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Les fourrages supplémentaires.

Avec la saison désastreuse que
nous poursuivons, il ne faut rien né-
gliger pour se procurer tous les élé-
ments possibles de nutrition destinés
au bétail ; c'est 14 une chose excessi-
vement importante & laquelle doivent
s’appliquer avec soin les habitants des
campagnes, afin de sauver la plus
grande partie de leurs animaux.

- Il ne suffit pas de jeter en terre des
graines de tous genres, il faut encore
tirer le parti le plus économique de ce
que 'on peut trouver a la ferme. Dans
les années d’abondance, bn perd une
foule de produits qu’il est nécessaire
de recueillir soigneusement pendant
lesanunées de disette ; il est surtoutim-
portant de distribuer convenablement
la nourriture aux bétes de la ferme,
afin qu’elle soit plus profitable et
qu'elle ne soit pas gaspillée, comme
cela arrive si souvent dans un grand
nombre d’exploitations. On pourrait
facilement nourrir 6 bétes, faute de
soins, d’ordre et de prévoyance, on en
nourrit 5 seulement, ce qui constitue
une perte sensible pour le cultivateur
puisqu’il produit seulement 5 14 ou i
pourrait obtenir 6, ce qui constitue
une lifférence assez sensible dans le
Jendement.

Utiliser 1a palille.

Les pailles ne seront pas abondantes
cette année, mais elles seront proba-
blement de trés-bonne qualité ; il est
donc nécessaire d’en tirer le parti le
plus avantageux, et, pour atteindre ce
but, il faut le plus possible’ les faire
passer au hache-paille, afin que les
bétes ne perdent pas la moindre par-
celle ; on peut d’ailleurs, dans cet état
de division, les mélanger avec des ra-
cines coupées aussi en morceaux, y
ajouter une petite quantité de son, de
tourteau (1) un peu de sel et laisser fer-
menter 36 a 48 heures, on constituera
de cette fagon une excellente nourri-
ture qui ne devra étre administrée
que-par pelites portions.

Nous avons visité dans le temps la
belle exploitation de M. Ménard (Loir-
et-Cher), l'erigraissement des vaches
rétait pratiqué sur une large échelle et
se faisait dans les conditions que nous

(1) Le grain moulu est ordinairement plus
profitable que lachat des tourteaux de lin
«meule de lin).—| Réd. §. 4.]

venons d'indiguer ; Pintelligent agri-
culteur avait un homme qui distri-
buait la nourriture aux animaux i
I'engrais ; il faisait le tour de 'écurie
et donnait chaque fois une poignée
de provende & chacune des bétes. M.
Ménard nous a assuré que ce systeme
lui réussissait parfaitement et réali-
sait de notables économies, ce qui est
facile a comprendre.

Valeur des balles.

Bien des cultivateurs perdent les
balles de blé, c’est-a-dire les débris du
vannage, c’est une grande erreur, car
les balles sont beaucoup plus nutri-
tives que la paille elle-méme ; il faut
done les conserver avec le plus grand
soin, les mélanger avec du son bien
humecté, des racines ou tout' autre
élément aqueux, laisser s’opérer 1a fer-
mentation. Cette nourriture est tres-
recherchée par les bdtes & corne et
particulérement par les moutons.

Des feuilles comme fourrage. .

Les feuilles pourraient entrer cette
année pour une large part dans 1'ali-
mentation des animaux et par consé-
qlient il est nécessaire de les récolter
dans les meilleures conditions et au
moment le plus favorable. L’opéra-
tion de la cueillette des feuilles doit
avoir lieu dans le mois d’aotit et au
plus tard dans les premirsjours de
septembre, en attendant plus tard, la
feuille devient dure et beaucoup
moins nutritive. .

~Commient les récolter,

Deux systémes sont employés pour
faire la cueillette des feuilles; les uns
coupent les branches, les mettent en
fagots et laissent sécher les feuilles
avant de rentrer les fagols dansla
ferme ; les autres ramassent les feuil-
les sur les arbres et ces derniers sont
les moins nombreux. Il est nécessaire
d’établir une distinction, car il y a
feuilles et feuilles. Certains arbres ne
peuvent pas étre taillés entié;{,'emént H
tels somnt les arbres fruitiers.

-

es feuil-
les, pour étre bonnes, dpivent &tre ra-
massées dans les premiers jours de
septembre et méme & la fin d’aofit.
Pourles conserver, il .n’y a qu@3 les
mettre en tas aprés les avoir salé, on
foulera le tout autant que possible
puis on commence de maniere 3 ce
que l'air n’arrive. pas jusqu’aux feuil-
les - on obtiendra .ainsi une excel-
lente nourriture qui sera consommée
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avec avantage et profit pendant tout
Thiver. Les feuilles des autres arbres
peu¥ent aussi dtre traitées de la mame
fagon, et nous croyons méme qu'il se-
rait bon, cette année, de ne pas les lais-
ser sécher avec les branches, car on en
perd ainsi une assez grande quantité,
et puis, dans ce dernier état elles pro-
fitent sans aucun doute beaucoup
moing aux animaux de la ferme ; ce-
pen@4nt nqus ne pensons pas qu’ii soit
possible de traiter toutes les feuilles
de cette fagon ; dans tous les cas,nous

ne saurions trop recommander aux|

habitants des campagnes de faire beau-
coup de feuilles cette année et de les
faire dans les eonditions les meilleur-
res, c'est-a-dire en temps opportun.
Qu’ils ne craignent pas d’aller dans les
bois ramasser tout ce qu'ils trouvent
en plantes vertes ou feuilles.

-Ne rien laisser perdre.

Il faut ramasser avec soin les tiges,
de mais de blé-d’indes (féves), les pail-
les de sarrasin, de haricots, de lentil-
les, etc., etc. Tous ces débris seront
broyés ou hachés, puis mélangés avec
des plantes vertes, telles que mais,
choux, betteraves, etc., etc. On ajoutera
un peu de tourteau, des sons, des fa-
rines de pois ou de féverolles, un peun
de sel ; on placera le tout dans des si-
los soigneusement établis et on par-
viendra ainsi  atteindre la sortie de
I'hiver, époque & laquelle on trouvera
des ressources dans le seigle vert, le
trefle - hatif, étc. I1 ne fawt pas ou-
blier de récolter avec soin les feuilles
de betteraves qui, traitées de la méme
facon que les autres feuilles, ¢est-a-
dire mises dans un silos, formeiont
un appoint considérable, dans le cas
surtout ou la pluie viendrait bientdt
‘réveiller la végétation de cette racine.
. Les. jprécautions que nous venons
d’indiquer devraient étre toujours
prises, mais cette année-ci surtout, on
peut-dire qu'il n'y aura pas de petites
économies. C’est pour cela qu'il est
important de bien régler les repas des
animaux, leur distribuer la nourriture
en ﬁetite quantité et de faire en sorte
qu'il 0’y ait rien de perdu. Nous con-
naissons des cultivateurs qui consom-
ment beaucoup moins que: d’autres
potit nourrir leurs animaux, sans que
?:'santé et le bon état d’entretien de
ces derniers soient en aucune fagon
compromis ; nous ne saurions donc
trop recommander aux habitants des
carnpdgnes de suivre ces conseils que
nous leur donnons, conseils qui sont
le résultat-d’une longue et laborieuse
pratique. Ne perdez rien cette année,
cultivateurs, ramassez tous les débris
de quelque part” quils viennent et
vous arriverez au bout de la route
sans avoir eu A supporter de trop du-
res. fatigues et, surtout sans avoir
éprouvé de trop grands embarras éco-
nomisez, 'économisez, et vous join-
drez terfainement les deux bouts. 1l
faut espérer d'ailleurs que des pluies

‘migres expositions provinciales tenue

suffisantes surviendront, et ces pluies,
si elles n’ont pas fuit pousser des re-
gains, dans le cas ou elles seraient
trop tardives, feront au moins venir
des pAturages qui laisserontintacts leg
approvisionnements jusqu’a la Tous-
saint.
A. DE LAVALETTE..

—Revue d’'économie Rurale..

e
Pour la Semaine Agricole.

Remarques et données sur nes €0qs8
et poules domestiques, aujour-
@’hui, en Canada.

LES RACES ASIATIQUES.

—

Les Géants,

Nous ne parlerons sous ce titre que
des trois grosses races que nous avens
dans le pays qui représentent immé.
diatement le gallus gigantus par leur
taille, et qui peuvent nous 8tre utiles.

Le shanghae et le ¢ochinchinols.

Il y avingt ans, un shanghe, un co-
chinchinois étaient des oiseaux rares
en Canada. Ce n'est qu’a une des pre-

-

a Montréal, _I%ue le public a pu voir
ces oiseaux. Nous étions 4 cette expo-
sition et examinions avec quelques
amis le département assigné aux vo-
lailles. Nous avouons que nous avons
partagé l'admiration et 1'étonnement
géx}éral a la vue des cogs et poules de
‘hine, que nous . regardions alors
comme des monstres. La grande taille
de ces oiseaux, leurs pattes couvertes
de plumes dont quelques unes sai-
gnantes, leurs ailes courtes, leurs al-
lures gauches, enfin, la voix sépul-
chrale du coq, nous les faisaient re-
garder comme des é&tres étranges.
Apres un examen attentif de ces étran-
gers, un amateur distingué, Ls. G. de
Lorimier, Ecuyer, qui résidait alors 3
L’Assomption, pensa que peut étre ces
cogs géants si différents des ndtres
pourraient améliorer la poule du pays,
et seraient, par éux-méme, une éurio-
sité & garder. Ce Monsieur se décida a
payer un haut prix pour quelques uns
des meilleurs sujets. Il réussit le prin-
temps suivanta en élever et 3 1'au-
tomne les jeunes cogs furent presque
tous prétés & des amis pour faire I'ex-
périence d’'un croisement avec les
poules alors en leur possession.

Cest 13 le commencement de la
poule chinoise au nord du St. Laurent,
en dehors 1'Isle de Montréal jusqua
prés des Trois-Riviéres. -

Peu de temps apres, d’autres persone.
nes s’en sont procurés et elle devint
bientot commune. Nous avons fait de
méme et jusqu’aujourd’hui nous avons
gardé quelques shanghz purs, sans
les croiser avec d’autres races.

Mais quelle différence entre le shan-
gh® de 1870 et celui de 1852. Le chi
nois d’aujoud’hui n’est plus 'le mons-
tre d’autrefois. Il a perdu ses allures
gauches, il a baissé sur pattes, ses ai-

es se sont allongées, il peut se percher
seul maintenant, et sa terrible voix,
qui semblait sortir de terre, sest
adoucie. Une vingtaine d’années ou
plutét une quinzaine de générations
en Canada ont suffit pour changer
l'apparence de cette race de gallinacé,
mais ses bonnes qualités sont restées.

Le coq chinois est sans contredit
notre meilleur étalon dans les galli-
nacés de® n’importe quelle race. Les
descendants avec la poule canadienne
ou autres espéces donneront autant
de chair et plus d’ceufs I’hiver qu’au-
cune autre espéce pure. Ila amélioré
la race gauloise et lui a, pour ainsi
dire, fait oublier quelle est dans un

ays nord. Depuis le croisement avec

e coq chinois, notre ancienne poule
fait, avec des soins convenables, une
ponte d’hiver. ‘

L'oiseau de Chine est considéré en
France pour le croisement comme un
étalon de premier mérite. :

Nous n'avons pas de statistiques
pour constater au juste la différence
de la production des eufs dans nos
campagnes depuis l'introduction des
cdgs chinois dans nos basses cours,
mais nous osons affirmer sans crainte
d’exagérer qu’elle est trois fois aussi
forte pendant les mois d’hiver quelle
P’était avant.

- Nous ne conseillons pas cependant
aux cultivateurs de garder un grand
nombre de poules chinoises pures,
elles sont trop portées & couver; il
faudrait une grande surveillance
Bourles empécher de perdre du temps.

‘ailleurs, ces oiseaux ne s'éloignant
pas beaucoup des batiments pour cher-
cher leur nourriture sont cotliteux a
nousrir. 1l vaut mieux garder leurs
métis provenant d'un accroisement
avec la race.qui nous plait mieux.
Nous avons essayé ce croisement du
Shanghe avec beaucoup d’autres es-
péces et nous 'avons trouvé bon_ en .
toutes saisons. Nous avons parlé dans
cet article du Shanghz et du cochin-
chinois sans distinction, parceque
nous les considérons de méme va-
leur pour le cultivateur.

Le Brahamach-pootra.

. Cette espece énorme est d’'importa-
tion récente en Canada, nous l'avons
regu d’Angleterre ou elle est aussi
nouvelle. ‘ ’

On la voit figurer avec honneur
dans toutes les expositions de volail-
ls. Nous la considérons pour notre
utilité, absolument sous le méme point
de vue que les gros shanghzs. Clest
un sang nouveau et fort & introduire
chez nos propres poules.

Les brahamah-pootra sont ordinaire-
ment gris de fer de couleur. Ils sont
pesants et paraisfent rustiques, ils sont
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encore peu répandus dans les campa-
gnes. Nous ne doutons' pas qu’il se-
rait avantageux de les y propager afin
d’avoir de bons étalons pour croiser
nos vieilles races.
(A continuer.)
Ls. LEvisQue,
MC A

Draillebout Aoft, 1870.

"De 1a Iafterle A beurre.

Dispositious, aération, températare.

Dans 'établissement d’une laiterie,
plusieurs objets importants récla-
ment l'attention. Quelquefois il est
dans l'intérdt du propriétaire d’obte-
nir la plus -grande quantité possible
de produits; quelquefois il est plus
avantageux pour lui que ces produits
soient moindres en quantité, mais
qu’ils soient de qualité supérieure : il
est donc utile qu’il sache comment il
pourra atteindre I'un oulautre de ces
buts de la maniére la plus prompte et
la plus facile.

our que le propriétaire d'une lai-
terie puisse tirer de son lait le plus
grand profit, il faut qu’il connaisse
arfaitement la maniere de faire le
geu'rre et celle de faire le fromage;
car il peut arriver qu'il lui soit plus
avantageux de convertir une certaine

portien du lait en beurre et une cer-.

taine portion en fromage, que de con-
vertir le tout en beurre ou en fro-
mage. :

On ne peut tirer un profit réel d’une
laiterie si I'on n’a d’abord préparé un
endroit convenable pour y déposer et
conserver le lait, et pour exécuter
commodément les diverses opérations
gu’elle comporte.

I1 est nécessaire que le liea ou l'on
établit une laiterie soit frais en é&té et
chaud en hiver, afln que la tempéra-
ture y soit 4 peu prés la méme pen-
dant tout le cours de l'année; que
ce lieu soit sec et susceptible d’étre
toujours tenu parfaitement propre. S’il
y a une bonne cave dansla maison et
que Y'on puisse I'égouter, la ventiler
et 'éclairer parfaitement, cet endroit
est certainnement le plus approprié a la
laiterie dans notre pays; mais comme
il est souvent difficile de trouver dans
la maison d’habitatior. un endroit qui
remplisse toutes ces- conditions, il de
vient convenable, dans ce cas, de
construire un batiment séparé, sur le.
plan ci-aprés décrit, bitimentque l'on
peut élever partout & peu de frais, et
qui remplira le but que l'on se pro-
pose tout aussi bien que les construc-
tions élevées & grands frais pour cet
usage par d’opulents propriétaires, et
bien mieux que ces misérables cabanes
qui servent trop généralement de lai,
terie et en méme temps de receptacle

our conserver frais tout ce qu’on peut
imaginer : tabac, pain, viande, légu-
mes et jusqu’au noir a sonlier.

-,

Il est presque impossible, pendant
I'été, de tenir une laiterie trop fraiche ;
c’est pour cela que le bitiment doit,
gl est possible, &tre construit dans
une situation seche, aérée, pres d’'une

petite riviere ou d'un ruisseau d’eau|

courante, si cela peut se rencontrer ;
et, si la nature du terrain le permet,
il serait convenable d’amener l'eau
dans la laiterie, afin qu'elle fiit tra-
versée par un filet d’eau. S'il faut
employer un tuyau pour amener
I'eau, 1l conviendrait, si cela se peut,

que cette eau tombét d’une certaine
hauteur sur le pavé ; il en résulterdit
un important avantage; cela contri-
buerait & la pureté et 4 la fraicheur
de Pair, :

Le batiment de la laiterie doit, en
outre, étre placé de telle sorte . qu’au-
cune eau stagnanie ne séjourne “aux
alentours.

Cette construction pourrait trés-
avantageusement se composer d’un
batiment, disposé comme on le voit
dans la planche ci-jointe. (1)

Coupe suivant la ligne B A B du Plan,

Fig. 3.

d

Fig, 1.
Plan d’une Lailerie el de ses dépendances.

Fig. 1-—A, la laiterie dans le cen-
tre du batiment : elle est enviropnée
de passages.

B, est I'entrée de la laiterie. -

G, la glaciére. o .

D, un lavoir, espece de cuisine ou
on lavera les ustensiles de la laiterie,
avec une porte au midi et des rangs
de planches autour de la piece.

f, une porte qui donne dans la lai-
terie et dans le passage avoisinant la
glaciere.

h, la cheminée.

Fig..2—A est la laiterie.

B, B sont les passages qui 'entou-
rent.

¢, est 1a fenétre intérieure.

d, est le ventilateur, ou tuyau con-
ducteur de Pair. ) .

g, g sont les fenétres extérieures.

-

Fig. 3 représente en détail la cons-
truction du ventilateur. -
i, vasistas (2) du haut.

(1) Cette description de la Jaiterie peut indi-
quer au lecteur les conditions principates que
doivent avoir ces fabriques, et péut lo mettre
& mé.ne d’ajouter & la sienne celles de cos
conditions qu’il est indispensable d’y ajouter,
et méme aussi celles qu’il peut joindre sans
beaucoup de frais. Par exemple, da*x::% 1a plu-

| part de nos maisons canadiennes én pourrait

ajouter un bas-coté a I'allonge qui sert de cui-
sine, que 'on pourrait aménager. absolument
comme il est décrit plus loin, sinon que la

double couverture ne serait pas faite en com-
ble.

(2) Petit guichet qui sert a la ventilation.
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k, vasistas du bas, ouvrant surla
laiterie.

n, vasistas communiquant au pas-
sage. v

Afin d’empécher les variations de
la température il faut un double mur
tout autour de la laitexie. La mu-
raille intérieure peut étre en briques
ou en charpente enduite de plitre ou
de chaux des deux cOtés : la muraille
extérieure peut &tre en charpente. Le
toit supérieur doit é&tre couvert en
paille ou en bardeaux: le toit infé-
rieur sera un bon plafond ; entre ces
deux foits doit exister un certain es-
pace pour la libre circulation de lair,
U'espace entre les deux toits diminue
graduellement vers le sommet, qui se
termine en une cheminée de char-
pente d, qui est destinée a servir de
ventilateur, et doit s'élever a une
hauteur d’au moins 6 & 7 pieds au-
dessus du toit. La portion d’air
échauffée par le soleil sur la mu-
raille extérieure s’échappera par ce
tube, .de maniére 3 n’iuf?uer jamais
sur la température de la laiterie dans
lintérieur de la seconde muraille.

Il'y a une ouverture au plafond
intérieur, qui communique avec ce
tube, et par laquelle peuvent s'échap-
per toutes les particules d'air qui
viendraient accidentellement -3 s'é
chauffer. Il y a aussi & cette ouver
ture un vasistas qui peut se fer-
mer & volonté. Le sol de la laiterie
doit étre un peu plus élevé que celui
des corridors qui I’entourent, lesquels
sont au niveau de terre.

Pour donner du jour & la laiterie,
une croisée aussi grande qu’on le ju-
gera nécessaire sera pratiquée au
plafond intérieur en ¢ du -c6té du
nord. Les vitres seront placées -4
demeure, de maniére & ce que cette
croisée ne puisse s’ouvrir. On prati-
quera de plus une croisée dans cha-
que pignon exterieur de la Dbatisse.
Par ce moyen, le soleil ne dpnuerait
jamais dans la laiterie.

L’espace qui entourera la laiterie
n'aura qu'une seule communication
avec l'air extérieur ; cette communi-
cation sera au nord, au seuil de la
porte B. Quatre ouvertures peuvent
étre pratiquées dans les murs de la
laiterie, une de chaque cdté, & envi-
ron 14 pouces du plancher de haut,
pour doomer de l'air a l'occaston ;
ces ouvertures doivent é&ire suscepti-
bles’ de. fermer hermétiquement ;
et devant chaque ouverture il faut
avoir soin de tendre un canevas qui
empéche l'entrée des insectes et des
autres vermines. Si lon ouvre de
temps en temps le vasistas du haut
lorsque le soleil donnera, cela fera
circuler Pair et enlévera toutes les

vapeurs humides qui auraient pu
- 8 ﬁ)ever dans l4a laiterie ; mais il ne
faudra recourir 4 ce moyen que
lorsqu’une odeur de renfermé en in-
diquera la nécessité. Pendant I'hiver;

la ventilation s’effectuera, ainsi qu’il

est expliqué plus loin, par le moyen
d’'un corps échauffé, apporté dans la
laiterie & cet effet. Les murs de la
laiterie doivent étre, 4 lintérieur,
revétus d’'un enduit bien uni, sans
aucune espece d’ornement, afin qu'’ils
puissent étre aisément nettoyés. On
ne doit jamais employer de peinture
a lhuile dans la laiterie ; on peut
la blanchir avec du blanc délayé
dans du petit-lait, qui remplace la
colle et ne donne aucune odeur. Cette
préparation est susceptible de rece-
voir telle couleur qui conviendra, et
cotite si bon marché, qu’on peut re-
nouveler trés-souvent un semblable
nettoyage.

Dans toute la longueur, au milieun
de la laiterie, doit régner une table
en pierre si c’est possible, large de 40
pouces et ¢levée de 34 pouces. Sous
cette table on établira une espece
d’auge ou bassin en pierre, dont le
fond sera & peu prés au niveau du
terrain extérieur, et dormt les bords
s’¢leveront de 6 ou 7 pouces audes-
sus du sol de la laiterie, de maniere
a ce que, ce bassin étant plein, il y
ait & peu prés un pied d’eau qui
puisse s'écouler, & volonté, par le
moyen d'un tuyau. Si leau est cou-
rante dans la laiterie, ce bassin exis-
tera toujours, et ira un peu en pente
d’un coté, afin que l'eau puisse s'é
couler aisément, et sortir du bati-
ment. Il serait convenable que la
laiterie fat dallée ; mais cela ne se
pourrait sans une trop forte dépense;
le dallage pourrait étre remplacé par
un carrelage en briques fait avec
soin. Tout autour de la laiterie doi-
vent régner des appuis pour placer
des terrines & lait. Il serait bon que
ces appuis fussent faits au moyen
de tringles espacées de manitre que
Lair circulerait librement en dessous
du vaisseau. Les imeilleurs fabri-
cants de beurre remplacent souvent
ces tablettes par des auges, en plan-
ches enbouvetées, dans lesquels ils
placent 'les vaisseaux. Au moyen
d’'une pompe et d'un robinet on fait
circuler de l'eau froide dans ces au-
ges, ce qui rafraichit le lait et entre-
tient dans la laiterie le degré de tem-
pérature désirable.

Rien n’est plus préjudiciable a une
laiterie qu'un air humide et renfermé,
qui se corrompt bientdt, prend un
golt de moisi, et le communique aux
produits de la laiterie ; il -est donc
bien nécessaire de prendre des pré-
cautions efficaces contre cet inconvé-
nient : c’est pour cela qua été ima-
giné le tuyau en forme de cheminée
qui doit étre placé au faite du ba-
timent, et dont nous allons expliquer
en détail la construction et le but.

Ce tuyau peyt é&tre fait sur trois
cOtés en planches enduites de platre,
afin que ce soit bien clos. Le qua-
trikme cOté, qui regardera le midi,
sera en vitrage bien mastiqué, afin
que lair ne pénétre pas. - La dimen-

sion de ce conduit peut varier, a vo-
lonté de 12 a 24 pouces de diamétre
intérieur ; plus il aura de largeur du
levant au couchant, ou du c6té du
midi, mieux il remplira le but pro-
posé. Sa hauteur aussi peut varier,
mais ne doit pas étre mmoindre que 6
pieds ; car Peffet produit par ce tuyau
croit en proportion de sa longueur.
Il doit y avoir un vasistas au sommet,
immédiatement au-dessous du soupi-
rail, comme cela est représenté, en ¢,
fig. 3, il doit fermer & volonté ; un
autre vasistas en bas, en £, doit pou-
voir aussi ‘se fermer ou s’ouvrir sui-
vant que les circonstances le vou-
dront, Le tuyau inférieur qui.s’ou-
vre dans la laiterie doit étre plus pe-
tit que le tuyau supérieur. En.n est
un vasistas qui, lorsqu’il est baissé,
interrompt toute commuynication en-
tre cette partie et I’air extérieur : par
le moyen de ces vasistas, on fait agir
le ventilateur a volonté.

Quand le soleil donne, il agit au
travers du vitrage sur lintérieur du
tuyau dans toute sa longueur, et con-
séquemment échauffe et raréfie lair
qui y est contenu : ce qui donne i cet
air une tendance a s'élever avec une
vélocité proportionnée a la chaleur
produite par I'actiondu seleil, et aussi
par la hanteur du tuyau. Sile vasis
tas en ¢ est ouvert, lair échauffé s'é-
chappera par le soupirail du sommet ;
ce qui établira. un -courant d’air de
bas en haut. Si la laiterie a besoin
d’étre ventilée, on léve le vasistas &,
et on ferme en méme temps le vasis-
tas n : alors l'air nécessaire pour for-
mer le courant dans le tuyau sera
tiré de la laitcrie, dont lair peut,
par ce moyen, étre completement re-
nouvelé ('f‘{. Quand le vasistas & est
fermé, et que les vasistas n et ¢ sont
ouverts, la ventilation ne s'opére. que
sur lespace extérieur de la laiterie.
8i les vasistas k et n sont fermés en
méme temps, aucune ventilation ne
s'operera. Si ces vasistas inférieurs
sont fermés en partie, la ventilation
de l'intérieur sera modérée au degré
que l'on jugera convenable. )

En été, il serait convenable d’avoir
habituellement le ‘vasistas n et le
haut du tuyau ouverts, et le vasistas
k fermé, si ce n'est dans le cas ou une
ventilation serait jugée nécessaire ;
avec celte précaution, on laisserait
ainsi continuellement échapper lair
échauffé du passage exposé au midi.

En hiver, le vasistas n doit ordinai-
rement étre fermé, pour que lair
échauffé dans les corridors par l'ac-
tion du soleil ne s’échappe pas; ce
qui diminue le froid dans cef .espace.

(1) L'air sera remplacé par celui qui entrera
par les ouvertures. inférieures de ia laiterie,
telles que les ouvertures pour laisser entrer
et sortir I'eau, les jommtures de la porte, celles
méme des fenélres qui donnent sur les corri-
dors ;il pourra méme s’établir un double cou-
rant d’air ascendant ot descendant’ dans le
tuyau. ’ : i
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Le’vasistas i doit aussi, pendant toute
la durée de Phiver, étre soigneuse-
ment fermé, & moins que des circons-
tances extraordinaires n’obligent a
Pouvrir ; le vasistas %, au contraire
doit &tye ouvert.

Par Veffet de cet appareil, l'air qui
est échauffé et raréfié parle soleil dans
le tuyau sera forcé de se méler un
peu; par 'ouverture k, avec celui de
la laiterie ; ce qui tendra conséquem-
ment & modérer le froid dans son in-
térieur. .

Clest dans les corridors qui entou.
rent la laiterie, et qui doivent avoir
au moins 44 pieds de large, que l'on
déposera le beurre et les autres choses
gui demandent & é&tre tenues au frais.

es corridors ne doivent pas avoir de
croisées ni aucune ouverture au mur
extérieur, mais étre éclairés par la lai-

terie : & cet effet, chacun desmurs in-

térieurs aura une ouverture avec un
vitrage 4 demeure et bien clos, afin
qu’il ne laisse passer que la lumiere
seule, mais pas du tout d’air. Les
murs de ces corridors devront étre de
tous cOtés soigneusement enduits de
plitre aussi cuit que possible. Cet en-
duit de platre doit s'étendre sur le toit
intérieur et en dedans du toit exté-
rieur, afin qu’ils soient aussi impéné-
trables a I'air que possible, surtout
vers la partie supérieure. On applique-
ra donc avec grand soin un double
enduit de pldtre, afin de remplir tou-
tes les fentes et crevasses qui se fe-
raient en séchant, et afin de boucher
la moindre petite fente qui pourrait
exister ; et 'on aura soin d’examiner
de temps en temps s'il ne se forms pas
de lézardes, qui devront étre immeé-
diatement bouchées. On expliquera
ci-apreés I'utilité de ces précautions en
apparence minutieuses.

Si l'on n’est pas éloigné d’une ri-
viére, il serait avantageux d’avoir une
glaciére attenante  la laiterie, comme
en G, fig. I'; elle serait comme 1la lai-
terie, entourée d’'une double muraille
sur trois cOtés, avec un intervalle en-
tre les deux murs. Nous avons donné
dans notre premier volume tous les dé-
tailsnécessaires sur ce sujet; maisil ne
faudra pas négliger d’6tablir une gout-
tiere pour I'écoulement de I'eau qui
tomberait de la glace. Cest le moyen le
plus facile et le plus économique d’-
tablir une glaciere, en quelque endroit
que ce soit ; c’est un genre de cellier
infiniment préférable aux vofites sou-
terraines, qui ‘sont plus exposéss 2
Phumidité, plus sujettes a la moisis-
sure et & la pourriture, cofitent beau-
coup plus cheres, ne sont pas plus frai-
ches et ne conservent pas mieux une
température égale en toutes saisons.

La glece marquée D, fig. I, est des-
tinée a recevoir les ustensiles de la
laiterie : c'est 13 qu’ils seront nétoyés,
rangés, et qu'on les trouvera préts
lorsqu’on en aura besoin. Pour cela,
il faudra qu'il y ait plusieurs rangs de
planches autour des murs, des tables,

et toutes les autres choses nécessaires
a la destination de cette p.ece. La
porte s’ouvre au midi, ot le toit. s’a-
vancera d’environ deux pieds au dela
de la muraille : & une encoignure h,
est une cheminée 4 laquelle sera atta-
ché un chaudron d’une grandeur con-
venable, utile pour la laiterie ; [ est
une porte donnant dans la laiterie,
dont on pourra se servir en été, mais
par laquelle seule on entrera en fliver;
car pendant toute cette saison la porte
B, fig. I devra rester constamment fer
mée.

On comprendra facilement que le
but de tous ces arrangements est de
tenir le lait dans une température
convenable pendant I'é6té comme pen-
dant Thiver, et de mettre le pro-
priétaire d’'une laiterie & méme d’en
exécuter toutes les opération avec le
moins d’embarras et de dépense pos-
sible. L’égalité constante de la tempé-
rature d’une laiterie est une chose
trés-importante, car wune variation
dans I'atmosphére dérange les opéra-
tions et diminue la valeur des pro-
duits. Par exemple, quand la chaleur
est trop forte, le lait se coagule de
suite, la créme ne peut monter, et il
tourne si promptement & l'aigre, qu’on
n’en peut rien faire de bon.

Si au contraire, le lait est exposé a
une température trop froide, la créme
montera lentement et difficilement ;
elle acquiers un golit amer et désa-
gréable, et il est presque impossible
d’en faire” du beurre; et, quand on
vien$ & bout d’en obtenir, c’est en si
petite quantité, il est si pile, et, quoi-
que dur, il est si peu lié, a si peu de
consistance et si peu de gotit, qu’on en
trouvera un prix bien moindre que ce-
lui qu'on aurait tiré de la créme mon-
tée a un degré de chaleur convenable.

C'est donc afin d'éviter ces deux ex-
trémes que la piéce appelée propre-
ment la laiterie sera placée au centre
du bitiment,de maniere & ne recevoir
aucune action directe de lair exté-
rieur; un certain espace existera aussi
tout autour, puisque lexpérience a
montré que 'air, quand il est conve-
nablement réglé, est un mauvais con-
ducteur de la chaleur ou du froid : en
sorte que la durée d’un temps trog
chaud ou trés-froid, quelque longue
qu'elle soit, n'exercera pas une frés
grande influence sur la température
de cette piece ; et, si par hasard il s’y
trouvait quelquefois quelques degrés
de chaud ou de froid de plus qu’il ne
tonvient, on remédierait de suite i cet
inconvénient par les moyens artificiels
que nous avons décrits ; moyens qui,
d’ailleurs, entretiendront cette tempé-
ratare convenable aussi longtemps Jue
Pon voudra. Tels sont les avantages
que lon recueillera de ce mode écono-
mique et simple de construction, que
nous avons jugé nécessaire de décrire
en détail.

On n’a pas encore fait d’expériences
d’apreés lesquelles on ait pu établir avec

toute 'exactitude désirable le degré
précis de chaleur qui convient dans
une laiterie. Mais, d’aprés les essais
faits par les meilleurs auteurs, il y a
lieu de croire qu’a une chaleur de 50
a55 degrés duthermometre de Fahren-
heit (10 212 dégres centigrades) la sépa-
de la créme du lait, I'une des opéra-
tions les plus importantes d’une lai-
terie, s'effectue avec la plus grande
régularité. C'est donc ceite tempéra-
ture que l'on peut indiquer comme la
plus convenable pour une laiterie ;
car, lorsque la chaleur s’éléve au des-
sus de 60 degrés (14 degré centigrades
environ), les opérations deviennent
difficiles et sujettes 4 se mal- faire, et,
quand elle est au-dessous de 40 degrés
(o degrés centigrades environ), les pro-
duits de la laiterie ne sont pas ce qu'ils
devraient étre. Il est donc nécessaire
que la chaleur soit constamment en-
tre 50 et 55 degrés (10 et 12 degrés
centigrades). Afin d’étre stir de ce fait,
il faudra suspendre vers le milien de
la laiterie un thermométre; qui indi!
quera toutes les variations qui pour-
raient survenir dans la température
et qui pourraient influer sur'les pro-
duits de la laiterie.

Ils serait possible qu'en été la cha-
leur du lait nouvellement tiré, si on
en apportait en grande quantité dans
un endroit aussi peu étendu que le se-
rait la laiterie (1) influt sur Ia tempé-
rature, et ne produisit un degré de
chaleur plus fort qu’il n’est convena-
ble. C'est pour remédier a cetincon-
vénient que l'on a recommandé de
faire passer au travers de la laiterie
un filet d’eau courante, qui vint rem-
plir I'espéce de bassin dont nous avons
parlé, et au bord duquel on pourrait
placer les terrines de lait pendant
quelques heures, pour le rafraichir
plus promptement : si méme quelque-
fois cela ne suffisait pas, on pourrait

longer les terrines dans le bassin.
g’est dans cette vue, surtout pour les
endroits ou l'on ne pourrait avoir
d’ean courante, que 'on a proposé de
Joindre une glaciére a la laiterie ; car
une petite quantité de glace placée
dans la laiterie suffirait pour en modé-
rer la chaleur en trés-peu d’instants ;
il faudra, pour cela, sus;l)endre laglace
un peu au-dessus du sol.

Le beurre, une fois fait, avant d’étre
porté au marché, se tlendrait aussi
plus frais dans les petites pieces atte-
nantes a la glaciere, ou dans le pas-
sage autour de 'amas de glace, que
dans la laiterie. Il résultera de la
proximé de cette glaciére d’autres
.avantages que 'on comprendra aisé-
ment. ‘

En terminant nos observations sur
la constructions de la laiterie et de
ses dépendances, nous désirons que
Pon se rappelle que nous avons plus
songé a la préserver de la chaleur

(1) Une laiterie de 6 pieds carrég suffira pour

dix vaches.
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- pendant I'été que du froid pendant
Ihiver, parce que les produits d'une
laiterie ont bien plus d’importance
pendant la belle saison que pendant
Ihiver. Gependant, si 'usage de la
laiterie dans les temps froids devenait
nécessaire, il serait trés-facile de la
chauffer en placant dans la laiterie
soit un barili (f’éau bouillante bien
bouché, soit quelques briques chaudes
que l'on poserait par terre ou sur la
table ; mais il ne faudrait jamais,
dans quelque casque ce fiit, y intro-
duire de r%chaud de charbon allumé,
parceque cela communique un mau-
vais goutan lait. Un moyen fort recom-
mandable pour un établissement un
peu considérable serait d’aménager
sur un des poéles de la maison un
grand bassin toujours rempli d’eau et
auquel on attacherait un tuyau en fer
qui ferait plusieurs fois le tour de la
laiterie. Ce moyen serait siir de donner
le degré convenable de chaleur surtout
sila laiterie était placé dansla cave de
la maison. Pour la laiterie extérieure

" on comprend qu'il faudrait la cons-
truire avec beaucoup de soin pour
pouvoir s'en servir en hiver dans no-
tre climat. Avec cette précaution, si
elle touche ala maison, on peut la
chauffer tout I’hiver sans aucune dif-
ficulté. On trouvera d’ailleursun tel
bassin d’eauchaude d’une grande com-
modités dans toutes les saisons.

Les vers blancs et Ie sel.

On a dit que 'emploi du sel pouvait|;

amener la destruction des vers blancs,
ce qui n'est pas encore bien démon-
tré.

M. Gaud s'est livré & quelques ex-
périences. Il a arrosé des terres avec
de l'eau salée, et il a constatéd : 10 que
les terres arrosées avec de l'eau salée
ont plus souffert de la séchéresse que
cellesarrosées avec de ’eau ordinaire ;
20 que l'eau salée dans la proportion
de {2 oz.de sel pour deux gallons d’eau
était d’'une innocuité parfaite siir
toutes les plantes, employée & raison
de 2000 gallons par arpent, mais
qu'il fallait autant que possible arro-
ser la terre avant la germination des
graines, parce que l'eau salée retarde
la vegétation, sans leur nuire autre-
ment, lorsqu’on mouille les feuilles
des plantes,

[Nous croyons que dans cette pro-
vince il vaudrait mieux répandre le
sel sur les derniéres neiges & raison
de deux ou trois minots par.arpent,
dans les endroits que 1'on destine aux
légumes.—Réd. S. A.]

Plongé dans celiquide,le verblanc
meurt au bout de 48 heures, il vit
plusieurs mois dans ’eau naturelle.

Des plantes ont été mises en vases,
un ver blanc a été introduit dans cha-
que vase & 10 pouces de profondeur,
Parrosage a eu liéu avec de I'eau 42

degrés du pese-sel, le soir tous les
vers étaient descendus au fond du
vase et ne l'ont quiité que 48 heures
apres, ils ont attaqués de bas en haut
lesracines et sont redescendus au fond
du vase, aprés avoir mangé ce qui
leur était nécessaire. Ces pfantes ont
été renouvelées, et’ plusieurs ont été
attaquéés au collet par le ver blanc,
qui avait la téte hors de terre; les
vers des quatre autres vases ont &té
trouvés morts et roulés pres de la ra-
cine des plantes a peu prés au milieu
de la hauteur. On peut donc conclure
que, poussé pal la faim, le ver blanc
cherche sa nou riture, malgré le mi-
lieu salé dans 1 quel on I'a enfermé ;
en pleine terre le sel est plus inof-
fensif.

Des fraisiers, les salades, des choux,
des artichauts des luzernes ont été
arrosés avec la méme eau d 2 degrés

n’ont pas été attaquées, mais la luzerne
voisine de celle arrosée au sel était
bien plus mangée que celle se trou-
vant 4 distance ; il s'est d’ailleurs
produit le méme phénoméne que
dans les vases ; le ver blanc, & fleur
de terre, attaquait le collet des plantes.
Les légumineuses du jardin sont res-
tées intactes, pendant quelques jours,
mais les arbres voisins ainsi que les
planches ont été plus fortement atta

1 quées ; les vers blancs qui ont pu re-

monter 4 la surface de la terre salée,
ont mangée les légumes au collet, en
tenant la téte hors du sol. -

Habituellement le ver blanc s’en-
once tous les soirs plus ou moins
dans la terre et il ne remonte que le
lendemain, 3 4 4 heures. aprés le le-
ver du soleil ; il n’agit pas de méme,
lorsqu’il a passé quelques jours dans
la terre salée ; il brave dans ce cas le
danger et reste trés prés du sol ; ilen
résulte des combats trés-vifs entre le
ver blanc et la couturiére qui en fait
un bon repas : c’est un coléoptére vert
changeant dont le corps est ovale et
la surface cannelée, dos barré, qui ré-
pand une fort mauvaise odeur quand
on le touche. On le roncontre sou-
vent dans les jardins, et il faut le
plus possible chercher 4 le conserver,
car il rend de grands services en ne

€ nourrissant que d’insectes.

1l est donc certain que le ver blanc
n’aime pas le sel mais les moyens in-
diqués jusqu’d ce jour sont insuffi-
sants, il s’agirait de savoir si on pour-
rait, sans danger pour les plantes,
faire deux ol trois arrosages d’eaug
salée, a des intervalles plus ou moins
longs ; il est bien facile d’essayer, le

certain.
Il serait peut-étre avantageux d’ar-
roser les terres avec de I'eau salée un
eu avant le moment de la ponte, les
emelles des hannetons ne s’arréte-
raient probablement pas dans cette
terre, et il pourrait se faire que, dans

le cas ot elles y deposeraient leurs

L]
~

pendant prés de 10 jours, les plantes|

résultat serait ainsi beaucoup plus|

ceufs, I'églosion fat contrariée ou que
les larves fussent détruites a leur
naissance par suite de la présence du
sel. L’absence des vers blanes dans les
prés salés démontré clairement que
le sel est un ennemi de ces insectes.
Nous ne saurions donc trop enga-
er les habitants des campagnes a
aire quelques experiences sérieuses ;
ils n’auront & perdre ni leur temps
ni leur argent. ’
‘ L. bE VAUGELas,

—Revue d’'Economie  Rurale.

Extralts du livre au 100 louls
a@’or.

Choix du bon bétail, des bons apimaux.—
Leur ¢levage, leur engraissement, leur
bonne alimentation.—Conservation de leur
santé. hd
D. Quels sont les meillewres espe

ces de bétail réunissant les avanta-
es du travail, de l'engraissement et
e 'abondance du lait ? :

R. Ce sont les races Canadiennes,
Ayrshires, Devons, Galloways et Dur-
hams.

Ces excellentes races conviennent
trés-bien dnos pays;il- faut choisir
ce qu'il y a de .mieux dans chaque
race, en miles et femelles, pour les
ameéliorer de plus en plus par eux-
mémes, par les bons soins, les bons
logements et 1a bonne nourriture.

D. Quels sont les signes généraux
qui font reconnaitre facilement le
bon bétail, les bons animaux ?

R.Le bon bétail se reconnait faci-
lement, car il est bien signalé : par
unetéte petite, les jambes courtes et
minces, les reins larges et droits, les
cdtes rondes et le corps allongé.

Ce méme signalement peut servir
‘également pour reconnaitre les bons
beeuts, les bonnes vaches, les bons
moutons et les bons porcs ; tous les
bons animaux ont en général la téte
petite, les jambes courtes et minces,
les reins larges et le corps allongé.

Le mauvais bétail2 es Imauvais
animaux se reconnaissent par une
grosse téte, les jambes longues et
grosses, les reins étroits, les cotes
plates et le corps court. Le poil du
mauvais bétail est ordinairement .
long et rude.

Il faut savoir cela pour s’enrichir
en cultivant la terre.

D. A quels signes particuliers
L peut-on reconnaitre une trés-bonne
vache de service, laitiére et beur-
riére ?

Une trés-bonne vache -doit avoir
la téte petite, fine ; les nazeaux bien
ouverts ; de grands yeux doux et
vifs, recouverts par des paupiéres
minces, trés-mobiles et ornées de
longs cils ; les cornes minces et lm-
santes ; l'encolure mince, peu de
fanon ; les jambes courtes, fines ; les
tendons hien dessinés; la queue
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mince ; la peau souple, mince, bien
détachée des cotes ; le poil fin, lisse,
luisant et bien couché surla peau;
le corps allongé ; les reins larges;
lameille (le pis) dqit avoir la peau
mince, souple, garnie de veines, re-
couverte d’'un duvet rare et fin ; les
veines A lait, doubles, fortes et fai-
sant beaucoup de détours; les fon-
taines larges ; 'ameille grosse, mais
pas charnue, prolongée sous le ven-
tre ; les trayons moyens, écartés a
égale distance ; la peau de I'ameille,
d’une belle couleur jaune, surtout
entre les cuisses, signe de bon lait
crémeux. Sielle a des taches noires
a la langue et au palais, c’est signe
. de bonne laitiére ; si elle a le carreau
(Cest une dureté qui se trouve au
bas de la peau qui tombe entre les
jambes de devant), c’est le signe
d’'une trés-bonne beurriere. L’écus-
son dgit &tre bien enve101i>pé (Cest le
poil fin montant derriére les cuisses
jusque sous la queue) ; plus cet écus-
son est large et monte également des
deux c6tés sans interruption, plus la
vache aura de bonté ; mais s} on ap-
pergoit dans l'écusson un ovale en
gros poil descendant, c’est un mau-
vais signe.

Les bonges vaches de service se
tiennent ordinairement plutét mai-
gres que grasses. -

D. Quels soins faut-il prendre des
vachgs laitiéres ?

R. Les vaches laitieres doivent &tre
bien logées, dans une étable propre ;
‘les murs doivent étre blanchis a la
chaux, bien aérés dans le haut; il
faut bouchonner, brosser les vaches,
chaque jour, les entretenir trés-pro-
pres ; avant de traire les vaches, il
faut avoir soin de laver l'ameille,
avec de Veau tiede, le lait vient tou-
jours plus facilement, les vaches sont
plus vite tirées, le lait est plus propre,
et il n’y a pas de bouse ni d’urine
dans le lait ; le beurre est meilleur
et se conserve mieux.

Il faut tirer les vaches bien net,
car le lait qui vient le dernier donne
dix fois plus de créme que le premier,
et puis, on fait tarir les vaches quand
on ne les tire pas net.

Il faut toujours parler aux vaches
avec douceur et les caresser souvent.
On fera bien de donner un nom 4
chaque vache ; ainsi, on les appel-
lera : la Brune, la Blongde, 1a Rousse,
la Grise, la Cﬁﬁtain, la Violette, la
Noire; la Normande, la Bretonne, ete.
Bientot elles obéirent a lappel de
leur nom. [len est de méme pour
les baufs et les éleves.

Tout le bétail, vieux comme jeune,
doit &tre soigné de la méme maniére.

D. Comment faut-il nourrir les va-
ches laitieres, pour en retirer de tros-
grands bénéfices? ’

R. Il faut donner aux vaches laitie-
res de bons fourrages verts mélés de
paille pendant I'été, et de son éhouil-

lanté, et des racines de plusieurs es-
peces, pendant 'hiver.

Mais pour aveir beaucoup et de
bon lait des vaches, il faut absolu-
ment couper, hacher menu la paille,
le foin, les fourrages verls et les ra-
cimes ; il faut mélanger le vert, le sec
et les racines, ensemble, dans le coin
de la grange ; il faut ai)solunlent ar-
roser ce melange avec de l'cau salée,
et on répandra.par dessus un peu de
bon son ou de grossi¢re farine.

Voila la véritable bonne soupe des
vaches, et qui leur fait donner du lait
trés-cremeux et du beurre en abon-
dance. , ‘

On doit douner les repas toujours a
la’méme heure ; il faut aussi avoir
de bons et gras pdturages & donner aux
vachés laitieres pendant une partie de
la journée ; mais il faut les envoyer
au paturage seulement quand il fait
beau, et jamais par lesgrands {roids,
les grands vents et les grandes chaleurs
Il faut hien veiller d ce que les vaches.
laitieres boivent beaucoup et de bonne
eau, car plus les vaches boivent, plus
elles donnent de lait et de beurre. 1l
faut absolument saler la nourriture
des vaches, hiver comme été, afin de
les exciter & boire. Une livre de sel
gonne 1 fr. de bénénéfice en plus. Il
faut savoir cela pour s'enrichir.

(A continuer)

Causerle—;lgricole.

Hier, dimanche, au-deld de mille
personnes des paroisses de St. Vincent-
de-Paul et de St. Frangois-de-Salles
(comté Laval,) se pressaient autour de
M. Barnard, arrivé la veille a 8t. Vin-
cent-de-Paul, pour y faire une lecture
sur PAgriculture. Pendant une heure
et demie, cette foule, avide d’acquérir
de nouvelles connaissances, écouta
avec le plus profond silence, les sages
observations, les remarques utiles et
les bons conseils du zélé lectureur.

M. Barnard aime ses compatriotes,
aussi, n’hésite-t-il pas 4 leur dire toute
la vérité et tout en démontrant ce qui
peut le plus contribuer  'avancement
de la classe agricole, il n’hésite pasa
signaler les fautes, & montrer les obsta-
cles qui empéchent les progres de no-
tre agriculture.

M. Barnard sait intéresser -son au-
ditoire et sans avoir une voix tres
forte, il se fait trés bien entendre. 1l
cause bien, procéde cathégorique-
ment et présente toutes ses idées avec
beaucoup de clarté. On aime a len-
tendre ; onle comprend si bien. '

M. Barnard ayant terminé, Jos. H.
Bellerose, Ecr., M. P, se fit I'interpréte
des sentiments de toutes les personnes
présentes, complimenta M. le lectureur:
etle remercia, puis, M. Bellerose fit
un appel chaleureux au patriotisme de
ses auditeurs, les encourageant i
bien pratiquer les bonnes suggestions

qui venaient de leur é&tre faites,

meilleur moyen, a dit M. Bellerose, de
montrer 3 M. Barnard notre reconnais-
sance pour son dévouement. Alors,
sur motion de M. Bellerosg, l'assem-
blée s'étant formée réguliérement,
Césaire Germain, Ecr., N. P., ayant éte
choisi comme président et M. George
B. Lamarche, comme Secrétaire, les
résolutions suivantes furent adoptées
a Punanimité : ,

Proposé par M. le Major Pierre Que-
villon et secondé par MM. F. X. Char-
bonneau et F. X. Rocan ;

Quil est indubitable qu'une serie
de lecture, comme celle que vient de
faire M. Barnard jointe a la lecture
d'un bon journai agricole, produi-
raient d’heureux résultats et servi-
raient grandement au progres de la-
griculture.

Proposé par M. Jos. Bisson, secondé
par MM. Noél Lortie et Cyrille David :

Que les habitants de ces localités fé-
licitent M. Barnard de sen zéle pour
la cause agricole et de son patriotismé
qui I'a porté & se mettre & 'euvre pour
en faciliter les progres. /
Proposé par Léandre Bélanger, Ecr.,
Maire, et secondé par M. E. Fillion,
tous deux de St. Francois-de-Salle ;

. Que M. Barnard mérite bien’® du

-pays et que les habitants de ces deux

paroisses garderontun bonseuvenirde
U'entretien .tout-a-fait intéressant au-
quel ils viennent d’assister, et pour le-
quel ils offrent & ce Monsieur leurs
plus sincéres remerciments. ,

Ces procédés étant finis, Passemblée
se dispersa contente et satisfaite.

'St. Vincent de-Paul, 15 Aot 1870.

za %zmaim gg:‘i:nl:.

MONTREAL, 18 AOUT 1870,

Réponse aux correspondants,

Tumeurs aux trayons,

C. L., de Somerset.—Je ne connais
pas de meilleur remeéde powr la ma-
ladie dont vous parlez dans votre cor-
respondance (No. 10 de la Semaine
Agricole, 14 Juillet 1870), et-qui affecte
les trayons de vus vaches, quela glv.
cerine. Quelques applications suili-
ront. 1l faudra d’abord laver parfaite-
ment les trayons avec du savonnage
de savon de castille, puis’ vous appli-
querez la glycerine pure. Cette opé-
ration devra se faire le soir apres que
les vaches auront é{é traites. Le méme
reméde guérira pareillement les cre-
vasses des trayons. On peut se le pro-
curer chez tous les apothicaires,
moyennant quelques eentins.

F. M., de St. Isidore.—Le Ring-bone,
ou Forme, est une tameur inflamma-
toire dont le siége est la couronne,
c'est une exostose {tumeur dure). Les
exostoses se développent A la surface
d’nn os ; elles se manifestent plus par-
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ticulieérement sur les parties qui avoi
sinent de trés prés les articulations,
elles sont susceptibles de plusieurs
variétés suivant leur forme, leur vo-
lume, leur nombre, leur situation et
leurs causes. Elles ont xecu différents
noms, suivant les régions qu’elles oc-
cupent : celle du jarret du cheval,
sont la courbe, Vépervin  calleux, la

jarde ; celles du canon portent les|i

noms d’osselet, suros, chapelet, fusée,d la
couronne on les nomme forme (ring
bone). Les causes des exostoses chez
les animaux sont peu connues, mais
on -regarde linfluence héréditaire
comme ayant une grande part dans
leur développement.: dans ce dernier
elle est considérée comme incurable.

. Il faut donc apporter le plus grand
soin dans le choix des étalons.

Les coups, les chutes, et d’autres
violences extérieures exercées sur les
os, & travers les parties molles qui les
recouvrent, sont, dit-on, des causes
assez fréquentes de la production des
exostoses. Ces maladies se dévelop-
pent le plus souvent d’'une maniére
lente et presqu’insensible ; aussitdt
quon s'apparcevra ‘de l'apparition
d’une de ces tumeurs inflammatoires,
on pourra d’abord appliquer des cata-

plasmes de graines de lin afin d’abat-
et lorsque lin-

tre Yinflammation,
flammation aura disparu, on friction-

nera la tumeur avec une lotion as-

tringente composée comme suit :

mettez une once d’acetate de plomb

{sucre de plomb) dans une pinte d’eau
froide : aprés quoi faites fondre une
once de camphre dans un demiard de

whiskey en esprit, ou encore du bran-
dy, mélez vos deux liqueurs,et fric-
la par-
est pas
héréditaire et qu’elle ne soit pas trog

tionnez plusieurs fois par jour,
tie malade. Sila maladie n

vieille, elle cédera assez facilement
ce traitement. Lorsque les exostoses
sont anciennes, elles se recennaissent

aisément, elles offrent des tumeurs du-
res, résistantes incompressibles, fixes

etne changeant jamais de situation.
On ne connait pas encore le moyen
bien déterminé pour en obtepir la
guérison. Lorsque la tumeur est dé-
générée en collosité (calus) il est trés
difficile pour ne pas dire impossible
de la faire disparaitre : on a quelque-
fois réussi A arréter le progrées de son
dévelqppement, par lapplication de
la teinture d’Iode, ou des mouches
et encore mieux par le feu en intro-
duisant dans la tumeur des pointes
de fer chauffées a blanc.
‘ UN MEDECIN.

Choix des semences,
Somerset, 31 juillet 1870.
Monsieur VEditeur,

J’ai vu dans un de vos derniers nu-
mérods, cette question: * Comment
peut-on s'assurer de bonnes semen-
ces ? ” Comme personne n’y a ré.

pondu, je vais y répondre tout court :
Adressez-vous 2 M. Evans, de Mont-
réal, vous serez certains du choix, de
recevoir la valeur de votre argent et
d’avoir de bonnes semences.

Ce printemps, pensant trouver par
ici la graine qu’il me faudrait, j’envai
acheté une partie, mais il m’en a man-
(&ué. Je me suis adressé & M. Evans;
il m’en 2 envoyé, sans retard et par
la poste, bien plus que-j'en attendais.
Je puis dire qu'il m’a envoyé pour
vingt-cinq centins ce qui m’aurait
colité une piastre chez nos marchands.
Quand j’ai parlé de faire venir de la
graine de Montréal, mes voisins se
sont moqués de moi ; a présent quand
je les amene dans mon champ et que
je leur montre le produit de notre
graine achetée ici, comparé a celui de
la graine que M. Evans m’a envoyée,
ils ouvrent les yeux. Ce dernier pro-
duit est magnifique.

Forme ou Ring-bone.

En réponse a la question : ¢ Com-
ment faire disparaitre un Ring bone 1
Je vais vous indiquer un remede bien
certain : du moment que vous vous
apercevrez qu'un cheval en est at-
teint, prenez de I'’huile de charbon,
frottez-en bien la corne, en montant ;
cela pourra causer des gales, mais ne
vous décourageéz pas, frottez tous les
deux jours, ensuite tous les trois
jours, pendant quinze jours ou un
mois. Je garantis ce remede, “car j'en
ai sauvé un moi-méme, et le plus ha-
bile connaisseur ne pourrait pas s'a-
percevoir que'mon cheval en a été at-
teint.

Un mot .sur la récolte. Il y a eu
bien peu de foin ; nos grains promet-
taient de nous récompenser de la
perte de ce fourrage et voilaqu’'un au-
tre fléau se présente sous la’ forme
de sauterelles. Je vous assure que
nous n’avons pas besoin d’aller & la
Riviere Rouge pour voir des saute-
relles. Elles mangent le foin, ’herbe
des champs et surtout l'avoine. Hier,
jexaminais une piéce d'avoine, entre
autre ; il y a la valeur de deux se-
mences & terre, coupées par ces in-
sectes. Chose étrange, nous ne
voyons pas de corneilles cette année;
je crois que c’est I'absence de ces oi-
seaux qui fait que les sauterelles sont
en si grand nombre.

Votre &c.,
C. L:

Pour la Semaine Agricole.

La benne ménagere.

Monsieur le Rédacteur,

De tous les sujets que vous avez
traités dans votre si utile publication,
je vous affirme qu’il n’en est pas un
qui soit plus pratique et plus capable

de produire d’heureux résultats que
celui que je vais traiter sous le titre de
bonne ménagére. Je crois.vous con-
naitre pour penser que vous accep-
terez avec empressement mon écrit ;
et que vos lecteurs se l'arr&theront
pour le lire le plus tot et le plus atten-
tivement possible. Ily a péu de mo-
destie dans ce petit préambule, mais
en réalité, je suis si fier de ma décou-
verte, que je ne puis cacher ma joie !

Ecoutez et jugez : Une bonne mé-
pagere est un trésor dont la valeur est
inappréciable. Ce n’est pas moi qui le
dit ; mais un auteur fort populaire
dont je ne me rappelle pas le nom.
Cet auteur s'exprime comme suit :

* Une femme soigneuse est un vrai
trésor ; une véritable ménagere vaut
son pesant d’or.” .

Rien de plus vrai, et voild qui est
fort utile & méditer pour tous ceux qui
veulent entrer en ménage et méme
pour ceux qui y sont déja.

Qui l'aurait cru : la ménagére sait
faire deux sous avec un. Lorsqu’une
chose commence a s'user, elle la ré-
pare A temps, et, refaisant une maille
par-ci, une maille par-13, elle fait du-
rer deux fois les habits de son mari,
les vétements de ses enfants. Lorsque,
ala fin des fins, la vétusté devient
trop forte et que les déchirures sont
trop grandes, elle rapiece, elle re-
taille, elle rajuste, faisant servir aux
petits le reste des grands. Le tou# est
si bien fait, elle s'ingénie si adroite-
ment,que tout est toujours propre, et
décent, convenable.

Chez la bonne ménagere, rien de
perdu, ni une bouchée de pain, ni un
reste de légume ou de viande, ni une
piece de linge.. Tout se case, tout se
serre, tout se range pour trouver sa
place dans l'occasion ; puis c'est pro-
pre, c'est reluisant.

Chez elle, point de poussiére, point
de saleté, point de toile d’araignée.

Elle sait que la propreté ne cotite que
de la peine, et qu'elle rapporte beau-
coup. Elle sait encore qu’il y a nom-
bre de maladies qui n’ont pour origine
que la malpmopreté et qu'avec un pei-
gne, un peu d’eau claire et du savon
on les eut évitées pour longtemps.

La bonne ménagére aussi achéte ce
w’il faut, mais rien que ce qu'il faut.
lle préfére le solide A ce qui n’est

que joli, ce qui préserve du froid a
ce qui ne sert qu’a la coquetterie. Ses
fllles n’ont pas de ces étalages comme
on en voit tant aujourd’hui, méme a
nos fllles de la campagne ; elles n’ont
pas de ces vétements dispendieux et
au-dessus de leur condition. Mais, en

souvent aux autres, du linge pour
changer, de bonnes couvertures sur
leurs lits, des vétements solides et
chauds, pour ne pas grelotter de froid
I'hiver.

Que de gens ont sur ce chapitre &
faire des retours sur eux-mémes ! De-

puis que le goit du luxe, que le désir

’

revanche, elles ont ce qui manque -
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de singer ceux qui sont au-dessus de
nous, ont envahi nombre de tétes, les
villes et les campagnes sont remplies
de personnes qui ont un beau paletot,
mais pas de chemises, de beaux sou-
liers vernis, mais pas de bas, qui ont
des fleurs surla nugue mais pas de
pain dans le ventre.

Luxe et misére, vous allez toujours
de paire, mais vous &tes la mode et
cela suffit. '

La bonne ménagére ne donne pas
dans ces travers, et ses enfants s’en
portent beaucoup mieux et son mari
aussi. Ils ont du pain, de la viande,
de bonnes chemises; et cela vaut
mieux que toutes les perles du monde,
sans nourriture.

A ce propos, voici une histoire qui
est celle d’'un grand nombre de nos
contemporains : Un Arabe s'était égaré
dans le désert ; depuis deux jours, il
T’avait rien A manger, et se touvait
en danger de mourir de faim, quand
enfin, il atteignit une des citernes ou
les voyageurs abreuvent leurs cha-
meaux. Il vit sur le bord un petit sac
de cuir; aussitot il s’écrie : “ Dieu
soit loué ! ce sont des dattes ‘cu des
noix. Je vais donc enfin me rassasier.”
Dans cette douce espérance, il ouvrit
le sac; mais par malheur, il ne trouva
que des perles, et pas une bouchée de
de nourriture. Et force lui fut de
mourir A c6té de ce trésorsi brillant.

Les perles, les rubans et les orne-
ments superflus conduisent aussi 4 la
ruine et méme a la mort.

La bonne ménagere économise le
temps. Levée de bonne heure, elle a
du loisir pour tout; pour faire ses
priéres le matin et le soir, et pour
faire faire celles de ses enfants ; pour
aller le dimanche 4 1a messe et aux
autres offices, et pour faire prendre
l'air 3 ses marmots. Son mari, quand
il rentre de l'ouvrage, trouve le dé-
jetiner prét, et n’est nullement tenté
de gronder contre la paresse de sa
femme qui lui fait-perdre une pa.tie
de sa journée. Le midi, il n’est pas
obligé de crier pour avoir un diner

quil a si bien gagné en travaillant,

vigoureusement. Tout va donc comme
sur des roulettes, parce que quand on
s’y prend & temps, on arrive toujours.

Puis voyez comme le bien s’en-
chaine : la femme en soignant si bien
Pintérieur de sa maison, la rend agréa-
ble ; les enfants s’y attachent, le pére
Y prend gofit.

Alors pour ces mémes enfints,
moins de désir de quitterla maison pa-
ternelle quand ils deviennent grang ;
pour le pere, moins de tentations d’al-
ler courir ¢a et 13, de se rendre méme
4 l'auberge. Par suite, plus de joie
domestique, plus de moralité, plus.de
religion, plus de bien-étre, d’aisance
et de bonheur. '

Jeunes gens, qui lirez ce qui préce-
de, jurez que vous ne prendrez ja-
mais pour femme qu’une bonne mé-
nagere, une fille sage et chrétienne.

Meres de famille, aprés avoir médité
ce qui vient de voys étre dit, appliquez-
vous a 8tre des ménageres sans repro-
ches. Formez, de bonne heure, vos fil-
les & ces vertus modestes, solides et
durables. Vous assurerez par 1a leur
avenir, leur bonheur pour le temps et
pour I'éternité. L’affaire est d'unesi
grande importance qu’elle mérite vo
tre attention de tous vosinstants ; et si
vous aimez vos enfants, vous le leur
prouverez, en leur inculquant ces le-
gons de la véritable sagesse.

Quant & vous, jeunes filles, si la Se-
maine Agricole vous tombe sous la
main; ne dédaignez pas ces conseils.
De grice, moins de quolifichets,
moins de choses pour la vanité, pour
la toilette, pour la gloriole. Croyez-le,
tout cela n'est pas le bonheur. Cest,
au coantraire, un précipice ou vont
s’engloutir bien des avantages, c’est
un écueil ou le grand nombre va som
brer et que vous me sauriez éviter
avec trop de soin.

Vous, pere de famille, il y va gran-
dement de votre intérdt aussi, etsi
vous vous &tes trompé dans le choix
d’une femme, tichez de réparer votre
erreur, en corrigeant par la patience,

ar de bons et sages conseils, ses dé-
auts et ses imperfections.
% % %

<>
Le sel.

Les effets du sel sont excellents pour
les grains, les betteraves, pommes de
terre, prairies, et dans les proportions
de 3 a 400 lbs par arpent, soit dans les
composts, soit sur lesrécoltes au prin-
temps. Par économie, on se sert du
sel qui a servi 4 la salaison des pois-
sons. Le sel répandu sur les foins et
fourrages 4 la dose de 1livre pour 100,
les empéche de fermenter et les rend
plus appétissants. Donné aux bestiaux
il leur est tres utile et préserve les
moutons de la cachexie.

[ Chez M. Gareau de St. Jacques
de I’Achigan, nous avons trouvé une
preuve frappante de l'utilité du sel.
Dans une piece d’avoine de Norvige
trés bien réussie d’ailleurs, on avait
répandu a peu prés 13 minot de sel
par arpent. L’'avoine n'avait pas été
mangée et la paille était tellement
forte qu’elle avait parfaitement sup-
porté un coup de vent qui avait abattu
phusieurs granges environnantes. Dans
une piéce voisine ou 'on n'avait pas
mis de sel, 1a semence avait beaucoup
soufiert des vers. ]

C’est I’dne couvert de la peaun du lion.
Les grandes haquenées ne font pas les gran
des jonrnées.

Un bon cheval fait les lieues courtes.

Tel a bon cheval qui va bien & pied.

Qui aura de beaux chevuaux si ce n'est le roi ?
I I:‘ai(ti. toujours bon tenir son cheval par la

ride. .

~

Travaux de la Saison.
Les meilleurs cultivateurs ont con-
tume de

Moissonner les grains

et plus spécialement le froment,
quelques jours avant sa parfaite ma-
turité, et lorsque le graincéde encore
sous le doigt en le pressant forte-
ment. .

I1 est certain qu'on prévient, par ce
moyen, une perte souvent considéra-
ble produite par 'égrenage, surtout
dans quelques wvarictés de {roment ;
et, partout ou l'on connait cette pra-
tique, on s'aceorde & dire que le blé
ainsi récolté prématurément est de
meilleure qualité pour la mouture.
Sur certains marchés, les meuniers et
les boulangers savent bien "le distin-
guer, en le maniant a la main, et le
payent ordinairement plus cher que.
le grain coupé en compléte maturité.
Cette pratique présente deux avanta-
ges fort importants : celui de pouvoir
trouver plus facilemend des travail-
leurs, en avangant ainsi d’au moins
une semaine l'ouverture de la mois-
son ; et celui de s’affranchir un peu
plus tot des chances d'orages et de
gréle qui menacent les blés dans cette
saison de l'année, et qui, tous les ans,
ravagent quelques contrées a la veille
de la récolte. :

On peut, en général, couper le [ro-
ment sept & huit jours avant sa com-
plete maturité, c’est-d-dire, lorsque la
paille commencant & blanchir et a
sécher vers le pied, commence aussi
4 perdre sa teinte verditre, et que le
grain a acquis assez de fermeté pour
que, lorsqu’'on le presse entre les
doigts, l'ongle s’y imprime encore,
mais ne le coupe plus aussi facilement
que lorsqu'il n’avait qu'une consis-
tance laiteuse ou piteuse : mais il est
indispensable que les grainsainsi cou-
pés prématurément restent en javel-
les, ou, bien mieux encore, enn meulons
pour achever leur maturité, et arriver
lentement & une entiére dessiccation.
En effet, la végétation n’est pas arré-
tée par le fait de la séparation de la
tige d’avec les. racines: dans cette
derniére période; le grain coupé ou
non, ne tire plus riende la terre, mais
il se nourrit encore dessucs répandus
dans la tige, et c’est pour faciliter ce
dernier acte de maturite, qu’il est
important que le grain ne subisse pas
une trop prompte dessiccation, comme
il arriverait si on le laissait exposé &
un soleil ardent. On ne pourrait non
plus, sans risquer de voir s’y dévelop-

er la fermentation et la pourriture,
{)’entasser dans les granges dans cet
état de maturité incompléte. Le
mieux est donc de le mettre en meu-
lons ou en moyettes (Stooks)

Il est ordinairement avantageux de

- Couper Pavoine

un peu sur le vert, surtout certai-
nes variétés avec lesquelles on cour-
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rait risque de perdre beaucoup de
grains par l'effet des grands vents, si
on les laissait.mrir completement
sur pied. I’avoine qui a été ainsi cou-
pée avant sa parfaite maturité doit
Jjaveler, c'est-d-dire, rester, pendant
une huitaine de jours au moins; sur
le'sol, pour que {e grain arrive & sa
perfection. Il est bon méme qu'elle
regoive, dans cet intervalle, une ou
deux ondées ; une trop longue expo-
sition a l'air et a la pluie peut seule
nuire au grain, et surtout 3 la paille,
comme on le voit dans les récoltes de
presque tous les cultivateurs, qui
poussent & lextréme la pratique du
javelage de lavoine.

On pourrait croire que le gonfle-
nment que produit sur le grain la pluie
(il recoit en cet état ne doit étre que
momentané, et qu'en se déssechant il
reviendra au méme point ou il était
auparavant ; mais-on se tromperait
beaucoup : ce n'est pas de l'eau seule
qui est entrée daus le grain ; les tiges,
ramolies par la pluie ou les rosées,
en transmettai® cette eau’aux grains,
par l'effet du reste de vie qui anime
encore la plante, leur transmettent
en méme temps des principes nutri-
tifs, qui augmentent le poids ainsi
(que le volume du grain.

Récolte versée.

Lorsqu'une récolte est versée, on
doit aussi ne pas tarder de la faire
couper au premier beau temps, méme
un peu avant quelle ait acquis toute
la maturité désirable, sans quoi les
grains courraient risque de s’altérer.

Travailler comme s°il allait pleuvoir.

La moisson est un des travaux rus-
tiques qui exigent le plus d’activité
et de célérité, surtout dans les années
ou le temps est pluvieux ou incertain.
Le cultivateur qui met de la négli-
gence ou trop peu d’activité a cette
partie si impertante de ses opérations,
doit s’attendre & éprouver des pertes
considérables. Chaque jour de beau
temps doit étre employé comme si on
comptait avec certidude sur la pluie
pour le lendemain, et méme pour le
soir. Celui qui a toujours ce principe
devant les yeux aura” bien- rarement
guelque perte notable & déplorer ; car
il n’arrive presque jamais, méme dans
les saisons les moins favorables, qu'il
ne se rencontre, dans le courant de la
moisson, quelques journées ou du
moins quelques demi-journées de
beau temps, (qui, employées avec acti-
vité et intelligence, ne permettent de
rentrer les récoltes sans accident ;
mais pour cela, il est nécessaire que
le cultivateur ait sous la main un
bon nombre d’ouvriers. En commen-
cant sa moisson, il doit toujours cal-
culer qu’il peut arriver telle circons-
tance ou il faudra, dans quelques
heures, faire la besogne ordinaire
d’une on deux journées, Lintelligence
avec laquelle on distribug les ouvriers

aux divers travaux influe aussi, autant
que leur nombre, syr la célérité de
lexécution. I1 faut a chaque chantier
un nombre de bras suffisant pour ex-

pédier I'ouvrage, de maniére a ne pas

faire attendre un autre chantier ; ainsi,
le nombre des ouvriers qui doivent
lier les gerbes, charger les voitures,
les décharger, doit étre proportionné,
en sorte que tout marche sans confu-
sion, et (ue personne ne reste un seul
instant sans rien faire. Les attelages
et les voitures doivent aussi é&tre en
nombre suffisant pour que jamais les
ouvriers ne. les attendent. :

Récdlter orge.

De toutes les céréales, l'orge est
celle qui court le plus de danger lors-
quil survient de longues plules pen
dant qu’elle est en javelles, parce que
c’est celle qui germe le plus facile-
ment dans ce cas. C’est donc vers
cette récolte qu'on doit diriger ses
ﬁrincipaux soins dans une saison sem-

lable : aussitot que le dessus des ja
velles est ressuyé, on doit les retour-
ner, pour- empécher la germination
de se déclarer dans les grains qui tou-
chent la terre. Une ‘méthode trés-
recommandée, dans les années plu-
vieuses, est de lier l'orge aussitot
qu’elle est coupée, en petites gerbes,
en ne faisant le lien que d'une lon-
gueur de paille de seigle, et de dresser
ces gerbes en écartant un peu le pied
Le lien doit étre placé pres des épis, &
peu pres aux deux tiers de la hauteur
des-tiges. Pour ne pas le serrer trop
fortement I'ouvrier quilie la gerbe ne
la presse pas de son genou, comme on
le fait communément, mais la serre
seulement-entre ses bras. Des gerbes
faites ainsi et dressé:s sur le sol peu-
vent } rester longtemps sans souffrir
des plus mauvais temps. Cette mé-
thode s’applique également au blé.

Quand & l'avoine, c'est le grain qui
a le moins a souffrir de 'humidité de
la saison, & moins que la récolie ne
soit excessivement tardive.

Dans les étés extraordinairement
pluvieux, je me suis trés-hien trouvé
de l'adoption Q'une méthode usitée
dans quelques cantons de la Norman-
die, et qui consiste 4 mettre le blé,
apres le faucillage, en meulons ou
moyeltes, appelés aussi viottes, et jai
reconnu que, dans toutes les circons-
tances, le grain y acquiert une qua-
lité supérieure & celle du blé qui a
été traité autrement. J'ai continué
depuis cette époque & faire metire en
meulons presque tous mes blés. Cette
méthode convient également a l'orge,
et je ne pense pas qu'il existe aucun

!moyen aussi assuré de sauver cette

récolte de toute avarie dans les sai-
sons pluvieuses. Ces meulons se font
de la maniere suivante : On place,sur
un endroit sec et élevé des champs,
une javelle qu'on replie sur elle-mé-
me vers le milieu de la longueur de
la paille, en sorte (ne les épis ne po-

sent pas a terre, mais viennent s'ap-
Fuyer sur l'extrémité opposée de
a javelle. Un homme, auquel cing
ou six femmes apportent successi-
vement les javelles, construit lemeu-
lon en le plagant circulairement au-
tour de la javelle replide, tous les
épis dirigés au centre et reposant sur
cette javelle, en sorte que ie meu-
lon a pour diametre deux fois la lon-
geur des tiges du froment. Sur le
premier rang de javelles, il en pose
un second, placé de méme, et conti-
nue ainsi, en maintenantd’aplomb les
parois circulaires du meulon, jusqu’a
ce que celui-cisoit parvenu ala hau-
teur d’environ trois pieds. Tous les
épis étant réunis vers le centre, ce
point se trouve plus élevé que le pour-
tour, circonstance fort essentielle, par-
Lce que tous les brins de paille ayant
ainsi une pente vers le dehors du
meulon, 'ean gui pourrait s’y insi-.
nuer tend toujours a s'écouler au de-
hors. Lorsque le meulon est arrivé
i cette hauteur, on continue a P'éle-
ver de méme, mais en croisant tou-
jours un peuplus les &pis au centre,
ce qui diminue graduellement le dia-
meétre du meulon. Lorsque celui-ci
est arrivé a la hauteur d’'un peu moins
de 6 pieds, le centre se trouve forte-
ment bomf)é_ et en forme de cone. On
le’ couvre alors d'une gerbe liée pres
de son extrémité inférieure, en la
renversant sur le sommet du coOne,
et on arrange avec soin les épis tout
autour, afin que toute la surface du
cOne soit également couverte.
Lorsque %es ‘grains ne contiennent
pas beaucoup d’herbes vertes, et qu'ils
ne sont pas mouillés au moment ou
on les faucilles, on peut les mettre en
meulons immédiatement aprés qu'ils
ont été coupés, quoique la coupe ait
été faite avant une compléte maturité,
comme je l'ai dit précédemment. Dans
le cas contraire, il faut attendre qu’ils
soient passablement ressuyés, ou.que
I'herbe soit du moins flétrie ; mais on
ut toujours mettre le grain en meu-
ons beaucoup avant l'instant ou il
serait possible de le serrer dans les
granges, ou méme de le lier en gerbes. .
Une fois qu’il est en meulons, 1l peut
y rester pendant huit ou quinze jours,
ou méme davantage, jusqu’d ce que
le temps et les autres travaux permet-
tent de. s'occuper de le rentrer;il n'y
souffre d’aucune intempérie, la matu-
Tité du grain s’acheve trés-bien, et
celui-ci y prend une trés-belle qualité.
Je crois que, de tous les moyens qui
ont 6t& proposés jusqu'ici pour sauver
les récoltes de céréales dans les saisons
pluvieuses, celui que je viens de dé
crire mérite décidémentla préférence,
quoiqu'il entraine certainement une
légére augmentation de main-d’eu-
vre, moins forte toutefois qu'on ne le
croit généralement. :
Lorsqu’on ne peut charroyer immé
diatement les gerbes liées, le moyen

le plus efficace de les préserver du
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mauvais.temps consiste 2 les disposer
en ¢roix que 'on construit de la ma-
niére. suivaate : On place, sur une par-
tie élevée du hillon, deux. gerbes op-

osées 'une & autre et disposées en

igne droite, . de ‘maniére qu® les épis
de l'une des deux cauvrent ceux de
lautre, On place ensuite deux autres
gerbes disposées de méme, mais for-
mant un angle droit on une croix sur
le milieu des premiéres: ces quatre
gerbes ont ainsi leurs épis réunis au
centre de la crojix.” On place ensuite
deux autres gerbes couchées vertica-
lement au-dessus des deux premiéres,
puis deux autres au-dessus des deux
gerbes qui forment l'autre branche
de la croix. On ajoute un troisiéme
rang de quatre gerbes disposées de

méme, de telle sorte que la. aroix se:

compose de douze gerbes superposées
trois par trois les unes aux autres, et
dont tous les épis sont réunis au cen-
tre qui se trouve un peu plus élevé de
maniére que les quatre gerbes du rang
supérieur,ont une légeére inclinaison
du centre vers le dehors. On surmon-
te le tout d’une treizieme gerbe que
'on renverse sur le centre de la croix,
les épis tournés vers le bas, et arran-
§§§ symétriquement de® quatre cotés.
1 ces €roix sont construites avec soin,
les gerbes. peuvent y supporter des
pluies m&me assez prolougées, sans
eprouver aucun dommage. _
Une troisiéme, méthode s’est intro-
duite depuis quel%ues années, dans
certains cantons, de la, Normandie.
Elle consiste 4 lier le blé en gerbes,
un peu avant sa complete dessicca-
tion, et, au lien d’amonceler ces ger-
bes en tas ou en “croix, & en placer 8
ou 9 -debout, 'épi en haut, un peu

écartées par le pied, afin que le vent 3

ne les. fasse pas tomber, et rappro-
chées par le haut. Pour les contenir
en un seul faisceau et leur servir de
couverture, on place dessus, comme
un chapeau, une gerbe du blé le plus
long, liée prés du bas de la tige, et
dont on 4carte rééuliérement les épis
tout & 'entour. Ces tas sant désignés
-dans Pagrondissement du HAvre sous
le nom de, casaques.

Grange ot meule (meulon.)

Dans beancoup de pays, on con-
serve les grains en gerbes dans des
granges : dans d’antres, on en fait
dés meules exposées & l'air. Cette der-
nidre méthode présente des avantages
qgu'on ne peut méconnaltre.  Lors-
qu'une meule est bien faite, le grain
est enti€rement A l'abri des ravages
des soutfs, qui ‘font tant de dégats
dans les granges ; il s’y conserve sain
pendant beaucoup plus longtemps, et
peut, sails inconvénient, y rester plu-
sieurs années ;" il court aussi moins
de risque de s'altérer, lorsque la ré-
colte a été rentrée sans dtre parfaite-
ment séc¢he. L'usage de loger les ger-
bes dang les granges, présente cepen-
dant d’importants avantages: dans

les saisons pluvieuses, il est bien plus
facile de décharger ies gerbes a 'abri
des intempéries ; et il en cotite beau-
coup de frais pour revétir les meules
d’une toiture en paille, si l'on veut
les mettre complétement 3 I'abri des
pluies. On a aussi les gerbes plus sous
la main pour le battage, dans les gran
§es que dans les meules. Sans doute,
a dépense de construction des gran-
ges est considérable ; .mais celul qui
peut faire cette avance .y trouve cer-
tainement de I’économie, car les frais
annuels de construction des meules
dépassent l'intérét du capital mis en
construction de granges. Depuis-long-
temps déja, on éléve en Angleterre la
plate-forme en bois sur laquelle repose
la meule, sur six piliers en fonte: de
cette maniére, le grain est entiére-
ment & Pabri des souris.

Autant et méme plus que les meu-
les de foin, les meules de gerbes de-
mandent a étre construites sous la di-
rection d'urr homme qui en -ait bien
I'habitude. L’infiltration de la pluie
dans une meule peut causer d’énormes
pertes, etil n’est pas sans exemple
qu'une meule mal faite n’ait présents,
quelques mois apreés la moisson,
qu'une masse de blé germé et de
paille qui n’est plus bonne méme pour
litiere. Ici la bonne volouté ne suffit

as: il y faul de plusla pratique et
F’expérience.

Plusieurs personnes dans les envi-
rons de Montréal ont essayé lannée
dernieére les

Granges allemandes

quils appellent des Garibaldi, je ne
sais trop pourquoi. :

Ces constructions réunissent a peu |

res les avantages des granges et des
meulons, Pour les construire on plante
A quatre pieds, des pbteaux en bois
rond, longs de 25 2 30 pieds. Dans ces

pdteaux, on perce & 18 pouces d’inter-
valle des trous d'un pouce de diamé-
tre. On les plante solidement  puis on
les réunit A la téte par des liens de 4
pouces sur 6. Ges piOteaux supportent
une légére couverture, en planches ou
en paille, que I'on hausse et baisse a

m——

volonté au moyen de deux rouleaux,
et de cordes comme ceux dont on se
sert pour les charrettes a foin. Le com-
ble étant monté & la hauteur voulu
on le supporte sur des chevillesen fer
placées dans les trouis des péteaux.
Ces constructions sont trés peu cou-
teuses, et si on les place sur différentes
arties de la terre elles servent d’a
ris aux animaux dans le piturage et
ermettent de serrer la récolte dans
ien moins de temps qu’il en faudrait
pour la charroyer aux bitiments.
Compter les gerbes.

Tout cultivateur qui comprend I'a-
vantage de se rendre compte des ré-
sultats* de ses opérations, doit tenir
une note exacte du nombre des ger-
bes qu’il a récoltées pour chaque es-
péce de grains, en faisant en sorte
que les gerbes soient aussi égales en-
tre elles qu'il est possible. Ces notes
doivent indiquer le nombre des ger-
bes produites par chdque piece de
terre, ainsi que le lien ou elles ont
été déposées, si on a plusieurs gran-
ges, .ou si on a des meules concur-
remment avec la grange: chaque
meule portera un numéro, et on indi-
quera le nombre de gerbes que cha-
cune contient. Tout cela se fait treés-
facilement, au moyen d'un tableau
disposé par colonnes, daus lesquelles
on n'a a inscrire, cflaque jour, que
quelques chiffres. Par ce moyen, dés
quil a commencé A faire battre, un
cultivateur soigneusy peut déja se faire
une idée approximative assez exacte
du produit de ses récoltes, ce qui peut
lui étre fort utile pour diriger sa con-
duite. .

11 est quelques cantons ou 'on char-
ge lorge et I'avoine sans les lier en
gerbes ; mais c’est un usage qu’on doit
laisser aux négligents.

Récolter le lin,
Le moment de récolter le lin des-

tiné A produire de la filasse est celui
ou les feuilles jaunissent le long de

.|1a tige ; on l'arrache alors, on le lie

par poignées qu’on réunit en paquets
de trois, par un seul lien placé prés
des tétes, et on dresse les pgquets sur
le sol, en écartant les poignées par le
pied. Cette méthode est bien préféra-
ble 4 celle de laisser le lin en javelles
sur le sol, parceque, lorsqu’il survient
des pluies, une partie des tiges éprou-
vent déjd une espece de rouissage,
qui fait que, lorsqu'on fait rouir le
tout, 'opération marche fort inégale-
ment, en sorte qu'une parlie est déja
fort avancée, lorsqu’une autre n’est
pas encore assez rouie.

Aumoment ol I'on arrache le lin,
les grajnes sonl encore vertes et ten-
dres dans les capsules; lorsquelles
sont bien séches, ce qui arrive ordi-
nairement au bout de huit ou dix
jours, on les sépare, soit en battant la
téte de chaque poignée sur un billot
avec un morceau de bois un peu pe-
sant, soit . en la faisant passer entre
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les dents d’un peigne de bois. La pre-
miére méthode est beaucoup préféra-
ble pour les variétés de lin dont les
capsules ne s’ouvrent pas facilement,
parce que le peigne détache un grand
nombre de capsules entiéres, qui don-
nent ensuite beaucoup de travail pour
les séparer des graines et les briser.
Apres la séparation des graines, le
lin est propre 4 passer au rouissage.
Lorsqu’on destine. le lin & produire

de bonne semence, on attend, pour
la récolte, que les graines soient bien
mires dans les capsules.
VARENNES.
HISTOIRE NATURELLE.
La Loutre.

Téte plate et large, museau terminé
ar un mufle dans lequel sont percées
es narines,. corps élargi et comme

¢crasé, jambes courtes, pieds- larges
et palmés comme ceux du canard,
queue aplatie ; telle est la loutre.

Cet animal vit solitaire dans le voi-

sinage ou sur le bord des eaux. Il se
cache pendant le jour sous des raci-
nes ou dans le creux des rochers qu'il
quitte & la nuit tombante pour se li-
vrer & la péche. Sa nourriture se
compose de poissons, de végétaux et
de crustacés. .

La couleur de son pelage est par-|

tout la méme, brune en dessus, grise
en dessous, tirant sur le fauve sous la
gorge, aussi bien chez la loutre d’Eu-
rope ( musiela lutra) que chez les va-
rietés du Canada, de la Caroline et
du Cap. -

On-a fait a la loutre une réputation
de sauvagerie et de cruauté selon nous
fort exagérée. On ne sait pas assez
combien elle est intelligente, facile &
apprivoiser et susceptible d'attache-
ment. Plusieurs de ces rhammiferes
ont été dressés pour la péche, au bout
de quelques mois, et leurs maftres s'en
sout fait d'utiles auxiliaires.

Elle est d'ailleurs parfaitement or-
ganisée pour cela ; la forme palmée
de ses pieds lui permet de nager aussi
vite que le poisson ; sa queue lui sert
également pour la natation et sa four-
rure ne mouille point a I'eau.

Silon en croit Johnston, on avait
autrefois en Suéde I'’habitude d’em-
ployer la loutre pour la péche. Ce na-
turaliste affirme que les cuisiniers
suédois, avaient I'usage d’envoyer les
loutres dans les riviéres pour appor-
ter du poisson. i .

Le docteur J. Franklin cite, entre
autres exemples de la docilité de la
loutre et de I'utilité qu'on n’en peut
retirer, le fait suivant : Un individu
des environs d'Inverness. en Ecosse, se
procura uneloutre. L’animal devint si
apprivoisé qu’on 'employait fréquem-
ment i prendre du poisson et il péchait
quelquefois huit ou dix saumons par
jour. -

Ne traitons donc plus en ennemi
cet allié naturel.

E. pu VaL.
[ 4

Le sport.

Les courses sont une charmante
récréation, il faut en convenir. Elles
sont bien faites pour largement amé-
liorer l'espéce chevaline, et on peut
dire que les sportmen rendent de trés-
grands services au pays. Que ’on juge
par les lignes suivantes qui donnent
quelques détails sur des courses lyon-
naises, et toutes se ressemblent & peu
pres : ,

La premiére journée des courses
de Lyon a été remarquable. Temps a
souhait, dit un journal de cette ville.
Tribunes garnies de toilettes fraiches.
De deux heures & six heures, comme
incidents, trois ou quatre chevaux
abattus et couronnés, autant de joc-

| keys moulus, un autre joskey battu

par son maitre, un bras d’enfant cassé
un coup de pied dans une poitrine et
un autre au front du pere de I'enfant,
une foule immense, tel est le bulletin
de la journée.

ECONOMIE DOMESTIQUE.
Un désinfectant.

Malgré les succés obtenus depuis
plusieurs années par 'acide phénique
comme désinfectant, on continue gé-
néralement dans les écuries, les éta-
bles et autres constructions agricoles,
A se servir du chlorure de chaux. Cette
substance a plusieurs inconvénients
qui devraient la faire rejeter. D’abord,
elle absorbe facilement I'humidité
de lair et, sous cette influence, se dé-
tériore promptement; son odeur in-
supportable et la quantité considéra-
ble de chlore qu'elle dégage provo-

ue la toux et occasionne des désor-
res dans les organes pulmonaires.
Enfin, dans les écuries et les étables
ou l'air circule difficilement, son em-
ploi devient pernicieux. )

L’'acide phénique est un désinfec-
tant aussi énergique que le chlore
dont il n’a pas les inconvénients, il a

‘de plus lavantage de coiiter moins

cher.

Le meilleur moyen de I'employer
est de le combiner avec la chaux ; on
peut alors s’en servir soit A I'état de
poudre  soit & Détat de Dbadi-
geon. Ce dernier mode est le
meilleur.

On prend 20 Ihs de chaux vive,
que ’on arrose avec environ 2 ths d’'a-
cide phénique. La chaux se délite et
forme une poudre d’un rose pile:
dans cette état on la répand sur le sol
des endroits que I'on veut désinfecter.
Si on veut faire un badigeon, aussitot
qu'on a arrosé la chaux avec l'acide
phénique, on y verse une petite quan-

tité d’eau pour 1'éteindre, on en ajoute
ensuite peu 4 peu pour en faire une

- | bouillie liquide. On badigeonne alors

les murs des étables ou des écuries
dans toutg leur étendue, ainsi que les
cloisons qui séparent les animaux.

Ce mélange présente encore 3 l'a-
grieulture f’avantage de chasser la
vermine, principalement les charan-
cons, et de débarrasser les greniers de*
ces hotes incommodes. '

Moyen de détruire 1a gale des mou-
tons.

1l suffit de frictionner une fois,—
quelquefois deux,—la béte atteinte de
gale avec de Uhuile de cade, substance
d’un prix fort peu élevé. .

Ce moyen est employé commune-
ment et trés-efficacement par - les ber-
gers des Alpes et de certaines parties

u Midi de la France.

Moyen de débarrasser une chambre
des Cousins,

A lanuit, et sans prendre la lumiére,
fermez les portes et les fendtres de la
pitce que vous voulez débarrasser de
ces insectes. )

Quelques heures avant d’aller y cou-
cher, mettez-y une lanterne de verre,
allumée, que vous aurez frottée en
dehors, avec du miel délayé dans du
vin ou de I'eau de rose. _

La clarté attirera les cousios, qui
se prendront dans I'enduit mielié de
maniere 4 ne. pouvoir plus s'envoler.

— o e —

Pour enlever les taches de neix.

Quand on sest taché les doigts avec
des noix, il faut se les frotter forte.

‘ment avec du jus de citron ou du vi-

naigre.

SR G- e

Goﬁservatlon dn miel.

Le miel d’'été ou d’automne n’est
pas si propre & étre consérvé que celui
du printemps, parce qu’il s'épaissit
plus vite.

Le miel exposé & V'air s’altére promp-
tement: il s’'aigrit et devient presque
liquide. Il faut donc avoir soin de le
mettre dans les vases de verre ou de
terre bien vernissés ; si quelque corps
étranger se trouve a la surface, il faut
I'extraire et ne jamais ajouter du
nouveau miel sur du vieux, car I'un
fait giter Pautre; Il vaut infiniment
mieux diviser le miel en plusieurs
parties que de le couler dans un grand
pot que 'on ne peut ouvrir sans cau.
ser une légére altération A la surface.
Il faut le recouvrir d'une feuille de
papier imbibée d’espritde vin ou d’eau-
de-vie, et ensuite d"une seconde feuille
de papier sec ou huilé qu'on lie au-
tour du hord du vase afin de le pré-
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server du contact de l'air. Ainsi pré-
paré, le miel peut se conserver trés-
longtemps, pourvu qu'on ait soin de
le mettre aans un lieu sec et frais.
Quelques personnes se bornent a le
recouvrir d’'un simple couvercle de
terre; c'est par cette raison .quon
trouve souvent du miel 3 moitié li-
quéfié, légérement aizrelet et dénué
de ce parfum qui en fait le charme.
(La ferme.)

ARBORICULTURE.

Destructicn des mousses et Hchens
- osur les arbres fraitiers.

Souvent, & la suite de pluies pro-
longées pendant l'automne ou apres
un hiver humide, les arbres fruitiers
se couvrent de mousses et de lichens,

Presque toujours les arbres en vieil-
lissant, wayant plus la méme vi-
gueur, au lieu d’offrir une écorce lisse,
présentent heaucoup de. rugosités
sur les branches et leirs rameaux, et
Peau qui séjourne dans les, intersti-
ces de cette écorce contribue aussi au
développement de ces mousses et de
ces lichens. Entre autres inconvé-

“nients, ces plantes crytogames ont
celui de servir de refuge a une foule
d’insectes qui viennent y déposer
leurs ceufs. Aussi voit-on bientot dé-
périr les arbres ainsi envahis. ,

Cest donc dans lintérét des agri-
culteurs et des Mhorticulteurs, que
nous -donnons aujourd’hui la formule
d’une. composition bien simple, pro-
pre & détruire fous ces parasites.

Vous faites un lait de -chaux un
Pe,u,zépais; ‘et. dans 25 gallons de ce

iqguide, vaus mélangez :

1hs de souffre en poudre ;
10 pintes de noix. '
A laide d’un gros pinceau {rempé

dans cette composition, vous en’ éten-
dez une c¢ouche sur fe tronc et sur
toutes les parties attaquées. En trés-
peu de temps les mousses et les li-
chens se dét.ache&,t; a.la place qu'ils
occupaient se montre une écorce lisse,
et bientdt larbre, d¢barrassé de ces
crytogames, croit avec -une nouvelle
vigueur. ) 4 o

C’est au printemps, au mament. de

* la premiére montée de la séve, qu’il
est. avantageux de faire usage de
cette composition. '

il

 APICULTURE.

".,'. Les Abcilles en été.

" Bécolte partielle sur les 'rychéf comi
. munes.—Nous  avons affaire a .une

grande ruche, ou, ce qui revient au

méme, 4 uue petite, munie d'une
hedusse, pour compléter la capacité de
25 ¥30 pintes. ¢

Cette tuche, ‘quand elle est bien

ourvue de miel, pése brut de 50 a 60
bs; en la récoltant, on peut en ré-
duire le poids a 39 ihs, car le panier
vide ne pesant guére que 7 lbs, et le
décompte des abeiles, du couvain et
de la cire étant fait, il restera encore
au moins 22 lbs de miel, ce qui est
suffisant pour les besoins. Il ne faut,

en aucun cas, toucher aux provisions
nécessaires ; on doit toujours se con-
duire comme si les abeilles ne de-
vaient plus rien amasser. Tout cela
étant bien entendy, nous faisons nos
appréts pour la récolte. Il nous faut
une terrine a mettre le miel, un seaun
d’eau pour laver les mains, trois ou
quatre tuiles creuses pour couvrir les
ruches, un couteau a miel un peu re-
courbé, un tout.petit balai pour faire
tomber les abeilles, enfin, du pourget
et un bon enfumoir.

Nous arrivons & la ruchée, nousy
introduisons d’abord quelques bouffées
de.fumée par la porte ; ensuite, aprés
l'avoir décollée et soulevée au moyen
d’une petite cale, nous 'enfumons de
nouveau pour mettre les abeilles en
état de bruissement, nous transpor-
tons la-ruchée a la place désignée
prés des ustensiles, nousla renver-
sons 3 ciel ouvert; 13, aprés avoir re-
connu la partie occupée par le miel,
nous plagons une tuile creuse sur
lautre partie, celle ou se trouve le
couvain. ,

La fumée et les coups donnés avec
le couteau & miel forcent les mouches
a se réfugier sous la tuile. Deés que
les gteaux deviennent libres, on les
enleve et on chasse les quelques abeil-
les qui 8’y trouvent ; puis on secoue
ou on balaye la tuile pour faire tom-
ber toutes les mouches dans la ru-
cllle,'qui A l'instant est remportée & sa
L place. : g
d Cette méthode ne présente ni diffi-
culté ni danger d’aucune nature,
quand la saison est encore bomne ;
mais lorsque la campagne n’offre plus
aucune ressource, il est hien difficile
de maltriser les a}JeiLles : elles s’obsti-
nent, malgré la fumeée, & rester au
fond de leurs giteaux. Ce sont des
piqlres, des mouches engluées, d’au-
tres mouches qui s’abattent sur le
miel : c’est & lasser votre patience. Ce
pn'est pas encore tout. L'odeur du
miel a réveillé les autres ruchées et a
provoqué leur convoitise. Tout le
moiide veut avoir sa part du butin,
c’est un mouvement général, une con-
fusion inquiétante; et si 'on ne se
Itite de rétrécir les portes des ruches,
de calfeutrer celles auxquelles on
vient de toucher, le pillage est immi-
nent. : )

Je me suis vu "quel_q};;efois obligé de
transporter .les ruches dans une
chambre, d’en tirer le miel, de les
rapparter a l'apier et de les calfeutrer
immédiatement ; puis, lorsque le tra-
vail était terminé, d’ouvrir les croi-
sées pour laisser aux mouches la li-

berté de retourner chez elles.’
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Il ne faut pas oublier de rejeter
dans la ruche les abeilles réunies sous
la tuile, parce que l'abeille mére s’y
trouve quelquefois.

Récalte entiére sur les ruches commu-
nes.—La deuxiéme maniére de récol-
ter le miel des ruches communes ré-
pondra a toutes les exigences de celui
qui veut du miel ou qui veut réduire
son apier, et tout cela sans dommage
pour les abeilles. Je pratique cette
méthode, jen garantis le succes.

Un propriétaire, ne voulant conser-
ver qu'un certain nembre de paniers
sur son apier, supprime tout ce qui
dépasse ce nombre ; il a bien soin de
ne détruire que les vieilles ruchées,
puis celles qui n’ont pas leurs provi-
sions, et enfin celles qui n’ont pas de
mere. Jusque-la tout est bien ; mais
ordinairement la maniére de procé-
der est déplorable. On étouffe bruta-
lement avec du souffre les pauvres
abeilles qui ne demandent qu'a vivre®
pour étre utiles. Le, moyen suivant
respecte tout 2 la fois la vie' des mou-
ches et les-intéréts du maitre. Le lec-
teur en jugera. v

Quami on s’appercoit que les bour-
dons disparaissent et que la récolte
du miel touche a sa fin, on prend
note de toutes les colomies.d suppri-
mer, et on choisit, pour le faire, une
belle journée entre midi et quatre
heures. La premiére colonie & dé-
truire est vieille, elle est voisine
d’'une autre que vous voulez counser-
ver ; soufflez d’abord dans la premiere
queiques bouffées de fumée ; ensuite,
apres Pavoir. soulevée et maintenue
ainsi avec une petite cale, mettez les
abeilles en état de bruissement ; faiies
exactement Ja méme chose pour la co-
lonie voisine, c'est a-dire provoquez-y
aussi le bourdonnement ' intérieur ;
quand vous en étes 1a avec cette der-
piere colonie, enlevez-la pour un mo-
ment ; mettez a sa place la premiére,
aprés 'avoir renversée a ciel ouvert,

uis placez l'autre par dessus. Ainsi
a colonie que .vous voulez conserver,
se trouve par-dessus celle que vous
yous proposez de supprimer. Souf-
flez encore quelques bouffées de fu-
mée, calfeutrez ensuite les deux ru-
ches en ne laissant qu'une étroite en-
trée pour le passage des abeilles; pra«
tiquez la méme opération sur toutes
les golonies 4 supprimer. :
-Quand je vous dis de réunir 13
vieille colonie &4 sa voisine, je n'en-
tends pas vous en faire une loi ; vous
étes parfaitement libre  de la placer
sousune autre,- a2 quelque distance.

.Cependant, il est toujours mieux de

réunir les voisines, parceque les
abeilles retrouvent plus facilement la
famille.

. Voyons maintenant ce qui se .passe
dans nos ruches. Quand on enfume
convenablement, il n'y a point de
combat ; une des méres périt, l'autre
établit presque toujours sa résjdence

dans la. ruche- supérieure ; cest 1a

-
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qu’elle continue sa ponte, c’est 1a que
la famille se concentre ; le ¢ouvain
de la ruche renversée é&clét fous les
Jours, mais il n’est pas remplacé ; les
derniéres mouchesnaissent et sortent
de leur cellule vingt ou vingt et un
Jjours apres la réunion. A partir de ce
moment, et non auparavant, on peut
enlever cette ruche inférieure, la por
ter dans une chambre ; 14, les abeil-
les Pabandonnent volontairement et
sans fumée, et il est aisé de s’en ap-
proprier les provisions. Pour plus de
détails, consultez le Guide et le Cours.
Quelquefois les mouches n’abandon-
nent pas la ruche, c’est une preuve
que la mere s’y trouve ; dans ‘ce cas,
qui est rare, il faut remettre la ruche
comme elle était, pour la reprendre
plus tard. .

Nous avons dit que la mére établit
presque toujours sa demeure dans la
ruche du haut; le contraire peut
avoir lieu ; la ponte alors contintie
dans la ruche inférieure et cesse dans
Pautre. Lorsque ce fait arrive, il ne
reste autre chose A faire que d’atten-
dre & 'automne pour supprimer celle
des deux ruches qui n'aura pas la
meére. Des gens, qui se font des diffi-
cultés de tout, vont me dire : les di-
mensions de ‘mon a;])ier ccuvert s'op-
posent & ce que je place ainsi ruche
sur ruche. Non, prenez plus de souci
de vos abeilles et vous trouverez
moyen de faire des changements qui
vous permettront de mettre et de con-
solider un panier sur un autre panier
renversé. .

Réduire ie nombre de ces ruchées
devient une affaire bien simple avec
les ruches & hausses. Aprés avoir en-
fumé convenablement les deux ru-
chées que l'on veut réunir, on porte
celle qui doit étre supprimée ‘par-des-
sus P'autre, dont on a débouché le cou-
vercle, et on calfeutre soigneusement
les deux ruches, en ne laissant qu'ure

'seule porte, celle du bas.- I'abeille

mere survivante s'établit presque tou-
jours dans la ruche inférieure ; c’est
don¢ la ruche supérieure qui, n’ayant

plus de couvain vingt-deux f(m-r‘s-

apres la réunion, devra &tre enlevée
et récoltée de Ia méme fagon que les
ruches communes.

Il est important de choisir une
belle journée pour les opérations dont
nous parlons. Les abeilles, quand
elles travaillent, sent plus concilian-
tes, mieux disposées A fraterniser.
Celles qui reviennent de la campagne
et qui ne retrouvent plus leur ruche,
finissent, aprés quelques moments
@’hésitation, par entrer en supplian-
tes chez les voisines, ou elles ne sont
pas trop mal acceuillies. Il y a peu de
victimes. :

On ne peut, sans ‘inconvénient, de-
vancer le terme de vingt-deux jours
que nous avons assigné pour la ré-
colte du miel, lparce que le couvain
ne serait pas éclo ; mais on est libre
de reculer ce terme selon eds conve-

'des abeilles.

‘abeilles. Il n’y a done

nances, par exemple, pour attendre
une température chaude, afin d’avoir
‘un produit plus beau. '

Récolte sur les ruches 4 calotte—La
maniére de récolter le miel des ru-
ches & calotte est bien simple : elle
consiste & enlever la calotte qui les
recouvre. On peut, pour cette opéra-
tion, choisir le mois de juillet ou ce-
lni d’aoiit ;il 'y a pas de pillage 3
craindre. Le mieux serait de récolter
en juillet par une journée chaude ;
le miel serait plus liquide, il se sépa-
rérait du mare plus vite et plus com-
plétement. ’

Nous voici & I'euvre. Nous décol-
lons la calotte, nous y soufflons quel-
ques bouffées de fumée pour calmer
les mouches; nous lenlevons et la
mettons A terre, une minute ou'deux,
temps nécessaire pour Oter les moin-
dres parcelles de miel qui se trouvent
sur le sommet de 1a ruche eten fér-
mer louvertire ; nous transportons
la calotte & 1a maison, dans une cham.
bre dont les croisées sont fermées.
Nous allons chercher les autres calot-
tes successivement et avec les mémes
ptécautions, en les placant'a une dis.
tance de 123 18 pouces, et dans un
ordre tel que nous puistions nous rap-
peler, deux heures apres, a quelle ru-
chée appartient chizéune d’elle. Les
abeilles se troublent bientét ; elles s'a-
gitent, puis elles abandonnent peu a
peu les calottes ; ¢’est le moment d’ou-

_vrir les croisées. Tei la fumée retarde-

rait plutot qu’elle ne hiterait le départ
Récolte sur les ruches & hausses.—
Pour récolter; le miel des ruchesa
hausses, il y 2 deux méthodes qu'on
peut indiffereminent émployer’; car,
si 'une nous donne un miel plus beau,
lautre convient peut-tre mieux aux
abeilles. -
La premiére consiste & placer, en
mai, un chapeau par-dessus les ruches
A trois haiisses. Les hausses suffisent
gour loger le couvain et les provisions
‘hiver ; et, quand }e chapeau ren-
ferme du miel, on'est:a peu prbs assuré
de pouvoir l'enlever sans huire aux
a donc p "i‘r’an‘de né-
cessité de peser-la ruchée. Pour enle-
ver le chapeau et se ‘débarrasser des
abeilles, on suivra les conseils Ue,
dans larticle précédént, nous avéns
donnés pour I'enlevement dés calottes
La seconde méthode xige que, au
fur et 4 mesure des besoins; on ajoute
successivement de nouvéllds hausges

'par-dessous les ruches. Une ruche &

quatre hausses est préSt{ue toujonurs
assez grande pour loger le couvain ‘et
le miel que les abeilles peuvent amas-
ser, méme dans une bonne année. Lé
Poids brut d'une telle ruche peut al-
er 4 681bs. Veut-on procéder 2 Ia ré-
colte, on passe’ un fil de fer entre la
hausse supérieure et la voisine, et sur
celle.ci on adapte immeédiatément un
couvercle plat. On en fait autant e
année suivantes, et les gAtéaux 'se

B | pouce de largeur, L'intervalle

trouvent ainsi renouvelés
ment. ,

Récolte sir la hausse supérieure—Ya
seconde méthode de Yécolter le miel
des ruches 4 Hausses présente plusde
difficultés que la premidre, ét, si 'on
n’y prend garde, elle expose ménte les
ruchéesau pilldge. Elle consiste A ¢ou-
per avecun fil de fer les gitéaux ‘en-
tre 13 hausse supérieure et-la-suivante.
Entrons dans quelques détails.

Avant tout, grattez soigneusement
le pourgét entre les deuk haitsées dont
nous venons de parler ; 6tez tout obs
tacle, tel que cloms.ou i‘:cell’ds; faites
ces dispositions préparatoireg sur tou-
teslesruches ;ayez deux filsde fersous.
la main, I'un pour remplacer I'autre
au besoin ; ayez aussi dix pourget en

uantité suffisante. Le moment le plus
avorable est de cing hieures du soir
jusqu’ad huif. ‘ - o

_Une ‘seule personne peut i la ri-
gueur faire la besogne, mais, un aide
est bien utile. On débddchellé couver-
cle : c'est par 14 qu’'on ‘énfume la ru-
chéd, jusqu’a ce qu'on voie les abeilles
sortir par le bas. Cétte famée est in-
dispensable ‘pour chasser 1a mére de
la hausse supérieure et 'prévenir la
foreur dés mouches. 'On regarde par
Pouverture du_céuvercle dans guells
direction sont 1és gateairx, puis on re-
ferme. AU moyen d'un petit coin ou .

‘un ciseau, on introduit te ‘1 dé fer
entre les ‘deux hausses, ¢t bif le‘'place
de fagon qu'il croise tous les gateaux.

périodique-

8i'l'on est deux, I'un tire le Rl deé for

et scie en quelques sorte les gatédux,
pendant que Pautre maintient ta ru-
che. Les giteaux étant ‘coupés (1), on
souleve la hausse supérieufe, pour
Passer vite uh couvércle entre 'efle et
es trois hausses du bas ; on me} trois
petits coins de trois Hgnes d¢ Hauteur
entre le couvercle ‘et [a haysse ‘gupé-
rieure, afin que les gteanx ¢e cefle-ci
ne posént pas sur le cotvercle et ’in-
terceptent pas 14 circulation des abuil-
les. ‘Aprés cette premni¥ré opérition,
qui'est d’ailleurs fa 'plus i’ﬁ’;Pérté&ité,
on calfeutre soigneusentent Tes haus-
seset le couvercle. Dis le Tendemaih,
bien qu’on puitse attendre e quin-
zaine de jours, on procéde & Pénleve-
ment de la hausse supérieure, efilive-
ment qui se fait absolumeént corhme
celui des calottes. S
Quand la ruche 3 qudtre haypsses
pese brut 58 lbs, on peut sans erain-
dre de nuire aux abeilles, enlever tout
le miel que contient L l}:usse supé-
rieure. Mais # te ‘poids ne monte
qua 48 ou 55 lbs on tire gy'une
partie du miel dp,5la hausse su-
périeure, puis on replaceé sur la ru.
che cette hausse avec ce qui lui reste,
en lui laissant de préférence los gi-
teaux du ‘centre. Enfin, i la ruche
gvitent le ‘fil
lanchers on un
entte alley est

) ' (1) Les planchers i clairs-vois
de fer. Les barretles de ces

de 2 & 3 lignes.
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. ne pese brut que 45 lbs, on n’y touche
pas, on nuirait considérablement aux
abeilles, et encore plus 3 soi-méme.

COIN DU FEU.

Qu'une Louange vaut mieux qu'un
Coup de Balal.

‘. Allons, en reute, mauvaise trou-
pe! Et plus vite que ¢a paresseux | Je
vais vous dégourdir les jambes, moi!”

Cest ainsi qu'un matin, en traver-
sant un village, j'entendis une

paysanne, & la mine rébarbative, apos-;

tropher d'une voix criarde ses deux
garcgons qu’elle envoyait a I'école. En
méme temps, pour les effrayer, elle

brandissait un balai avec lequei elle!

était en train de balayer le devant de
sa porte. -

—Voila de linstruction obligatoire,
me dit I'ami gui m’aceompagnait.

—Oui, répondis je, toujours la force,

la contrainte; la terreur; mauvais
" moyens, et qui vont contre leur but.
Pensez-vous que ces deux petits bons
hommes soient bien disposés 4 profi-
ter de 1’école, ot on les envoie comme
en Erison? Regardez-les : I'un -pleure
a chaudes larmes ; ’'autre se contient
mais on voit la colére peinte sur ses
traits crispés. Je parierais qu'ils se
promettent en eux mémes de ne pas
écouter un mot de l'enseignement
du maitre. On leur inflige le travail
comme un chdtiment : ils feront en
sorte 4’y échapper et de se révolier,
dans la mesure de leurs moyens, par
Yinattention s’ils sont timides, par
I'insubordination s’ils sofit hardis. Il
doit y avoir une meilleure méthode
de soumettre les enfants a la disci-
pline et a I'étude.

Comme le chemin que nous 8ui
vions était celui de 1’école, nous ren-
-contrimes d'autres enfants qui s'y
rendaient. L'un d'eux était- condumt
par sa mére. Elle lui donnait la main

et causait avec ldi. En passant prés

d’elle, nous entendimes ces paroles:

-—je-n_'ai pas besoin de te recom-
mander d'étre sage, disait-elle d'une
voix douce a son fils ; je sais que tu
le seras. Ce n’est pas mon Jacques qui
me fera jamais de la peine ; il aimg
iropsa mére pour cela, Et tu tappli-
queras bien i tes devoirs. Ton maitre
est déja trés-content de toi, il dit que
tun’a qu'd vouloir pour devenir un
de ses meilleurs éléves ; et moi je lui
ai dit que tu le voulais. N'est-ce pas
que c’est la vérité ? .

Arrivée 4 1a porte de I'école, elle
embrassa I'enfant, qui entra résolu.
ment et gaiement dans la classe..
elle-ci est plus tendre que
Pautre, dit mon compagnon.

— Oui, répondis-je, et le stimulant
quelle emploie, tout en étant plus
doux, est plus efficace. Cet enfant est,
lni  aussk. obligé d’aller 4 Iécole ;
mais il né Pest pas seulement par sa

—
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mére qui le conduit : il s’y sent obligé
par sa conscience, par son désir de ne
pas démeériter, de répondre & la bonne

opinion que I'6n a de lui et qu’'en ce

moment il partage lui-méme.

— Je sais des moralistes qui contes-
teraient 1a puretéde ce dernier motif.

~= Qui, ils parleraient d’amour pro-
pre excité, d’orgueil encouragé. Mais
l'approbation de sol tourne-t-elle né-
cessairementen orgueil ? On aura
beau faire, on' n’empéchera pas que
nous n’ayons besoid de notre propre
estime. Kt quand on réussirait dans
Iimpossible  entreprise d’humilier
complétement 'homme, gquand on
parviendraient & le convaincre de
son irrémédiable faiblesse, serait-ce
un gains ? Je ne le crois pas. On ditavec
raison que les grands hommes sont de-
venus grands par la foi qu’ils ont eue
en eux-mémes. La foi, c’est une con-
fiance ferme, imperturbable, dans une
chose qui n'est pas certaine ; c'est: la
grise de possession anticipée d'un
ien qu’on imagine et qu'on espére.
On sait quels miracles de courage,
de persévérance, d’abnégation elle
opére. Eh bien, pourquoi réserver a
quelques hommes le ‘secret de oette
merveilleuse ressource ? Pourquoi ne
pas l'offrir & tous ? J’ai toujours pensé
qu'il y a 'dans chacun de nous des
facultés, des puissances qui dorment
et demeurent inutiles, parce qu'on
1’y a jamais. fait ap i, parce qu’on
ne les.a jamais évéillées. Qu'on pro-
nonce seulement leur nom, et elles
donneront signe de vie. Cest donc, 4
mon sens, un trés-utile et tres-1égitime
procédé que de faire aux enfants,
comme dussi_aux hommes, l'avance
des qualités qu'on voudraiv leur voir
acquérir. :

— C'est 'avis de Vauvenarges, il
{)ense que la louange est un stimu-
ant-nécessaire ; que trop insister sur

|1a faiblesse de ’humanité, c’est moins

éclairér ¢2 raison que ciépraver ses
inclinations. I! dit: “ Le sentiment
de nos forces les augmente. ”

Magasin Pittoresque.
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Kwik, qui était én avant, recula tout a
coup avec un eri d’angoisse et tomba lour-
demént sur le dos ; mais le danger quni pou-
vait miénacer son ami Vietor le fit se rele-
ver, et il courut & la reacontre de ses cama-
rades, les bras ouverts et en criant pour les
reténir.

—Qu’y atil donc ? Qu'astu vu ?-de-
manddrent les autres, effrayés.

—Ah | mes amis, dit-il en bégayant, je
viens encore de passer par le trou d'une
aiguille.! Un précipice ! un abime | comme
la gueule de V'enfer! J’avais déjd une jambe
dedans. Simon ange gardien ne m’avait
pas retenu, je serais peut-étre étendu 3 six
cents pieds de profondeur, avec les membres
brisés et aplati comme une néfle. Prenez
garde ] prenez garde ! Cela descend perpen-
diculairement comme le mur d’une ég?ic;se.

1ls arrivérent, en effet, devant un préci-
pice effrayant qui était de niveau avec le
sol du désert. A une cinquantaine de pas
d’eux, la chute d’eau sortait d’une crevasse
du rocher et tombait en écumant et en gron-
dant dans I'étroite vallée, d’ot remontaient
des gons pareils & de-sourds roulements de
tonnerre. Cependant, les voyageurs stupé-
faits éclataient en transports de joie et de
bonbeur ; car malgré I'obscurité qui enve-
loppait la vallée, ils virent briller un large
ruisseau qui sortait de la cascade comme
un ruban d’argent

—Ne serait-ce pas lé placer du chercheur
d’or suisse ? demanda le matelot.

—Non, répondit Pardoes, notre placer
est situé dans une large vallée et il n'y a
pas de chute d’eau aux alentours. Done,
ceruisseau est un signe que nous appro-
chons de notre placer. En effet, il se jette
sans doute dans une riviére, et c'est pro-
bablement au bord de cette rividére que nous
devons étre. Dans tous les cas, mes amis,
I'a-bas il y a de I'eau. En ce moment, elle a
plus de valeur pour nous que l'or. Le plus
difficile est de trouver un chemin pour des-
cendre au fond de. cet immense précipice...
Venez, je crois I'avoir trouvé. La-bas, prés
de ces arbres qui montent sur le flane des
rochers, je prévois que hous trouverons un

Ils se dirigérent de ce c4té, Pardoes ne
g'était pas trompé. A 'endroit qu'il avait
désigné, une partie considérable de la mon-
tagne g'était écroulée dans la vallée depuis
des sidcles peut-8tre, et avait formé contre
les rochers & pic un talus par lequel on pou-
vait tenter une descente.

L’obscurité rendait cette tentative trés-
dangereuse ; & peine les ohercheurs d’or
eurent-ils fait quelques pas, que le matelot
glissa snr la roche, et il serait probable,
ment tombé dans 'abime si Jean Cieps ne.
I'et retenu & temps par les habits. Le ba-
ron courut le méme danger; mais il fut
sauvé par Donat. Malpré ces difficultés, ils
continuérent & descendre, tansot se retenant
aux broussailles ¥t aux arbres, tant6t ram-
pant sur le ventre ou se suspendant aux
pointes des rochers pour atteindre un appui
avec led pieds, ou méme se cramponnant3i
la claie renversée et se laissant ainsi glisser.

Enfiu. ils atteignirent le fond du ravin et
coururent tout d'une haleine au ruisséan,
qui conlait & une ¢entaine de pas de 13 avec
un doux murmure sur un lit de cailloux.

Aprds avoir assouvi, avec trop d’ardeur,
peut-8tre, leur soif & I'eau froide des mon-
tagnes, ils dressérent en tomte héite leur
tente au pied d'une haute roche, firent le
café et prirent leur souper habituel.

On recommanda & Kwik, dont ¢’était le
lendemain le tour de cuisine, de ne pas se.
lever de bonne heure ; car ils étaieut épui-
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