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L’industrie laitiére au Danemark.
Nouvelle lettre de M. Barré, mainlenant & Gopenhague, Danemark.

Avant de continuer lo sujet de l'industric laitidre au
Danemark, je me permettrai de faire une digression pour
donner quelques conseils & mes compatriotes:

Je crois quil est fort 4 propos de mettre le publio et
surtout les cultivateurs en garde, contre tous ces vendeurs de
canistres, crémeuses, cabiuet crémeuses, grands bassins A lait
(Bart ¢t Bromey), barattes, ete. qui inondent le pays. Ces
ustensiles se vendent quelguefois trds-cher, demandent dans
certains cas de grandes dépenses d'installation ct ne peuvent
avoir pour nous, comme je vous le démontrerai plus loin,—
aucuns résultats pratiques. C'est de I'argent complétement
perdu.  Jindiquerai bientot & nos cultivateurs des moyens
d'éerémage motes dispendicux et plus pratiques. Comme
j'ai pu le constater 3 'exhibition de Montréal Yét6 dernier,
la plupart de ces prétendues inventions ne sont que des
copies d'usteosiles déjd en usage aux Etats-Unis et je puis
vous assurer qu'ils n'ont pas 6t6 améliorés par les quelques
modifications qu'ils ont d subir pour &tre patentés aun
Cunada. D'aprés la loi de nos patentes, plusicurs de ces
inventions sont aujourd'hui la propriété du publio canadien
ct ces prétendus inventeurs ne peuvent légalement réclamer
des droits de patente. Comme je I'ai vu moi méme Vété
dernier, combien de cultivateurs, surtout dans les townships
de Y'Est, n’ont-ils pas d¢ja 616 victimes de ces charlatans. J'en
ai rencontrg plusieurs, qui oot payé 20, 30, 50, jusqu'a 80 et
100 dollars pour des crémeuses, grands bassios, eto. et qui
aujourd'hui voudraient voir ces choses loin de leur ferme.
Si quelquun voulait absolument s'en procurer, ils n'ont qu'd
m’en donner connaissance, je leur indiquerai bien volontiers
oit ils pourront en avoir de scconde main, & trds-bon marché,

Ces ustensiles dispendicus, loin d’améliorer notre industtie
1aitidre, ne font qu’en entraver la mavche progressive, car,
supposons qu'on établisse une fabrique de beurre, dans une
localité, od 5 & 6 des prineipaux cultivateurs, ceux qui ont lo
plus grand nombre de vaches, aient chacun fait I'acquisition
de ces crémenses de 25 3 100 piastres et qu'ils aient dépensé
une somme correspondante pour l'installation, pensez-vous
que ces gens patroniseront la manufacture ?

Non ! assurément non! Dans I'espoir de retirer quelques
bénéfices de Jeur argent bien inutilement dépensé (car pour
10 3 15 piastres on peut se procarer des ustensiles plus efi-

caces que ccux qu'on vend 80 piastres) ils continueront &

_ . |

fabriquer leurs produits cux-mémes et 8'apercevront au bout
de 2 & 3 ans d'expérience, qu'ils n'ont pas obtenu un sou par
Ib. de plus pour leur beurre qu'avant d'avoir fait1'acquisition
de ces nouveaux ustensiles et que s'ils avaient envoyé leur lait
ou leur erdéme A la fubrique, ils se seraient épargné beau-
coup de peine, et auraient acquis plus d’argent. Pour Je
progrés immédiat de Uindustrie laitidre au Canada il faut
absolument (du moins pour le moment) que le cultivateur
canadien cesse de fabriquer son beurre lui-méme. Ce quiil
faut améliorer, ce sont non seulement les procédés de fabrica-
tion, mais aussi les moyens d'expédition sur les marchés.
Eu supposant que le cultivateur canadicn aurait autant de
science que le laitier danois, et qu'il adoptit les m@mes
systdmes et procédés de fubrication que ccux employés dans
ce pays, tant qu'il fabriquera chez lui sa petite quantité do
beurre, qu'il la gardera dang sa eave D & 6 mois, et que ce
beurre passera dans les maius de 3 & 4 marchands avant quo
d'arriver chez le consommateur, il n'y a pas besoin de peoser
au progras. Létablissement de beurreries publiques, d'aprés
les systémes les plus rationels, la concentration de grandes
quantités, de qualités uniformes sur un point, pour faciliter
Y'écoulement rapide des produits dans leur état primitif de
fraicheur et de saveur; voild le scul et unique moyen d'amé-
liorer I'industrie beurridre au Canada. Vous me demanderez,
quel cst done le systémse, rcconnu le plus rationel pour
I'établissement de nos manufactures ? Eh bicn ! lisez bien
atteotivement ce qui suit: C'est M. T. R. Segelche, pro-
fesseur au collége Royal d’Agriculture 3 Copenhbiague, et la
premidre autorité de I'Europe sur cette question, qui vous
parle par ma plume. Ceci est extrait d'un de ses livres publié
cn 1878:

“ Jusqu'en 1869, I'ascension de la erdme au Danemark, se
“ pratiquait davs toutes les laiteries d'aprds le systéme
“ Holsteinols, on coulait le liit dans de petits baquets cylin-
“ driques le plus souvent en bois, placés les uns A ¢6té des
¢ autres sur Je sol de la laiteric proprement gite ; l'on tichait
¢ d'entretenir I'air aussi pur et frais que poseible. Commele
“ lait de chaque vase, no formait ure- nappe liquide que de
“ 13 & 2 pouces d'épaisseur, il s'ensuivait quele sol devait
¢ avoir une étendue assez vaste, en rapport aves la quantité
“ du lait; co qui explique l'excessive grandeur des laiteries
* danoises et les dépenses considérables que nos cultivateurs
“ ont dfi faire pour les construire.

# Cette méthode exige beaucoup de travail et offre de
« grandes difficultés en €t6. C'est pour cela que depuis 9
¢ ang (1869), dans un grand nombrede fermes, on I'a rem-
t¢ plac”e par d’autres méthodes qui exigent moins de travail
%ot assurent un refroidissement plas prempt du lajt ct
% facilitent la fabrication de produits de qualité supérieure.
“ Quelque temps auparavant, en 1867-68, nous avons appris
“ presque simultanément # connaitre deuxr systémes qui
# offraicnt des avantages analogues. Le systéme d'Crange
“ County, dans les Mals-Unis d"Amérique (exactement le
* systdme que M. Beonett aintroduit danslo pays), et le
“ systeme Swarts, Dans ces deux méthodes Vascension de
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¢ Ja eréme sc fait dans des récipionts cu fer blane ou autre
¢ métal, placés dans Y'eau, mais lo premier (Systdme Orange
« County) n'exige que de I'eau aussi froide que Ja nature du
¢ lieu peut la fournir, le scoond (ou Systdme Swartz), veut
¢ I'cau refroidie avec de la glace jusqu'd z6ro degré Réanwmur,

“ On fit d'abord (1868) I'essai avee le systémo d'Orange
* County, 12 surtout ot il y avait de bonnes sources d'eaun
“ vive. Mais aujourd’hui on préfere le systéme Swarts.
“ Ce qui n beaucoup contribué & l'adoption du systéme
¢ Swartz, ce sont les expériences scientifiques du Prof. Fjord,
¢ sur la conservation de la glace et son emploi dans la laiterie.
“« Depuis quelques années co systémo s'est fort répandu ct
** sans nul doute il sera généralement pratiqué jusqu'a ce
“ qu'il se présente quelque nouvelle méthode de Yascension
“do la créme qui remplisse encorc micux les conditions
¢ désirées.” Donc jusqu'd aujourd'hui le systtme Swartz
est reconnu le plus cfficace pour la fabrication du beurre et
serait certainement le plus économiquo dans un pays comme
le niitre o0t on peut se procurer si facilement de la glace.
Mais je ne réponds pas qu'il le sera dans six mois ou un an;
Cur le gouvernement Danois 2 pris en main la question de
I’éerdmage au moyen du centrifuge, ¢t nous pouvons nous
attendre & des progrés et améliorations vapides. On est A faire
une série d’expériences avee tous les centrifuges connus en
Europe, et jusqu'd préseat, Je résultat de ces expériences au
point do vue du rendement ¢n quantité, gest montré supé-
ricur & celui de tous les systémes connus.—Quant 2 la qualité
des produits, les meilleures autorités n’osent encore se pro-
noncor, mais avant peu, nous saurons exactement Y quoi nous
cn tenir sur ce sujet. N'empéche pas, qu'un grand nombre
de centrifuges sont actucllement introduits dans les laiteries
danoises dans plusicurs parties du pays.

Voyez quolies dépenses énormes les cultivateurs danois
ont cncourues, quels sacrifices ils so sont imposés pour
acquérir 'expérience ¢t la science qu'ils possddent aujour-
d’hui.  Les premisrs ont bAti des laiteries excessivement
grandes, pour 'application du systéme holsteinois, quelques
années plus tard, ils se sont procuré le matériel néeessaire 3
Yapplication du systéme d'Orange County qu'ils ont aban-
donné ilya cing ou six ans pour le systéme Swartz, et
aussitdt que le centrifuge aura suffisamment prouvé sa supé-
riorité, 1ls Padopteront immédiatement, car le Danemark est
destiné & étre quand méme, lo premier pays liticr du monde ;
il ne peut en &tre autrement, quand tout le peuple concentre
ses cfiorts vers ce point.

Pour revenir au systéme Swartz—Ce systdme a prouvé sa
supériorits sur le systéme Orange County (ou Benaett). (1)
(Bart et Bromley) non seulement en Europe mais aussi en
Amérique, aux Etats-Unis. Quoiqu’on ait publié par tout le
pays (Canada) que le beurre canadien avait remporté le
premier prix (sweepstake prize) dans la compétition générale
A l'exhibition internationale de New-York, ca 1878, je suis
malheureusement en 6tat de vous prouver que tel n'a pas été
le cas. Aprds des investigations faites-moi méme, 3 ce syjet,
lors de mon s¢jour A New-York durant I'exposition inter-
nationale de 1879, j'ai constaté 3 ma grande surprise qu'on

nous avait fait un canard, et si on veut seulement se douner.

la peive de feuilleter les quatre numéros de CAmerican
Dairyman du mois de Déccmbre 1878, od se tromve le
rapport de la distribution de ces prix, mes leoteurs pourront

(1) Jone veux nullement déprécier les mérites personnels de ce
M. Bennett que j'estime beaucoup paree que ¢'est lui qui m'a donng
mes premicres notions de laiterie, et je crois que nous devons lai étre
reconpaissants, car c'est lui qui a en grande partie provoqué le
mouvement de progres qui se manifeste avjourd'hui dans Yindustrie
laitidre de la Province de Quibec, et jai l'esperance qu'apres lui avoir
expliqué les raisons pour lesquelles je copsidére lo systime Swarlz
supéricur au systtme o' Orange Counly, en bomme intelligent qu'il
cst, il finira par croire que j'al raison.

g'assurer cux-mémes do la trop grande vérité de mon assertion,

Dans ces exhibitions interoationales, outre les premiers prix
(sweepstake prizes) accordds, dans la compétition généralo de
tous les pays, on accorde, aux produits de chaquo Etatou de
chaque pays des prix spéciaux, et notre beurre a remporté lo
premicr prix daos la classe du beurre canadien. Il n'ya
certainement pas 1 de quoi monter sur les toits pour le dire,
ct si I'on tient réellement au progrds de l'industrie beurritre
dans notre pays, il ne faut pas s faire illusion aur son dtat
réel, ni placer sur notre téte des lauriers qui ne nous appar-
ticnnent pas.  Les premiers prix 3 I'exhibition internationale
de 1878-79, dans la compétition générale, ont ét6 remportés
par les Iitats de Wisconsin et Iowa, et aprés avoir
poussé plus loin mes investizations, j'ai constaté que ces
beurres de prime avaient 6t fabriqués dans des beurreries
publiques fonctionnant sous le systéme deep setting ou do
réfrigération dans P'eau glacée semblable au systéme Swartz.

Nous sommes forcés par les circonstances de faire compé-
tition au beurre du Danemark sur le marché anglais, et st
nous introduisons dans notre pays un systéme de fabrication
que les danois ont essayé 1l y a douze avs, et quiils out
rejeté depuis cing ans pour cause d'inefficacité, pouvons-nous
dans des conditions semblables nous attendre & leur fairc une
compétition avantageuse? Ce serait absurde de le croiro,
v'est-ce pas? Ith bien! tout absurde que cela paraisse dtre,
c'est exactement cc que nous faisons présentement davs la
Province de Québee cn adoptant le systéme de M. Benuett,
de Bart et Bromley ou autres semblables.

Cette question du ohoix d'un systéme de fabrication du
beurre est aujourd’hui une des plus importantes pour le pays,
car c¢ n'est pas quand nous aurons 6tubli la plus grande
partic de mnos fabriques, quand nous aurons dépensé des
sommes d'argent considérables, qu'il sera temps de s'aper-
cevoir que nous aurons fait fausse route, que le systéme que
nous aurons adopté, (tout en donnant certainement des
résultats bica supéricurs & ceux généralement obtenus chez
les cultivateurs) est déjd usé et qu'il ne répond plus aux
cxigences actuelles de la fabrication du beurre, que nous
devons chauger si nous ne voulons pas toujours tenirla queue,
nous serons obligés dans une couple d’années de rejeter ce
systémae, ce qui occasionnera des pertes d'argent considérables
ct retardera beaucoup le progrés de Iindustrie beurriére
dans le pays. Profitons donc plutét de expérience du peuple
danois, surtout quand cette expérience a colité tant d'études,
de travaux et d'avgent, et épargnons le nbtre, établissons nos
fabriques d’aprds les systémes les plus nouveaux et les plus
rationels, si nous tenons A faire des progrés réels et pratiques,

DIFFERENCE ENTRE LES SYSTEMES SWARTZ ET
ORANGE COUNTY.

Je vais 3 présent tablir la différence cntre les systdmes
Swattz et Orange County, (américain). Je le ferai sanspré-
jugés, vous démontrant les qualités du systtme Orange
County aussi bicn que ses défauts. Ce dernier systéme est
peut-dtre le plus commode paree qu'il requiert moins de glace,
il peut 8tre aussi trds-pratique dans les pays od Ila chaleur
cst modérée ou dans les localités (comme il s'en trouve aux
Etats-Onis et ailleurs) o0 la glace est rare, chire et difficile
A se procurer, Mais pour un pays comme le Canada, ol
nous avons pour ainsi dire les deux extrémes de la tempéra-
ture et ol laglace abonde, lo systéme Swartg est, je crois, bien
préférable. :
DEFAUTS DU SYSTEME ORANGE COUNTY.

1o. Il demande beaucoup de place et par conséquont de
grands frais d'installation.

20. 11 expose une grande surface de lait aux changements
atmosphériques, ce qui ne peut se faire, quau détriment de
la quantité ct de la qualité des produits. Coumbien de fois
n'aije pas moi-méme remarqué, dansle comté de Hunting-
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don ot dans I'état de New-York, durant les ohaleurs do I'6t6
1879 (surtout pendant un temps lourd et orageux) qu'on était
obligé d'écrémer Jo kait aprés 24, 20 et méme 18 heures de
repes, quand pour effectuer un éerémage, & pru prés complet,
ce systdme exige 36 heures. Il est facile de comprendro que
dans de semblables eirconstances, une quantité considérable
de créme doit ndcessairement rester dans le Iait éerémé.
L’écrémage du lait A I'état aigre ou caillé est préjudiciable &
la qualité des produits, car le développement d'une trop
grande quantité d'acide lactique dans la créme comme dans
le lait, détériore les principes aromatiques du beurre et nuit
A sa conservation.

30. Il produit un beurre de qualité indgale.

Le systtme Orange County produit un assez bon beurre
co printemps et en automne, mais médioere durant les cha-
leurs de I'été.

40. Il rend impossible 'emploi du lait dexéré 4 la fabriea-
tion du fromage, & Ia vente, aux besoins du ménage, cto., car
il est souvent aigre et eaillé.

50. Ce systéme cat impraticable dans beaucoup de Joealités
de la Province de Québee, pour la raison qu'on ne peut se
procurer P’cau suffisante,

Go Il contribue & produire (surtout pendant les chaleurs
de I'6t€) un bevrre huileux, dont le poiat de fusion est bas,
¢t qui ne couserve son ardme que peu de temps. Ah! pour
cela par exemple allez vous me dire, ¢'est un peu fort! vous
devez vous tromper. Soyez tranquille, j°ai pris pour principe de
no rien avancer que je ne puisse prouver ni expliquer. Quel-
ques jours avant mon départ pour I'Europe, je me trouvais
chez MM. A, A. Ayer & Co., une des plus actives et intelli-
gentes maisons d'exportation de produits de laiteric de la ville
de Montréal. Qutre les hautes qualités sociales et commer-
ciales que possédent MM. Ayer et McKergow, ils sont des
juges trés-compétents de la qualité des produits dont ils font
le commerce, car ces messicurs ont acquis de grandes con-
naissances non sculement théoriques, mais pratiques de Ja
fabrication du beurre et du fromage. Cependant voici ce qu’ils
me disaient: ‘¢ Nous ne pouvons nous expliquer comment il
se fait que le beurre de fubrique, produit par les hommes
méme les plus compétents de la Provines de Québec, conserve
son arbme peu de temps, ct si on le compare avee le beurre
danois, on s'aper¢oit qu’il (le beurre canadien) est plus
huileuzg, que son point de fusion cst de 5 & 10 degrés plus bas,
ce qui le rend plus sensible aux changements atmosphériques
que le beurre danois, et ce qui fait qu'il se détériore plus
promptement.” Je ne veux pas dire que la production d'un
beurre huileug, ayant un bus degré do fusion dépend entidre-
ment du systéme d’écrémage, oar il y a trop d’autres circons-
tances qui peuvent influer sur ce point, et certainement comme
la différence cxiste dans la texture du produit, cela peut dé-
pendre en grande partie de la nourriture des vaches laititres,
le mode de battage et de-malaxage peut aussi avoir quelqu'in-
flucnce, mais j’ai la ferme croyance que le rcfroigissement
¢nergique du lait au moyen de la glace et surtout le contréle
de Vacidulation de la créme, jouent un grand réle sur la
fermeté et le point de fusion du beurre danois.

60. Il rend impossible le contréle de Uacidulation de la
créme.

Le contrdle de I'acidulation de la créme, voild le point le
plus important de la fabrication du beurre, c’est de 13 que
dépendent 'argme ct les principes de conservation (keeping
qualities) du produit. Cest le rocker sur lequel s'est brisé
(Jusqu’d présent) la science américaine. Clest P'énigme dans
laquelle la plupart des professeurs de laiteric du Fankee-
dom, ont perdu leur grec et leur latin. Clest, ni plus ni

moing, Ia question du beurre *¢ créme douce™ et “ créme
acidulée.
Examinons bien les principes ou circonstances, qui influent

s

sur 'ar6me du beurre et ses qualités do conservation. Lais®
sons pour un moment parler M. Segelohe. Voioi oo qu'il dit*
¢ 11 8¢ fabriquo au Danciark, deux sortes de beurres, 1'un
50 fait uveo la oréme immédiatement aprés V'avoir séparéo du
lait et se rommo lo “ beurre doux ™ (sod smor), I'autre aves
de la eréme qu’on a laissée g'aigrir un peu avant le battags,
c'est lo beurre de la eréme aigre, (syrnetsmor). Le promier
(beurre dous) est loin d’avoir Paréme qui caractérise lo
dernier. Il offre cn outre beaucoup d’autres qualités, entro
autres celles de la conservation, qui manquent jusqu'd un
certain point au dernier.” Qu’est-ce que Paréme du beurre ?
D’odt vient-il et quelles sont les circonstances, qui peuvent lo
développer, Paltérer ou le détruire ? Voici encore ce que
M. Segelche dit & co sujet :

“ D'aprés V'opinion générale on croit que les principes aro-
matiques du beurre existent déja dans le lait tel que les vaches
le fournissent, et passant du lait dans la créme, ct de la eréme
dans le beurre, s'ils ne sont pas détruits par des décompositions
chimiques pendant I'éerémugo et le battage Mes expériences
nc confirment pus ces opinions, au contraire elles mettent
hors de question Uexistence des principes aromatiques dans
le lait naturel ; c’est une composition ou transformation
des principes du lait, probablement méme des principes
tout & fuit inodores, qui donnent naissance & Paréme duw
beurre. Sila temp6rature du lait pendant Iéerémago, est
410 ou 12 degrés ou plus, le lait se décompose (1) ct il ne
faut que battre 1a créme pour avoir un beurre aromatique. Si
au contraire la température pendant Péerémage ost prés de
zéro degré, les décompositions nécessaires 1 la production des
principes aromatiques, sont fort restreintes et par conséquent
Pardme produit par la créme fraiche est si faible, qu'il n’est
presque pas perceptible, pour les personnes accoutumdes aux
beurres préparés comme nous I'avons indiqué oi dessus, les
beurres frangais par excmple, ont un goit exquis mais ils ont
peu d’arme. Si on veut obtenir un beurre plus aromatique, il
suffit de soumettre la créme fraiche, avant le battage, aux
conditions favorables 3. la fermentation lactique et la balance
est rétablie dans quelques heures. Dans ces deux cas 'ar6me
formé peut 8tre plus ow moins agréable, cela dépend des
principes fondamentauz du lait (la nourriture) de Iintensité
de Vacidwlation et de Uart du mampulateur. Dang les deux
cas, encore, I'apparition des principes aromatiques est toujours
accompagaée de I'acide lactique; o%st & dire que sans acidu-
lation ou décomposition, nul ardéme ou pas d'ardme dans le
scns ordinaire, Dansla pratique, on observe trés souvent
que Vacidulation est accompagnée de la fermentation aleooli-
que et méme de la fermentation butyrique- Quelle est enfin
la coustitution chimique des principes aromatiques da beurre,
trds désagréables dans I’6tat concentréd et peut-Gtre agréables 3
Pétat modéré? Je l'ignore. Est-ce un 6ther, un alcool ou un
acide gras ou huileux? On n’a jamais pu le savoir au juste.

Le fait que I'arbme appréoié dewient facilement rance et
quecet arome se trouve souvent 1i6 ajdes matidres grasses hui-
{euses fait supposer une relation intime entre les acides gras
et Yarome. .

Mais ce que l'on sait ; o’est que I’acidulation de la oréme
est absolument nécessaire au développement de l'arfme, que
cette acidulation produit des fermentations aleooliques buty-
riques, et buileuses ; que ccs fermentations, a Pétat plus ou
moins concentré, altérent les principes aromatiques du beurre
qu'elles influent sur son point do fusion, et le prédisposent a
la rancidité. En somme: L'aréme du beurre Sépcn cn pre-
mier licu, des principes fondamentaux du lait (on nourriture
des vaches laitiéres), de I'art dn manipafateur, mais fFincipa-
lement de Y'acidulation de la créme,

Les qualités conservatives du beurre,.dépendent premicre-

(D) il e foxme de I'rcide lactique, plusleurs auires principes nou-
veanx et parmi eux des prircipes aromatiques. )
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ment du systéme d'éorémage, en sccond liou, do Part du ma-
nipulateur pendant le battage ct lo malazage, do sa fermeté
(ou son point de fusion) ct d'uno créme douce, non acidu-
{ée.  Si on bat une eréme douce il n'y a pas d'arfme propre-
mont dit. Si on bat une ¢créme acidulée on détérioro les
qualités préscrvatives. Il y a donoconflit entre les principes
qui influent sur 'ar6me du bourre, ot ses qualités préserva-
tives ( keeping qualitics ), ot il faut une somme considérable
de science pour produire en méme temps ces deux qualités
indispensables, ¢t répondre aux exigences actuclles du con-
sommateur, Il est inutilo de gesorimer sur les qualités et
mérites respectifs des beurres eréme douce et oréme acidulée,
“car o'est purement et simplement une question de gofit.  Un
beurre, américain créme acidulée qui serait fort pris6 sur la
tablo d’un anglais serait complétement dédaigné dans les ca-
fés de Paris. Il faut done produire 'un ou I’autre, selon le
gofit fantaisiste du consommateur. Mais comme le gofit
pour le beurre créme acidulée est fort developp6 chez tous les
peuples du Nord, et aussi en Angleterre les danois ont tréds bien
compris qu'i) fallait développer Varbme de leur beurre sans trop
nuire aux qualités de conservation, ils y sont arrivés avee le
systéme Swartz qui leur fournit une créme parfuitement douce
et lour permet d’exercer un contréle absolu, sur son acidula-
tion, o’estd-dire qu'’ils lui donnent cxactement le degré vou-
lu, ni plus ni moins. Il se fabrique en Dancmark trés peu de
beurre créme douce et cette petite quantité est exportée par
la majson Busk & Cieau Brésil. Ce qui n’empéche pasqu'une
quantité considérable de beurre créme acidulée est aussi ex-
portée au Brésil et aux Indes. J'attribue done la prédispo-
sition de notre beurre de fabrique a la rancidité, son peu de
fermeté et la perte précoce de son aréme a une trop grande
fermentation avee le systdme Orange County qui nous oblige
3 écrémer un lait caillé trois mois sursix.

Si quelqu'un peut nous donner une autre solution de oo
probldme (1) je serais trds heurcux qu’on le fit, oar cotte
question de la production d’un beurre aromatique et cn méme
temps de conserve, est assurémentla plus importante de la
fabrication du beurre 2u Capada, vu que nous sommes
6loignés des marchés, plus éloignés que les Danois, car aprds
tout, 4 quoi nous servira de faire des dépenses considéra-
bles pour l'amé¢lioration de notre industrie beurridre, si nous ne
nous rendons qu’d mi-chemin, si (comme nous le faisons au-
jourd’hui) nous produisons un beurre certaivement trds agré-
able au goft et trds propre A la consommation localo immédiate,
mais incapeble de faire le voyage transatlantique, et arriver
da;z un 6tat convenable sur la table du consommateur ecu-
ropéen,

Assez pour lo systéme Orange County, passons a préscut
aux avantages du systdme Swartz. Ces avantages sont:

lo. Economie d’cau.

Zo. Economic de place et par conséquent d'argent pour

Piostallation.

3o. Moinsde travail.

40. Produits meilleurs et plus uniformes.

§oi Beurre bien ferme, méme daus les plus grandes cha-

leurs de 1'été.

6o. Utilisation du lait éoréméa la fabrication du fromage,

aux besoins du ménage etc.

70. Rendement plus considérable en quantité,

L’économic d’eau et de place ne sont pas les moindres
avantages du systéme Swartz,

Clest surtout dans la construction de nouveauz bstiments
que nous réalisons J'6conomic de place et d’argent. Personne
ne conteste la supériorit¢ d'une créme prélevée sur un lait
maintenu A uné température constante, nullement exposée aux
changements atmosphériques et se conservant fraiset doux,
Les produits sont plus fermes, plus uniformes et généralement

{1) B{ arriver A des réeultats pratiquos.

supériours & coux obtenus d'un lait soumis A des changements
de températuro. D'apréds les autours nméricains parmi les.
quels jo vous citerai M M. Wiliard, Arnold, Hazord et une
foulo d’autres qui ont derit & co sujet, aprds avoir employé
les moyens généralement usités en Amérique, pour la sépa-
ration do la oréme du lait, (¢’est-d-dire 'eau courante & 55 ou
60 degrés) il roste en moyenne dans le lait éorém¢ 5 6 pour
cent do ordme qu'ils no peuvent obtenir.

Comparons maintenant ces ohiffres aves ceux obtenus aves
losystémo Swartz par Mr le Professcur Fjord, de Copenhague.

Percenlage de gras dans le lait écrémé, par le systéme
Swariz
. 1879 Rosenfeldt
81 c4sovesrtesestcnre sosronee

Juillet coevveniiiiirrns vennnes
Aot Liieaiiiie cinennnnnend
Septembro..ccvecninene coinad
O1L17):) 7. SN
Novembre ..cceeee cevennnnens
Janvier...oovee seenniiennens
Fevrier..ooveeeriiiiiriiiinnnn. 0 50
Mars...coevereneeccnnencenneess 0 43
Avriliceierirniiiiniireninnen 0 34
Moyenne pour onze mois 0. 62.
Moyenne pour 8 mois tels que I'année lsitidre au Canada
51o0u0. % 0z
Si aveo le systdme Swartz on peut fubriquer un beurre de
meilleuro qualité et obtenir a peu prés 4 0/ de plusen quan-
tité qu'aves les systémes américains, jo orois qu'il est bon d’y
voir
A I’appui de ées assertions je puis vous citer les expérien-
ces de Monsieur E. Tisserand, dircoteur général de 1'Agricul-
ture en France, de Mr L. Chenon, professeur de chimied
Pinstitut agricole de Gembloux, Belgique, de Mr Schatzmann,
directeur de la station laitidre de Lausanne, Suisse, du pro-
fesseur Dahl, en Norvége, de Mr Segelche et enfin M. Fjord,
professeur au Colldge Royal d’Agriculture a2 Copenhague,
qui depuis 1875 a 6té spéoialement chargé par le gouverne-
ment danois de faire des recherches surla conservation de
la glace, et son emploi daus la laiterie, tous ces messicurs ont
obtenu les mémes résultats ; tous s'accordent & dire qu'au-
jourd'hui le systdme de réfrigération énergique du lait au
moyen de la glace, estle plus rationel pour obtenir la quan.
tité ct la qualité des produits.—S. M. BARRE.

HORTICULTURE.
CULTURE DE LA VIGNE.

Les excellents articles publiés dans le Journal d’Agriculturoe de mars
et d'avril dernier, par notre collaborateur, M. Chs. Gibb, sur les
diverses esp~ces de raising cultivés en différents endroits de la pro-
vince, ont dil attirer Vattention des horticulteurs, Les descriptions
claires et détaillées données par M. Gibb, sont suffisantes pour donner
envie & chacun d'essayer 3 cultiver au moing une des bolles et bonnes
vari¢tés mentionnées. b

Le Journal d’Agriculture a déji indiqud les rdgles générales de 1a
culture de 1a vigne. Ces régles, suffisantes pour guider le3 amateurs
ayant déji une idée de cette culture, ne sont pas assez détaillces pour
‘permettro & un amateur novice d’entroprendre, avec ce seul guide, de
cultiver 1a vigne. .

L'automne dernior, 3 Ia saison favorable poor la taille de la vigne,
j'ai fait un court article sur ce sujet. Il ne s'agissait, dans cet article,
que de la taille proprement dite, et non de la culture. Je vais com-
pléter cet article au moyen de celui-ci, dans lequel je viens donzer
tous les détails nécessaires pour assurer 1o succés du viticulteur.

PRELIMINATRBS —Je recommande 3 celui qui est obligh d'acheter
des vignes pour la plantation, de se les procurer 4 I'automne. En les
recevant, il devra les mettre dans une cave siche, ou il les enfouira
dang du sable, aprds les avoir sortiesdu paquet 1es contenant. Il peut
aussi les mettre en jauge, A extérieur, choisizssant pour cela un terrain
bien draind (égouted), sur lequel l'eau ne séjourne pas. 1l pratiquera
dans ce terrain ua sillon @’un pied de profondeur, y couchers obli-
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quement ges vignes, Ia racine au fond du sillon, et In tige en travers
de co dernier, et appuyé sur son rebord, Il devra, ensuite, ramener la
terre de l'autre rebord du sillon sur les vignes, les recouvrant en-
titremont—racines et tiges—d’au moins six pouces de terre, sur les-
quels il pourra ensuite mettre un pied de paille ou de broussailles.

Au printemps, vers le temps ol la vigne entre en végétation, il
ouvrira s jauge et y trouvera les vignes parfaitement conservées.

Sits.—0n doit planter la vigne dans un endroit élovd qui ne soit
»a3 expost aux vents froids du nord et de I'est. Quelques-uns con-
scillont de les planter prés d'un wur ou d’une cléture en planches
complitement jointes, sur lesquelies on palisse la vigne. Jo ne suis
pas partisan do cette méthode. hials, i l'on place & six pouces de
cetto cloture ou de ce mur, un trelllis sur lequel on palisse Ia vigne,
Pobjection tombe, car alors I'air circule librement autour do 1a plante,
qui bénéficie en méme temps de ce que F'on recherche, en Ia mettant
prés du mur, savoir: fa chalour qui en rayonne, et l'obstacle qu'il
oppose aux vents. D'ailleurs, toute position, suffisamment abritée,
et recevant le soleil du matin, convient sux vignes ordinairement
cultivées ici, pourva qu'elles coient palissées sur des treillis, allant de
Pest ) l'ouest, autant que possible,

Sot —La vigne requiert-cllo un sol spéeial ? Le vrai terrain que
demande la vigne, cst celui composs, par parties ¢gales, de glaise et
do snble, bien drainb. La terre trop légére lui convient moins que la
terre pesante, mais cette dernidre doit étre dans une position élevée
et parfaitement égouttée, car les endroits bas et humides font con-
tracter & In vigno cetto affection si nuisible appelée mildew par les
anglais, et vulgairement moisissure, en francais,

Quelque soit le terrain, il faut surtout qu'il soit riche en phosphate.

PagparaTioN bu Son.—Le site étant choisi, vous creuserez upe
fogse d'un pied et demi caviron, en tout sens, ayant soin de ne pus
méler, en la retirant de 1a fosge, la terre de la surface avee celle du
fond. Vous apportez prés de cetto fosse du hon terreau, bien pulvérisé,
auquel vous mélargez une bonne quantité d’os concassés, chose in-
dispengable, et vous étes prits A transplanter. Si vous avez affaire &
une terre violente, il faudra ne mettre que peu d’engrais, car un excds
dans ce sens fait pousser trop de bois A la vigne, et donne un moine
bon fruit. .

PLanTas A Tnanspuanter.—Les plants qu'on se procure chez les
pépinibristes sont tonjours des boutures ou des murcottes Pour ceux
qui ont déji des vignes et qui voudraient se procurer du plant A bon
marché, je vais indiquer 1a manitre de faire les boutures et les mar-
cottes. Pour les boutures, vous prenez une brauche d'un an de
croissance, vous la divicez en trongons de trois pouces, en ayant soin
de les couper de manijdre A co
que chacun porte ) la moitié
de sa longueur, un il ou
) boqrgée%n.b Yog; enlevez la
3 moitib du boig da trongon sur
Fig. 1-Bouture. la surface qui se trm:;ve op-
posée & l'wil, ot vos boutures gont faites(fig. 1). Les boutures ge font

Fig. 2—Branche marcottse.

3 Vautorane et on 1es conserve dang le sable Aumide et mon {rempé,

- dans une cave. Il e reste plus, au prin-
temps, qu'a leS mettre dans’un terrain or-
dinaire A potager, bien ameubli, ou, encore
micux, dans une couche chaude, dans
quuelle ils feront une croissance plus ra-
pide Il suffit de les recouvric de trois
pouces de terre.

Pour le marcottage, vous choisissez, an
Printemps, sur un pied de vigne, 1a branche
que vous voulez marcotter, vous Is couchez
en terre, sans le détacher du pied, dans le
sens de st longueur, vous 1a recouvrez
d'environ 4 ou 5 pouces do borne terre
bien ameublie, et au bout de quelque temps,
vous voyez gartir de terre autant de tiges
qu'il y avait d’yeux sur 1a brancke (Gg 2).
_blx vo:xs voulez &YOIT dos plantes fortes,
1l vaut mieux ne pas lajsser un trop grand
Fig. ?‘M"“‘“- nombre de tiges sur la méme brancll;eg Ces
plantes n'auront plns qu'd &tro sbparées les uncs des autres, & Fau-
tonine, au moyen d’un ingtrument tranchant, -et, en les arrachan
vous verrez qu'elles ont de tortes racines (fg. 8). Généralement, leg

marcottes faites sous do bonnoes circovstances, peuvent porter fruit
Ia troigidme aunée, tandis que les meflloures boutures ne sont gudre
assez fortes pour qu'on les laisge fructifier avant la quatridme année.
Le mérite des boutures est qu'on peut en faire un grand nombre
dang un cspace relativement restreint, ot qu'elles peuvent Otre fhites
ol cela convient lo mieux.

I'space A DONNER A CHAQUE PLANT DE VIGNE. — Relativement d
Pespace qu'il faut donner A chaquo vigne, il se commot beaucoup
d'erreurs  Ainsi, sous prétoxte qu'on corscille de talller beaucoup la
vigne, afin d'avoir le plus do nouveau bois possible, on plante, dans

o

Fig. 4—Maufdre do disposcr les racines.

by
Fig. 5~Poussos la-
térales g ot b,

des jarding ol I'espace est trés-restreint, les vignes & 4 ou & pieds de
distance les unes des autres, les taillant sans merci, pour les faire
rester dans les limites voulues. Aucune vigne ne saurait résister & co
traitement. Elle ne donnera certainement pas plus que deux récoltes
ordinaires sous ces circongtances, et s'affaiblira ensuite graduellement.
L'espace nécessaire d chaque vigne, d’aprds les meilleurs praticiens,
est de pas moins de 10 pieds en tout sens. On & dit, quelque part,
qu'une certainc vigne, cultivée dans le pays depuis quelques années,
sous le nom de ** Beaconsfield,” et qui p'est nutre que l¢ * Champion ”
amdérienin, demande sealement un espace de 5 pieds entre chaque
plant. Cette vigne, qui est réellement la plus rustique des vignes
américaines, et c'est 500 uniqué mérite, demande
cependant autant d'espace que les autres, et dgit
¢tre cultivée absolument de {a méme manitre, car
elle est de méme origine qus les autres vignes améri-
caines, et n'en diffdre que parce qu'elle mdrit son
fruit plus & bonne beure (?) ct résiste mieux au
froid.

Prantation.—Vers I'époque ol les vignes entrent
en végétation, aprés avoir préparé vos fosses, tel
que dit plus haut, vous procédez & la plantation I!
faut d'abord retrancher des racines de Ia.plante
toutes celles qui sont bristes ou froissées et ne
laisser que elles qui sopt parfaitement saines.
Vous faites, au fond de la fogse, un petit monticule
de torre d’environ 3 pouces de hauteur aun centre,
Sur ce monticule, vous étalez avec soin, en tont
sens, les racines du plant (g. 4) 1és sanpoudrant, &
mesure, de terre bien meuble pour remplir tous les
interstices, et ne laisser aucun vide, ce qui est im-
portant. Ceci fait, vous emplissez votre fosse avec
le terreau mél6 avec des fragments d'os et la terre
de 1a surface. Vous foulez le toat du pied, placez
un tuteur (piquet) bien assujetti au pied de la
: plante, et le travail est terminé.

CULTORE DR PREMIERE AXNEB.—Aussitdt que les
year de votre vigne commencent & se développer,
vous choigissez celui qui est 16 plus fort, au bas,
pour le laisser sur Ia tige, et vous enlgvez tous les
autres. A mesure que cet @il, devenu tige, croftra,
vous lattacherez de distauce en distance & son
tuteur, sans trop 'assujettir, afin de -lui permettre
de prendre tout son développement. -Le seul autro
soin qu'il demandera est celui d'enlover de la tige
toutes les pousses latérales qui prendromt pais-
sance A I'aisselle des feuilles dela branche{fg. Saet b)
de manitre & ce qu'elle pousse uné seule tige offrant
Yaspeet do la figure 66. 1l faut faire co travail tous
les quatre jours, al mojns, car ces pousses latérales croissent avec
ane rapidilé extraordinaire. - .

A Vautomne, si votre plant provient d’'uno bonne marcotte, il devrs
dtre gros comme le doigt ; &'l provient de bouture, il sers beaucoup
plus frGle, et Ia conséquence sera qu'apris que vous au_rez»tmllé]c pied d
2 yeux do terrs,  Vautomne, vous devres, 'année suivants, luj donner
la méme culture que la premidre aunée ne lui laissant quiune seu}e}mn-
che encore, qui cette fois, aura 3 'automns, ls force nécessaire’ pour
recevoir la culture de seconde aniée des plants ordinalres d'un an.

Y]
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Ayprds la premidro snison de croissance, *1a planto a Vapparcnce in-
diquée dans 1a gravure 65. Vous Ia taillez, comme jo viens do lo dire,
4 3 yeux du sol {fig. 7}, ot vous 1a recouvrez d'au moins six poucos de
1a terre environnante. N'employez
jamais comme couverture, ainsi
que le font beaucoup de personnes,
de Ia paille ou du fumier non dé-
composd. Co serait vous exposer
sans raison aux attaques des mwu-
lots, cette p~ste des vergers, qui
font de si grands ravages en
hiver,

La couverture, dans ce ecas,
comme dans tous ceux o elle
sera indiquée dans le cours de cet
article, ne dovra dtre mise qu'aprds
que l¢ terrain aura commencd )
geler, ot la taille ne devra 6tre
pratiquée aussi,dans tous les ca3,
qu'aprds que la circulation de la
sdve sera complétement arritée,

CULTURE DE LA SECONDR AN-
NEB. — Au printemps de I ge-
conde année, vous laigsez se do-
velopper deux des trois yeux que
vous avez haissis sur votre plant,
ct vous en enlevez leo troisidme,
Vous attachez,
comme l'année
précédente,  les
branches prove-
nant de ces deux
yeux, A mesure
qu'elles croigsent,
i lenr tuteur, leur
enlevant avece
soin  toutes les
pousses latérales et spicialement les flenrs, s'il's'en moatro; A Vau-
tomune, votre vigoe offrira V'aspect que présente a gravure 8. Vous
taillez chacune de ces branches a &
L ! pieds du sol, si vous suivez la premidre

T Il

Fig. 7= Taullo do
1¢re année.

Yig. 6b—¥igne do 1ero aunée.

- v, des méthodes que je vais indiquer pour
- N\ la culture de troisi¢me nannée, et d 4
/,"d‘ e~ pieds, si vous suivez la seconde mé-
A thode indiquée, et apris les avoir cou-

chées, vous les
Yannte précédente,

CULTURE DE TROISIEME ANNEE. —
DPremidre méthode. — Au printemps de
la troisidme année, vous &levez, prés
de votrd vigne, un treillis qu'on peat
faire de deux manitres. Vous plantez,
dans les deux cag, deux piguete (en cd-
dre, st possible),  cing pieds de dis-
tance de votre vigne, un de chaque
cOté et cn ligne avec elle, ec allant
de l'est & V'ouest, sifaire se peut. A en-
viron 6 pouces de terre, vous assujet-
tissez ) vos deux piquets une traverse
de deux pouces carrés environ, et vous
en placez une semblable au somwmet.
Vous attachez ensuite verticalement
et ) un pied de distance les uns des
autres, des fils de fer &tamd, d'une
ligne de grosseur, en les arritant en
haut et en bas, sur ces traverses, aprés
leg avoir bien tendus. Le tout doit
avoir six pieds de hauteur environ.
Ceci est 1a manidre représentée dans in
geavure 9. Une autre maniére de faire
ce treillis, consiste & ne mettre gu'une
traverse en baut, ct & placer, de 8
pouces ¢n 8 pouces environ, dangle
mime sens gue In traverse, des fils de
fer sergblables sux précidents, mwais
horizontalement et tendus d’un piquet
A I'autre (fig. 10). Je préfére la pre.
midre manidre, parcequ'clle permet
d'attacher la branche A n'importe quelle bauteur, tandis que, dans
Ia secende, il faut attendre quelle dépasse un peu le fil, pour I'at-
tacher. Les deux modes sont cependant utiles.

Une fois ce trefllis falt, vous relevez vos deux branches de I'année

recouvrez comme

K. e =
Fig. 8~Vigne do 2¢me année,
avant la taille.

préctdente, qui prégentent Papparence de In gravure 11, et les at-
tachez A la traverse ou au fil inferieur du treillis, borizontalement.
Dans cette position, clles poussent des tiges en grand nombro. Vous
S enlevez toutos
A~ celles qui poussent
vers 1o so, ot gar-
i} dez; do celles qui
poussent ¢n hiaut,
quatre sur chacuuno
des branches bori-
zontales, & quinze
pouces de distanco
les unes des autres,
autant que pog-
sible. Puig,d’'aprds
}=~=* le systéme dit dere-
nouvellement, voict
comment ’on pro-
cdde  Pour bien
me faire compren-
dre, jo vais donner
A chaque tige pous-
sant verticalement
¥ig. 10~Troillis & il horizontal. ﬁg:izlflsmlg;‘::fﬁﬁ?
wméro: 1,2,3,4,5, 6,7, 8. Vous laissez croltre ¢également vos buit
branches, les palissant sur le treillis d mesure qu'elles poussent. Toutes
,Joon{reat up pen-
chant & donner des
* fcurs. Ne lajssez
!vcnir ces fleurs que
.gur les numéros 1,
,3, 6, 8, ot traitez
¥

AU O U2 o NETER
Fig. 9—Trefllis A il vortical

les numéres 2, 4,
5, 7 abgolument
comme vous avez traité les branches des annédes précédentes, ne leur
laissant ni branches ni pousses latérales fig. 12). Quand les fleurs
seront développées sur les numéros 1, 3, b, 7, vous laisserez  chacuno

1 -2 s 4 5 6 7 8

Fiy. 11Taillo do 23mo annie.

Fig. 12 = 32mo année (promidro méthode).

de ces branches 3 grappes seulement et vous les pincerez 3 3 feuilles
au-dessus de la plus haute des grappes. Vous enléverez toutes les
pousses Int{rales qui se développeront aprés le piacement, Quelques

[ 2 3 4 [ [ 7 8

=

Fig. 13 — Plante & M'automne de Rme aunte (premidre mithode).

personnes conseillent d’enlever beaucoup de feuilles des branches
fructiféres, afin de permettre nux grappes do recevoir Ja lumitre du
soleil en plus grande abondance. Sans doute que, si la vigne croit
trds-vigourcusement, il sera utile d’enlever queiques-unes des fenilles

qui pourraient recouvtir de trop prés les grappes. Mals c'est I tont
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ce quo l'on doit se permettre, car les fouilles sont indispensables A Ia
vigne, pour qu'elle puisse avoir la force do nourrir son fruit dans de
bonnes conditiong A P'automne de cetto troisidme annie, votre vigne
offre I spect indiqué dans Ia gravure 13. Vous taillez les branches
1, 3, 6, 8, qui ont port6 fruit, A deux yeux de In branche horizontale,

1 2 3 4 [ 6 7 8

i Y

Fig. 14 — Plante do 4dmo anuto (premidre méthode).

¢t Tes nutres A 6 yeux, et vous recouvrez le tout comme précédemment,
aprés 'avoir couché sur lo sol. ‘ .
CULTURE DE QUATRIEME ANNEE.— Premitre méthode.—~ Au printemps
de la quatriéme année, aprés que vos vignes scront releves, les
branches 1, 3, 6, 8, qui ont portd fruit, et qui ont ¢té lnissces & deux
yeux de la maftresso branche, émettront deux tiges. .’I’m congeillé de
les rabattre A denx yeux, pour prévenir le cas oit Pun de ces yeux
périrait de quelque manitre. Mais
comme vous n’avez besoin que d'une

| tige, vous enlevez l'autre, et palissez
eu Otant Jes pousses Iatérales, au
y cours de la croissance, tel gue dit

plug haut. Quant aux branches 2,
4, 5, 1, taill¢es A six yeux l'automne
précident, elles émettent & chaque
il une brancho latérale, que vous
laissez croitre. Lorsque chacune de
ces branches latérales a fleuri, et présente une grappe bien formée,
vous la pincez ) deux feuilles au-dessus do la grappe, et vous laissez
sur chacune do ces branches 2, 4, 5, 7, quatre des tiges qouvclle'fa )
fruit, et les pincez A 2 feuilles de la derniéro branche A fruit. A Pau-
tomue, vous aurez uno vigne disposte comme dans la gravuro 14.
Vous taillez les branches qui ont porté fruit cette année comme celles
de P'an dernier, et les nouvelles, qui n'en ont pas porte, de Ia méme
manidre aussi que les nouvelles do V'an dernier.

La culture subséquente, consiste 3 laisser aux branches latérnles

Fig. 16—~Plante do Stmo anndo,
{seconde méthode).

fructifires deux grappes au lien d’une, ot ) mesure quela vigne grossit,

A laisser aux branches verticales jusqu'd six bmnshcs
latérales fructifires, si lo vigne est trds-forte et d'une
espéce prolifique.

%vu‘l:mz r?s TROISIEME ANNRE.—Seconde méthode.
Pour cetle méthode j'ai dit qu'a Pautomnoe de Ia sc-
condo année, on tailic chacune des deux branches &
4 pieds du gol. Au printemps, vous assujettissez ces
deux branches horizontalement, su bag du treillis,
comwe dans la méthode préciédente. Vous enlevez
de méme toutes les pousses qui sortent vers Ia terre,
ct gardez 10 de celles qui poussent en dessus des
‘branches, en les choisissant espacées de pied en pied,
autant que possible, A mesure quo ces bmnc.hgs
nouvelles poussent, vous les palissez. Aussitot
quelles sont fleuries ot que
les grappes sont formdes,
vous n'ea lafssez qulune &
chaque branchbe, et pincez g
ensuite les branches & denx 8 2
fenilles au-dessus de la  ° E
grappe. Aprésle pincement, o T e AR
vous enlevez avec soin les - -
pousses latérales qui tentent
de pousser, ainsi que les
bourgeons qui se forment A 1'endroit od 1a branche s &6 pincéo. A
V'autorane, votre vigne présente I'aspect de la gravure 15. Vous
taillez en rabatiant toutes les branches, exceptd celles des deux ex-

trémités, & deus yeux do Ia maitresse branche hotizontale, Quant X'

celles des extrémités, vous les taillez & un pied do la brancho prin-

cipale. Puis vous couches et recouvrez comme dit préctdemmont,
CULTURE DR QUATRIEME ANNER —Seconde méthode.—Au printemps
do cette année, les branches rabattues \ deux yeux, Yautomuoo pré-
cldent, émettent chacune deux tiges. Les deux yeux laissés A Vau-
tomne, no I'ayant &6 quo pour parer aux accidents, vous en onlevez
un. Quant aux deux branches des extrémités, que vous avez taillées
3 un pied do la maitresse branche, vous les ngsujottissez horizontale-
ment au bas du treillis, pour former 1a continuation do vos deux
madtresses branches, ce qui donnera A votre vigno la dimension qu'ello
doit garder cnsuite: 10 pieds. Vous gardercz sur chacune do ces
. deuxbrauchesfor-

7 - 4 L Le- £ L5302 t ] l
2 N o 52{. afidle  mant le prolonge.
B4R ment des vicilles
2 <& ™ branches borizon-
By 2N A : ; tales,une destiges
D 7 [— nouvelles vertica-

'/, 1

2 L ¥ %} les qu'elles pous-
k | 8£ront, co qui vous
- - - donnera  pour

e T e T e e =
Fig. 16 — Planto do 4¢me annfo,
(sccondo méthodo).

cette nande dix
branches nou-
velles verticales,
Vous laissez & chacune de ces branches 2 ou 3 grappes, suivant la
force de votre vigne, et les traitez d'ailleurs absolument comme
Pannée préciédente. A Pautomne, votre vigoe portant fruit, présente
I'aspect de la gravire.16.

Yous1la taillez en rabattant vosbranches A deux yeux des maitresses-
branches, ce qui lui donne I'aspect de Ia gravure 17.

Ln culture des années snbséquentes, diaprds cette méthode, est Ia
méme que celle de quatricme année.

Jo crois utile d'indiquer ici une manidre de tailler la vigane que i'af
vue indiquée dans lo Bme Rapport de la Socitté d'Horticulture de
Montréal, manidre qui est basée sur le systime de renouvellement.

¥ig. 17 — Tuflle do 3d¢mo aunée, (sccondo méthodo).

Elle est mise en pratique par 3. Alfred Driscoll, dAylmer. Voici en
quoi elle consiste. On laisso croftro le pied dela vigne jusqu’a en-
viron 5 pouces du sol, et on laissc croftre sur ce pied deux branches
chaque année. Lorsquo ces deux branches ont crit un an ca liberts,
on les attache la scconde année A un tuteur (piquet) planté auprds et
elleg donnent du fruit, pendant que deux autres branches croissent
encore en liberté au pied do celles-ci. A l'automne, les branches
fructifires sont enlevées, et remplacées, le printemps suivant, par les
deux nourvelles, et ainsi de suito (fig. 18).

Jo ne connnis pas cette méthode, mais jo suis porté A croice v =

doit Ctre épulsante pour la vigae, sous notre climat. Cecin'estqu' o

1g. 18 — Tafllo snéclalo do 1a vigno: a a, branchies & fruit;
b 4, branches do I'année.

supposition.

Je ne prrlerai pas des différentes espdces de vignes
3 cultiver. Je ne saurais diro mieux, sar ce sujet,
ni wéme aussi bien que M. Gibb I'a fait dans leg
deux articles que j'ai mentionnés au commencement
de celui-ci, et nuxquels je renvoie les lecteurs du
Journal. Ils trouveront 1& ce qui convient 3 tous
les gofits, & tous les gols, & toutes les localités, et
j'oserais dire, & tous les climats tempérés ordinaires,
ENNEMIS BP MALADIES DE LA VIANE, — Thal-
TEMENT, — La vigne est sujette ici & deux miséres,
L'une dont jai déjd dit un mot est la moisissure,
‘mildew,” ecn anglais, et appelé ¢ blanc”’ par plu-
sicurs. Il attaque surtout les.vignes europlennes
importées, et aussi les vignes américaines cultivées
dans des terraing bas et hu-
mides. Le¢ premier reméde
est donc de ne pas mettre do
8 vignes dans de tels endroits,
Quant aux vignes quien sont
attaquées méme dons leg
-~ endroits ¢levds, on leg traite
au moyen du soufte en
poudre appliqué au moment
do la plus grande quleur
jour, sur toute la vigne, 3 I'envers comme A l'en_dro:t. des cml]eg,
g\l:sg?w{ qu'on s’nperqoi% de la préscuce de lenyemi. On se sert gé-,
néralement d'an soufilet pour appliquer ce soufre. Il faut répéter

Popération deux ou trois fois pendant In saison.
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Un inseete appelé « Thrips” est aussi trds-fatal & Ia vigne. 11 est
d’autant plus dangereux qu'il so développe dang lgs interstices de
P'Georce, i lintersection des branches, caché & I'eil, et ne Inissant
sonpgonner ges ravages que par P'affaiblissement d_e Ia plante qu'il
Gpuise  Jai &jd parlé de cetinseete, ¢t de In manitre de le com-
battre, dans le numéro 12 du volume IIT du Journal, 1881, page 182
1l faut seringuer uvec une forte seringue, la planto attaquie,
d'une solution de savon d'huile de baleine.

Comme la vigue cst trég-exposce A Gtre attaquée par les gelées hi-
tives d'autommne, sous notre climat, je pense bien faire en indiquant
un remdde qui tend A pallier particllement les dommages causés par
la gelée. 11 consiste tout simplement A visiter, avant le ln-e{ du oleil,
les vignes que Pon souponne avoir £1b atteintes par la gelée, et i les
arroser avee de l'eau aussi froide que possible Si I'attcinte n'est pas
considérable, on ne s'apercevra d'ancun dommage aprés ce traitement,

En terminant, jo dois dire que, dans Ia rédxction de cet arnticle, yni
puisé quelques renseignements dans certains ouvrages sméricains,
tout en y apporiant les modifications qulexigent notre climat. J'ni
prafére m'en rapporter, pour le fond, & Uexpérience de nos viticul.
teurs canadiens, et je crois présenter X mies lecteurs un travail utile,
basé sur des principes dont Fapplication n ¢té le frnit do longues re-
cherches faites par des horticulteurs medcles. Ayant mol-mime
cultivé un peu ln vigne, j'ai pu me convaincre que les méthodes
suivies dang notre province, et dontmon travail est le résumo, sont
co qu'il faut pour assurer le succés.

J. C. Cuarais.

Culture de la canne hitivo du Minnesota.

Tous les terrains propres & lu culture du blé-d'Inde con.
viennent au Sorgho. Mais les terrains bus, de savaue, ne
convicnnent pas A cette culture. Sur ces terrains la canne
prendra des proportions considérables et luzuriantes, mais
ses qualités saccharines seront pauvres et le sivop sera noir
¢t d'un mauvais gofit. .

L'égout du terrain doit étre parfait. L3 ol la terre ne
serait pas assez riche, le famier bien décomposé, ou de I
cendre, ou les deux casemble, et pas en trop grande quantité
seraient ua excellent engrais dans les fosses.

Ily a tant de similitude cntre la culture de la canne 3
sucre ot celle du blé d'Inde qu'il y a bien peu de chose &
ohanger.

Le terrain doit étre labouré en automne, tard, ou de bonne
heure en printemps.—Le guéret doit étre profond, Aussitgt
que la terre est suffissamment réchauffée pour pousser Pherbe,
olle doit &tre labourée de nouveau aprés avoir été bicn
hersée: Lie Sorgho doit étre semé de suite. De cette manidre
I'herbe est détruite ct le Sorgho lévera promptement et prendra
Je devant sur herbe; ce qui sauvera -beaucoup d'ouvrage.
Les rangs doivent 8tre 6loignés de trois pieds les uns des
autres, ot la graine semée dans ces rangs de dix-buit pouces
en dis-huit pouces. Neaf ou dixgraines doivent étre déposées
dans chaque fosse. Lorsque la graine est levée on ne doit
pas laisser plus de cing tiges. On fait disparaftre les plus
faibles. L graive doit &tre couverte d'vee couche do terrc
d'un demi-pouce ou d'un pouce 8'il y a sécheresse. Lorsque
la graine est levée il faut passer le cultivateur daos les rangs
afin de ne pas donner & I'herbe la ckance de pousser. Le
Sorgho, 2 sa sortie de terre ressemble au mil sauvage ¢t en a
toutes les apparences de pauvreté. Qu ne pourrait pas s'ima-
giner que dans unc plante aussi pauvre il y a une canne qui
atteindra dix et quelquefois douze pieds de haut, si vous cn

rencz soin & son début, Elle poussera d'abord lentement.

3n la travaillant ct en faisant dispara®tre toutes les herbes elle
prendra des forces.  Lorsqu'elle aura atteint unc hauteur de
dix-huit pouces, ne lui touchez plus excepté ponr faire dispa-
rodtre les rejetons qui absorberaient une grande partic des
matidres putritives et qui arréteraient la croissance de la canne
ct ferait par conséquent tort A la réeolte. Lorsqu’elle a une
fois attcint cette hautcur de 18 pouces, Ja canne pousse avee
une foree et une rapidité prodigicuses. Aprds unc absence de

. deux semaines, vous nc recopnaitrez plus votre champ de

Sergho. Cette canne marit en 90 & 100 joura, Semée vers le
20 mai elle est mAre A Ia fin d'aoft,

TEMPS DE COUPER LE SORGIHO.

I.a canne doit étre coupée vers la fin d'aofit, lorsque la
graive est dure.  Négligée d'dtre coupée & cetle éponue elle
perd en qualité saccharine. Plus on peut. la couper de boune
heure, plus le sirop sera pur et clair.

11y en a qui prétendent quo les fcuilles doivent Gtro Htées
de la canne avant de Venvoyer & I'usine. D'autres pré-
tendent qu'il n'est pas néeessaire de les Gter—quo lesfeutlles
w'affecteut en rien le rendement ni la qualité du sirop. Lo
procédé pour bter les feuilles consisto & prendre un grand
couteau cn bois, cn tout semblable & ccuz dont les cultiva-
teurs se servent pour teiller (6eorcher) la filasse. Un coup
de cet écorchoir de haut en bas de la canne descend toutes
les feuilles.  Apréds cetto opération, la canne doit &tre coupée
:u premier nooud d'en bas et au second neud d'en haut,
Dans ces deux parties, en bas du premier nooud, et do la
{éte au second nooud il n'y a aucune matidre sucrée. Aussitét
les feuilles otées de la canne, elle doit &tre coupée ce jour-ld
méme, ct pas plus tard que le lendemain,~—dans tous les cas.
En la laissant ainsi debout elle perd beaucoup en qualité
saccharine.

La canne doit &tre mise par paquets, comme lo blé d'Inde,
ct attachée aveo les tiges faibles, et mise en quintaux pour
quelques jours, si vous n'dtes pas prét & Y'envoyer & Vusine,
1l y en a qui prétendent que la canne mise ainsi perd par
I'évaporation, ct d'autres prétendent que I'cau seule s'évapore.
Cette dernidre idée me povait trds.correete.

A la veille d'une grosse gelée, la caune peut &re coupée
avee toutes ses feuilles et laissée par terre, en mettant la
conne de trois rangs sur le quatriéme raog suivant,

La canne doit &tre envoyée le plus vite possible 3 P'usine.
C'est unc des conditions esseaticlles pour faire quelque chose
de bon. Les optrations, dans les plus graudes usines ne
doivent pas durer plus de trente A quarante jours. Ce travail,
une fois commencs, doit se poursuivre jour et nuit, sans
interruption, jusqu'a la fin. Une des conditions essenticlles
pour faire du bon et beau suore d’érable est de ne pas Iniaser
vieillir I'cau. Il en cst ainsi de la canne & suere. Voild 4
peu prés les rdgles les plus pratiques pour cultiver et récolter
le Sorgho. Je tiens ces renseignements d’hommes pratiques
dans cette oulture. Dailleurs il ne peut y avoir plus de
manidres pratiques de semer et de cultiver le Sorgho qu'il ny .
cn a pour semer ¢t cultiver le blé @'Inde. La pratique pourra
amcaer quelques variantes dans la maniére de le récolter,
mais gulse dans la maoiere de le semer ct de le oultiver,

1! me restera & traiter encore la manidre d’extraire le jus
de la canne, qui est trés-facile, et celle de convertir le jus en
sirop ct cn sucre qui n'est certainement pas aussi facile. Si
jarrive 2 la partic payante, j'arrive aussi A la plus difficile &
mettre en pratique. Bien des opinions ont été émises, bicn
des tbéories ont 6té essuyées, bien des résultats négatifs ont
6té obtenus, avant d'arriver & quelque chose de pratique. 11
y ¢ quelques années on n'obtenait de cette cannme & suore
qu’un sirop bien pauvre qui 6tait classé aprds la mauvaise
melasse, Maintenant le sirop et le sucre de cette canne
occupent le premier rang sur le¢ marché de Chicago. Un
Mr. Russell de Laoesville dans les Wisconsin a fait, I'annéo
dernidre, une quantité assez considérable de sucre ot de sirop
qui ont été achetés de suite, et ceux de la réeolte prochaine
sont retenus 3 des prix plus élevés que ceux importés du Sud.
Dans les Etats de I'Ouest on parle de cette industric comme
on parle du sucre de betterave ici. Dans plusieurs endroits des
sociétés se¢ forment pour augmenter considérablement les
opérations, 1'été prochain. Nous pouvons en faire autant si
nous le voulons. Nous avons pour nous guider leur expé-
rience, ct ils ne cherchent pas & en faire un mystére pour
personne.

Roxton Falls, 7 Mars 1881.

. J. L. LAFONTAINE, M. P. P,




Mar 1881

LE JOURNAL D'AGRIOULTURE ILLUSTRE. 57

BIBLIOGRAPHIE.

LArt de grefler les arbres, arbrisscauz el arbustes fruiliers ¢l
forestiors, par Chartes Ballel, horliculleur & Troyes. Deuziéme
edition, entiérement refondue, ¢f suivie d'un apgemlice sur le
rélablissement de la vigne. par la grefle.—~Avec 127 figures dans
le lexle.—DParis, G. Masson, Edileur, 120, Boulevard St-Ger-
main, 1880.

Je viens de parcourir cet ouvrage, et je 'ai trouvé si bien fait

et d'une si grande utilité, que je crois bien agir en en fuisant une
apprécintion détaillée dans le Jourual &' Agriculture.~Pour donner
unc meilleure idée de tout 'ensemble de I'ouvrage, je reproduis
quelques-unes des nombreuses e excellentes gravures dont il est
illustré. Je suis certain que tous nos horticulteurs amateurs eana-
diens trouveront un grand avantage & se
procurer ce volume., Je veux le leur faire
ien connaitre, afin qu'ils jugent par cux-
n¢mes de la valeur d'un traité qui réunit
aux conuaissances géuérales sur In greffe,
unc foule de notions, que j'appelle secrefs
du mélier, et que Yon ne saurait trouver
réunis ailleurs.

Voyons d'sbord ce qu'est M. Baltet, au-
teur_de Vouvrage en question. Voici ce
que je trouve, au sujet de son établissement,
dansle ‘ Rupport au nom d'une commission
spéciale sur l'établissement horticole de
M)M. Baltet fréres, 4 Troges'' fait par M.
Scllier, jordinier-chief de la ville de ‘Troyes :
¢ La commission de visite des exploitations
horticoles, viticoles et forestidres, composée
de M. Gustave Huot, président, MM. Voitey,
Mensy, Cortier ainé, Grmbey, Cresson,Sallier,
rapporteur, s'est réunie & diverses époques
pour visiter établissement de MM. Baltet
Jréres.”’ :

“Fondé depuis cinquante ans, et dirigé
depuis 1856 par MM. Charles et Ernest Bal-
tet, succédant & leur pére, cet établissement
o toujours augmemié progressivement, ot
sans interruption, de telle fagon qu'il est ar-
rivé en premiére li{?'ne parmi les maisons
frangaises et curopéeunes du méwme geure.”

¢ Les cultures, exclusivementen pégnnéres, sont considérables ;
clles g'étendent sur les communes de Troyes, Saint-André, Sainte-
Savine et Saint-Julien, et comprennent les arbres fruitiers, les
arbres d'avenue, les essences forestidres, les arbustes d'ornement,
Jos rosiers, les jeunes plants, les vignes, ainsi qu'une belle collec-
tion de fleurs.”

¢La renommée des végétaux de cette maison repose sur les
titres suivants: i

lo. Belle venue et bonne constitution des sujets; arbres sains,

) trapus, branchus, et bien enra
4 cinés.

Fig. 1.~graffe onglute.

»
~ald

20. Choix sévére des meil-
leures espdces et varidtés.
{ ’ 6 multiplications et dans les expé-
QL3 ditions.”’
.l‘.a RAXAEI™ £ %
/%%y‘a % X‘fé@ (timu% eg parlant des collections
N Y Q N 9

/f Y e végétaux qui se trouvent sur

£ U

A 23 N
\\ de pouvoir émblﬁ le nombre
\ \&\ % \ de vari(;’:tés compos(zipt chaque
N VA AIRNNINY  genre de végétaux datilite et
MMM s'ornemem. Cette difficulté ré.

30. Ordre rigoureux dans les
Plus loin, le rapporteur con-
X LT N I'établissement :
[N Wé { V‘g\\&f #Tl ne nous a pas &té facile
N A AN
NN
L A
Flg. 2—Marconttagoenbutte. bt de In série Hottante d'es-

péces & Iétude, de nouvelles venues qui s'accumulent chaque

année, et des infériorités rebutées en méme temps.”

¢ Par suite de leurs relntions étendues, MM, Baltet se procurent
les végétaux recoramandés, les nouveautés, les espices locales;
ils les étudient, ef. les propagent ou les rejettent.”

¢ Actuellement lenr catalogue comprend les chiffves approxi-
matifs ci-aprés : Poirier, 800 variétés; Powmmier, 400; Prunier,
100 ; Cerisier, 60; Pacher, 100; Abricotier, 20. Plus de 100
sortes de Vignes pour la table ou'le pressoir; 50 de Fraisiers, 30

de Groseillers, 30;de Framboisiers compldtent la catégorie des
végétaux & fruits comestibles.”

“ Nous uvouns cotpté 600 variétés de Rosiers et 300 de Dahlias.”

Parmi les améliorations apportées par MM. Baltet, dans 'art
de la greffe, 1o commission signale ce qui suit, entr'autres :

« Greffe de boutons & fruits afin de tirer parti d'yeux fructi-
féres du Poirier, en les plagantjlsur des arbres vigoureux qui en
manquent, Depuis 1850, cette] opérntion es({jpratiquée chez nog
collé¢gues,” e LT

stGrefle par approche en jarc-boutant pour garnir gromptc-
T ment les branches
dénudées; ce sys-
téme est préféra.
ble & Pancien, et
uous  en  avons
constaté les hous
1ésultats sur le pé-
cher et sur la vi-
gne. Le méme
procédé appliquéd
auxbranches char-
pentiéres du Poi-
vieretduPommier,
ncontribué 4 main-
tenic  Péquilibre
dans les inembres
des arbres for-
més.”

_ Voici la conclu.
sion du rapp ortde
1t comuissi on

¢ Tei, Messieurs,
notretiachedevient
quelque peu: em-
barrassaute,  Quelic 1écomjense demanderonsnions pour un éta
blissement aussi bien dirigé, et dont la réputation justement motivée
g'est étendue aussiloin 7. ... il iiiiiiiiiiiieensaian s

¢ L’année deruidre une commission déléguée par le ministre de
P'ugriculture & Voccasion du concours régional a, d’aprés la
visite de V'exploitation, décerné une grande médaille d'or aux
remarquables pépiniéres Baltet.

t Votre commission, Messieurs, & l'unanimité, demande que
vous accordiez & MM. Baltet fréres, horticulteurs & Troves, la

Fig. S.=(ireflo par approche i Iavglaso,

Fig. 5.—QGreffe en fento
simplo.

Yig. 4.—Groffo on couronna. Fig. 6.—Greffo &

8
l'anglaigoe compliquéo,

lus haute récompense qui seit & la disposition de lu Société
horticole, vigneronne et forestiére.”

L Sociéte, faisant droit & ces conclusiors, décerne & MM. Baltet
frdres le prix d’honneur du concours général (médaille d’or do
PLEmpereur).

Aprds lecture des extraits que nous venons de donuer de ce
rapport élogieux, il est, je crois, jnutile d'insister sur lu valeur de
I'ouvrage écrit par M. Baltet. Je me contenterai d'ajouter que
M. Baltet cst président de ln section d'agriculture de Ia Société
Académique, vice-président de 1a Société Txorﬁco]e, vi@inerouuo et
f,tAft‘),restiére, secrétaire du comité central du phylloxera, de

ube. )
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Maintenant que nous connaissons bien 'auteur et son établisse-
ment, procédons & I'examen de son livre, en notunt les passages
remarquables, et ceux qui peuvent nous étre utiles.

Les gmudes divisions do 'ouvrage sont celles-ci : 1o. Difinition '
ct but de la greffe, outillege, ligature, cire & greffer, engluement, |

20. Maniére de procéder & la greffe, trois méthodes principales |
de greffo anxquelles se rapportent toutes les autres, soins 3
donner aux arbres aprés la greffe, destructions des insectes.
3o, Végétaux qui sont susceptichs d'étre grefiés. 4o. Restauration
dcs‘ arbres par Ia greffe. 5o. Rétablissement de Ia vigne par la
grefe.

Dans la premidre partie, l'autear définit la greffe: ¢ Une
opération qui consiste 4 souder un végétal ou une portion d'un

i Voo
¥ig. 7.~Greffo sur racine. Fig. 8.—Greffo

végétal & un autre qui deviendra son support, et lui fourmra une
partie de Ualimentation nécessaire & sa croissunce.””  Je donne
cette définition mot pour wot, parce qu'on nz saurait cn trouver |
une meilleure, & mon avis. Plus loin, it dit quel estle but de
cette opération. Ce hut est:

lo. De chunger 1a nature d'un végétal, en modifiant le bous, le
feuillage, 1a floraison ou la fructification qu'il état appelé 3
donner ;

20. De provoquer I'évolution de branches, de fleurs ou de fruits ¢
sar les parties de I'arbuste qui en étaient privées;

30. De restaurer un orbre défectucsx ou épuis, par la trans.
fusion de la stve nouvelle d'une espéee vigourcuse;

40. De rapprocher sur la méme souche les deux sexes des
végitaux monoiques, afin d'en faciliter la fécondité. ... .. .

30. De conserver, de propager un grand nombre de vanétés de

en écusson.

¥ig. 10~DBrancho dénudto
regarnio par la greffe.

¥ig. 9~Greflo en ¢catson
double.

plantes ligneuses ou herbacées, d'utilité ou d'agrément, qui ne
peuvent &tre reproduites pur aucun autre procédd de multipli
cation. ”?

¢ Saps la greffe,” dit Pauteur, “nosvergers ne posséderaient
pas d'aussi riches collections de fruits pour chaque saison ; nos
toréts seraient privées de bon nombre d'essences importantes; et
nous wéprouverions pas le plaisir de rencontrer dans nos parcs
une suss) brillante série d'arbrisseaux indigdnes ou exotiques™
Ensuite il indique les conditions nécessaires au suceds de Ia greffe,
conditions d'aflinité entre les espéces, de vigueur réciproque des

parties, et de saison convenable. Ceci est suivi d'une description
claire et compldte de Poutillage nécessaire au grefteur. De nom-
breuses gravures rendent cette partic de I'ouvrage encore plus
atile en permettant au lecteur amateur, de se fuire une idée juste
de Pinstrument déerit.  Cette partie du livre se termme par ce
qu'on peut appeler un petit traité spécial des ligatures et des
engluements qui serveut & préserver les greffes, ot qui deivent
étre appliqués libéralement et sans fausse
économie. Une gravure (grav. 1) indique
une greffe bien engluée.

La scconde partie, la plus importante
de louvrage, est consacrée A décrire
d’abord les soins & douner sux greffons ct
aux sujets, avant la greffe et pourles y pré-

arer. En décrivant ces soius, lauteur
mdique, en parlant du marcottage que 'on
pratique, pour se procuver des sujets, la
maniére de marcotter en butte ou par cépée.

Je crois cette méthode peu connue de
beaucoup de nos horticulteurs et je transeris
du volume ce que Pauteur dit 4 ce sujet, en
donnant la gravure (‘ui accompagne cette
partie de son travail : ¢ On marcotte,”
ditil, ‘¢ par cépée ou en butte, (grav.2),
} cognassicr, les pommiers paradis ou
doucins, le prunicr, lefiguier, le noisetier,
ete. Le sujet est réeépé 4 fleur du sol:
dans I'ét¢, on le butte de terre meuble, et
on pince 1'extrémité des scions encore her-
bacés, de manidre qu’ils puissent former du
chevelu. A Pautomne on déchaussera le
tronc, ct on extraira les jeunes tiges enraci-
nées. Sile plant était faible ou mal enra-
¢iné, on le taillernit, on le butterait de nouveaw, jusqu'a ' annge sui-
vante. Les souches peuvent dtre marcottées tous les ans ou tous
les deux ans.” Puis, 'auteur consacre environ 140 pages &
décrire les différentes mdéthodes de greffer, qu'il réduil 4, trois
principales, auxquelles toutes les autres se rapportent. Ces trois
méthodes sont : Les greffes en approche, les greffes par rameaux
détachés, les greffes par ceil ou bourgepn démch@. l‘sermf. trop
long d'indiquer chaque méthode spéciale. Qu’xl suflise de dire
que’la grefle par approche compte deux maniéres différentes de
procéder, ct de nombreuses variations dans I'application. Les
aravures qui accompagnent la description de ces différents x,nodes
d’opération sont si bien faites, que 'on comprend, rien qu'a les

voir, l'opération
qu'elles représen-
tent. C’est pour cels -
que je crois intéres-
ser ceax qui s'oc-
cupent de greffe, en
donnant quelques-
unesde ces gravures.
J'indiquedonc, dans
la greffe par appro-
che, la gravure re-
prégentant 1a greffe
par approche & I'an-
glaise, (voir grav. 3)

La greffe par ra.
meaun détaché peut
se pratiquer, d'aprés
I'auteur, de hoit mma-
nidres differentes, et
présento une foule
% Fig. 12.-Réeultat dola greflc d'seux Afruits, 90 M0des  divers
= d'application. Lies
gravures 4°ct 5 représentant, 'une (4) la_ greffe cn couronne
ordinaire ¢t I'autre (5), Ia greffe en fente simple, &¢ rapportant
A ce genre de greffe, de mdme que les suivantes représentant,
1a gravure 6 Ia greffe & Panglaise compliquée, et ls gravure 7, la
greffe sur racine. .

La _ ~ffe par il on bourgcon détaché est décrite avee grande
clarté. Ce mode, ct celoi de 1a grefle en fente de 1a méthode

récédente, sont les deux qui sont fes plus praticables en pnnndn,
ien que’Tes autres jaissent souvent aussi étre utiles, ct n'ont pas
¢t¢ heaucoup pmﬁﬁs parce qu'ils sont pen connus, excepid
celui en couronne. greffe par ceil peut se pratiquer soit par

Fig. 1~Greffo d'youz 3
fruits.
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I’Geussonnage (voir grav. 8), soit par la grefie en flite. A
propos do I'écussonnage, M. Baltet indique une manidre de le
pratiquer t‘ui me parait des plus rationuelles et fort rccomman-
dable. Elle consiste & pratiquer 1'éeussonnage double sur le
méme sujet. Si I'éeusson unique, grefflé comme I'on procide
ordinairement, ne reprend pas, la saison est perdue pour ce sujet,
ct il faut attendre & une auticépoque favorable pour recommencer.
Si on & e soin, comme DL, Baltet Vindique dans une de ses gra-
vares, (voir grav. 9) de mettre deux écussons au lieu d'un, I
chance de suceds est plusassurée. Siles deux éeussous reprennent,
il n’y a qu'a cn avréter un, ]

Jai dit que cette partic de 'ouvrage est la Ylus importante, ¢t
je puisdire que Fauteur I'a coipris, car il apporte un soin
extréme & bien préciser les détails, et on ne saurait micux faire
tne démonstration qu'il ne I'a fait. Avec ce travail et les instru-
ments néeessaires, il faut devenir grefteur habile. Si, ensvite,
on met en pratique les conseils que donne 'auteur pour les soius
& donner aux arbres greffés, pour assurer la reprise de la greffe,
et la mettre & Pabri des insectgs et des intempéries de l'air, le
succes devra couronner le travail de V'opérateur.

La liste des végétaux ligneux susceptibles de se greffer les uns
sur les autres cst taite de maniére 4 éviter aux amateurs bien des
titonements daus leurs essais. Ils se trouvent & profiter, en la
consultant, de 'expérience et des recherches d’un greffeur qui a
fait de ln greffe, unc étude pratiquo spéciale, pendant prés de
30 ans.

La partie’ qui traite de la restauration des arbres par la grefle,
peut sembler moins utile, de prime abord. Et, pourtant, que de
services la greffe peut rendre, par exemple pour garnir de feuilles
un bel arbre dont, matheurensement, les branches sont dénudées,
et lui donne une apparence chétive. Langreffe par approche vient
alors & notre sccours, et; en la pratiquant, tel que Vindique
Pauteur, (voir grav 10), on fait reprendre & l'arbie une belie

Fig 13.~Inscription productive an moyen dola groffe.

apparence.  Un autee exemple: Il arrive souvent que des arbres
ne produisent pas de fruits, bicn qu'ils soient vigoureux ct sains.
Si ce sont des essences rustiques, on peut, en les taillant 3
outrance aux branches et aux racines, faire cesser leur stérilité.
Mais, pour les arbres plus délicats, tels que les poiriers, ete., ce
remdde est trop violent. Pourquoi alors ne pas tenter la greffe
d'yeux & fruits sur Uacbre stérile. Il peut se trouver qu'un arbre
faible, mais de belle espéce, ait beauconp d'yeux & fruits qu'il ne
pourra nourrir suffisamment; en transportant ses yeux sur un
arbre fort, on ca aura de beaux fruits.  Cette opération est claire-
ment indiquée dans la gravure 11, et son résultat dans la gra-
vure 12,

Pour donver unc idée des merveilles opérées par la graffe, je
lace ici une gravure représentant un contre-espalier de poiriers
ont chaque arbre forre une des lettres du nom ¢ Baltet™ Le

tout se trouve régulier ot d'une piéee, au moyen de différentes
applications des systémes de greffe (voir grav. 13). Sans doute,
ces opérations seratent difficilement pratiquéces sous notre climat
rigoureux, mais clles montrent 3 quelle perfection J’on cst rendu
dans Part de grefier.

Farrive & la fin de mon travail d'appréciation. Eucore un
chapitre & examiner rapidement, me reste cependant; celui du
rétablissement de Ja vigne, par la greffe. Ce chapitre w'a pas
d'intérét pour nous, ¢t je n'en parle que pour mémoire. L'aufeur
'y occupe des moyens que fournit Ia greffe de metire les vignes
atteintes par le phylloxera & Uabri de cet insecte, en les.greffant
sur des sujets on vignes sur lesquels il nexerce pas ses ravages.
Commnc on le voit, coci n’offre pas d’utilité pratique, ici. Notre

LY

climat serait peu fuvorable & la greffe de la vigne, et d'ailleurs,
le phylloxern est heureusement inconnu sur nos vignes indigdnes.
Cependnnt les véritables amateurs, ayautr déji des connaissances

I'ouvrage de M. Baltet quelques moyens de produire des variétés
de vignes plus propres 4 supporter les rigueurs de notre climat,
que celles que nous avons déja.

Jespdre que cette étude sur un ouvrage pratique, grécieux pour
tous les amis de I"horticulture, donnera I'idée aux horticulteurs,
pépiniéristes et amateurs, de faire une plus ample connaissance
avec I’'auteur. En se procucant son ouvrage, je suis sir, qu'ils
seront satisfaits, et y trouveront une foule de connaissances nou-
velles et utiles en arboriculture. J. C. Cuarars,

Abeilles, Vigne et Canne & Sucre.

Telles sont trois industries nouvelles pour nous, mais
qui, depuis bientdt prés d’un siéele, ont pris aux Etats-Unis
un développement considérable.

La culture de la vigne que I'on avait jusqu'iei jugée im-
praticable chez nous, commeneea intéresser I'amateur comme
le capitaliste. Il n’en pouvait Stre autrement aprés les faits
qu'il leur 2 ¢t6 donnés de constater.

Cette culture, aussi utile qu’honorée chez les anciens,
pratiquée avec des résultats frappants chez les moderaces, sur-
tout par le peuple Frangais, n'est plus chez nous & 1'état de
projet, mais bicn un fait réel.

Tandis qu’ici on ne songeait méme pas  la question viti-
cole, pendant un sidele on essayait chez nos voisins, a4 part
des vignes indigénes, différentes variétés curopéennes qui ne
donodrent pas cependant les résultats que 1%n en  espérait.

On s'cst alors adressé aux variétés indigenes déjd aceli-
matées qui par unc culture soignée ¢t un choix judioicux
ont donné les meilleurs résultats. Aussi possdde-t-on dans
la république voisine, des vignes dont les fruits ne le cadent
en rien aux variétés de Pancicn monde.

Je dis que pendant un sidele on faisait aux Btats-Unis
ces tentatives que couronnait un succds éclatant, tandis
qu'ici la question dormait encore profondément. Et malheur
A celui qui en aurait parlé comme industrie, on I'aurait tout
simplement traité de ridicule. On ne savait pas sans doute,
qu’en 6té on trouve A Québee la température de Paris, et 2
Montréal celle de Marseilles : et Von cultivera autant dans
ces deux grandes villes francaises les cépages fins avee le
meilleur suceds. Mais disait-on, notre hiver va ‘détruire la
vigae. On ne songeait pas qu'd Paris, de méme que dans le
nord de la France, il neige et gdle trds-fort, sans que la vigne
s’en ressente, bien qu’elle ne soit pas protégée. Notre hiver
loin d'étre un inconvénient, nous offre un avantage immense
pour la culture de la vigne en la protégeant par une couche
épaisse de neige, ct en faisant disparaitre les parasites dont
les climats doux ne peuvent se débarasser.

Une autre objection que 'on soulevait c'était Ia courte pé-
riode de nos étés. Mais autant nos 6tés sont courts, autant
la végétation a de force ct de vigucur pour donner avec abon-
dance ses fruits. Ce qu'il nous faut c'est un 6t6 assez long
et surtout assez chaud pour permettre A la vigne de mfirir
ses fruits, or cet 61€ nous V'avons ; non sculement les variétés
hétives nous dooncot leurs fruits & boone heure, mais encore
les vigues tardives ont le temps de nous donner leurs grappes
mfirics par le soleil de Scptembre.

Jusqu'd ces dernidres années, A Québee ainsi qu'a Moatréal
il n’y avait que les amateurs qui faisaiént quelques essais cn
plein air, plutdt par curiosité que par espoir desuccds. Mais
cette curiosité fut A son comble Jorsqu’ils virent que Ja vigne
réussissait au deld de leurs espérances. Clest alors que les
spéeialistes commencdrent A s'occuper sérieusement de Ja
question d'établir des vignes dans notre pays. On connait
d¢jd les vignobles de Mengics, de  Gallagher ¢t Gauthier si-

tués & Yointe-Claire. Ces messienrs cultivent le Beacons-

en lart de greffer, pourraient trouver daus les rodes indiqués daus .
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field qui n’est autre chose que le Talman suroommé e Cham-
pion ¢t auquel on a douné le nom du diplomate anglais. Deux
frangais entreprenants, Messicurs Fourchon ct Collé ont
planté depuis deux ans plus de quarante mille boutures du
Jura, du Muscat ¢t du Chasselas, originaires de la Suisse,
qu'ils ont choisis comme 6tant les cépagzes les plus vigourcux,
les plus prolifiques, et fournissant le raisin de table le plus
exquis.

1'exemple st donné, la voic est ouverte : il ne s'agit plus
que 4’y marcher. Voici ce que la Revue Canadienne di-
sait A propos de cctte industrie. la Culture de Ja vigne
inaugurée depuis quelques années au Canada promet beau-
coup, ct notre soleil, malyré la rigueur de notre climat, sem-
ble étre fait pour mQrir promptement son fruit délicicus.

Liautorité gvuvernementale ne saurait trop faire pour I'en-
couragement d’une culture aussi néeessaire, et qui est peut-
étre destinée 2 faciliter la réforme tempérante 2 laquelle on
est A travailler aujourd’hui.  Les pays du bon vin, en effet,
offrent bien peu d'exemples d'ivrognerie ; I'on y chante bien
t¢ le vin est bon et Ia vie est rose ”’ : maisles cxeds d'intempé-
rance y sont rares. En travaillant A Ia culturc de Ia vigae,
on travaille donc en méme temps & la réforme de la société,
i Pexpulsion d'un des vices connu comme le plus grand chi-
timent qui puisse étre infligé A I'humanité.

Uo encouragement a déjd dté donné 2 cette industrie nou-
velle : qu'on fusse plus encore, afin que le suceds couronne
les efforts de tous.

Le besoin du vin se fait seotir parmi nous, pour aider d’a-
bord & Ia réforme devenue néceessaire, et aussi pour refaire
notre société débilitée, cette partie de notre société amaigrie,
toujours malade, A qui oo ne peut prescrire un bon vin que
nous n'avons pas.

Le vin ¢st un alimeat et un remade : aliment de la nature
affaiblie, remdde de Porganisation malade. Espérons qu’a-
vant longtemps nous aurons ua vin canadien qui remplira ce
double but.

J'ai un conseil & donuer A ceux qui ont l'intention de s'a-
douner 3 cette culture cette année, sans vouloir toutefors dis-
créditer certaines espdees que 'on pousse avec vigueur sur le
marché. Que le viticulteur plante plusicurs variétés, par ex-
emple une variété de raisins noirs, uve autre de rouges et
une troisidme de blancs. C'est le moyen de se rendre compte
des résultats, car une espdec peut réussir dans une localité
ct maoquer dans uae autre.

On demande souvent quelles sont les meilleures variétés.
Cest chose assez difficile 3 dire quand les dix milles variétés
qui cxistent aujourd’hui ont chacune leurs partisans. Ily
aurait aussi les circonstances du sol et du climat 3 considérer.
Je ferai remarquer sculement qu'en 1886, la Société d'Hor-
ticulture Ouest de New York a choisi comme étant les meil-
lenres ct celles qui devaient &tre encouragées, les variétés
suivantes : le Delaware, le Concord, le Brighton ctle Martha,
qui comprenpent le noir, le rouge et le blane. J'ajouterai
celle du Moore’s Early, trés-hitive, qui 2 remporté le premier
priz 3 la Société d Horticulture de Massachusetts depuis
1872. Quelle que soit I'opinion des viticulteurs sur ces es-
plees, ce qu'il y a decertain, c'est qu'elles ont fait leur preuve
depuis nombre d'années dans tous les états du Nord.

Unc autre industric non moins nouvelle parmi nous, mais
pratiquée sur une grande échelle aux Ktats-Unis, o'est celle
de I'exploitation de la Canne 3 Sucre.

Aprés les expériences heureuses qui ont ét€ faites ici I'an-
née dernidre, on a ét§ étonné de voir des résultats auxquels
on était loin de s'attendre.  Mais il n’y avait 1A ricn de bien
curprenant ; c¢ quil y avait, 2 mon avis, d'étounant, cest
qu‘on n'ait pas songé plus tot A cette industrie, tandis qu'elle
prenait des dévcloppements considérables et qu'dle attei-
gnait des résultats vraiment prodigicux chez nos voisins de-

puis vingt ans. Il en sera de la canae comme il cn a 6t6 de
la vigne. L variété de sorgho la plus vigourcuse, comme
celle qui donne le plus grand rendement, est celle que I'on
nomme ¢ Amber sugar cane " ou canne A Sucre i couleur
d'ambre, parcequ’clle donne un sirop de couleur d'ambre et
qui purifié, resscmble beaucoup par son ardmne et s8a couleur
au miel extrait.

Comme complément & ces deux industries, bien quelle
soit réellcment plus ancienne dans notre pays, vient s'a-
jouter d’une manitre toute naturcllo la culture des abeilics.
Entre les rangs des plaots de vigne, que l'on cspace géné-
ralement de six pieds, on pourrait mettre ces ruches perfec-
tionnées qui auraient le bénéfice de Fombre des vignes, sans
compter qu'clles protégeraiint ces dernidres contre les mains
indiscrétes, tout en économisant le terrain. Iputile de dire
que les abeilles ne touchent pas aux raisins méme en temps
de disctte. Ces deux industries se donnant pour ainsi dire
la main, peuveat sexploiter ensemble sur le méme terrain en
sc protégeant mutuellement.

Voila trois industries nouvelles, également rémunératives,
parmi lesquelles le cultivateur peut choisir celle qui lui con-
vient le micux. Quel est celui qui ne peut disposer de quel-
ques arpents de terre pour l'uoe d'elles ? clles savent s'acco-
moder de n’importe quelle terre pourvu qu'elle ne soit ni hu-
mide i argileuse.

Augmentons nos produits et nous augmenterons le  bien-
€&tre que nous sommes obligés d'aller chercher A P'étranger.
Encourageons ces industrics nouvelles, encore & leur ber-
ceau et qui promettent de si beaux résultats pour notre pays.

Abeilles, Vigues et Canne 3 Sucre, tel est aussile titre
d’un ouvrage considérable par 1a matidre et le nombre de gra-
vures que nous destinons spéeialement au cultivatour et ot
il saura trouver tous les renscignements désirés concernany
ces trois industries.

Montréal 12 Avril J. B. LAMONTAGNE.

CORRESPONDANCE DU JOURNAL.

Belles constructions agricoles.—En passant 3 Rongemont, il
¥y a quelque temps, nous avons remarqué de magnifiques construc-
tions que le peu de temps 4 unotre disposition nous & cmpichd de
visiter. Voici maintenant ce que le propriltaire sous en dit :

¢ Je prends plaisic & vous écrire, cn reconnaissance des nombreux:
services que vous ct le Journal d’Agriculture avez readus 3 la classe
agricole, et spi-cinlement & mof, par les sages enscignements donnés.
Je suis un jeune cultivateur, et j'ai foi dans presque tous vos rensei-
goements. Aprds vos explications sor 12 manidre de construire les
bitizses de ferme, jai construit une grange qui abrite tout ce dont
jai besoin pour ma ferme qui est de cent cinquante acres en super-
ficic. Ma batisse a 140 pieds de long sur 40 de large, sur un solage
de six pieds ct demic de bauteur. Ma cave est cimentée, de sorte que
je ne perds pas les urines ou jus de fumier. L’appartement de mes
porcs communique avec Vendroit oit Se trouve mon fumier Mes mou-
tons sont daps un appsriement 3 I'extrémité, ct sortent A volonté.
Au milicu sont des carrés pour mes légumes, tels que carottes, bette-
raves, choux et citrouvilles. Voici pour 1a cave. A une hauteur con-
venable sont mes vaches, que je nettoie en jetant le fumier par des
Por:cs pratignées expres pour cela, et que je soigae par des panneaux

nits aussi exprés. La bautcur de 1étable est de huit pieds, ilya
juste ce qu'il faul de pontage pour que mes vaches soient proprement,
¢t le tout est éclairé par deux chassis de 8 vitres chacun. J'aiun
ventilateur qui passe sur le toit de ma grange  Mon hangard est au-
dessus de mon Ctable, est divisé en 16 carres, et est éclniré par les mé-
raes chassis que ceux de mon ctable Mon écuric est située i Pextremité,
Elle est pontée en ¢pinctie rouge de trois pouces. J'y ai deux carrés
de § picds sur 16, ot les eutre-deux sont doubles en épinette de 2
pouces. La hiauteur de I'écuric estde 9 pieds, et 'y ai pratiqus un
ventilateur semblable A celui de 1'élable  J'ai deux lucarnes de sept
picds et demi sur neuf et demi de bauteur sur ma batterie, ~t I3
sont mes pigeons, ¢t deux chassis rouds au pigaon. Mces batteries
sont de 12 x 12 pieds. Le carré cst de 16 pieds de hauteur, et mes
pouts sont en pierre  Comme nous avons un aqueduc, jai deécide de
faire entrer l'ean dans toutes mes bitisses l'automne dernier, par

deux tuyaux en bois, de sorte que Yeau counle devant mes animaux en
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ouvrant un robinot {champlure) pendant que nous les soignons. Je
demeuro au pied de 1a montagne de Rougemont,

Depuis 3 ans que joccupe cette propriétd, j'ai remportd la plus
large hart de prix du comté, ayant en 79 piastres, en 1879. En 1880
Jai fait un casai en laissant un veau avec sa mére, vache de 3 ans,
pendant 4 mois, au bout desquels je I'ai vendu $30. Sa mére a cu lo
ler prix, et il u'y avait qu'un vean plus beau que le micn A lexposi-
tion de Montréal. J'ai eu le premier prix pour les chevaux de trait,
les cochions miiles, les oies, ainsi gue les 2itmes ct 3itmes prix pour
les vaches, les taures et les moutons. J'ai vendu une vache $50 00
Je ne dois pas oublier de vous dire que nous avons ici la ferme de
M. Whitfleld, ol nous trousons toutes les meilleures espdces bovines,
6 qui nous permet de croiser nos animaux avec les Ayrshires, les
Durbams et toute autre race Ces races soat A la disposition des ha-
bitants de Rougemont, de sorte qu'au printemps j’aurai des croisés de
toutes les races importées qui se trouvent au Cannda,

Jai fait, sous une remise, une glacitre de 9 x 18 pieds, En 1880
je me snis biti un collaqe de 30 x 30 pieds, avec cuisine de 18 x 22,
en brique, et unc remise en bois de 22 x 24, ayant un solage de
sept pieds et demi de haut, qui me permet de passer ume voiture
pour entrer les pommes de terre. J'ai un four dans la cave, ”

J. N. M., Rougemont.

ECHOS DES CERCLES AGRICOLES.

Cercle agricole de St. Agapit de Beawrivage, comté de
Lotbiniére.—Ce cercle a 6té fondé le 5 septembre 1880, sous
I'impulsion de M. le curé, le Revd. Messire Montminy, ct
compte déja 182 membres. Les travaux de ce cercle semblent
prendre unc bonne direction, si 'on en juge par les sujets
choisis par les conférencicrs qqui ont entretenu les membres
depuis sa fondation, et dont voici une rapide éoumération :

Le 5 septembre 1880, conférence par Monsieur le Curé,
sur * L'état comparé du cultivatcur en irlande, en Angle-
terre, cn France et en Canada.”

Le 19 septembre 1880, conférence par monsicur le Dr.
Dionne, de Québee, rédacteur du Courrier du Canada, sur
¢ Le rble du cultivateur daos Ja société.”

Le 3 octobre 1880, conférence par monsicur le Dr. Poli-
quin, de St. Agapit, sur “ L’amélioratian du sol.”

Le 13 octobre 1880, conférence par Monsicur le Curé, sur
¢ la nature du sol.”

Le 17 octobre 1880, conférence par monsteur le notaire

E. H. Tremblay, sur ¢ Le soin 3 donuer aux animaus et aux
L3 v

Conférence par le Révérend Pére Lacasse, O. M. L sur
“La culture des légumes comme moyen ¢économique de
nourrir les animaux.”

Le 24 février 1881, conférence par le Révd. Messire
Méthot, curé de St. Eugdne, ancien dirccteur de I'Ecole
dagriculture de Ste. Anne, sur “ La culture de la feverolle

Le méme jour, conférence par monsicur Abdon Méthot,
cultivateur de Gt. Antoine, sur ¢ La manidre de cultiver les
Jégumes.”

Nous ne pouvens qu'encourager Ie cercle de St. Agapit 3
continucr ses travaux tout cn le félicitant de ce qu'il a déja
fait. A ses membres de metire en pratique les excellents con-
seils théoriques qu’ils regoivent dans leurs conférences, ct
avant longtemps, ils verront se produire un chasgement
radical en mieux dans leur position.

Cercle agricole de St. Scbastien d'Aylmer.—Nous avons
6t6 heurcux d'apprendre que ce cercle, qui a déj3 produit des
résultats si utiles, a été mis par le Conseil d'Agriculture sur
le pied des socistés d'sgriculture, ct recevra comme clles, une
subveation annuelle.  Le Conscil d"Agricultare ne pouvait
mieux reconnaitre le zdle déployé par M. le curé de St. Sébas-
tien, dans la formation de ce cercle, et l'esprit d’entreprise
de ses membres.

Voiei le programme que I'on a adopté pour les opérations
du cercle cn 1881, tel que transmis par monsieur le Secrétaire.

lo. Achat de graines de céréales et de tréfle pour amé-
liorer ct changer la semence.

20. Etude et application des moycns i employer pour
arréter I'émigration et encourager le repatriement.

3o. Achat d'animaux reproductcurs de bonne race, pour
améliorer les races bovines et ovines de Ia localité.

4o. Lnspection des fermes par un comité spéeial pour cons-
tater le progrés et les résultats obtenus par les réformes pro-

osées.
P On a commencé 3 mettre 3 eséeution le premicr article do
ce programme, en achetant dernidrement au deld de15,00 lbs.
de trdfle rouge ct blanc ct plus de 28,0110 1bs. de graines de
différentes espoces, formant un tout de 30,000 lbs, coutant
$900.00. Voild, certes, un pas de géant dans la bonuo
dircetion, pour une société de ce genre.

De plus, il a €6 nommé un comité de surveillance pour
I'emnploi des capitaux de Ia société et un comité de révision
pour revoir le rapport aonucl du secrétaire.

Le 13 mars, on a donné un cntretien dialogue, sur les
causcs de 1'émigration aux Etats-Unis, et sur les moyens de
Parréter  Les interlocuteurs étaient, Messieurs Damase Pa-
radis, Vice-'résident, ct Louis Paradis, Secrétaire du cercle.

Cerclo Agricole de Deschambault.

Monsirur —Bien que Ja formation d'un cercle sgricole dans la
paroisse de Deschambault ne date que du mois de  Décembre dernier,
cependant je dois vous dire que cette belle paroisse n'est pas restée
jusqud ce temps étrapgire au mouvement de progrés daas 'art agr-
cole. Elle compte dans son Sein un nombre considérable de cultiva-
teurs intelligents, simant A slinstruire par la lecture des journaux
d'agriculture  Depuis plus de vingt ans ils oot travaillé avec un
ztle digoe drunc bonue cause & perfectionner leur systime de cnllux:e;
et pour atteirdre ce but, ils n'ont reculé devant aucunes difficultés,
aucuns sacrifices. Les terres quoique généralement bonnes et mémeo
cxcellentes étaient pour un certain nombre parsemdées de roches qui
occasionnaient une perte de terrain considérable et &taient un em-
basrag pour Ia culture. Avec I'aide dlinstruments, le succds a cou-
rouné les fatigues, les peines et le travail persévérant ; 13 oit autrefois
ces zElés cultivateurs avaient des terraing rocheux, anjourd'buiils ont
la satisfaction de voir ces mémes terraing en état de bonne culture.
Les paroisses du reste du comié de Portoeuf, plus favorisées par la
nature, avaicot donc un grand avantage sur celle de Deschambault;
néanmoins le succds a couronné le travail persévérant, car deus
premiers prix de concours de comté ont éé remportés par deux culti-
vateurs de cette paroisse, et an dernier concours de paroisses, les deux
plus hauts en points, pour le comt¢ de Portneuf. .

La paroisse de Deschambault &tablie sur cing rangs comple d'apres
le recensement de 1871 une population de2402 imes toutes fx:nnt;nlscs
ct catholiques et 21760 dicres de terse en superficie. J1 est récolté en
moyenne par année 78143 minots de graing de toutes espices, 43348
minots de légumes, ce qui donne un total de 121,491. It y a
trois moulins A farine, plusieurs mouling A scier et d carder, et une
manufacture de moulins & battre. 11 y a deux dépots, 'un A Lache-
vrotitre, Vautre vis-A.vis Piglise, A 50 arpents du fleuve.  Le vapeur
« Btoile " fait 1o trajet 3 Québec deux fois 1a semaine, le lundi et le ven-
dredi, remontant X Deschambault le mardi et 1e samedi.

VUn cercle agricole a donc &b formé dans le but dactiver I'amé-
lioration qui existe déjA dans la voie de V'amélioration en culture, ¢t
de propager par les moyens les plus efficaces les connaissances agri-
coles. Iy a réunion des membres du cercle deux fois la semaine, le
mardi et l¢ vendredi.  La séance du mardi est consacrée A 1a lecture
des journaux d'agriculture et autres qui sont envoyés gratuitement
au cercle, ainsi le Courrier du (anada ¢t le Quolidien sont
envoyées gratuitement au cercle. A la séance du vendredi les membres
du cercle qui oot préparé des sujets de lecture en font 1a lecture aux
membres du cercle, ou bien un sujet de lecture pris dans les journaux
d'agricuiture st lu, puis 1a discussion s'engage sur les sujets traites;
ainsi depnis 1a formation du cercle divers sujets ont é18 traitds,
entPautres: VImportance de faire partie d'un cercle agricole, par lo
Président, VAgriculture, son importance, ls bosheur qu'elle procure,
par le Secrétaire Correspondant, 12 nature dégénérée et regtuirée ¢t
Ie cheva), par M Maurice Croteau. M. Lippens a donné dans la salle
du cercle lc 20 fevrier dernier, une conférence sur I'Agricultare en
Belgique. .
Les lectures faites dans le Journal d'Agricalture ont &1 les sui-
vaotes: La ferme modéle, Ia ferme do mon voisin, le traité sur les
vaches laitidres et PApicalture. Les journaux agricoles 3 1a disposi-
tion du cercle soat: ¢ Journal d'Agriculture ‘'depuis sa fondation,
1a Gazette des Campagnes ct la Semaine Agricole, de plus, deux

volumes de 'Encyclopédic des Gampsagnes & l'usage do la petite, de
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In moyonne ¢t do la grando propri6ts, par Henri do Dombale. Cos
volumes ont été géntrousement fourais au cercle par lo président,

Plusieurs cultivateurs suivent dans la culture de leurs terres le
systime de rotation svivant: il congiste & séparer leur terre en trois
parties égales, dont un tiers cst semd pendant trois ans, et Ala
troisitme année, ce champ est en méme temps semé en graine de mil
et de trdfie pour laisser ensuite pendant trois années en praivie, apris
cela (rois ans en pacage, pour rccommeancer de nouveau Il mdme
culture. L'engrais cst employd pour les patates et autres legumes,
maig avec changement de pidce chaque année. L'annéoe qui suit Ia
semence de patates, on séme dans cette pidce du bli: ou de lorge avec
graine de mil et de tréfle pour laisser en prairio (1).  Les trois anndes
que lp champ est nn pacage, il est divist sur le travers en quatre ou
cing parties, ainsi les animaux sont mis successivement dans chaquo
champ, de cette manitre ils ont de I'herbe fraiche tout Pété (2).

Dans toutes les expositions du comté les cuttivateurs ont toujours
remporté un grand nombre de prix tant pour les animanx que pour
les &toffes, beurres, savong, ete.

"Lie cercle se propose de faire connaftre aux cultivateurs:

lo, L'importaunce pour eux de snivze un systéme de rotation et
d'améliorer les races chevalines, bovines, porcines et orines.

20, Le mode de stabulation ct de ventilation convenable aux
animaux et le 50in A apporter 2 'alimentation des animaux.

30. L'importarce qu'on doit donner aux engrais ct les meilleurs
moyeos & adopter pour les recueillir et les conserver.

40. Le soin 2 apporter pour nettoyer les différents grains de
semence, ¢t 'avantage d'ua bon labour.

50. L'avantage qu'il y aurait dans la culture de Ja canne & sucro
et de ]a betterave A sucre.

De plus le eercle se proposo d'établir un rucher pour exploiter les
abeilles.

Voily, Monsieur le Directeur, les informations que je puis vous
donner sur les travaux du cercle agricole de Deschambault Les
travaux du cercle pourraient.ile étre dirigés autrement pour Gtre plus
utiles? Le cercle recevea avec plaisir les suggestions que vous
pourrez lui faire & ce svjet (3). Jostrn Drareat, Sec. Cor,

Réponses—1. 11 y aici contradiction, ce nous semble. Comment
3 prendre pour semer trois ans, un tiers de la terre, puis mettre le
mémee tiers en prairies ou piturages pendant six années conséeutives

et cependant cultiver des patates inva-
rinblement suivies de blé et de prairies ?

Notre correspondant veut-il dire que
sa terre estdisisée cn neufchamps? Alors
nous comprendrions. On aurait ainsila
rotation suivanie: 1dre année, avoine;
Ze. patates; 3e, blg; 4-5-Ge, praizie;
7-8-9e, paturages.

Nous serions heureux d'apprendre du
cercle de Deschambault que plusicurs
cultivateurs en soot rendus 13 ; car clest
un systéme excellent et qui ne laisse rien
A désirer s0us le rapport de Ia rotation.
Quant & a division de 1a terre en trois
parties, ce systdme est tovjours difec.
tueux, méme avee la subdivision indiquée
au plan fig. 1 Le premier inconvénient
de ce systemo cest qu'il est impossible
d'arriver aux derniers champs sans passer
dans les champs moins éloigaés. Un
autre, c'est que les champs sont trop
étroits pour travailler avec économie sur

.le travers,—labours, bersages, roulages,
boulerersages —toutes opérations qu'il
faut surtout faire cn scos opposé. Le
troisitme c'est qu'il faut plus de cldture.

Nous recommandons une allée dans
une des lignes, de manitre 3 servir &
deux voisins autant que faire s peut,
et des subdivisions au besoin. En sup
posant une terre de trois arpents, on

e aurait ainsi des champs carrés. Les cld-
tures de refente, dans 1a fig. 2, doiveat
ttre fates de manitre ¥ les transporter
facilement, et trois refentes portatives
sufisent amplement On aurnit aiosi,
dang une terre de 30 arpents de bauteur,
une refente de 27 arpents, et trois refentes
de 29 perches, ou 8 arp 7 perches. Soit
¢n tout 35 arpents et 7 perches.  Tandis
que dang le plan indiqué par notre cor-
respondant, fig. 1, il y a GO arpents de
3. % cldture de refente, sans compter les
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travers. Encore, dans I'amélioration que nous proposons, 1'allée peut-
cllo servir A deux voising et, par conséquent, étro faito en commun,

3 Nous dirons, au risque de passer pour arriéré, que nous ne con-
seillons pas do diviser les piltueages en quatre ou cing parties ; deux
oous suffisent. Nous préférons avoir moins d'étenduo en piturages
et avoir auprds une petite pidece de triflo oun de lentille, avec avoine
ou méme de mais fourrage quo nous fauchons au busoin, Le danger
deg gubdivigiong trop nombreuses dana les phturages, c'est que herbe
durcit dans bien des endroits et n'est plus touchdée,

3. Nous n'avons qu'un article ) suggérer comme addition aux cing
indiqués par le cerle de Deschambaslt, et qui pourrait servir de pro-
gramme d tous les cercles: L'étude de toutes les questions de
natare ) attacher 16 cultivateur au sol, & encournger 1a colonisation
du domaine public, ¢t A élever la position du cultivateur au niveau
qu'il doit occuper dans Ia société, savoir: la plus digne, In plug in-
dépendante, Ia plus honorable ct Ia plus noble apres celle du sacerdoce.

Nous avons regu deus petites brochures utiles aux culti-
vateurs qui se proposent de cultiver le tabac : 'une, intitulée
¢ Culture et préparation du tabae,” ccuvre de Mr le Dr La-
roque; l'autre, * Petit traité sur la culture du tabac,” par
Ls. N. Gauvreau, Eer., N. P, Nous donnerons une analyse
de ces deux traités dans notre prochain numéro,

(7}-a<'luit de anglais.)

Production desiengrais au moyen du bétail.

Le cultivateur est forcé de garder et de nourrir du bétail
pour éviter d'appauvrir sa terre, et pour produire unc variété
de produits qui l'empéchent d'encombrer lo marché d'une
seule espéee, soit de grain, soit de foin, soit d’autre chose.
Si ce p’était que du troupeau gardé sur la ferme, on ne
pourrait pas rendre avec profit & la terre, les déchets grossiers
des produits tels que la paille, et il nc faudrait qu'un petit
vombre d’années pour ruiner complétement le sol, épuisé par
la production du grain, ct par le manque des cngrais uéees-
saires pour lui rendre sa fertilité. On peut retarder cette
¢ventualité pour un temps, cn rendant sous une forme
queleonque la paille 3 la terre ; mais on peut Iéviter absolu-
ment en faisant manger au bétail ces produits grossiers, tels
que la paille, le foin, les tiges de blé-d’inde, mélés aves uno
partic du grain récolté. En faisant ceci, on double les pro-
fits, on co réalisc un avee le bétail, ¢t un autreaveo le fumier
qu'il produit, ou plutdt avec I'augmentation de produits que
P'on retire de I'emploi de cc fumier. Cette méthode est de
la plus grande importanee en agriculture, et peut &tro
renduc plus ou moins profitable, suivant Ja plus ou moins
grande habileté que Pon apporte dans sa pratique. Peu
importe quels sont les animaux gardés. Quelques cultiva-
teurs préférent garder des moutons, d'autres des becufs pour
le boucher, et d’autres des vaches pour la laiterie. Les
avauntages et les profits de cette opération ne dépendent pas
tant du choix des moyens 3 adopter pour cette fin, que de
l'emploi des moyens choisis; et cclui de ces moyens qui est
le plus important et qui devrait &tre pris le premier en consi-
dération est le choix de I'espéce et de la nature des produits
A faire manggr, ca relation avee la production d'un fumier
riche. La valcur du famicr produit, dépend uniquement du
caractére de la nourriture qui le produit et non de I'animal.
Elle dépend aussi en quelque fagon dela condition de I'animal,
¢t du fait qu'il est jeanc ou vicux, qu'il est nourri pour faire
de la chair ou de Ia graisse; attendu qu'un jeune animal qui
est dans sa croissance, s'assimile les €léments azotés ct miné-
raux de Ia nourriture, tandis qu'za animal qui a attcint
toute sa croissance ou qui s'engraisse, n'a besoin pour se
soutenir ou pour faire du gras, que des matidres contenant
du carbone, parties qui be sont d’aucunme utilité pour
donner de la valeur au fumicr. La valear du fumier vient
des substances minérales, principalement de 1’acido phospho-
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rique et de la potasso, ot dos matidres azotées qu'il oontiont.
Les animaux consument une certaino quantité de nourriture.

Une partic de octte nourriture sertd entretenir Ia chaleur
animale et la respiration, qui ne demandent que les parties
contenant du carbono. Mais chaque animal dépense une
certaine quantité de substance musoulaire, chaque fois qu'il
donne de I'cxercice A scs muscles, et cette dépense est réparée
au dépens du sang, de sorte qu'une partie de la nourriture
sert & Ia production du sang nécessaire pour subvenir & la
dépense continucllo qui s¢ fait. La matidre ainsi dépensée
est cependant trds-faible en quantité, comparée avee la quac-
tité dc matidres contenant du carbone consumées pour
Ventretien do la respiration et la production de la chaleur
animale. Les tables suivantes montrent comment est em-
ployée la nourriture des animaux mentionnés dans l'exercice
des fonctions propres 2 la croissance, au travail, et & la foree
vitale. Par exemple, un beeuf consumant 100 lbs. de nourri-
ture sdcho mélée de la meilleure qualité, consistant en four-

teaux de lin, cn tréfle et en navets, en dispose comme suit®
Encioissance. En fumior. En forco

vitale,
Substances azotées........c.. vereeee.  0.8)
“« contenant du carbone... 5.2 § 9.1 57.3
Matiéres minérales...........ccveeeee 0.2 7.4
Total 100 lbs......ccceveeeeer.. 6.2 36,5 57.3

Un mouton dispose de la mdme quantité comme suit:

Substances azotées....ccceveecreeeeee. 0.8 -

t contenant du carbone... 7.0 } 2.1 0.1
Matidres minérales...ceeeeenneeeeeene 0.2 6.8

Total 100 Ibs....c.cccvemuvieeene 8.0 31.9 60.1

Un cochon dispose de 100 1bs. de furine d’orge comme suit :

Substanees azotées..cceeureee seevmmee 1.7 -

“  contenant du carbone... 15.7 } 1.3 65.7
Matidres minérales....ccceevveeneenenes 0.2 2.4

Total 100 1bS.ccceeeiaeenncecess 17.6 16.7 65.7

On voit que Ia dépense de matidres azotées et contenant
du carbone est trés-petite, et que cette dépense est presque
compeusée par le famier. Comme de raison, plus la nourri-
ture conticndra de ces ¢léments, plus le famier scra riche,
c'est pourquoi, il est d’une grande importance en choisissant
la nourriture de se procurer celle qui fournit la plus grande
quantité de ces éléments an plus bas prix possible. La table
suivante peut servir de guide 3 cet effet. Elle montre Ja
quantité d'acide phosphorique, de potasse ot d’azote contenue
dans 100 Ibs. de chaque substance, et la valeur en argent de
cette partic de ¢es €léments contenue dans le fumier produit
par unc tonne de cette nourriture lorsqu'elle a 6t€ consommée,

valeur basée sur le pris obtenu sur le marché par les engrais
artificicls de bonne qualité,

Acide phos- Potasse, Axote, Val.du fumier

phorique, en argent.
Tourteaux de lin...ecev.o... 192 1.65 4.76 819.72
Tourteauxz de coton ........ 2.00 3.12 6.60 27.86
TEves ovierenieecerniiiineenee 2,20 1.27 4,00 1575
Pois.iceiieiniivieeees ceneene. 184 0.96 340 13.38
Déchets de dréche........... 523 2.12 420 1821

Farine de bié-d'inde......... 1.13 0.35 1.80 6.65

Son fin........cccevvvveenee. 644 146 2.60 1353
Son grossier...ceeneecinene.. 7.52 149 268 14.36
Son de blé.....ccceviuevenes. 7.95 145 255 14.59

Trifle (foin).....coeeveevnee. 1,23 1.30 250 9.64
Foin de prairic...c.o ..oeee.. 0.88 160 150 643
Paille de fdves....ceeur...... 0.90 1,11 0.90 3.87
Paille de pois (pezas)....... 0.85 0.89 1.00 2.74
Paille de blé.....ccoeuneeeee.. 065 0,65 0.65 2,68
Paille d’avoine....cecueeee., 0,48 093 0.60 290
Mangels (Betteraves)........  0.09 025 0.25 1.07
Navets de Sudde.ireenrene.. 0,13 0.18  0.22 91
Navets blancs....ccvereeveee.. 011 0,29 0.18 86
Porames de terre.......ce.... 032 0.43 035 1.59
CarotteS.ucccieiacasisncaenee.. 013 0.23  0.20 80
Papais....cceviiiiieinecne. 042 036 022 1.14

11 faut remarquer, en rapport avee la valeur indiquée, que
le fumier produit par une substance quelconque, 2 unc valeur
plus grande, aprds avoir passé par les intestins de I'animal,
que celle de 1z substance elle-méme. Si quelqu’un était pour
donner une tonne de trifle et une tonne de son & une vache,
le fumier qui en serait le produit vaudrait $24.23, d’aprds la
table ci-dessus donnée. Ce qui veut dire que l'acide phospho-
rique, la potasse et P'azote contenus dans ce fumier ne pour-
raicnt pas &tre achetés sous forme de guano, pour une somme
moindre que celleld. Le fumier sera ausst beaucoup plus
profitable que le foin et le son ne le seraient & I’état naturel ;
parce que, en passant par I'appareil digestif de Panimal, ils
ont subi un travail de décomposition, et forment un fumier
bien plus convenable A la nourriture des plantes, et plus
facilement assimilable que les produits & I'état naturcl. Tout
ceci mdrite d'étre 6tudi€ avee grand soin ct & fond par le
cultivateur, comme étant un des points les plus importants
de la chimic agricole ¢t de lagriculture en général. Les
tables données plus haut jettent un commencement delumidro
sur c& sujet, ct ne servent qu’d montrer qu'il mérite une
é&ude plus séricuse.

OUS CONTINUERONS COMME PAR LE
passé & élover dos pommicrs. Nous aurons A
vondro ce printemps prés de dix mille pommiors
parmi hu}nch 46 trouvent 30 vandiés, ot nous cspé-
rons salisfaire le godt des acheteurs,
P, SIMON LACONMBE,
Céte des Neiges, Montr&l,

CO.\H’AGNIE CANADIENNE DE CONSERVES
alimentaires. Usines et Buteaux S0 rue Hen-
derson, Palais Québec. Conservesde viande, poisson,
légumes ci frais.—Vente, cn gros seulement—
Premier Prix et Dipldme dhonnear 4 I'Exposition
Provinciale do Quédee 1577.—Truis premicrs prx,
deox médailles ct un dipid dth 4 lagrande
Exposition de la Faueance. Otawa 1679,

TABLIS BN 1839—-MM. FROST & W0OOD.~
E Smith’s Falls, Ont. Febricanis de Faochenser
ctdo Moissonncuses, Raleaux acheval, Charrues
en acier, Bouleverseurs, Rovleaux, ctc., ete.
Pour les détails, s’adrcseer 2

LARMONTH & FILS,

VENDRE. — ABEILLES ITALIEXNES ET
abeilles noires, dans des ruches Langstroth.
Cotio tucho & remporté lo premsor prix 4 la dorniére
oxposition de la Puissance, S’adresser 2
L. E. TASCHEREAUY, Qubbee.

COLE D'AGRICULTURE DE L’ASSOMP-
13 TION—-ENSEIGNENT T GRATUIT théo-
fique ct pratque,  $6.00 pa: mols donnés nux ¢leves
boursiers par le Conscit d’Agncutiure, Cours de &
als, comprenant géométrie, arithmétique, ortho-
grapho, agriculturg dans toutes scs gumu an véte-
tinaire, droit ruraly ete.  Pratique 8 hrs. l'&e 4 brs
hiver, Vacances,en jsnvier ot févnier, Condilions
dadmission—Application par &eift ou Direclenrde
UEcole, 8tre Ag€d’an moins 35 ane, bien constitod,
mani d'en ceriificat do monttd par Ie curd ou le
maire do Ia parolsse do I"appliquant, savoir lire, éertre
et chilfrer. * Lo Geoles d’agriculicre sont plus avan-
tageuscs sous tots les rappons pour ics jeuncs gens
qui se destinont A Pagriculture,

JOS.GAUDET, Pres-, Directenr.,
3. G. N.MARSAN, Ecx. AL C. A.

33 rue du Collége, Montréal.

OLLEGE VETERINAIRE DE MONTREAL-

Déparnteinent Prangais, Fondé en 1866, par le
Conseil d'Agricultore de la Provinee de Québee~
Allié & Ia Faculié médicale du Collége Vicloria.

Le cours rénferme Ia Botanique, Ia Clumue, fa 'by-
siologte, 12 Matiere Médicale, I"Anatome. a2 mé-
deeme Vétcrinmire ct la Chirurgie. 11 est de trois
sessions, de six moischacune.

Les lcctures commencent le 2nd jour d’octobre et
olles continpent jusqu'a la fin de mars.

Le Conscil d?Agticaliure offre vingt boutsce gro-
taites, Jont 7 pour le département Anglais, ¢t 13 pour
ledéparicment Frangais; colles-cisont pour lesjeuncs
‘gensdo la Province de Québee sealement. Lescans
idats doivent &ire recommandés par la Soci¢té
d’Agriculiure de leur comié et passer i'examen de
wmatricalation, Des prospectus donnant tous les ren-
selg s né ires aux candidats seront en-
voyds tuitement & ceux qui en fetont ia
demandc an Principal,

D. McEACHRAN R R.C. V. S.
No. 6 Union Avenns

Professeur-Gérani,
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NULTIVATEI'RS! voyez tes FAUCHEUSKS, fes

2 MoIssONNKUSES et les RATEAUX A CHEVAL
de COSSITT. Les meflicurs et tes meslieur marchd
que Pon puisseavoir. Bureaux: 81, Ruo McGill.
dMontréal, R. J. LATIMER. Gdmani,

Q‘EMEUSES A GRAINES ET A LEGUMES,
K Betteravosd suere, ete.—Les cuttivateurs troue
veron: chez le soussigné les meflleure: semendes
pour hettoraves 2 sucre et pour tous les itgumes Ce»
semiclses permettent de seiner en mémo temps Ie
supcrphoephate, 1o plawre ettous les engnus aruficiolz.
AUSsE semouses & grams trdeperfectionnbes—Cos
8e10UBes $OU parutidics, R].J. LATIMER,
Burcau de M. Cossitr, 81, McGill, Montréal,

VENDRE..-BETAIL AYRSHIRE,COCHONS
Beckshice, races pures,
NMadregser 8 Mr., LOUIS BEAURBIEN,
16 Rux St. JaCQUEs, Montréal.
LOTURE EXN FIL
d'acier, & quatre
pointes, de Burnell.—
La cloture 1a plus éco.
nomique et Ia meil-
leure, pour terres,
routes, chemins de
fer, etc. Demandez les
circulaires et les prix
AH.R. IVES & Co.,
fabricants deferronne-
ries, clotures et balus-
trades en fur, etc,
Rue Queen, Montréal.

EPINILRES 10ABBOTTSFORD. — LN AS-
P sortitnent cotnplit d'arbres J frufis etde vigne,
de promidre classe, pour Is plantation du pnntemips.
Ila conviennent & nos différontes espices de ol et &
notre ¢ imat
aux prix de pépnidre et expddides par CXPress;
Pempaquetaze ct les frais de transport &taut aux
charg0s do V'acheteur. Cotalogues Cxpedics graus
sur domande. Adresse.  JOHN M. FIsSK.

Abbonteford, P. Q.

QOCIETH D'HORTICULTURE DEMONTREAL
LN et agucintiug des Pumalugistes de la Province
de Quéhec.— Fuute persounc désimant faire pariie de
cette snclété (i0 résidant pas dans 1'le de Montréal)
peut devemr membre en payant une rouscripuon,
d'une pinsxre.—llnycnnanl cOlte souscriplion, chaque
membre a droit 3 un cxemplaire du rappert iliosted
Que 1a tocieté public annucllement, & an ballel d*ad-
tnission & 'expoatiun anouclle de la sociié, e1 peut
enrrer en compCladvn pour tous les prix offeris par ia
Sociéié sans charge extra. Toulo personne souscn-
vant pour la présente année, recevem cratisunc copie
du rapport annuel qui vientdéuze public.
HENRY S, EVANS,. Sec.-Tvés.
Dolite 1976 Montréal.

]’ E “NOUVEAU MANUEL
> R4 ILLUSTRE?” duculuva-
teur, ou culture mawonnde
des abeilles, de la vigne et de
Ia canne & sucre. Magnifi-
que ouvrage omé de cent
gravures de choix, sera prét
aumoisde mar. Prx: 50 cls.
sculement.  Demandez im-
mdédiatement notre Circulaire
llastrée o1 adressez toute
correspoadance & Mr
J. B. LAMONTAGNE,
111, Notre-Dame Montréal.

Toutr 5 cummandes oxcécuices |

CULTURE DE LA VIGNE.

Dans lo but d’encouragor la culiure des vignes
propros & notre climat, nous avuns faht des arrange-
ments avee uno 110s melleures matons américames,
qui nous permet doffer des Tignes de doux ans,
en excollente condition, Lonues & plantor ce prin-
tomps,  Sur réception d'une prasire nous expedierons
par ta malle, port pay g, trois vignos au chofx de uca
quéreur, des vanélds sunvantes qui conviennent &
notre nrovince : Mainins blnncs — Allen’s Hy.
brid, Martha, Radsins ron;:ou-:\gnwum,nng%n-
ton Delaware, Nurthern muscadine, Perkins, Salem,
Ralsing noirs — Adirwudne ]iurry. Creveting,
Coucord, Cuttage, FKumelun. Horberd, Hartfort, 1sa~
Lella, Janesville, Talman ou Champion, ‘L'elegraph,
Wilder.  S'ndresser parlettre 2

ED. A, BARNARD. 10, St-Vincent, Mountréal.

VENDRE —UN VEAU JLRSEY PUR SANG
Provenant d'une vache anportée. excollento
laiiére.  S'adresser & IL STEPHENS, Jr.,
St. Lambien, Q.

FOL‘RNB:\ UX ECONOMIQUES FRANCAIS —
Ces potiles <ort e« plus commodes pour la cut
sie, il sent & 1%, du b N
une grande durée ct une efficacit€é completes. iis
sont en tous polints parfuts. DNous les construisons
de manitre A chaufler par I'eau chaude tous lcs
apparntenents d'une grande maizon en mémo temps
?u 13 suffisent & tous les besoins de 1a carune. Nos
orzieaux sont es opbration 4 Montréal, au St, Law-
renco Hall, & I'hote) Outawa, aux couvenis ¢’ floche-
lagu. du Bon Pasteur ct de Ste. Bugite, A Varennes
chez M. Ed. Barnard, Dirccteur de Pagriculture et
chez des centames d’autres personnes quu, toutes,
nous ont doané les pluz h T Jagons,
Pour rontcngncmcms plus amplez, a'adresser & MM,
BURNS & GORMLEY', 675 rue Craig. Montreal,

BETAIL SHORTHORN (DURHAM)., AYR-
shire. tnurcaux viches et génisses. tous au hivie
de géncalogle du Canada ci des Ltaie-Lua.  Offents
A bon marché. S'adresser A J. L. GIBB
Compion, l". Q.

VENDRE-UNTAUKEAU DE DEUX ANS,
ui taurean dun an, et pluwcurs veaux mlies,
dee meillcures Litidres
COCHONS BERKSHIRE PUR SANG.
Plusteurs cochons du_printemps ‘A livrer en mas et
et juin prochain.  Peix : $5.00 chacun.
DAWES & CO., Lachiae, P. Q.

) AYE.\'DRE — UNE TERRE DE 230 ACRES
' dunt 80 ¢ culture, A deux unlles et dem du |
villago de Cuuhshire, «i & 12 milies de Sherbroose.

Blue de Lonne maison, grange ct tiable: belies fo.
1815 de buis I, avew rucrerie de 400 drabics. Cetto
propriété peuy xe diciser en deux on trots, et cnaque
terre aura un chennu public 3 <a poride.  Bonne eau

de soutce. Prix mnodéie. Sadressor ¢
|

L. S. D. GAUTHIER, Cooxshure, L. .
LE MEILLEUR

P ATRIE

Pour les tersrcs.

SUPERPHOSPHATE
De preimiére qualité.
EXCELLENT

VERT DE PARIS

Pur ou melé de platre moulu.

EX VENTE CREZ
M.M. LYMAN, CLARE & CIE.
332 & 386, Rue St. Paul, Montréal.
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ANETESFOR 1880
Wil be malled rus Lo all applicants, andto customers withoat
orleriog 1%, It contatos four solured plates, WO engraviops,
about %n, and full desertp , prices and 4l for
lastiog 1300 varietles of \'rlgnublo and Flower Seods, Plants,
&ouu,uc. Invaleadletoall. Send forlt, A

~ _ D.M,FEERY & 00., Datrolt, Mick,

EPINIERES DE FONTHILL. — Les plus

£pacicuses an Canada  Morns, Stone & Wol-
hngton, proprictares, Torunto. On demaude, im-
mediatement, des agents pour vendro des nrbres
fruitiers, arbusies do chuix, ete,, d'cl & automne
1851  On paic de bone gnges, et Ceux qui y trae
vatllent avee succds trouvoront une occupalion con-
unue. Inutile pour ceux qui ne pourront disposer de
tout leur tomps de répundre. On est prdé de répondro
en anglus ot do signuler ce journal, i

S'adresscr & J. W. BEALL, Directeur,

Bofte 1546, Montréal

VIS. — L'HON. MAT. H. COCHRANE
deare averr les socidids dlagricnliure, quisl

aura A vendre, vers ia fin de juin. 10 ou 12 taureaux
Herefurd Agés ¢c 10 2 13 inmi8.  Prx par 16ie : $2.00,
un montant qui en pairra A fcme le col ¢t le trans.
port. On y 1rouvera ausst doux superbes étalons
Clydesdale, qui viennent d'arriver ’Ecasse; dont un
bai, 4gé de 11018 ans, I’autre noir, iz6 de 7Tans. g
peaent 1900 livres chacun, Les sociétés d’agriculiure
so:ﬁgn !zt aéqu&rﬁ{a l(s);‘lxén mnrchb.PSadrosser a

MES A. CO ANXNE. Comptor, P. Q.
ou 3 D.McEACHRAN, Montréal,

NSTRUMENTS ARATOIRES PERFECTI-
onnés. — Les culifvateurs trouserunt chez les
soussignés, les meil-
lours instrunionts ara.
A tores de tous genres:
# chartues, horses, sca-
rificatours, herse Ran.
doll, moufine & bLatire,
faucheuses, moisson-
neutes, raleaux, otc.,
el uh aszortiment gé.
néral do ferronnerics.
Stadresser &
R. & W, KERR,

- o5
57, 89 ct 61, Tuc St-Joseph, AMoniréal,

IVRES POUR FROMAGERIE OU BEURRE.
RIE, Prix $1.00 & $1.60, En vonte chez
J. B. ROLLAN & FILS,
Nos, 12 o1 13 Ruo St-\incent, Montréal.
VENDRE. — UN MAGNIFIQUE TAUREAU
Ayrshire do premidre classo. 836 de trois ans,
S'adreascr 3 JO:LPH BLAIS, Ancicune Larette, Q.

ENTE PAR ENCAN.— A LAFERME
Whitficid, Rougemont. M. (3. Whitfied A
I*honneur d'annwncer aux celinateurs du rays, que
53 premitre vonte annuolle de bétail de louto espéee
aura lieu vers le 15 juin, sur ses terics, 3, Hougemont,
comtl de Rourille. Un y trouvera des spéamens de
touies s races ics plos disungutes. Leos animaux
f0ut luus on bunne santd, ci s SCront exposcs duns
‘cur €tal naturel.  Les genéalugies serom A la dispo-
sillon de tous les acquéicurs,

Le Jouraald’Agriculture Ilustré,—
The Illustrated Journal of Agricule
ture. Toutsouscripteur A unc soci¢id do comts,
d’agricunure ou d'horttcuiture, a droit grawusicment
au Journal d'Agriculture, soft on angisis, soit en
frangats, eclon Je cas. Ccs publications soni entidre-
mont distincics ; elles sont toutes deux sous lo con.
trgle du Départoment de l'agriculiure et dostravaux
publics, de cette provinco, LPABONNLEMENT &
chaque journal, prur toutes autres personncs, cst
d'Uno Piustre, par anndée,

La distribution graweite du journal est mainte.
nant de 20,000 copies. Oon no saurait donc
annoncer plus avantageusemont que dans le_s co-
lonnes duJournal d'Agriculiure tout cz qus int¢-
ross0 los p qui habitent Ia g

Annomnces.—Par fnsortion;: 20 mots $1, et §
cents par mot additionnel. 10lignes ot plus, 30 cents
par ligoe.

25 0j0 d’escompte pour les annoncos & Iannéo.

Lcs abonnemonts et les annonces sont INVA.
RIABLEMENT PAYABLES 1AVANCE.

S'adresser d ED. A. BARNARD,

DIRECTRUR DE L'AGRICULTORE,
10 Rue St.Vincent, Montréal,

Aux Sociétés dAgriculture et au pudlic en généml.  L'imprimeur du Jeurnal d'Aﬁriculture se charge de toutes espcces

d'impressions, de reliures et de gravures sur bois, aux conditions les plus favorables.—E. SEN.

CAL, 10 Itue St. Vincent, Montreal




