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LE VRAI DESSERT
UN dessert satisfaisant, mieux que toute autre chose,

complète et termine un bon dtner ou atténue les
défauts d'un médiocre.

Toutes les dames avouent que ce qui les rend le plus
perplexe, c'est de choisir, à chaque jour, un dessert con-
venable, quelque chose qui sera présentable et pourra se
faire facilement et rapidement ;. quelque chose que les,
enfants aimeront et qui plaira au père, ou quelque chose
que les amies en visite, plus ou moins disposées à critiquer,
apprécieront favorablement.

JELL-O a été fabriqué pour répondre à ces besoins et
il a démontré son utilité en fournissant à chaque dîner,
humble ou fastueux, le vrai dessert.

La base de Jar.-O, l'élément principal, c'est la gélatine
crystalline, délicate, blanche, translucide, pure et propre
comme la neige qui tombe, combinée avec le plus fin sucre
granulé.

Les éléments de fruits et tout ce qui contribue à
former ce merveilleux produit, JarL-O, sont ajoutés par le
plus beau des procédés scientifiques
modernes, dans une des meilleures fa-
briques d'aliments au monde. Nul dessert
ne pourrait être plus pur ou plus nourris-
sant, aucun ne peut se faire aussi
facilement et n'est aussi délicieux et joli
lorsqu'il est fait.

Il n'y a pas de cuisson à faire et rien
n'est à ajouter, pas de sucre ni d'essences.
Tout est dans le paquet. La facilité, l'-
économie et le charme de préparer un des-
sert JELL-O le recommandent à toutes
les dames.
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THE RIGHT DESSERT
Asatisfaçctoy dessert, better than ;nything els., sets
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JELL-O DESSERTS
can be made into crearns, custards, frappes,
-ts, salads, conservs nut puddings, plum pud-

chocolate puddin~gs, souffls, and an almost
ricty of fancy dishes with- remarkable ease, and
iot only be delkiiousy good to eat> but beautiful
lorniupnts.
ecipes on the. pages following give only a few of

aumber of di.lies that cani be m~ade easily and

.-0 DESSERT CAN BE MADE INI A MINUTE.
ot popular recipe is the one showig how to

LL-O in the. plain form. It produces a delight-
frooe any one of the. seven favors-.nough for

s-at an exes f ony t.ew cen#ts, with no work
iis is the recipe .
Ive onie package OfJELuL-O, any flavor, ini a pint of
ter. When cold and firm it wiIl be ready to eat.
ibe served witli whipped cream, if desired, or



JELL-0 RECIPES

à

FRUIT SALAD SALADE DE FRUITS
Diamplvez un

IsO8 ou geayetdejaLL-0, essence
Diiisolve one pacýage, Strawbeny or de fra r&mbOi-rýý, dans une

Ralipberry jittL-0 in one pint boiling chopine d'eau bouillante. Tranchezdeux
water. Slice two oranges or two ban- oranges ou de-A% bananeii Du tout autre
alias, Or f it desired, and whe. the fruit désiré et lorsque le JuLL-0 commen-
JRLLO = 11rfuiet, 3tir fruit into eaine cera à ýpai9sir versez les fruits et mettez

and net away to harden. refroidir.

AIMOND CMRY cmtan AUX AIUNDBS

Dissolve one package of CheM JELL Dissolvez un paquetdejuLLO, essence
-0 de ceriffl, dans une chopine d'eau bouil.

in one pintboilingwater. Pourhalfinto lante, lorsque la liquide commencera à
mould or bowl. Just as it lie ins to épaissir placez dedans un rang d'aman.
bardondropinarowofblanchedýlmonde des, Lo e ne a assez ferme versez
or walnut monte. When bard enough le 1-«tedulu.2id, Zutez un autre rang
pour in rest of JzLL-0, add atiother row d'amande@ et laissez refroidir.
of almonds, and set away to harden. JELL-0 À LA GUIMAUVE

JELLA MARSHXALLOW Dý3sOlvez un paquetdejHijo, essence

de citron, dans une chopine d'cab bouil-
Dissolve one package Lemon JZLL-0 l"te et quand le tout commencera à

in one pint boiling water. Just as it prendre consistance, jetez dedans un

bejýns to stUUndroponc.-quarterPôund quarteron de Kuimauve blanche. Mettez

of bite mars4mallown into the JELL-0. en moule, puis lorsque ce sera ferme,

Pour into mould and wben firm clecorate décorez avec de la guimauve et servez
with marahmallows and serve with avec de la crème fouettée.
whipped cream. CHOCOLAT AUX NOEK JELL-0

CHOCOLATE WALNUT JELIO Diroivez Uniaquet'de JELL-0, essence

Dissolve one package cylocolate LL-0 de c ocolat, ans une chopine d'eau

in one pint -boiling Water. 1Aýen it bouillante, lorsque cela commencera à

begins tc, h&rdon, add one-half cup Eng. durcir ajoutez une detni-tai» de noix

lish wainut meats and half a dozen figi anglaites et une demi-douzaine de figues

cut up fine. Serve with whipped cream. haché" fin. Servez avec de la crêxne

fouettée



JELL-0 RECIPES

1Wý

LEMON FRUIT SALAD SALADES DE

Dissolve two packages of Lemon FRUITS À L'ESSENCE DE CITRON
JELL-0 in one quart boifing water. Lay Dissolvez deux JELL-O,

eacbes, bananes and seeded grapes in essence de citron, lis une pinte d'eau
Otto- of mould. Pour a portion of the bouillante, Placez des pêches, des ba-

J13LL-0 OVer fruit. When Bet, add rest nanes et des raisins épipinés au fond d'un
Of the jItLTO and put away untü firm, moule, versez une partie du JELLO sur
Marshmallows instead of fruit may be les fruits. Laissez reposer, puis ajoutez
used. le reste du JELM et attendez que le tout

rrenne consistance. On peut remplacer
APPLE SNOW JELL-0 es frtlits par des guimauves.

Dissolve One pacitage of Strawberry NEIGE DE PORMES JELL-0JRLL-0 in one pint of boiling water.
When partly cold pour in tall slender Di£BOIVeZUn PaqUetde JELL-0, eÀsence

eslies, filling three-quarters full. When de fraises, dami une cho «ne
.ni le 1 toPl ?peanowon tante; lorsque le liqu cra un peu
Affle now.-WMte o one egg, one refroidi, versez-le da il 1

lis Uu'.O.nlý îe ru'es'
Vated apple and cne-baff cup sugar. jusquýaux trois quarts. .1, de

1ea till light and faathery. aura pris consistanceflacez un amas de
e e de pommes par esusý

JELL-0 n ee ige de Pommes.-Un blanc d'Oeuf,
IN QUARTER ORANGES uneepomme rapée et une demi-tasse de

Cut two or threeoranges in halves and suc!e. Battez jusqu'à ce que le tout
scoop out aU the pute , Dissolve one devienne en neige.

gé JRLLO, any ftavor, in one pint JELIO EN QUARTIERS D'ORANGES
bel in er. Fill them with theWbJ. fijgLIO Séparez deux ou trois oranges par laand harden. rm, eut
into quartat te ith . thin, sharp knifle and moitié et enlevez-en toute la chair. Dis-
serve with whipped cream. olvezun paquetdeIzLi-0, d'uncessence

quelWue, dans une chopine d'eau
IN THE SICK ROON hou te, remplissez les &-ores% avec le
0 bas se doUehtfut a coolinir JELL-0 et laissez durcir. Quand ce sera

n_'y and is so appetizing th t pby6î. terme, séparez-les en quartiers, au moyen
cians and nurse» recommend it for theïr d'une lame mince et a' 'llée

a. la crème Lu.w.
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JELL-C) RECIPES

"44 t

STPLAWBERRY OVAL OVAL AU FRAISE
Dissolve two packageii of Strawberry Dissolvez deux paquets de JxLi-0,

JZLLO in one quart boifing water, Lay eusence fraises, dans une pinte dle4u
bananag and seeded bouillante,)Placez des pêches, des bananes

tto ofmould. PourapMon futhe, et des raisins épépinés au fond d'un

JIML-0 Over fruit. Who. set add Te. moule, versez Une partie du JELL-0 BUT

maindef Of the JELL-0 and ýUt avray les fruits; quand ce sera pris, ajoutez le

Until firm. reste du JIKLL-0 et laissez devenir ferme.

ORANGE DELIONT DÉLICES AUX ORANGES

Dissolve one package Ora%%JELL-0 Di"olvez un paquet dejaLt-0, essence

in one pint of boiEng water. en cool, d'orange, dans une chopine d'eau boe-

add one orange and one banana Hced lante, lorsque le liquide sera froidajoutez

in %Wall picces, six English walnuts a-nd une orange et une banane tranchées

two c;h mince, six noix anglaises, et deux figues

7pedfige. When set, serve with, hachées. Quand le tout sera ferme,
whip cream. »"ez avec de la crème fouettée.

JuuO roccived bigbest awad COld 13 L L ý 0 a remporté les premières
modale at the Imat thret great Ame.,ýn lnàdaillcs d'or aux trois grandes eËposi-
Expoeitiont. tione américaines. ,

FZLL-0 est préparé avec les ossoncu
JawO MAVO" Aitu: silvantes.

StpaWbeM , RaBIPb6PPY, Che"y, Praises FPS-botsoo, CiSis«,
Lemon, Omuge, Pmah, chocolate. CitrOn». branges, Pêches, Choco-

Paiel! le 0M AT ALL em ils lat

Prix, 10 conta, dans toutes le épicerie&
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