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MINISTERE FEDERAL DE L’AGRI- 
CULTURE

Les prix du foin et de la paille sur les 
marchés domestiques le 21 septembre, 
1934, sont:

FOIN ET PAILLE
Prix courants au 28 septembre sur les marchés 

canadiens et américains

Plantation d’automne
Peupliers, Pommiers, Framboi­

siers, Conifères. Pour le printemps 
prochain: Pommiers, Pruniers, Poi­
riers. Cerisiers. 30 familles d’arbres 
en 82 variétés approuvées. Repré­
sentants demandés partout: villes, 
villages et campagnes.
ARTHUR V. GADBOIS. Pépiniériste.

Rougemont, P. Q.
En écrivant, s.v.p., mentionnez le Bulletin 

de la Ferme

Le Succès est a 
avec les

Teintures Dian
Les ménagères savent depuis 
qu'elles sont sûres d'obtenir du 
les Teintures Diamond qu'avec 
Les teintures Diamond contic 
plus grande quantité de mat 
colorante, ("est pourquoi le 
Diamond sont si souvent, plus 
riches! Pas de barriolages, ni 
" ocurez-vous la beauté que le 

mond peuvent donner à v 
rode et à vos décorations de n 
les couleurs. permanentes fon 
bouillage. Et quand vous des 
de jolies teintes pâles, sans b 
ployez les nouvelles Teintes 
Dans tous les magasins, 15 soi 

Diamond 1
FAITES EN CANADA

Meilleures parce que plus 
pures anilines

QUÉBEC:
Le marché du foin fut plutôt actif aut 

jourd'hui. Toutefois, les prix n'accusene 
guère de changement. Les prix de la paills 
de blé et de la paille d’avoine sont san- 
changement malgré la stagnation du mar­
ché.

ONTARIO CENTRE:-
Foin de mil No 2 ............... $18 00 à $20 00
Foin de trèfle No 2 ............18 00 à 20 00

Les arrivages du Québec sont assez subs­
tantiels, vu les bas prix de la marchandise 
importée.
LA VALLÉE DE L'OUTAOUAIS:
Foin de mil légèrement mélangé de 

trèfle, la tonne .....................$14.00

ONTARIO NORD:
Les cotes du foin de mil, No 2 sont:

Foin de mil. No 1 ...........
Foin demil, No 2......
Foin de trèfle No 1 ........
Foin de trèfle No 2 ........
Paille d’avoine..............

.... $16.50

.........15 00

11 75
CHICAGO:
Foin de mil, No 1 ........
Foinde mil, No2....
Foin de mil, No 3 ........

MONTREAL:—

Foin de mil No 2 ................ $12 00 à $13 00
$29 00 à $30 00

26 00 a 28 00 BOSTON:—
Foinde mil, No 1.
Foin de mil, No 2.

Foin de mil No 3 ...............
Foin de trèfle mêlé., No 1..
Foin de trèfle mêlé, No 2..

10 00 à 11 00 21.00 à 24 00
24.00 à 27 00
22.00 à 24 00

.Pas d’offre.
$25 50 à $26 00Foin de trèfle mêlé............

Foin de trèfle. ................
Foin de luzerne, 2ème cou-

11 00
Foin de mil légèrement

mélangé de trèfle No 1.. 25.00 à 26 00
Foin de mil légèrement

mélangé de trèfle No 2.. 23 00 à 24.00
Foin mêlé, No 1 ................... 24.00 à 25 00
Foin de mil moyennement

mélangé de trèfle No 1.. 25 00 à 26 00
Foin de mil moyennement

mélangé de trèfle No 2.. 24.00 à 24 50
Foin de mil fortement mé- 

langé de trèfle No1. ... 24 50 à 25 50

Foin mêlé ..............  
Paille d'avoine....
Paille de blé ..........
TORONTO:-

Foin de mil No 1.. . 
Foin de mil No 2. .
Foinde mil No 3... 
Foin de trèflemêlé. 
Paille de blé ; ........  
Paille d’avoine.

... 10 00a 1050
7 00

10 00 à 11 00
pe. No 1 et No 2 ...............25 00 à 27.00

Autres catégories.... 20 00 à 24 00
Cochrane, la tonne. $12 00
New-Liskard, la tonne. $15 00 à 16 00

Foin de paririe. No 1 
Foin de prairie No 2.

26.00 à 27 00
24.00 à 26 00

\ille-Marie, la tonne.... 
Verner, la tonne. ......

CHARLOTTETOWN:- 
Foin de mil. No 1 ) .........  
Foin de mil, No2 § ... ..

14 00
16 00

$20 00 
18 00 à 19 00 
16 OO à 17 00 
17 OOà 18 00 

10 00
8.00 à 9 50

Arrivages:—Le 26 septembre 1934—■ 
Foin de mil et foin de mil et de trèfle mêlés 
et foin de graminées mêlés.- 10 wagons.- 
Luzerne, 2 wagons, foin de prairie 
3 wagons.

. $18.00 à 20 00
$18 OO à 20 00

HALIFAX:
Foin de mil, No 1 ) ..........$20 OOà $21 00
Foinde mil. No 2 . . 20 00 à 21 00

Paille de blé. / ................
Paille d’avoine ........ ...
Paille de seigle..........

Arrivages:—
Graine de mil, tel qu’au 

sortir de la batteuse, le 
100 liv. sur la voie à Chi-

$8 OO à $9 00
8 OOà 900

11.00 à $2 00 Foin de trèfle No 1 ............
Foin de trèfle No2............

Foin de luzerne, première 
coupe.......................

Foin de luzerne, deuxième 
coupe......................

25.00 à 25 50
24.50 à 25 00Votre cheval TOUSSE-T-IL? Évitez le SOUF- 

FLE. Donnez-lui ANTI-TOSSA. Le meilleur re- 
mède connu. Par poste 85e. Pour toute autre mala- 
die, consultation gratuite. Erriver-nous. The 
General Veterinary Drugs, Ltd.. Hull, Qué. Etablie 
en 1899.

Nouvelle recette 
cuire le paii

11 se vend une nouvelle levure 8 
fabrication du pain. Cette lev ure se 
finiment dans un endroit sec.

• Elle permet une fermentation au 
heures suivant la quantité em 
levure plus de pâte sure et pi 

vain, en fermentation continuelle, 
pétrin, vous laissez tout net jusqu’à 
foie.

Recette sera envoyée avec écha 
sur réception de 30 cents pour cou 
et transport, en s’adressant à J. M 
rue St-Gabriel, Montréal.

Paille................
NEW-YORK:
Foinde mil. No 1.$24 00 à $25.00 
Foin de mil. No 2.+ 22 00 à 23 00 
Foin de mil et de trèfle mêlés, No 1. 24.00 
Foin de mil et detrèfle mêlés, No 2. 23 00

$12 00

30 00

Pas d’offre.cago ...............$16.50 à $17.50
Graine de trèfle rouge, va­

leur nominale du 100 
liv. au sortir de la bat-' 
teuse............................. 15.00 à 19.75

trèfle d’Alsik. .. . e ... 17 OO à 23.00

Marché ferme, actif et arrivages consi­
dérables.LE -BULLETIN DE LA FERME." 

est imprimé
par "LE SOLEIL", Limitée

Coin St-Vallier t dee la Couronne. Québec

Paille de blé. .....$13.00 à $14.00
Paille d’avoine 13 00 à 14.00

Marché ferme
L.-P. CLICHE, 

Service des Marchés-

T’a’mas
JE N’AI AUCUNE OBJECTION À TE MONTER LE CAMERA, CHERIE 

MAIS JE ME DEMANDE

JC VEUX SIMPLEMENT PRENDRE UNE BONNE PHOTO
DE TON MERVEILLEUX - Conservation • 

de pomm
Par R. W. ARENGO-JON 

expérimentale centrale, Ott

Le jus de pomme, ou le 
est l'un des plus sains et des 
miques de tous les jus de fr 
une excellente boisson, très 
la maison, et qui fait égal 
boisson excellente pour les 
sorbets glacés, etc:

Il faut savoir d’où vieni 
pomme que l’on désire 
S’il vient d’une presse q 
aigrir ou moisir; il n'a pas ui 

hon et il est aussi plus difficile 
Mettez le jus frais dant 
Vernie ou dans un récipient 
laissez-le reposer pendant de 
Enlevez ensuite le jus par-de 
ment en vous servant d’un 
ou d’une puisette.

Si vous vous servez de bo 
serve, remplissez-les jusqu’a 
du jus froid, et posez le cou 
dessus. Mettez ces bocaux 
jus sur un faux-fond, dans ut 
à laver, et recouvrez-les d 
Chauffez l'eau lentement jus 
et tenez-la à cette tempérât: 
dix minutes pour les chopin 
minutes pour les pintes. E 
les bocaux, bouchez-les p: 
et .essayez-les pour voir s

Si vous vous servez de b 
de cruches, chauffez d’abo 
110°F. Remplissez lès bou 
jus jusqu’à deux pouces d 
bouchez-les immédiatement 
vous de bouchons et de. ca 

Aoucher les cruches d'un ga 
ez en mettant dans de 1' 
peu près la même tempéra 
bouteilles et qui est ensui 
lentement jusqu'à 170°F. 
chopines pendant dix mini 
température, les pintes pen 
minutes, et les gallons pen 
minutes. Vous pourrez lais 
teilles dans l’eau jusqu’à 
soient suffisamment refroidi 
touchées.

Le cidre doux conservé d 
nière laisse un sédiment, m 
peut éviter en le versant av

Les essais conduits au 
des produits de fruits de la 
mentale centrale, Ottawa, o: 
que les variétés Rufus. Ril 
Winter, Baldwin, Mavis, R 
pareil, et un mélange de B 
Spy. sont excellentes pour 
ton du cidre doux.

CE QUE TU VEUX 
en FAIRE? *44

t6,1

-JARDIN !!! -JAI L’INTENTION DE M’EN SERVIR
-LE PRINTEMPS PROCHAIN, QUAND LA MANIE 
C DE JARDINER TE REPRENDRA DE NOUVEAU!
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Tapas déjà essayé une BLACK MORSE? 
Ça aide à digérer le "sarcasme"! 
__________ _ _________ ____ 228 P |

Dites simplement- 
0 • •__Beere .

Dawes.S.V.P.”

Texte détérioré


