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Une chance i tous
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céleri au pulveé-

risateur
Par K. J. RICHARDSON, Labora-
toire fédéral de pathologie vé-
gétale, St. Catharines, Ontario-

Les mildious de la feuille et de la
tige sont des maladies redoutables
du céleri et qui peuvent causer de
plus grandes pertes que tout autre
facteur dans cette culture. Il est
relativement facile de les maitriser
cependant,et sans grands frais, si
Pon suit les recommandations pres-
crites. L’important est de prendre
les précautions nécessaires avant
que la maladie ait fait son appari-
tion dans le champ.

La fagon de procéder est tout aussi
importante que le matér!elempioyé
Les fongicides les ineilleurs et les
plus efficaces peuvent étre sans
.effet lorsqu’ils sont mal appliqués.
Que 'on se serve de bouillies oude
poussiéres, les applications de ces
fongicides doivent étre faites a inter-
valles suffisamment rapprochés pen-
dant la saison de végétation pour
que le feuillage soit toujours recou-
vert d’une pellicule protectrice;

ceci oblige a pulvériser ou a saupou-

drer tous les huit ou dix jours, a
partir du moment ot la végétation
commence jusqu’a ce gque les plan-
tes soient récoltées. Si les applica-
tions sont moins fréquentes, le tissu
qui se développe n’est pas suffisam-
ment protégé, il peut contracter la
maladie, et lorsqu’il s’est infecté le
dommage est fait. Le fongicide doit
&tre appliqué avec une pression suf-
fisante pour couvrir entiérement le
feuillage et pour que lingrédient
chimique pénétre bien dans le coeur
méme des plantes.
cependant, que la pulvérisation pro-
tége mais qu’c?e guérit pas.

1l a été conduit des recherches en
ces cing derniéres années au Labo-
ratoire fédéralde pathologie végétale
& St. Catharines, Ontario, pour voir
guels sont les fongicides les plus uti-
les pour maitriser les mildious du
céleri. Ces recherches portaient sur
un grand nombre de matériaux, sur
leur concentration et sur le meilleur
intervalle entre les applications. On
a trouvé gue la maladie étaitle mieux
prévenue lorsqu’on pulvérisait avec
wune bouillie bourguignonne 4-5-40,
qui se prépare de la méme facon que
la bouillie bordelaise, mais dans la-
guelle en emploie du carbonate de
soude (sal soda) au lieu de chaux.
On a obtenu également des résul-
tats satisfaisants au moyen de bouil-
lie bordelaise 4-4-40, ou de poussiére

_cupro-calcique (cuivre et chaux)

20-80, mais lorsqu’on se servait de
ees derniers ingrédients, la quantité
de maladie présente était toujours
an peu plus grande. ’

Rappelons ici,

Station Expérimentale, Ste-Anne de la Pocatiére

Les raisons d’opérer une bonne fenaison

A production du bon foin dépend
L de trois grands facteurs: (@) un
sol fertile, riche en éléments fer-
tilisants, (») un semis de riches et suc-
culentes graminées et légumineuses,
(c) une fenaison hative et un séchage
soigné qui fournissent un haut contenu
de protéine, laquelle est facilement
digérée.

Les cultivateurs du Québec perdent
des millions de dollars annuellement
dans la valeur nutritive de leur foin en
le coupant trop tard. Une grange
remplie de foin coupé de bonne heure
et séché convenablement contribue a
réduire considérablement le besoin des
concentrés et permet I’hivernement en
bonne condition des troupeaux. Comme
les feuilles constituent la partie la plus
valable au point de vue alimentaire,
tous les moyens recommandés doivent
étre mis en ceuvre pour les conserver
durant le séchage. Ceci est particu-
lierement le cas du tréfie et de la luzerne.

La fepaison hative, en plus d’aider
au controle des mauvaises herbes, aug-
mente la production du regain, la quan-
tité totale de protéine par acre et amé-
liore la digestibilité des fourrages. Le
foin coupé vert posséde un haut contenu
de vitamine A et c’est 1’exposition pro-
longée au grand soleil et a la pluie qui
fait disparafitre la coloration verte avec
laquelle la vitamine A est "associée.
Le foin bien séché est aussi riche en
vitamines B et C et I’exposition modérée
au soleil augmente le contenu de vita-
mine D. C’est cette vitamine D qui
augmente ’absorption du calcium et

du phosphore dans I'organisme animal.

Les pertes d’éléments nutritifs au
cours du séchage sont élevées dans
tous les cas, c’est-a-dire environ 10%
par la respiration, 5 2 10% par la per-
dition des feuilles, 5 a2 10% par la fer-
mentation et une forte pluie en enléve
facilement 30%. 11 y a donc nécessité
urgente de couper le foin toujours de’
bonne heure et de I’engranger convena-
blement séché, tout en y conservant
autant que possible sa. condition de
verdure et d’élasticité.

Une étude approfondie avec le mjl
fut conduite au Collége de Guelph sur
I'influence jouée par I'époque du cou-
page et I’état de la végétation a partir
du 10 juin, qui correspond a I’apparition
des tétes et a six intervalles différents
de 10 jours, c’est-a-dire jusqu’au 30
juillet, qui correspond a la pleine matu-
rité des épis. Les rendements de foin
séché a l'acre augmentent graduelle-
ment de 1596 a 1863 livres 2 mesure
que le coupage est retardé; par contre
le rendement total de protéine diminue
de 304 2 161 livres a actre.

Dans la fenaison, ce n’est pas I'en-
grangement d'un fort tonnage de foin
qui compte,mais bien le haut contenu
d’éléments nutritifs et surtout de pro-
téine. Donc, il vaut mieux couper de
bonne heure un foin qui rend moins
comme quantité totale et plus en élé-
ments nutritifs totaux qu’un autre
coupé tard qui rend plus comme quantité
brute totale et moins en éléments n\p~
tritifs totaux.

Dommages causés

aux choux et aux

choux-fleurs

A chenille du “‘petit papillon blanc
L du chou” est une chenille verte
veloutée qui se nourrit de choux

et de choux-fleurs, mais elle ronge éga-
lement les navets, la navette, les choux
de Bruxelles, le chou frisé et les radis.
Elle fait en rongeant de gros trous ronds
dans les feuilles de chou et s’enfonce
souvent jusqu’au centre des pommes de
choux, les rendant ainsi invendables et
inytilisables pour la maison. Les moyens
répressifs devraient étre employés dés
que les dégits deviennent visibles. Le
reméde le plus recommandé est le sau-
poudrage a V'arséniate de plomb et 4 la
chaux hydratée. On mélange une partie
d’arséniate avec huit parties de chaux
hydratée et I’on saupdudre le mélange
sur les plants aux premiéres heures du
matin, ou tard le soir, quand les feuilles
sont humides de rosée. Il faut avoir soin
de traiter la partie centrale des choux
et des choux-fleurs, car c’est 1d que les
chenilles se tiennent de préférence. On
doit faire deux ou trois applications du
mélange si cela est nécessaire, en ayant
soin de saupoudrer dés que les chenilles

ont commencé a ronger. L’emploi d’une*
bouillie empoisonnée en pulvérisation
n’a pas donné de bons résultats a cause
de la nature cireuse des feuilles de chou.

Si les plantes doivent étre traitées peu
avant d’étre vendues, il faut employer
de la poudre fraiche de pyréthre, au lieu
d’arséniate. Cette poudre, qui empoi-

. sonne les insectes, n’est pas dangereuse

pour les étres humains. On peut se la
procurer chez les pharmaciens, les mai-
sons de gros de produits pharmaceu-
tiques ou les grainetiers. Les remeédes
recommandés pour la destruction des
chenilles du chou détruisent également
les autres insectes destructeurs du chou
et du chou-fleur, commel'arpenteuse du
chou, la plutelle. La chenille du chou
hiverne sous forme de chrysalide, et sort
de la chrysalide sous forme de papillon
blanc en mai, puis dépose ses ceufs jau-
nitres, généralement isolés, sur envers
des feuilles. Aussitdt aprés leur sortie,
les larves commencent 2 ge nourrir, et
toutes les générations qui naissent pen-
dant I’été en font autant, .

La deuxidme oouleur est pour la Solennité. po“r ™ “
Lettre aux cultivateurs »
TRAITEMENT DU COLONISATION

Cohnme en 1850

Celui qui voyage dans nos campa»
gnes constate un renouveau de
que rapportait abbé Groulx,
lant de la situation dans laquelle
trouvait notre population agri
vers 1850. Partout, sur toute I’é
due de la province, on rencontre de
Jjeunes gens par centaines rendtu
un dge ou'ils ont le droit de son
au mariage, ou ils ont le devoir
fonder des foyers, mais ces jeu
gens, solides, fils des pionniers
pays, sont sans avenir parce qgue
établissement, et pour la p
totalité, sont sans moyen de f
procurer.

Il y a & peine dix ans, dans la pb
part de nos paroisses agricoles,
gargon @ marier était cet oiseats r
qui attirait les regards des bcq\\l
campagnardes.

Cette situation fut le résultat 'y
ne émigration constante de la je
nesse de nos campagnes vers
centres industriels des Etats-Un
émigration due au fait que nous
nous oecupiono pas de I’éublinp
ment de cette je canadi
au pays.

L’émigration des nétres a cu%

tout simplement parce que les a
ministrateurs de la chose publigu
aux Etats-Unis ne veulent plus recés
voir nos hommes tout faits, méme s
nous les avons fait instruire et n:.ﬂ
leur avons payé un cours uni
sitaire.

A ld campagne, par les temp
pressés, entrez dans les maga
dans les restaurants, dans les bo
tiques de forge, au moulin a faring;
et vous trouveres ces cndro:t. rengs
plisde jeunes gens qui ne savent tro|
que faire, flainant des journées e
tieres et jouant aux cartes ou a
dames pour ““‘tuer le temps’’. On
rencontre parfois gui s’informe
#’il n’y aurait pas moyen de s’é
blir quelque part.

Généralement, ces jeunes sont
bons travailleurs; mais sur la Icrm
il se trouve plus de bras qu’il n’
faut pour la culture. Ils prenne
donc la vie aisément, semble-t-
mais il coule dans leurs veines
sang qui porte de Patavisme
pionniers.

N’ayant pas largent néccunrc
Pachat d’une ferme dans la vi
paroisse, ils croient I'avenir sans
sue. C’est que pour la presque to
lité, ces jeunes sont d’une ignor
absolue des possibilités d’éta
ment au pays canadien.

Comme nous ne nous sommes j
mais préoccupés de préparer
régions nouvelles de terre ara
pour l'établissement de la jeun
agricole du pays, les agricultedrs
connaissent pas plus que Icun
fants, les régions nouvelles ot
pourraient leur aider & s’établir.

C’est la situation de 1850 qui s®
répéte.

A cette époque lointaine, no
avions déja perdu de notre popu
tion pour le bénéfice des Etats-Un:

De nos jours, laisserons-néus
situation se régler dela méme fa

J.-Ernest LAFORCE,

Quelques
- consomm

L’Economiste Canad
étude de M. G.-P. Bouch
est d'une telle importanc
déaintéresser d’une factic

ir, en reproduisant ce t
eurs.

UN E analyse des rer
gions urbaines et
1935, révele qu’i
téte de la population au
Division de 1'économie. e
I’Agriculture, de concert
et de I’Alberta. Elle por

. localité, le revenu, la nat

Les regxons visitées
ville d’Oshawa, dans la 1
I'Alberta, et quelques vi
provinces. On considére
sommation du fromage e
qu’elles fournissent égale
I'ensemble du Canada sc

Cet article ne traite

. mation quotidien
‘g&:‘ breuvage dans d
8 faible 2 Québec que

employée comme breuva
les familles y sont beauce

TABLEAU 1.—Consomma

breu
Localité
VILLES
“ Oslgawa ................
N’Yj e e

Touux of moyonnos poul
. villages. .

REGIONS RURALES:
Régien rurale fromageére d
tario. .
Ri ion ‘rurale non-from:
ntario .
Ri wn rurale fromagéﬂ
uébec.

Rigion uo non-froma
Région rurale de I*Alberts
Totaux ou moyennes pout

rbgions rurales. .
Totaux et moyennas cumuta

1. Etat préliminaire, suje
2. Adjoint de campagne,

: 3. L’auteur déme reconn
.onnéeu

Des trois viilages co
également une consomm;
tandis que la proportion
des trois villages. Il est
Romuald n’était qu’a mo
cependant que les chiffres

Les régions de culture d
geres et non-fremageéres.
ses de St-Pierre et Sté-F
parolsse de I’Ancienne-Lq
région fromagere et la ré
Il n’a pas été fait de divis




