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VIEUX FROMAGE CANAD!'EN POUR LE

OUS les. genres de fromage trou-
vent A se vendre au Royaume-

Uni, mais,le marché que le fro-

mager canadien devrait rech:rcher a
I’exclusion de tout autre est celui ol la
qualité compte plus que tout le reste,
dit M. Joseph Burgess, chef du service
des produits laitiers du Ministére fédéral
de I’Agriculture. Il n’est pas question,
dit-il, de modifier le meilleur type de
fromage canadien pour améliorer notre
situation actuelle sur le marché anglais;
il s’agit plutdt d’élever le type moyen au
niveau de celui que l'on désigne par les
mots ‘“‘Plus beau de Belleville’’, “Plus
beau de Brockville”, oiu “Plus beau’’
quoi que ce soit: Dans la visite qu'’il
vient de faire aux lles Britanniques,
Burgess a constaté que le commerce
souvent mention du type de fro-
mage B. B., c’est-a-dire, fait dans les
districts de Brockville, Belleville, mais
les fromages vendus sous cette marque

MARCHE

ANGLAIS

ne sont pas ceux qui sont fabriqués dans
ces districts exclusivement. Ils peuvent
venir de toutes les parties de 1'Ontario
pourvu que la qualité puisse étre com-
parée a celle du mexlleur fromage de
Belleville. .

M. Burgess a trés souvent entendu
dire en Grande-Bretagne que le Canada
devrait s’efforcer de maintenir un trés
haut type de qualité. Il a pu constater
qu'’il existe un excellent marché suscep-
tible de développement, spécialement
dans la région de Londres, pour de vieux
fromages surfins qui peuvent étre four-
nis par les meilleurs types de fromages
canadiens. L’opinion générale en Gran-

de-Bretagne est que le vieux fromage
canadien surfin n'est pas tout a fait
I’égal du Cheddar de ferme anglais
mais quelques-uns des plus grands im-
portateurs anglais, des marchands de
gros ou des gérants de magasins de
détail servant une clientéle de choix,
n’ont pas hésité a dire que le fromage
canadien de premiére qualité est non
seulement supérieur a tous les autres
fromages importés, mais qu'il est méme
presque 1’égal du Cheddar de ferme
anglais, aprés 12 ou 18 mois de conserva-
tion. La raison de la sapériorité du fro-
mage Cheddar de ferme anglais, est
qu’il est fabriqué sur la ferme méme,
avec le lait des troupeaux des cultiva-

teurs. La qualité-du fromage d'un an
est exceptionnelleraent bonne, Il a une
saveur piquante de Cheddar, trés agréa
ble au goft.

La production totale de (heddar el
de Cheshire dans le Royaumeé-Uni n’a
pas diminué, mais celle du fromage de
ferme a beaucoup diminué. Comme c’est
l1a le fromage le plus colteux du genre
Cheddar, il semble qu’une occasion
s'offre au Canada de s’emparer d'une
plus grande partie de ce commerce,
car il est admis que le vieux fromage
canadien est le seul qui puisse remplacer
cette qualité sans abaisser en rien le type
modéle ‘pour le commerce de choix
Il est donc trés important que tout le
fromage canadien de premiére catégorie
soit d’une qualité suffisante pour qu'l
puisse étre offert a la place du Cheddar
de ferme anglais, qui obtient le plus gros
prix dans tous les gros magasins de .
détail.

NECESSITE D'UNE CAMPAGNE POUR

AMELIORER LA QUALITE DES VOLAILLES

Une occasion trés favorable s’offre
pour exporter des volailles canadiennes,
et cette occasion se joint 4 une autre
tout aussi nécessaire. L’opinion de tous
lés intéressés est que la question de
I’amélioration de la qualité devrait étre
traitée sans délai et d’'une maniére trés
¢ompléte. Sans doute, dit M. W. A
Brown, chef du Service des volailles du

.\istére fédéral de I'Agriculture, qui

'nt de faire une tournée des Iles Bri-
tanniques, les débouchés d’exportation
sont trés encourageants, mais il ne faut

as oublier que le plus grand marché du
Eanada est encore celui que nous avons
au pavs méme,

T

I.e moment serait bien choisi, dit
M. Brown, pour lancer une campagne
tendant a une augmentation de produc-
tion au Canada, sans perdre de vue la
qualité. Cette campagne devrait s'a-
dresser a tous les intéressés — éleveurs,
propriétaires de couvoirs, producteurs,
commerc¢ants, et compagnies de trans-
port. Ce mouvement devrait intéresser
tout spécialement les éleveurs. et les
propriétaires de couvoirs} car il est évi-
dent qu'’il faudrait améliorer le type des
volailles pour obtenir une proportion
aussi forte que possible des ‘catégories
supérieures, et que, d’autre part, pour
obtenir la quantité nécessaire, il faudra

non seulement que les couvoirs fonc--

tionnent a leur pleine capacité, mais
qu’une bonne coordination existe entre
les Zleveurs, les propriétaires de cou-
voirs, et les exportateurs dans les cen-
tres ot l'on peut le mieux obtenir une
augmentation de volume et ol les vo-
lailles produites pourront étre préparées.
engraissées et rassemblées pour I’expor
tation avec un minimum de frais.

En ce qui concerne la situation actu-
elle de !'exportation,’la Grande-Breta-
gne ne fait que peu ou point d’efforts
pour développer son commerce de vo-
lailles, bien que toutes ses volailles

soient vendues a I’état frais. La Pologne

et la Hongrie sont actuellement les prin-
cipaux concurrents du Canada. Les

volailles du Canada et des autres Domi
nions entrent en Grande-Bretagne sans
payer de droits tandis que celles des
pays étrangers, a l’exception de la
Yougo-Slavie ont a paver un droit de
3d (6 cents) la livre.

L’accord commercial récemment con
clu avec les Etats-Unis a ouvert égale-
ment des chances d’exportation dans ce
pays. On a recu des commandes de
volailles en vie et habillées, et quelques
expéditions des premiéres ont déja été
faites. Les marchés des Etats-Unis pre
naient beaucoup de poules autrefois,
mais la Grande-Bretagne préfére les

- poulets

LE GOUT DES SUCRERIES PEUT ETRE

SATISFAIT PAR LES CULTIVATEURS

Les cultivateurs canadiens ont trois
yens de satisfaire le goflit des sucre-
G chez les consommateurs:—la pro-
ction du miel, du sucre et du sirop
d’érable et de la betterave a sucre.
Sans doute la production de ces trois
Bources est bien insuffisante pour satis-
faire a la demande de sucre du pays, et
cependant nous exportons du miel et
des produits de I’érable tout en en ven-
dant au Canada.
.Les abeilles sont notées pour leur

industrie et leur capacité de travail,’

ngais, de méme que chez les hommes, il
faut que ce travail ait un but, et c’est
pourquoi la production du miel est

réglée largement par les conditions de

climat, et d’autres conditions qui favo-
risent la récolte du nectar. En ces qua-
tre derniéres années ces conditions n’ont
pas ‘été trés satisfaisantes.et la récolte
de mie] a été bien inférieure a la produc-
tion moyenne pour la période 1927-1931,
qui se montait a 28,400,000 livres; elle
avait diminué également dans les autres
pays, comme les Etats-Unis, la Nou-
velle-Zélande et 1I’Australie. Par contre
la Grande-Bretagne avait eu d’abon-
dantes récoltes de mie] en 1933 ct 1934,
et les importations de miel de ce pays
avaient été réduites en conséquence.
Cependant les exportations du Canada
sur la Grande-Bretagne sont restées rela-
tivement soutenues, environ 2,350,000

livres par an. ‘‘La situation du marché
est loin d’étre encourageante a I’heure
actuelle, parce que les prix plus bas et la
production croissante ont aggravé la
situation, dit le Rapport sur les Prévi-
sions agricoles, ‘‘mais il est possible
qu’une meilleure organisation du place-
ment, et 'offre d’un produit bien classé
et de haute qualité, pourraient amélio-
rer les conditions’’.

La production des produits de I'érable
a £té plus élevée en 1935, principalement
dans 'Ontario ét le Québec. Les expor-
tations de sucre d’érable sur les Etats-
Unis étaient de 69 pour cent supérieures
a celles de I'année précédente. Il est
probable que ces exportations se main-

tiendront, grace au tarif plus favorable
prévu par l'accord commercial entre le
Canada et les Etats-Unis.  Les stocks de
sirdp et de sucre chez les commercants
sont faibles, et 'on compte sur des prix
plus avantageux. :
La ‘‘Situation agricole et prévisions’”
est une publication publiée en collabo
ration par les Ministéres de I’Agricul

“ture et du Commerce, qui traite de plu-

sieurs phases de la production et du
placement des produits agricoles au
Canada. Cette étude est offerte aux
cultivateurs et adux autres intéressés
par le Bureau de la Publicité et de I'Ex
tension du Ministére de 1'Agricultursg,
Ottawa.




