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C’EST a la maison que se font les meilleurs
assaisonnements, ou sauces a salades. Les chefs
célebres et toutes les bonnes cuisiniéres préparent aussi
eux-memes leurs sauces a salades, car c'est 1a I'unique
secret de leur gout délicat et particulier.

Avec un peu de soin vous pouvez préparer vous-méme,
dans votre propre cuisine, des sauces a salades qui
égaleront, par leur saveur et leur gout, les créations

des chefs européens les plus célebres.

Comme savent toutes les bonnes cuisinieres, les ingré-
dients jouent souvent un aussi grand role que le savoir
dans la préparation d’assaisonnements vraiment réus-
sis . . . et les ingrédients qui entrent dans les assaison-
nements faits 2 la maison se recommandent par leur
purete, leur fraicheur et leur qualite. Adoptez la
Moutarde Keen pour relever vos sauces a salades et
leur assurer un gout parfait.

ESSAYEZ CETTE RECETTE
DE “MAYONNAISE RAPIDE?”
Battez 2 jaunes d’oeufs jusqu’au jaune doré avec 1 c.
a thé chacun de sel et de sucre en poudre, 3 c. i thé de
Moutarde Keen et 2 c. i soupe de vinaigre ou de jus
de citron; quand le tout est bien mélangé, ajoutez-y
graduellement, en battant, 'huile d'olive ou i salade,
a raison de 2 tasses.

Cette Mayonnaise est une des nombreuses recettes du
Livre de Recettes Keen — Ecrivez aujourd’hui pour
en demander un exemplaire GRATUIT.
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