lications qu’ll en-
ques, appendxc:te
avet le

DIA

cateur du sang.

OIRE,
9

ER "58'""—58 milles & 'heure
es au gallon—de 5 & 25 milles
co!

ER “70".—70 milles au gal-
e 54 25 milles en 6 }{ secondes
aux-vapeur-—Freins nydnuh-
1x quatre roues. Faave

JE{CLD::“ERIAM ‘80", Au;-
ue ae
rire bea % .;un yndeplu;
X pour passagers

x-?fpm—eo milles & "heure,

ies par Fisher sur tous les mo-
srmés. Tous les modéles aveo
y pneus ballon.

ymmes heureux de  pouvoir

er un systéme de paiement pn
ents.

RYSI.EB,

s"aamusc a la cabane.

On m’a demandé de parler dans cette
_ ohronique de sirop d’érable et de sucre
du pays. Le su;et est sans doute 1
d'actualité puisque un peu partout

“la province on a entaillé les éra.bles,

mais A trop parler d’une méme chose on
risque d’ennuyer. Dans le dernier nu-

. méro y du “Bulietin’’ notre directeur don-

nait des conseils fort pratiques sur la
* fabrication des produits de nos érabliéres
~auquel M. Cyrille Vaillancourt ajoute
~ aujourd’hui ceux que Iui dicte Vexpé-
zience acquise dans ’exercice de sa po- B

1su;um de chef de Pindustrie sucriére.

Mais il o’y a pas encore bien des an-
‘nées, nos sucreries étaient loin d’étre
smén: comme elles le sont aujour-
d’hui et ¢’était une rude besogne que de
cueillir 1a séve et de la faire bouillir
pour la transformer en sucre.

On érigeait d’abord . une cabane
temporaire au centre de I'érabliére; puis
aprés quelques jours employés A com-
pléter Passortiment de goudrelles ou
goudilles, d’auges, casspauz et autres va~

; - 'ses nécessaires, dont la plus grande par

tie avaient 6té préparées durant les
longues veillées d’hiver, un bon matin,
‘par un femps elair et un soleil bnllant,
. on s’attaquait aux érables.
On entaillait & la hmhe, 4 trois ou
uatre pieds du sol, puais au moyen
gune gouge on fixait Ta petite goudrelle
de bois de maniére Lnequellf put rece-
wvoir I’eau sucrée suintant de l’arbre et la

Inisser %Wt goutte dans:
Vauge placé desgpus. |

Quangd on avait assez de séve, on fai-’4
aant ::3 brass& G'était pn jour dé ré-

M ccourhiént”

s la cabane sans doute peur gofiter A
la tire et au Sucre, mais aussi beaucoup
pour s’gmuser; - Les gars en profitaient
pour taguiner les filles, et leur jouer des
fours & leur fagon, badiner, folatrer, rire
etchanter. -

Les vieux se rappellent des bonnes
parties de sucre d’autrefois, et comme on
savait 8’y amuser franc et sans géne,
honnétement toujours,

Aujourd’huion est un peu plus guindé
surtout quand il y a quelque demoiselle
de la ville en promenade.

Dans “Jean Rivard, le défricheur”
Gérin Lajoie consacre tout un chapitre
a la sucrerie. Nous le résumons en par-
tie.

Jean Rivard et Pierre Gagnon, son
engagé, sont A la cabane. ILa chauditre
lavée est suspendue A la cremailldre sur
un grand feu alimenté par des éclats
- de cédre, puis rémplie aux trois quarts
de ’eau d’érable destinée A étre trans-
formée en sucre. Il ne s’agit plus que

_ d’entretenir le feu jusqu’a parfaite ébul-

lition du liquide, d’ajouter de temps en
temps A la séve (jé]h bouillante quelques
gallons de séve nouvelle, de veiller enfin
avec une attention continue aux pro-

- grés de 'opération.

Au bout de quelque: heures, Pierre
Gagnon' allant plonger’ dans la chau-
diére une écuelle de brsis vint avec sa
gaiété ordinaire la présenter & Jean
Rivard linvitant % se faire une. frem-
pette en y émiettant du pain, invitation
que ce dernier se garda bien de refuser.

Pendant que nos deux sucriers sayou-
raient ainsi une trempette, la chaudiére
continuait & bouillir et Yeau s ’épaissis-

sissait 4 vue d’eeil. Bientét Pierre Ga-,

gnon y plongeant de nouveau sa mi-
couenne V'en retira remplie d’urd sirop
doré presque aussi épais que le miel.
Puis vint le tour de la tire. Notre
homme, prenant un lit de neige en
‘eouvrit la surface d’une couche de ce
girop devenu presque solide et qui en se
roidissant forme la délicieuse sucre-
rie que les Canadiens ont baptisé du

~ mom de tire, (1) sucrerie d’un golt beau-

coup plus fin et plus délicat que celle
ui se fabrique avec le sirop de canne or-

La fabrication de la tire, qui s’accom-

Les gaz sont la ;ause
. d'une condition sérieuse
Brooklyn M. O. Hinricks éetit:—

“Je tiens & vous dire que depuis des .

mois il se ne passait pas une seule jour-
née sans que j'aie l'estomac gonfli(e par
les gaz et torturé par des douleurs lanci-
nantes, J'avais faim touf le temps et dés
que je me mettais & manger, la bile me
renait. J'avais la langue chargée et tou-
;:mrs un mauvais godt dans la houche. Je
n'aurais jamais
nait de 1a constipation. Mais ¢’était bien
cela car deés aprés lf)lrremlére journée o
E)pm des Petites Pilules Carter pour le
1e, je me sentis mieux’”’.

Les Petites Pilules Carter pour le Foie
font mouvou- lmtestm sans causer de

Chez les pharmaciens. Paquetages
rouges, 25¢ et 75c.

plit au moyen de la manipulation de ce
siroprefroidi est presque invariablement
une occasion de réjouissance.

C’est & I'époque de la Ste-Catherine
et dumnt la saison du sucre dans les
fétes qui se donnent aux sucreries dans
le voxsmage des villes ou des villages

e le sirop se iire ou 8’élire avec le plus
;}lentnm et-de gaiété.

Le# sucriers sont des nroducteurs na-

naux qui ajoutent & la richesse du

tirant du sein des arbres un ob-
fgﬂlf«é publigue qui sans leur tra-
vall resterait-enfoui.

Sueriers, vous pouvez regarder avec
complmsance, avec fierté, les beaux
pains de sucre-que vous apporfcz ala
ville. Ils sonfle fruit de votre travail et
de vos sueurs et font Pornement de la
table et du riche et du pauvre.

(1) Tire, Trampette ou trempine, gou-
drelle ou geoudrille, casseaux ou cassots
sont des mots comme beaucoup d’autres desti-
nés & notre futur dictionnaire canadien-fran-
cais. 1l a bien fallu que nos ancdtres invantas-
sent des mots pour désigner des choses qui
n’existaient pas en France. Ces mots d'ail-
leurs sont expmnifs et vivront toujours dans
la langue du iple canadien.

Le mot, couenne est tiré du sauvage et

ouvrages sur le Canada.
Aujourd’hui, on ne se donne gudre de soin

pour trouver des mots francais on s'empresse”’

d’adopter les mots anglais. Qui voudra pré-
tendre que c'est une amélioration.

Pierre Fouille-Partout.

Valeur minérale de
la luzerne

Une vache qui donne annuellement
10,000 livres de lait; devrait -manger,
chaque jour, 10 livres de bonne luzerne,
ou 3650 livres par année, si elle mange
du fourrage chaque jour.

Cette quantité de luzerne contient
environ 47 livres de calcium: Comme
une ‘vache peut absorber, par sa diges-
tion, environ 20%, du caleium conteriu
dans de la bonne luzerne, la quantité de

calcium contenue dans 3560 Jivres de

luzerne suffira 4 la sécrétion de 10,000

livres de lait qui doit contenir environ

10 livres de calcium.

10,000 livres de lait contiennent envi-
ron 9 livres de phosphore. C’est & peu
prés Ia quantité que 'on trouve dans
3650 livres-de luzerne. is comme une
vache ne peut pas absorber,par sa diges-
tion, beaucoup plus qu¢ 2% du, phos-

phore contenu dans sa nourriture, il fau- -

dra lui donner une nourriture contenant
une plus forte proportion de phosphore,
si elle donne 10,000 livres de lait par
année.

Les tourteaux de lin et Je son contien-
nent beaucoup de phosphore. Le son en
contient environ 1.3%.

que tout cela proye- .

cst employé fréquemment dans les anciens I

S L e )
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Un Aristocra tc/

La réputation et la pertormance des Pneus Silvisions sont. .
basées sur des lettres de noblesse qui remontent a 1870, alors
que Goodrich commenca 2 utiliser le caoutchouc pour les be-
soins de I'industrie moderne. . . . Cinquante-cing années
d’amélioration constante .. . et quelles brillantes perspec-

+ tives encore pour Pavenir! . . . Il y a un dépdt Goodrich
dans votre localité.
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Canadian Goodrich Company Limited, Kitchener, Ont.
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