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15 AvVRiL,

:
que les meilleurs sendements en ma-
tidre gragse (benrro) ont 616 olbtenns
des vaches qui donnaient lo meillenr
rendoment en lait. :

Quo les viches qui comsommaient la
plua grande quantaté do nousriture ont
é1¢ $gilement celles qui ent produit lo
it et la matidro minsso o prix de
tovient le plus réduit,

1t que do tons les ségimes alimen-,
taires le phturage. dans de bennes con |
ditions, est celni qu a donné les meil-
loges résubats e peint e vio e Ia

CONSEILS DE LA BaCIATE D'INDUSTRIR
LAITIRRE DU WISCUNRIN AUX Flto-
saakes. (Practical Daryman.)

L Nuyes quo des baesing chantlés a |

la vapour. C'est lindicod’un fabricant
et d'mue fabriquo do preindro clasee,

2. Faitex attention 3 vos planchers.
No les luissez point s'imorégner ni,
winfecter do petat ut | n'en fhites pas
un nid A tyistosicon (lo powon du gro
mage et antres microbus, qui peavent
Bl sotie réputation do fiomagers,

16. Lftoreez vous do fuivo lo meillour
fromago do votro comté, No vous con
tentez pus A'un bon fromage ; faites lo
meilleur. 1.C.
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PATRONS DE FROMAGERIES ET
DE BEURRERIES, ATTENTION !

A mongienr lo directenr du
Journal d'agriculture.

I mest woibé Laatre gour, sous i

porduction du ait ot do 1 matiére poar le restant de vas pours. Une fro iain, uno lettte typiguo qui est, 10
I J i ’ My | v J

gras=o

—

Dans uno conférence sur 'Alération
du {a:¢, publido par lo mdme journal’
M. Lawalon, directeun de b Ladtenie du
Tremblay, dte parni s prang pales
canzes daltération du lait ;I tempé
ature, les roinn do propreté, I'élat de
sunté de Pavimal, le tiansport on "ugi
tation, le mélango de lait chaud et ‘do
laie froid, 'état do Futmosphire dans
lnquello le luit sjourne, il recom.
mande en conséquence le retroidisse.
ment du it zussitdt aprés I teaito .
In propreté In plus méticulou~o no
preté do la persenno chargéo do lu
traite, proprete de la tatnelle et dos
trayons de T vache. propreté des vais
seaux ; conliyo ot adration Jdu liit, ot
catin il détiend de jamars mélanger er.
“@é surtout, deux traites diiférentes,
sous peine de perdre tout dans been
des cav 11 ajoute quit sutlit de signa |
ler ces causes d'ultération pour que les
altivateurs prenuent soin d'y 1emé-
dier. las vieux normands de France
reraientals plug raiconnables que cer
tain~ des jeunes normauds du Canuda.
Nous entendons A I'¢cole de laiterie de
St.Hyacinthe la grande majorité des
fabricants so plain Ire que les patrons
do beurreriex et do fromueries ne ront
Pas aesez soigneux de leur it Qoand
donc comprendront-ils leura devoirs et
leur intérdt »  Bien soigner sun jait
est un devoir 5 ¢t aussi une opéra
tion puyante,

THOUJOURS LE *° FRENCH CHEESE ™

Interrogé 1écemment sur b cuestion
du Frouch cheese, par un rédacienr do
la Canadian Guzette, M. A. ) ]{o\\'wn,'
de Londres, lacheteur du l'rom:lgci
géant " a fuit Ia déclaration suivanto
que co jourual recommande A Patten.
tion des fromagers de la provinee de
Québece (tout lo French cheeso viental
donc do Québee, bonne gazetto 7 ) ¢

“ M. Rowson reconnint les capacités
des fubricants do Québee ot constato
quil ¥ » unoe amchoration marquéo
daps feurd paduite, tout cn faiant
remarquer qu'il y u encore beaucoup
do progrés A fmre.  Les marchands
anglais n‘ont aucuno objection contre
lo FFrench cheese, quar que #a fabrica-
tion ¥ laisse plus Jdhumidité, cetto
humidité, panutsl, s'éeapore durunt le
transit ct par suite le fromago n'a pas
le poids quand il arrivo ¢n Angleterre.
Lo fuit est, dit M. Roxron, quil y a
ano perte do jmids ridicolo pour I'im
portatenr, rouvent de 243 livres o
quelque fois plus, Il ot impoiblo
d'obtemir pourlo french-checso tn aussi
bon prix que pour lo fromage d'Onta.
rioou dos aulres fabriques : aussi ne
pouvons nous donner un ausei bon
prix pour le fromago do Québee.”

Comment #¢ faital done, M. Roweon,
que notrefromage de Québec it obtonu
a Chicago un nombro de points égal. 3
tout Jo moina A celni JOntunwo et y
ait ¢1é clansé besucoup micux quo lo
fromage des Etats.Unis 2 romagers
canadicns, unissez-vous donc pour la
défeneo de vos intérdts.  les nyndicats
voan on offrent lo moyon.

magerio mLdpropro gt souveni de
bon liit.  Fabricants, propriétaires et
patvony, veillez v, \

3. Daus tous les can, tirez presquo,
tont le petat Iait. quand 1l est encore
doux.  Développez Lacide apres que.
voas avez tré lo petit Lut, et non,
nvant, (1) ceci fuit de meillenr fro-
mage, Ceci prévient aussi les maavais,
ctfets do toute infection restant dans,
le petit Iait, et met le petit lut enmeil
lear condition alimentaire pour vos;
patrons. '

i Ayez le conrage de refuser tout
lait impur et gaté; expliquez au
patron qui vous I'apporte qu'il gitorait
tout votio basan,

4 Laviz g éhinuder votre bassin 3
peut lat deux fors parsommine Aatie
ent vous infedtes le petnt lat et les
canistres dans lesquelles on Vemporte 3 i
12 maison.

G Tz de petat lait quand il est
doux 2 ¢t alors chautles ic an moyen
dun get de vapeur jusqua 1500 pour le
conscrver doux pour vos patrons, eary
daon cot ctat uue valent nutritive
double.  Cuai a 616 prousé A mauintes
teprises,

7. La propreté dans Ia fabrique ot
dans tous les ustensiles st une des
combitons  essenticlles d'uno bonne
fabmeation.

8, Sortes vos bassing do fer blane
deux lois par semaine ou plus, tournes
fes rens dessus dessous et laissez votie
bassin de bois sécher toute bnuit.

W, Si vous balayez »aus arrozer, vons'
&es »0r que la poussitio de charbon ¢t
les cendres trouveront place dans votre,
tfromago ct votre bassin A lait, :

10. Ayez dos pardo-mouches aux
fenétres. blanchiseez les mum ct lo

| platond pour les temy propre-.

11. Retrez lo fromage de Ia presso
aprés 3 oud heutes. tirez Ivs bandages
avee soin ; arrangez proprement les
inégalit¢s des bouts, do manidre A les
mettre parcils dessus ot dessous,c'est 3
dire a 14 pouce du bord.

12, Vaillez 2 ce quo vos fromages en
presso soient pressés égalomont. Un
fromago mal pre~sé dénoto un manque
d'halrleté chez un fabricunt.

13. Ayez l'ail & votro chambro do
wmaturations ; mantenez y uno temg.é-
raturo €gale, :

14. Munissez.vous d'un Babcock ot
ne payez 3 vos patrous que ce qulils
vouns hivrent. Vos répartitions aug
menteront avee la qualité du lat;
cav vous ferez plug do fromago avee ln
wmdmo quantité do lait.  Cect a 616
prouvé maintes fois dang lo Wisconsin
ct aillenrs,

15, Ayez toujours un Babeock pour
faire I'épreuve dun lait que vous avez
des raiso:.8 do voupgonuer.

4

1) G e re apeanddatien ne s applojtie
s ia provnee e Quebec  Lanspeetenr
généml Macfar ane rovemiandeau contraire,
e ne titer le petit 1At qulapres le premier,
agne dacide, dans Ia fabneation da peemiery
prntempe. ol mestiee que [a saon sasanee,
daurmenterlacude elde bperla plus grande
fartie da pelit it ausatot que e caplle
et Geon vonis aaeure ddtre tongours maltee
ofe vetre trazait

1 M Mactarlane revommande oo ne
Junas teer de jelid [ doun Nos sutcees i
Ghieago ont confirné Ia sups:nont4 «e nos

l proradbe aur Ie pracsds nml‘r{enm.

wois, do natdse 3 antéresser quelques-
uns de vos leeteuts, C'est pour cela
que jo vous en cuveio une copro pour
snet tion dans votre Joninal,—

Saleville, Comté doln Verminidro,
Jourdela Mi-Caréme année perpétuctlo.

M. A. LeFanas,
Micnroniorotts,

Cher Monsicur,

Vous e demandez comment vous y
prondro pour vous venger de votre
tromager ¢t lui faire perdro sa réputa-
tion. Jo vais vous indiquer uno mé-
thodo pratique, employée dopuis long-
temps avec zrand suceds, pour attein-
dre pareil but. L'application en com-
menco du moment ad 'on trait la va-
cho ot no finit quo lorsque o luit porté
A la fabriguo est rendu dans lo bassin
Ello demande uno attention constante,
wms laguelle la proproté pourrait we
gheser dans vos opérations et nuiro 2
résultat vonlu,

En pramier licu, vous dovez exami-
uer lo pis de la vacho avant Ia traite,
et, i par hasand il est net, frottez-le
avee un peu do famier, en ayant bien
soin d'en wettro sur les trayons, Ayez
toujourw les muing £ales au moment do
la tratte ot i vous choirissez co moment
pour mettro do I'huilo do churbon
dans votre fanal, pourvu que vous no
vous lavicz pas les mains onsuite, tout
sera pour lo micux. Servez-vous, nu.
tant quo posxiblo, d'un sean en bois
pour traire dedans, ot plus il sera vioux
ot mal lavé, plus vous aurezde chanco
do voir votre lait suriv trdswite. Si
vous 8tro obligé de vous servir d'unc
chauditro do for-blane, lavez.a tou-
joura a | cau froide ¢t gardez-vous d'en-
lever, en 1a lavant, les dépots jaunbtres
qui +0 font dans les soudures. Unc
fois le lait trait, no vous laissez pan
aller & In coutume routinidro qui con.
“ristedlc couler, il vaut mieux lo porter
-4 |a fubriquo sang pratiquer cette opé-
ration qu vous éloignerait do votre
but. Si, cependant, vous avez contracté
lu mauvaise habitude do lo conler,
gardez-vous do laver lo couloir chaque-
fuis quo vous vous en server. De cotte
fagon, il pourra communiquer au lat
s mauvaise odeur #i pénétranto. Il
o8t bon aussi do ne couler lo lait que
longtemps aprds la truto, alors que la
cidmo & commencé & monter. Ceci
donnoe lo temps aux parcelles do fu-
nuer qui ont du tomber dans votro lait

¢ 3 ¥ anfuser et de communiquer lear
golt caractéristique d touto lamassodu
Iait chaud. Jos.pposc quo vous aver
su vous garder docot engoucment pour
Faération du lait qui coinmenco A so
répandro un peu partout.  Si toutcfois

. vous vous trouvez obligé, par les riglo-

monts do votre fabriquo, do I'sérer,
fiites loen lo brassant avec un biton
tale, ou en lo transvidant d'un vaso
malpropro dans un autre aussi malpro-
pre.  Par co moyeu, au licu d’enlever
los muuvaises odeurs, vous sercz sur
do lu: en donner do plus fortes, ct ceci
ot trds-important, car P'aération bien
faito est uno des opérations qui met-
tont le micux lo fabricant on état do
fairo un fromage do premidru classo ot
o donner un tort rendement, ce qui
rerait tont-d-fait contraire an hut que

vous voulez attoindro. J'ai lion do
Croiro qUe vous no EaVeZ Jas €O quo
c'est quo do refroidir 1o Iait. Ceci con-
aisto, pour bien des gens, & lo mottro
dans uno cuvo d'cau qui n chautlé an
roleil touto In journée; mais, jo vous
conseitlo do no pas vous occupor do
cetto opération qui ompéeho lo lait do
surir trop vito ot qui, conséquomment,
ferait encoro A 'avantago do votro fa-
bricant. Il vaut mioux, aussit6t que
le Init ost trait, lo mottro tout chaud,
sann lo coulor ni 'aérordans un bidun,
qui i contenu du petit nit, oxpusé an
~oloil tout Ia journéo ot qui a 616 sim-
plement rineé & l'en froide. A co
moment, vous pe.voz njouter dix pour
cent d'ean, et lo lendomain matin cn-
lovez la crémo qui 95t montéo pondant
Ia nuit, Sculomont, pour ces deux opé-
vation, 11 faut chowir lo jour ol votro
fabricant no fait pas Iéprenve du luit
avec le Babeock,  Autroment, il pour-
rait vous on cuire, ear L loi somblo
un peu sévdto pour coux qui bapticent
ou écrément lour luit. 11y a des gena
ai mesquing, qu'il a fullu passor cetto
loi-1A. "Mais des gons do votro calibro
tinirsent toujonrs par 1éussir 3 fuiro
cncoro des petita profits, lorsquo lo fit-
bricant n 2 pas ln misérable habitudo
do fitre U'épreuve da luit tous les jaucs.
Quand votre lait cst prit A &tro porté,
portez lo dans un cabrouet A roseorts
do buis et allez nu grand trot, en ayant
»0in de luissor lo bidon oxposé au soleil,
si la routo est un pou longue, Do cette
tagon, la crémoso convertira presqu'en
beurre, ct gaacra autant qui nos incor-
porera pas an fromage et diminucra
io rendemont, toujours au détriment
de vutre fabricant. 8i vous suives
scrupuleusomont cos régles qu'on peut
résumer cn trois mots: Négligence,
malproproté, mathonnéteté, ct 8y, sur
tout. vous pouvez amenor, par votro
bon exemple, cing ou six do vos voi-
sins & en fairo autant, dans deax mois
vous ruinciez !a réputation de votrd
fabricant et vous verrez probabloment
la fabriquo so former pour toujours
I'automne

Vous gsouhaitant tout lo succds pos-
sible dans votro louablo ct patriotiquo
centrepriso, jo vous pric do me croire,
mon cher monsiour LoFarcin,

Votroe tout dévoué sorviteur,

ArLyre A. Renours.

Pour copio conformo,
J. C Cuarats.
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CONSEILS POUR LA FABRICATION
DU BEURRE.

Propreté.—A l'onverturo d'uno nou-
velio caison do travail, lo fabricant doit
fairo un nettoyago général et complet ;
lo propriétaire et les patrons aiment &
voir leur fubrique rolnisante, renou-
veléo commo la naturo elle-méme, Qu'il
imito In ménagdro qui fait disparaitro
toato traco de fuméo ct donnoa Ia plus
humble inaisonnette un air do pro-
proté, do coquetteriv qui plaitd l'acil ot
dert & fairo admirer nos campagnos,
Souvenez-vous, fabricants, quo si vos
achoteurs sont frappés do la bonno
tonuo de votro fabrique, ils prondront
soin do fairo votro réputation, co qui
vaudra beancoup mionx quo leurs cer-
tificats qui no sont pas toujours Ia justo
appréciation de votre habiloté.

—Voyez donc 4 ce que le canal d'¢.
gont fonctionno bicn, décharge bien
toutes les caux do Iavago ot lo potit
Iait qui peut a'échapper des bassing.—
Nottoyez bien ces bawsing ¢t no man.
quez pas do los laver au moins deux
fois par somaino, si vOus no pouves
le fairo tous les joura. Si vous avor
dos doubles bassing, voycz ai aucune
fuito n'a 1nissé I créme oun le lait pé-




