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V.ý --- Dans un mlaisoni, où l'ai été e~n

visite, oni m'a beaucoup négligée pour des

visiteurs plies riches. Dois-je écrire quand
mêime, à inon retour, ptour remercier mies
hôtes de leur hospitalité" et quel/e ligne de
conduite dois-je tenir envers eux dans il'ave -
nir

R. -Ecrivez une petite lettre très
polie; remerciez pour l'hospitalité
donnée, sans mentionner les omis-
sions. Pour l'avenir, soyez polie
mai,, sans démonstration et sans
exagéklration. Et, à votre place, quel-
que preýssantes que fussent îes invita-
tions, jeý ne retournerais, plus en cotte
maison.

P. --- Que dites- voues d'uene personne q ui
ayant un mýemnbre de sa fzm le dans une
/vosilion élevée, en Parle cous laminent en lui

donnant tousý ses titres ?'
IL - Je dis qu'elle est bien à

plaindre si son seul mérite conusiste
dans la po(sition qu'occupe ce pa-
rent. En attendant, elle s'expose a
passer pour ridicule et sotte.

V).-- Je siinîvitéechez une amie,coanume(
jersis exposée à defréquentes indisposiins.

d9isfr t enipréveniîtrou accepter quand mmerii,
R. --- Vous devez d'abord refuser

en lui donnant comme motif de vo-
trp Irefus, la crainte que vous avez de
tornber malade chez elle et de l'îi-
portuner dei cette façon. Si elle in-
wiste, après cela, vous pouvez accep-
ter. Il va sans dire que îe médecin,
les itmèêdes, la garde-malade, au be-
soin, sont payées par vous.

Lady Etiquette.
0

Une belle femme est le paradis des
yeux, l'enfer de l'âme et le purgatoi-
ire dé, la. bourse. - Fontenelle.
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RECETTES FACILES

Conservation des viandes pendant les
chaleurs

La viande étaint fraiche, lavoail
oit le gibier é'tanlt Hié,i fauit lesý
placer dans uet eýndro)it sobr ai ant
peu ou point 4-u-rtr t les eîe
loppert d'un lne

Si le temlps eýst il Fuar s(I ou
Craigne11tz qul, et lariq i'awe 'vne

fie-asauteur e't uirelmii danîs
le beuire, sans sale. 1Mttv/-la tiu
fraIis, (dans un vaehi,: \ls vous
pourrel.(z alinsi litade ner quel
quesZ hue t mêm-ile petit être u

ior.
Quan le boilof'i-i.q a<

les v-ianldes sont g&ti 4s. quand le
psst se coromlpt, le mewilleuir par-

ti à preondre, c'est 'e faire. îeý saiv
fiee et del consentir leu pe11.J4rteý.S

cepndnton veutt lesý uise t lesý
rendre mageblsu charbonm enl
flammé(', quoîîtte, dans le 1ouliim,

mfis sur le feul et vil ébull1tit, lui
ote son)I aigreulr;, unsahe dca
bon mnis parm-i l'asioneeî e
vianldes ou1 despossns salis lesý

redr xcetllenits, permet11 au minsbI
(le les, mangerL4,1.

Jus DRl GROSI1LES. Va i-
tesý fondre vos grsile égrnée
dansý lat poiêlottd suir lo feul ; meltte.,
0les goulttwrl sur un tauiiset jOte-.l

aul JUS o (ten du l. (jus de 1îe i
ies dans lit proportion d'un hitiéi'
rue. Lassz eoser dueà qil

here dnsun lieul rIrais le .jus se
formlera, en caillot queios' rsee

avec ue fourbette t ferez,éote
sur unt tamis pour qu'il soit bien

clai. Mttez ceiju dansI des dei
boueile odiaies; oeh fice-_

lez et faites, cuire aut bainl mlarie, pent-
dant dlix inuItes, commile des boul-
teilles de conseýrvi-. ordlinaires. Pour
employer e jus, suicrez un verre
d'e'au et ajoutez lat quIantité ess.i

re. de jus pour parfumier.

Cett l>il>so et d'uneI fraîukcur
tré~1nIi, agebl.milrsqui et la hou

teille 1 1 e-t eii i 0t 1 i 0 li i p eu t a col

queleteilisnesolit frid.tl

CONSEILS UTILES

Ai.. A 'l~E ' tl peu 1etk1n1 111 .-

lever lr ti ae fe mains en les1
frott av. e tille J>lim de 11( 1t 1 terre 1

rru et en lest( laant iL l'e1aut ail

, ilnt qui les, bas breî un.'ý eteit

t 1i 1u Zvte ce - tt e il fa1 avoirzle
1Oi de t lîs4 i lae vet1Vc du savo co-

tean trs pe de soude it , e lors-i)n

qu'ou es rine ur iivlriîè os

vinaigre. ~ ~ I lore le et sitne-e
bi 4 N.' railsez1jamais ae un i-s(

enor hý ude, car cel d1t îîrg it l
,'lt"s'îeî rsii 'O le I.t esIs (l

'1 ES 1W lU I11T SUe (li 1 A.

frt lat 1iinsist buoe ledot ta-i

eb( sr un,(,,i b et verser dîssd

do i t pas lase éhrlit tae; 
Ilrsque ces derniè\res Sont séchées 41 il
faut les, humtelvvr avec un1 pe41 di-

tool avant deI les laver..

Cri d( ceu dun (111vu--cnoa
ble deantleportat de, son mnari:

iii mesml que plus il est mort,
plus je l'alime!

tirs et plantes pour toutes occasions, grande réduction durant le printemps
Une speclalite : Bouquets de noces du dernier genre

ez P. MeKËNNifA & SON, coin des rues Ouyoet8slantc-Catherlne


