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65 degrés, procédé auquel i1 a donné son
nom.

Le chauffage dans ces conditions dé-
truit la plupart des bactéries pathogénes
[typhiques, cholériques, ete.] et n'appor-
te awcun trouble dans les composés du
lait, comme l'a démontré M. Duclaux. Il
a 6té reconnu en outre que les germes
ou spores qui ont résisté A la pasteuri-
sation se multiplient moins facilement
que dans le Wquide primitif.

L'élimination compléte des spores et
des microbes pathogénes: qui péuvent in-
fester le liquide s'opére au moyen d'une
chaleur plus intense. Les &tudes pour-
suilvies sur 1'éclosion, le développement
et la vitalité des divers bacilles patho-
génes ont permis de constater que le
plus grand nombre succombait 2 la tem-
pérature débullition de l'eau [100 de-
grés|. Pour détruire tous les gemmes ou
spores, ainsi que quelques familles treés
résistantes, M. Duclaux conseille de por-
ter la température a 120 degrés pour
otre assuré de l'anéantissement complet
de tous les microbes.

LE PRIX COURANT

YORIX

Poli pour Metal.

Le meilleur pour le cuivre
et toutes mortea de surfncen
métalliques.

Nous donnons des ¢chantillons
avec chaque commande. Pour
échantillon. envoyez-nous une
carte postale.

ANGLO CANADIAN SUPPLY CO,,

29 Church Street, TORONTO
Joho Q. BAULD, Batisse du Board of Trade, Montreal.

BREVETS =A% PROTECTION

Des Desslns, des Marques de Com-
merce, Etc., dans Tous les Pays.

FETHERSTONHAUGH & CO.

Fred. B. Fcthcrstonhnugh B. L.,
., Avocat
Charles W. Tu)lor B. Sc., ancien Exn-
minateur du Bureau Canadien des
Brevets, Ingénieur Electricien, Gra-
dué d¢ I'Université McGill. !
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Mais un lait qui a été soumis a cette
épreuve ne possdéde plus les caractéres
et les qualités d'un lait frais et naturel.
Par ce chauffage, en effet, la caséine se
coagule en partie et des sels minéraux
se précipitent.

l.a stérilisation du lait par 1'élimina-
tion de tous les ferments est conséquem-
ment un probléme trés difficile & résou-
dre. Heureusement les germes morbides

~s'y rencontrent rarement. Ils provien-
nent de l'état maladif du bétail quiles-
transmet au lait ou bien de l'atmosphére
chargée d'émanations pestilentielles.

Par la gélation, toutes les difficul-
tés s'évanouissent. l.a conservatmn est
‘Assurée ot la facilité des transports est
une économie.

Ne serait<ce poIlt Une grame anréeio—
ration dans la vie matérielle que de pou-
voir s'approvisionner A son gré du lait i
de la Suisse, de la Savoie ou des Pyré-
nées, comme on choisit ses cris de
Champagne ou de Bordeaux?

Sans doute, il y aura lieu de se prému-
nir contre la fraude. contre l'addition
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Biscuits”’

St-Hyacinthe, P. Q.
|} Langevin & Frere
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TeL, BeLL 197
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Une commande d'essai vous convaincra
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' Dos

‘qui donne les meilleurs résylitats

d’eau on de lait écrémé.

tiendra

T.a morali:.
lieu d'analyse. |
les chimistes ne sont
d'accord pour apprécier un lait adu. .
parce que la teneur en matiéres gra-
est variable suivamt la race et la na-
du bétail.

fournisseur
aujourd hui

In

[.a congélation du lait permettra
transponrt A toutes les latitudes, ot 0
précieuse pour les soldats et les mia 1.«
séjournant aux colonies. Cet
les cran oy -
véhicule-des maladies dar ..
mais sera considéré comm.
fortifiant des estomacs débiles.
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complet ne suscitera plus
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LA CONSERVATION DES OLIVES
FRAICHES

D’aprés un rapport du directenr
station agronomique de Lisbonne, 11 .,
servation des olives fraiches a é1. ...
jet d'essais qui ont donné les res
-suivants:

Desséchéeg A 1'air, en couches Jvai s
elles produisent une huile dont ! i .
est notablement accrue; la fluidit.
moindre, la saveur devient piquant. !
la rancidit¢ est accusée. l.a
tion dans l'eau douce présente
d'inconvénients, mais une parti: g
substances solubles passe dans l'¢i: v

st

COons v

conserve, l.e salage simple est ef/ .
mais il n'est praticable utilemen' que
pengdant un mois. La mise en saunmre
ordinaire est, au demeurant, le pyo i

of

res

l.a maison Connors Bros.. Limite ..
fre toujours aux acheteurs des sa: !
de la marque “Brunswick.” Ces ~arli
neg, prépanrées seulement par cett, mal
son, sont assaisonnées avec des .

1l
ments variées.” de manidre a sa’ .=

Tous Tes godts.

Voir d'autre part l'annonce v Cou-

nors Bros, Limited.
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