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en néme temps ln méme idéo, et aprés une
marinade de trois mois suns assaisonnement
il trouva que cns tubercules valaient mieux
gue les coraichons, quils élaient plus agré-
ables au gsoiit et que le vinaigre avait ac-
quis por eux wn purfum eonvenable ponr
servir dans les sauces et dans los salades.

Muis la destinée du Mayua vise plus
haut et plus loin.  Déjd M. Du Trien de
Terdouck avait v dang ln Mastouche tu-
bereuse une plante d’uvenir, et avait ob-
tenn duns ses cultures nn véritable suceds
avee cette plante, ct le gouverncment bel-
ge 0 engagé les cultivateurs o en essayer
la culture. .

La Mastouche tubéreuse produit a ses
racines de vrais tuberenles, hranclics race
courcies, bouffies et pleiues de féeule, ab-
solument. constitués commeo ceux do In
pomme de terre.  On u déja obtenu jusqu’a
quinze de ces tubercules par plantes: mais
la forme de ces tnbercules parait varicr

-avee le terrain. .

On suit que la pomme de terre a produit
¢’innombrables variétés,  Clest le sort do

“toute plante expatrice. . Mais, depuis dix

seulement gu’on cultive la Mayua, clle n’n
produit-que des variétés pen nombreuses;
mais, telles qu’elles sont, elles doivent en-
gager & de nouvelles expériences, ‘car déja
les deux formes principales de nos pommes
de terres s’y-retrouvent, les longues et les
rondes. -~ ... S -
Ces tubercules sont: tous jaunes, avee
flammes d’un rouge éearlate, iiradiant de
chaque eil, ot ces flammes passent a '6tat
de macules et de pointillé” rouge-pourpre
ou ¢earlate.” Dang. In' variété  de Greifs-
wald, lng taches sont linénires.et plut6t ro-
ses que rouges, interrompues et pressées.
La profondeur des yeux (bourgeons) et
ln saillic de leur base seront’ peut-dtre . des
obstacles & Pusage culinuire de ces tuber-

“cules, mais la peau ost trés-fine, et on peut

faire ‘bouillir avee la pelure 3 d’ailleurs la
culturc a produit ln pomme de terre anu~

_mas, dont les yeux sont profondément pla-
“ets et plus difllciles A peler, et'il y o une

varieté de pomme de terre appelée ‘mille-
yeux, tandis que ln pomme de terre. ronde
de Hollando n’a presque pas, d’y_elgx- SR

.La fécule de la Mastonche tubéreuse est

ovoide, obtuse, ayant un’ disque: cystoblasti-

“

| pt le plus, c’est que le gotit piguant et par.

que trés-grand- et des stries d’nceroisse-
ment fines, nombrenses, mais prononcées,
: -D’aprés un examen approfondi que j’on
ai fait, le tubercule de I Mayua est orges
nisé comme le tuberenle nlimentuire lo -
mieux conditionné, ct c’est ce qui m’n do- -
terminé a en fhire faire Pessai comme subs- -
tanee alimentaire.. -~ o
Quand on frotte les tnbercules extériou-
rement, Yorgane d’olfiiction ncéuse un nro-
me agrénble, quelque chose de délient ‘et -
de parfumé. I -w’y a anenne odeur tor. -
reuse comme la pomme de terre. L
Coupé cru, le tuberenle exhale un déli-
cieux parfum oriental mélé & quelque cho-' .
se de subncide et de prononeé 3 ricn ne re-
pousse, tout au contraire attire les sens vers -+
ce tuberenle. | RIS
Mangé ern, 1a chair produit d’ahord une
savenr. grusse, onctucuse, coulante, maig " -
qui est'de courte durée, car tout & coup sur
vient un godit piquant, poivré, qui, excite.
ln langue, dans’le genre du gingembre, et
aprés ce golt poivré disparait . pour Inissor "
dans la bouche' une fraicheur ‘ugrénblo ot
un effet parfumé qui plait. : e
De 13, jai coneln qu'il fallait manger 1677 ¢ %
tubercule de Muyua coupé en tranches sur. - -
la salnde avee ‘les viandes; et je me suis
trés-bien trouvé do cet usage.’ Il y n dans -
ce gofit piquant quelque chose d’annlogne
avee ce que nous offrent les finits de la ca-
pucine ordinaire, fruit quo les Anglais font -
entrer - dans les. préparations  qu'ils’ nom-"
ment pickles. o e L
Jai fit alors bouillir: les tubercules do*.
Mayun comme des pommes de terre ; seu-
lement, uvee une. quantité de sel un peu |, -
‘plus considérable, ot 1n chose qui m’a fraps

famé avait disparn complétement ; il s%-
tuit fuit une modification chimique trés-re-.,
marquable.  Le tubereule cuit ¢tait fécu- -
lent, gras, onctucux, ‘et avait le goft d*unc
bonne pomme ‘de- terre * blene, o micux,"’
ressemblait 3 celui des pommes de - terre
jaunes des Cordilldres, cest-a-dire qu'il so
rapprochuit du goiit du juune d’auf dur.

- Je crois done que, sous. tous les rapports,;
le Mayua peut devenir une plante culinaje .
re ; Vimportant est ‘de persévérer ot de val .
rier-les plantations dans beatcoup’ d’en
droits différents, sur des terrains divers et
pendant plusieurs années, . .. i




