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niront, peut-8tre méme Panuée prochaine, u e quantité de l En réunissant nos cfforts sur le suceds d(} 'industric laitidre
lait suffisante pour équilibrer Ja recette aveo les dépenses, dans la Provittce de Québeo, j'ospdro, Messieurs, que wous ne

Jo me permettrai de faire une remarque au sujet du prix ' perdrons pas de vue les intéréts do P'agrioulture sous le rap-
de la fabrication. Chez nous lo cofit de la fabrication est de ' port de V'amélioration du sol par les eograis,
deux contins par livre pour le fromage et quatre pour lo J. H. Leanis,
beurre, On voit bien souvent yno goncurrenge regrettable l

Appareils nécessaires & l'ins-
tallation d’'une fibrique
combinge de beurre
et de fromage.

Comme plusicurs personnes 8'a-
dressent 4 nous pour nous deman-
der des détails sur I'installntion des
fabriques combinées de bourre et
de fromage, nous donnons ci-joint
une liste compldte des appareils,
ustensiles, etc., nécessaies, avec le
prix moyen que doivent coilter ces
appareils. Nous extrayons cette
liste d'un contrat passd avec an fu-
bricant d’appareils, par une société
de Suinte-Anne la Pérade, dount
I'bonorable J. J. Ross est un des
membres, et nous laissons 4 des.
gein, & la suvite d2 la liste, les con-
ditions posées pour l'accomplisse-
ment du contrat,

Lc fabricant s'engage & fournir
tous les appareils nécessaires dans
une fabrique combinée de beurre
et de fromage le tout de premidre
qualité, garanti.

Entre avutres, un bassin & fro.
mage, 14 pieds de long, 4 pieds de
large et 14 pied de profondeur; in-
ténieur en ferblanc de premiére-
qualité (No. 22) soudé en dehors
et en dedans, contenant 6500 livres
de Iait.

Presse double couchée (gang)
avec 8 gros moules de 15 pouces
et deux petits de 10 pouces

Une crémaillére oun grue, pour
déchargement du lait, compléte.

Une balance de 500 lbs. et une
autre petite de 25 Ybs.

Trois fioles graduées, un larto-
métre, douze fioles 8 crémer, un
lactoscope, deux thermométres,une
lampe, une horloge, une ardoite,
un livre & fromagerie.

Un réservoir 4 1'eaun, doublé de
zinc, de 6 pieds delong, 2} pieds de
large et 24 pieds de haut.

Une pomype aspirante et foulant.
mue par la vapeur, et les tuyaux
nécessaires dans la fabrigue, pourvu
que le puits et les raccordements
ne prennent que quarante pieds de
tuyaux. L’\qbalnnce ou excédent
8 &1¢ payé 10c le pied.

Un canistre 4 pecer le lait, une
dalle, un couloir ¢ rré, un cadre
(rack) en bois, un couloir rond,
trois chaudiéres, (deux rondes et
un2 plate).

Daux dippers, une scoope et un
é&crémoir, un syphon.

Un bzssin & glace pour refroidir
le lait. .

TRUIES BERKSHIKES, propriété de T. L. Millor et Cic., Beecher, ils,

élever entre les fabricants. Ce qui ¢n résulte, cest que le | Deux coutenux & caillé.

fabricant ecst directement forcé de fairc des économics sur g“ ;?l*ef‘“ 5’1‘51:};“']"3,‘:‘3 3 vieds de | o

tontes sortes de choses; il est mdme souvent porté 2 fuire de pie d: de "li""‘" :ulbléa:m f?erb ;icsNg ggge, 2 pieds de baut et 11
. s ] . 20,

fausses Gconomies, et finalement ce sont toujours les patrous | gy 4oug qutres accessoires quelconques pour une fromagerie

qui finissent par perdre beaucoup plus que la différence du prix | gimple, ¢’est-d-dire d'un bassin. °

de fabrication qu'ils réussissent & faire déduire su fabricant. n engin & vapeur de 3 forces et une cheudidre couchée de 6



