%

LAlT ENTIER ouU
LAIT ECREME

ET LEURS SUCCEDANES
POUR LES VEAUX
(Notes de fermes expérimentales)
: 1 faut que les veaux soient bien
“partis.”— Les conférenciers et
2 (cnvams agricoles ont tant in-
4 sisté sur ce point que certams
& cultivateurs se sont imaginés qu’-
1l était toujours avantageux de
. "'nartir” leurs jeunes ammaux le
11ieux possible, quel qu’en soit-le
=olit.  On nourrisait longtemps
I's,veaux au lait entier et les
\:aux avaint si belle apparence
“ «ue l'on décida que ce moyen é-
1ait le meilleur de tous, mais cer-
1.ins cxpcrlmmentateurs améri-
+2ins sdppergurent qu’'au bout
«’une année ou deux, ces veaux
i avaient été si bien “partjs”
¢ pouvaient étre distingués des
.atres qui avaient regu un ali-
rent’ beaucoup moms coliteux
sous forme de lait écrémé, accom-
1agné de substances pour rempla-
cer la matiére grasse qui avait é-
1¢ extraite sous forme de créme,
11 faut donc décidé d’ enterpren-
. dre une expérience sur ce point a
. Lap Ronge, afin de jeter quelquc
!imiére sur la questlon, specln~
l: nrent au point de vue économi-
¢1e.. Le programme de cette ex-
? drience était le suivant: trois
; woupes de veaux ont été nour-
115 de. fagons différentes jusqu'a
c: qu'ils eussent atteint I'dge de
vingt-quatre semaines; le.pre-
1:ier groupe recevait du lait en-
, le deuxiéme du lait écrémé,
« t un mélange préparé sur la fer-
1 ¢, composé de six parties de blé
« Inde, trois parties d’avoine et
iine partie et demie de graine de
lm par poids, le tout mélangé en-
scmble; et le troisieme de la mou-
I¢e a veau Royal Purple, un ali-
ment bien connu dans le com-
-merce. Les jeunes animaux rece-
vaient en outre autant de foin de
t-¢fle, de ratabagas = (choux de
‘:am) et de blé d’Inde ensilé qu’-
‘5 pouvaient en manger sans en
sisser. Tous les aliments liqui-
s et solides ont été peses, livre
ar livre, et les veaux ont été mis
v la bascule a la naissance et
utes les quatres semaines )usqu
la vingt-quatriéme semaine.
Résultats.— Trente huit veaux
taient emplo)cs dans cette . ex-
{ (rience qui a été répétée tous
1.5 ans de 1917 a 1920 inclusive-
1.ent. Si l'on calcule la nourritu-
iC aux prix courants au commen-
ccment de cette expérience sa-
voir, lait entier a $2., lait écrémé
a 25c., moulée a veau mélangée
2 la maison et moulée commer-
ciale 4 veau a $5. le cent livres,
son a $40., foin a $15., mais ensi-
1¢, et rutabagas a $4. la-tonne—
1Hus trouvons que I'élevage de
s veaux, jusqu'a l'age de vin,
1 'iatre semaines, a couté $49.57
1wurithaque animal nourri’au lai€
itier, $17.46 par téte pour ceux
« li recevaient de la moulée de
»zrme et $17.76 par téte pour ceux
Ji recevaient de la moulée Royal
oy nrple Le poids moyen des trois
froupes était respectwement de
<13, 266 et 276 livres a vingt-qua-
hc semaines.
Recommandation.—~Le lalt en-
tier est absolument hors de cause,
rour la simple raison qu'il cofte]
.rop cher. On peut le donner pen-
dant une période de trois a cmq
scmaines; au puis le remp
graduellément par du lait écrémé
ct des succédanés de la matiére
grasse, endeux-ou treis semamesH
au plus.
1cu prés
, lorsque
efit ‘évaluées iy mé-
e les letiers’ se ren-
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Il y a encore.
teurs” qui savent bien'¢ é
veaux laitiers, et ce| ant i;et
élvage est la pierre de touche de
touche de Pindustrie laitiére et
exige ‘les plus grands soins. Il
n'offre, du reste,, rien de difficile
quand on a beaucoup de lait écré
mé A sa disposition, mais il faut
faire attention aux points sui-
vants, qui sont important;—

1.- Il fant que a mére oit bien
nourne pendant qu'elle porte son
veau,'pour que celuni-ci puisse X:
nir au monde vigoureux, avec
organes digestifs bien formgs,
pour qu'il ait toutes les chances
de survivre.

2.- 11 faut que le vean provxen—
ne d’une mére et d’'un pére ayant{p
une bonne contitution et une bon-
ne aptitude laitiére. C’est un gas-
pillage de temps et de nurriture
que d'élever d’autres veaux,

3.- On domngera au veau le hit
de sa mére ‘pendant les premiers
jours qui sulvcnt la naissance, et
du lait entier, i raison de 10 & 12
lvres par jour, en deux ou trois
repas, pendant une période de
deux ou trois semaines. Si l'ali-
‘ment suivant doit étre du lait ¢é-
crémé, ou de 4 4 6 semaines, si ie
lait entier doit étre remplacé par
du petit lait ou d’autres succé-
danes.

4.- Le veau doit étre tenu dans
des quartiers secs et propres, ali-
menté dans des vaisseaux pro,
pres, et il faut éviter avec soin é-
galement de faire tous les change-
ments de régime d’une fagon gra-
duelle.

5.- Pour les veaux nés au prin-
temps, il est toujours avantageux
de les tenir dans une vacherie ou
dans une remise, par groupes de
trois ou quatre, jusqua ce qu’-
ile aient atteint 1'age-de quatre 2
cing mois. Lorsqu’on les met dans
des cercles ou sur le pacage, i
faut leur fournir un:moyen de pro-
tection contre les gros orages, la
lumiére forte du soleil et les mou-
ches.

6.- Dés que les froids arrivent,
il faut rentrer les'veaux, gartex-
position au froid, les herbes:gla-
cées qu'ils mangent. sur Je paca-
ge, auraient vite fait de leur faire
petdre toute la viande qu'’ils ont
fait pendant I'été.

Ces bons soins doiveiit étre don
nés toute I'année durant, et non
seulement pendant les premiéres
sept ou huit mois. Dans 1'éleva-
ge des veaux, comme dans celui
des vaches laitiéres du reste il
faut mieux bien nourrir in petit
nombre de veaux que d'affamer
un plus grand nombre sur demi-
ration. On obtiendra de meilleurs
résultats et de plus gros profits.

Si vous voulez vous rensclgner
sur les succédanés ou “substitu-
ts” qui peuvent étre ajoutés au
lait écrém€e ou au petit lait, et
sur la fagon de les préparer et de
les donner, ainsi que sur le traite-
ment des maladres les plus com-
munes, écrivez a la, ctation expe-
rimentale la plus proche de chez
vous et vous recevrez un circulai-
re détaillée sur cette quzstlon.

~§te-

Régisseur de la Statlon de
Anne de la Pecatiére, Québec.

- LES PORCS

POUR OBTENIR LES HEIL-
LEURS.PRIJ& }S!gR LE .MAR-

Le cultivateur canadien jusqu'a
ces derniéres années faiait du

duct:on. Avec les cireonstances de
r|l'apres-guerre, le ‘Canada s'est
trouvé placé sur un pied d’égalité
avec les autres pays producteurs
de bacon;la quantité considérable]
de bacon consumée annuellement

gue en Angleterre; les hauts p;

par les consommateurs et la de-
tifande dllimitée, voild trois fac.

teurs q jent bien de- nature
‘adlencou producteurs cana
4 une indus

hauts prix com-

(Notes-des fermes expénmentck) :
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porca gros lard, sa-principale pro

pas penser mettfe sur le marché|

pour le bacon un porc de 300 Ibs
plus; le poids voulu est
lbs vivant et- agé
d'e(l:!\uron iept xé:oxs &
e pore de poidsindigué est
si soumis 3 certaines .'
dans sa conformaton. La prem:é-
re dont il faut tenir compte décou
le du fait qu'il faut fournir une
bonme qualté ‘de chair. L’animal
ui’ séra harmonieux dans ses
orimes, bien découpé, d’une con-
formation , réguliére . montrant]
beaucoup de finesse avec des os,la[>
peau et le crin exenpts de gros-
siéreté possédera déja certaines
%uahtés en faveur de son choix.

n' plus la téte doit étre légére,
large de front avec le grouin mg
ennement allongé, des oreilles
textures délicates, des yeux bril-
lants de dimension moyenne. A

r de I'épaule jusqu’a Parriére
tram ces deux partes comprises,
il faut autant que possible que la
disposition des diverses parties en
tre elles soient de maniére aprésen
ter une surface plane, bien rem-

lie & P'arriére de I'épaule et aux
lancs L’épaule doit étre pour ain
si dire presqu’effacée,aussi droite
que possible, pas recourbée en ar
riére. La poitrine doit™étre profon
de et large, indice d'une puissante
capacité digestive. Les membres{
doivent étre nets et bien d’aplomb
Le dos & partir du cou forme une
légére courbe s‘étendant jusqu’a]C
la queue. Les cotés sont les par-
ties les plus importantes. Ii- faut
que l'animal donne un cote lisse,
long, profond, bien garni de I'é-
paule jusqu’a la cuisse. La cote 2
partir de I'épine dorsale doit é-
tre. arrondie graduellement  jus-
qu’au jarret. Le jambon doit étre
ferme et bien exempt de plis. Cel.
porc pour étre.mis sur lé marchéf’
ne dot pas étre engraissé & I'exces
une epaxsseur de gras d'environ
un potuce a un pouce et demi sur
toute la longueur du.dos est de-
mandée. . Pour obtenir un sujét
tel que décrit, il faut choisir une
des races Yorkshtre ou Tamwor-
th; les sujets que l'on pourra ob-
Yenir d'un verrat Yorkshire croi-
sé avec les traies communs se-
ront souvent des types propres
pour le marché d’éxportation. I-
nutile de tenter la production d’un
bacon qui profitera des hauts prix
avec les races & gros lard; ce se-
rait peine . perdue,

Un autre point nom moins im-
portant est I'alimentation des su-
jets jusqu’a la mise sur le mar-
ché. Il est de toute nécessité que
la ration soit’ économique et ap:
propriée. Pour ley porce nés au
printemps le
congéiller. est l'alimentation sur
paturages. Suivant le nombre de
pores a élever I'on divise un mor-
ceau de terre en trois parties ou
assolements; le premiers sera en
betteraves et natets blancs, I'au-
fre ‘partie en piturage de tréfle
et enfin la troisiéme en fourrages
verts tels que un mélange d’avoi-
ne, de. pois ‘et de lentille. Le pa-
turage de tréfle est le seul sur
lequel les porcs ont accés et em-
core on ne leur en céde qu'une
partic 4 la fois. En plus de cela
un peu de grain et de lait écré”
mé suﬂ‘xsent. Chnque livre_de

ve et Clest Ia

{:p;arﬁe de 1a ferme qui donnera
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Si le porc est -pulé en:
il faut autant qu

pour. son allxmen

mes et du fourra
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faut environ gquatre & cing li-|
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tir de
lement fa quantité ,
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