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vateur voulait se donner la peine de trier
4 la main seulement une livre de semence et
ensemencer pour commencer une petite par-
celle de terrain qu’il tiendra bien sarclée
pendant toute la saison de végétation, il
aura de la semence propre; avec le produit de
cette parcelle il pourra ensemencer un champ
beaucoup plus considérable 'année suivante.

2. La mauvaise cullure facilite la propaga-
tion des mauvaises herbes qui se trouvent déja
sur la ferme. Ne vous servez pas'd'un disque
ou d’un instrument qui coupe les tiges sou-
terraines en petits moreeaux sur un champ
infesté de mauvaises herbes comme le chien-
dent, le liseron et le laiteron, ete. Ces petits
morceaux repoussent. Il est trés difficile de
les ramasser et ils peuvent s’éparpiller sur

_toute la superficie du champ. Servez-vous

sur un sol de ce genre de machines qui ameu-
glissent le sol suffisamment pour que l'on
puisse faire remonter les tiges souterraines
a la surface pour les rassembler au riteau,
les sécher et les briler.

La terre trés infestée de ces mauvaises
herbes doit étre jachérée en été ou plantée
d’une plante sarclée, en rangs suffisamment
espacés pour que l'on puisse cultiver fréquem-
ment entre les rangs. Demandez le bulletin
S-8, “Mauvaises herbes et leurs graines”, et
la circulaire d’exposition N° 45, “Connaissez-
vous vos mauvaises herbes” au bureau des
publications du Ministére de Dagriculture,
Ottawa.

i H.-T. Gussow,

Botaniste du Dominion.,
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Production de la graine de Iégumes
(Suite)
Nombre et Variétés a Culliver

Comme la valeur de. toute graine dépend
de sa pureté, non seulement par son exemp-
tion de graines de mauvaises herbes, mais en-
core par son exemption de toute autre graine
d’autres variétés, il faudra done éviter qu'elle
ne se mélange. Le croissement des variétés
étant surtout & craindre, il serait micux sur-
tout pour un débutant, de ne cultiver qu'une
seule variété de choux de Siam, de bettera-
ves et de navets.

Cependant en espagant les variétés de 300
verges (distance recommandée par la Ferme
Expérimentale d’Ottawa), il n’y aura aucun
danger que le croissement se fassent pendant
la floraison qui est le moment le plus difficile
pour le maintient de la pureté des variétés de
racines.

Plantation des Portes-Graines

On plante les racines dés que le ol est en
bon état au printemps. Il semble d’aprés
les expériences de la Ferme Expérimentale
d'Ottawa que le moment le plus faverable

~ ot celui qui 4 donné une augmentation de
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rendement de 15 & 20%, est la premiére se-
maine de mai. Ceci peut varier d’aprés les
localités et la saison. Il faut rouler le terrain,
puis on le marque & 24" x 24" pour les petites
variétés; 30" x 15" pour les carrottes; et 30"
x 30” pour les betteraves. (Le marquage
du terrain peut se faire au moyen d’un mar-
queur semblable & celui dont on se sert pour
la culture du blé d’Inde en carreaux).

Trois hommes avec un peu de pratique
peuvent planter de 2800 & 3000 racines par
jour en employant la méthode suivante:

Un homme dispose les racines d leur place
sur le champ, un autre creuse les trous et un
troisidme enterre les racines,

I1 faut que le sol soit assez profond pour
nous permettre d'enterrer les racines jus-
qu’au tollet et ceci est trés important pour
la buune venue des tiges.

L’emploi de la charrue dans la plantation
revient généralement moins cher que la béche,
mais elle ne peut &tre employée que dans les
sols relativement légers et de culture facile.
On ouvre une raie & la charrue, on place les
racines & demi couchées le long de la tranche
de terre, disons a4 24"’ d’espacement, ensuite
on recouvre les racines au moyen de troisautres
raies et on plante dans la quatriéme, ainsi de
suite.

Lorsque toutes les racines sont plantées,
il ne faudra pas pégliger de donner des binages
soigneux (avec la bineuse & cheval) pendant
la premitre partie de I'été. L'emploi de”
cette bineuse cessera quand les tiges & graine
ont atteint une hauteur de 12" & 18" pouces.

Récolle et batlage

Le temps de la récolte est le plus difficile et
celui qui demande le plus d’attention parce
que lau graine ne murit pas uniformément,
non sculement entre les différentes plantes,
mais dans la plante elle-méme. Les graines
du bas de la tige sont les premiéres formées et
mrissent avant les autres. Il faudra donc
les surveiller et les récolter avant qu'elles
tombent sur le sol.

On reconnait qu'une graine de betterave
est mbre et préte a étre coupée lorsquelle
offre une surface demie pfteuse sur sa sec-
tion transversale; la graine du chou de Siam
peut étre récoltée lorsque les gousses infé-
rieures sont d’une couleur brune et celles du
sommet d’une couleur jaunitre.

Quand on cultive la graine en petite quan-
tité, on peut facilement trouver un endroit
bien aéré pour la faire sécher. On suspend
les tiges au plafond en ayant soin d’étendre
en dessous un drap ou couverture quelcon-
que pour récueillir les graines qui tombent.
Dans les grandes cultures, il faut Sécher les
tiges sur le champ. On les attache alors en
gerbes ldches et on les rassemble en moyettes
ouvertes jusqu’a ce qu’elles soient assez sé-
ches pour étre rentrées.

On bit aussitét que possible aprés la ren-
trée, on nettoye les graines au moyen d’un
crible & vent ordinaire, puis on les étend en
couches minces que 'on remue chaque jour
jusqu’a ce qulelles soient complétement
séches. On peut ensuite les mettre en sac
en toute sureté.

J-R. SatNT-ArNAUD, B.S.A.

Agronome-adjoint.
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Lesucre de betteraves

Un confrére signale les progrés de 'indus-
trie de la betterave & sucre au Canada.

Depuis'quelques années, dit-il le Canada s’est
engagé dans la culture des betteraves a
sucre avee un merveilleux suceés. 1l a été
prouvé que certaines contrées du Canada sont
idéales pour la culture de ces plantes remar-
quables et la méthode de manufacture étant
moderne les betteraves produisent un suecre
sans rival.

—Fst-il aussi bon que celui de cannes?
Telle est la question des ménagéres.

Probablement ces derniéres en servent tous
les jours & leur table sans s’en rendre compte.

Le Canada ne fait que suivre les exemples
donnés par VEurope. En Angleterre le
sucre de betteraves est presqu’cxclusivement
employé pour la table et les confitures. Les
fabricants de confitures, en Angleterre, re-
putés dans le monde entier pour leurs pro-
duits, font usage de sucre de betteraves.

Il y a deux usines dans Ontario.

Dans‘les comtés d’Essex, Kent, Lambton,
Waterloo, Wellington et Huron, des milliers
d’acres sont révolus a la culture des
betteraves A sucre; et chaque jour 1,800
tonnes de ces betteraves sont converties en
sucre. La nouvelle usine ajoutera une aug-
mentation de 1,500 tonnes de betteraves par
jour, ce qui formera une totalité de raffinage
de sucre qui demandera une exploitation de
18,000 acres de terre et qui signific un débours
annuel de $2,000,000 pour les betteraves seu-
lement.

Comme nous importons chaque année
pour des millions de piastres de”sucre, nous
aurions avantage & le produire nous-mémes.

L’industrie de la betterave & sucre, tout
comme industrie laitiére, est donc destinée
i de grands développements au Canada, et
méme dans notre province.

Despatates et des féves, s. v. p.

La cherté des patates et des féves, depuis
deux ans, s’accroit d’une facon extraordi-
naire. Ces produits, bien qu’ils aient été
fournis par nos cultivateurs en proportion
suffisante pour désapprouver la‘ désinvol-
ture de certains gros commergants trustards
et malhonnétes, ces produits n’ont cepen-
dant pas figuré en quantité assez considérae
ble sur I’échelle des récoltes en 1918.

Nous avons, pour deux raisons, le devoir
impérieux d’en augmenter les rendements
cette année. Premiérement, la culture des
patates &t des féves assure aux producteurs
des recettes plus payantes que par le passé.
Ensuite, elle est demandée par le consomma-
teur, qui cherche en ces produits, un substitut
rationnel & d’autres aliments d’un coit plus
dispendieux et d’une rareté peu contrdla-
ble.

Les patates et les féves remplaceront par-
tiellement les viandes chez les ouvriers d’in-
térieur, les professionnels, employés de maga-
sins, gens de bureau, populations ¢tudiantes,
etc. Bt ceux qui contribueront ainsi & di-
minuer le prix exagéré des aliments, indis-
pensables & notre subsistance, auront rendu
a leur province un service a.ppréclable que le
patriotisme ne doit plus dédaigner.
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