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SUR LES'CAUSES DES DECOMPOSI-
TIONS QUI SE PRODUISENT DANS
LE BEURRE EMBALLE EN
BOITES

par M. L. A. Rogers, “cCentralblatt fiir
Bakteriologie, ete.,” II. Att., Bd
XII, p. 388.

De ses recherches,
conclusions suivantes:

1°. Le beurre emball¢ dans des boites
en fer-blanc atteint au cours du temps
ure acidité relativement peu élevée et
un golt désagréable rappelant le pois-
son.

2°. Le beurre stérilisé conservé dans
les mémes conditions reste inaltéré.

30, L’analyse Dbactériologique montre
que le beurre vieux, emballé dans des
boites, re contiert que les bactéries les
p—. [~
plus résistantes.

40. A l'analyse bactériologique dn
beurre récemmert emballé en boites, on
ne trouve point des especes bactérien-
nes possédant la faculté de décomposer
les graisses. On trouvait généralement
des levures [Torula] posédant un cer-
tain pouvoir lipolytique, mais elles n'é-
taient jamais en grand ‘nombre. Le
nombre de bactéries, alnsi que de levu-
res, dimjnuait rapidement.

5o. L'acidité augmentait lentement,
mais continuellement, aprés que pres-
que toutes les bactéries et toutes les le-
vures avalent disparu.

6°. Des portions chauffées de Dbeurre
emballé en boites restaiert inaltérées,
tardis que d'autres portions du méme
beurre non chauffées, mais additionnées
d'antiseptiques, augmentaient en acidité.
Par 13, il parait probable qu'il s'agit ici
d'une enzyme lipolytique.

7°. La levure “Torula-T. qui
étre considérée comme le type des orga-
nismes facultativement a,naérobi.es 5€
trouvant dans le beurre, secréte une en-
zyme lipolytique. ’

8° Ie beurre baratté de créme stéri-
lisée et ensemercé avec ce microorga-
nisme, augmertait notablement en acidi-
té, tandis que le beurre de contrdle ron
ensemensé restait inaltéré.

90, L'enzyme trouvée par Mafan et/
Gilett dans le lait de vache augmentait
notablement l'acidité du beurre.

10° Du beurre préparé avec de la cre-
me stérilisée et auquel on a ajouté un
antiseptique demeurait sans changement,
tandis que le beurre préparé d'une au-
tre portion ron stérilisée de la méme
créme et auquel on a ajouté une quanti-
té de formol assez grande pour empécher
le développement des microorganismes,
augmentait nettement en acidité.

11°. Les résultats de ces recherches
montrent qu'il faut chercher la cause des
chargements ayart lieu dans le beurre

~. emballé en boftes, et qui " consiste en
une acidification, damns l'activité d'une
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estauiourd’hui la farine préférée des
ménagéres. Klle donne une excellen-
te patisseriv, 1égére, agréable et re-
cherchée paries amateurs. Pour réus-
eir la patisserie avec la farine g'rép&-
rée de Brouie & Harvie, il suflit de
suivre les directions imprimées sur
chaque paquet.
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Toutes les combindigons nécessaires
pour rendreun bureau pratique, abré-
geant l'ouvrage et economique se trou-
vent dans ceux que nous manufactu-
rons. Sous le rapport de la matidre
premicre, de la construction, du fini et
do i'utilité de 1a durée et du dessin, ils
d t toutes les autres marques,

Ils transforment tout bureau en un
bureau plus confortable. Notre cata-
logue fournit tous les renseignements.
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Preston, Ont. Can.
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enzyme, soit que cette enzyme est séci:
tée par la mamelle de la vache ou biin
qu'elle est sécrétée par certalns micro-
organismes.

12°. Il parait aussi possible que lis
mémes facteurs—I1'enzyme lipolytique
lait en participation avec les levures (1
les enzymes produites par elles—soient
responsables du goQt de poisson qua
quiert le beurre emballé en des réc
plents plus grands et non hermétiqu.-
ment clos. Mais cette supposition .
mande encore 2 étre vérifiée.

CHR. BARTHEI.
{Revue générale du Lait].

L'ARBRE A PLUIE

Dans les foréts avoisinant la ville de
Moyehamba, département de lareto
[Pérou], se trouve un arbre appelé par
les naturels: ‘‘Tamai Caspi”, c'esté
dire arbre a pluie, qui jouit d'une pro
priété bien curieuse. Cet arbre, qui a
environ 18 métres de hauteur, quand il
atteint son développement complet, «t
dont le diameétres 4 la base du tronc est
d'un meétre, absorbe et condense avec
une étonnante énergie I'humidité de lat-
mosphére. L'on voit constamment 'vau
ruisseler de son tronc et tomber en
pluie de ses branches, aveciune telle a
bondance que le sol avoisinant est trans-
formé en un véritable marécage.

L'arbre & pluie poss&de cette propriéié
a4 un trés haut degré, pendant la saison
d’été, principalement, quand les rivieres
sont basses et quand l'eau est rare

Le consul des Btats-Unis de Colombi¢
a Loreto, frappé de cette propriété. au-
rait- écrit au président Prodo pour l'er-
gager A faire planter I'arbre & pluie danvs
les réglons arides du Pérou.

Tous les consommateurs appréeient
les sardines de la manque “Brunswick’.
ces sandineg délicieuses, préparécs par

la maison @onors Bros., Limited. de
Blacks Harbour, N. B, sont aszaixon-
nées avec différents condiments ¢ ma-
pidre a satisfaire le godt des plus I'Ds
gourmets.

Nous engageons nos lecteurs & ire

dans ce numéro, I'annonce de la mi -on
Conors Bros., Limited.

Nous attirons l'attention de nos ¢
teurs sur l'annonce publiée dans i
autre page, des liqueurs de la m:
Laporte, Martin & Cie Ltée. '

Relativement 2 la vente des whi- -
Beossais Mitchell et des Cogracs R™
chard, MM. Laporte, Martin et Cii ="
se félicitent d'avoir regu pour Py
une affluence de ~ommandes tF.' <!
le placemert de ces marchandi-
prictemps va dépasser leurs prév
les plus optimistes . . .

A ce sujet faisons remarquer a" "
butants, aux jeunes, de ne pas m’
de se procurer ces marchandises
ne veulent pas se laisser battre «
che par des concurrents plus @
sés qu'eux de se rendre aux des
consommateur avisé.



