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On a cherché aussi quelquefois a don-
ner aux cafés mal préparés une colora-
tion artificielle qui a pour but de leur
donner soit la couleur verte, soit la cou-
leur jaunitre caractéristiques que le café
n'a pas conservées par suite d'un défaut
de préparation. l.es matieres générale-
ment employées sont diverses et ne sont
pas ('mploy(;('s seules; c'est une combi-
nalson qui est préparée soigncusement
par les falsificateurs ot qui ne peut étre
faite par un mélange de couleurs
l.es couleurs  généralement  employées
sont les couleurs nglre, verte, jaune @t
blanche.  ©.a couleur noire, ¢'est du gra-
phite, de la mine de plomb, du charbon
de tilleul ou du noir animal. La couleur
verte, ¢'est du blen mélangé de jaune,
et le vert malachite dérivée du goudron
de houille; le bleu, ¢'est le blea de Ber-
lin, une laque d'aniline et le tannate de
fer, le jaune, c'est soit de l'ocre jaune,
soit du chromate de
c¢'est du ¢arbonate de chaux ot
Mais, ¢'est encore la méme chose, quand
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on apporte & un chimiste du café colord
artificiellement, il a des réactits qui Iui
permettent d'isoler ces couleurs et de
les caractériser.

Quelquefois aussi on augmente le
du café lui donnant un lus-
trage moyen tale, de de
cette résine particuliere qu'on appelle la
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COURANT

LE PRIX
Quolmros mots maintenant sur le thé.
Tout ce que je vous ai dit du café \'_5
nous permettre facilement de (-()mpl‘("n-
dre quelle est la composition du thé.

Ici, nous avons affaire a un produit
nouveau et qui ne se présente plus du
tout, comme le café, puisque le thé est
non plus un noyau, mais une feuille.
Vous savez que le thé est la feuille ¢®un
arbre originaire de la Chine, qui est ce-
pendant cultivé dans des pays trés di-
vers au point de vue du climat et de la
nature du sol. C'est un arbre qui, lors-
qu'on l'abandonne a lui-méme, atteint fa-
cilement 10, & 12 de  hauteur,
mais qu'on a le soin de ramener a des
proportions plus restreintes: on ne le
voit généralement pas dépasser un me-
tre de hauteur.

La production du thé est localisée dans
différentes contrées et particuliérement
en Asie. La Chine est au premier rang:
la production du thé y atteint. 740 mil

PPuis viennent les Indes

metres

lions de livres.

anglaises: 130 millions de livres; Cey-
lan, 80 miilions, le Japon, 65 millions;
Java, 10.500,000; la Birmanie, 10 060
livres; et enfin diverses autres contrées
pour 22 millions de livres environ. De-
puis un certain nombre d'années notre
colonie de I'Annam produit du thé deo

qualité comparable au thé de Chine. Nous
ne pouvons

sous

pas,
celte

nous Francais, passer

silence production, parce

qu'elle nous intéresse directement et met
en valeur nos colonies. Particuliére-
ment, une miaison L., qui avait précisé-
ment exposé ses produits A l'exposition
de 1900, a une importante culture de ece
thé dans le golfe du Tonkin. Cette pro-
duction est assez intéressante; elle était,
en 1894, de 3,407 Kkilogrammes, tandis
que les derniéres statistiques du Minis-
tere des Finances la portent a4 prés de
150.000 kilogrammes. Ces thés sont bien
entendu vendus en France a des prix
inférieurs aux thés étrangers, car vous
savez que les droits deydouane pour l'in-
troduction des produits™~coloniaux, sont
inférieurs aux droits que supportent les
produits étrangers. Au point de vue de
leur composition et de leur richesse en
principes actifs, ces thés se recomman-
dent particuliérement a l'attention des
Francais.

Je n'insisterai pas longuement sur la
préparation du thé, d’abord parce que
¢'est une préparation qui est peu connue
au point de vue des transformations chi-
miques qui s'y produisent, et ensuite
parce qu'elle est soumise 4 un certain
nombre de secrets particuliers difficiles
a, p'm'vm'. Je me contente de vous dire
que la cueillette du thé a généralement
lien la troisiéme année et qu’elle est pour-
suivie «d'aprés une méthode destinée 23
renouveler les bourgeons, en enlevant
constamment les bourgeons et les feuil-
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Ia cinqui¢me rangée—double—contenant
10 carres EXTRA vous: est allouée 3
titre de profit EXTRA pour la vente du

La qualité du Blueol est égale 3 celle

des meilleures marques, sinon supérieure.

nimporte quelle autre marque.
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