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TEINDRE LID BOIS EN ROUGE.~Pour donner agi myerivier ot an
. . l’luie ot N(\i{l‘d. poirter une teinture rouge solide, on le plonge pendant un eertain temps
'lnc:'momelrc 1‘ 37T T dans une dissoluti m cuncentrée de permangrnate de potnse. Ly lon
. 1 llllc. 1\01‘50 gueur de Munuersion dépend de n teinte plus ou moins prononcée quw
Mois. \ 'on veut obtenir.
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noy. 1ax.; minl ;!]Olll pees.jour. pces VERNIS NOIR (Japank—Tour faire ce vernls on emploje 1 onees da
— L e erre d'ombre brulce, fonees d'nsphalte et devx pintes d*hatle delin erue
i : _ ) Lasphadte eat d'abord dissout dans un peu dthuile de Ho culteen ajdant In
Jan‘ 122 l 468 - 236 4 1.95 19 ]7-4 dissolution par une chaleur modérée.  On njoute ensuite Fombre quin
YA 122 ’ 44.11— 21.0 6 0.50i 17 10.8 &ti broyée nvee de Phnite, ot enfin on mele avee le restant de Mulle et
Mars 98.9 % 53.0 |— 15.3 5 0.solt 13 926.5 on meéiange convenablement, Onaminelt avee In térébentine.
A —-d o a . . . LAY -
Aviil 442 1716|158 ) 9} 047 4| 28
Mai l54.6 ' 749! 37.83 lé 1 enal o 0.0 MASTIQUE INDESTRUCTIRLT~0n fait beulllir 1 ies d'onbis
- )‘ 9 | 4.2 ". el ! brune pendant deuX hearesdans 7 fivres d'haile de Hn, eton ajoute P onee
Juin 63.2 l 80.1 48.3 4 15 2924 0 0.0 de clre. On ote du fen ot on fucorpore 5§ livres de blane d'Erpagne ot 1
Juillet 1 67.5 © 87.8 484 0130 391 0O 0.0 Hyres do blane de plomb, :
Aoit |l66.7 |63 4861 16| 479) 0| 00
3 Frd 9= 15 = VERNIS POUR CARTES.— On mile ensemble guales parties oe
prt 57.3 ! 8“_" 3 i? 4 3§") 0 0(_) bheatme du Canada et Q'haile de 1érebentine, dans une boutellle que oy
O('t 16.7 ‘ 821 24.5 10 1(91 2 0.5 raft chaufler dans de Vean o baju made) josgr'n dissalutlon pariie
Nov. 183.4 | 63.3 11.5 9 999 18 36.1 apres quol on retire 1a houteifle da batn pour I dateser dansun endrog
- Sl 1= chaud peatant s osemaine afin gque e liguide ddpose. Quamd ol e
. y) — 9 b i Q0 . chinud peidiant ane semy e iy ¢ A PORE, unng A et
Dec 14.2 ) 41.0 20.7 3 096‘ 17 224 bien etatr on peat Pemployer.
° _— Avant demvttre cevernts sur les eartes, i1 ne faut pns oublber Jd'ctendre
\IO Ll‘l ’ une couche d’une dissulutionlégere de dexirine, do gomme nrabique ou e
D3 b : gelatine.
on total 41.31} 66.3 22,4 11292 | 26.88] 90 ; 116.9
ngo" en [ COUPTR LI CAOUTOCHOUC.Tremper d'adord 1n tume du contean
< ans

,41 80! '- 193 | 27.36
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dans une solution de potasse caustique.

BOUTEILLES AYANT CONTENU DES SUBSTANCEN ILESt.
NLUSES—Pour leslaver onemplot une lessive de potasse eaustique et on
rince avee de Palesol, 81 olles ont contenu des hulles  essentiellesonies a-
ve avee de 'achde sutfurlique et on Jes rince uvee de 'ean.
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A . PLANCHLRN.—Pour les peindre & bon marche¢, on emplote 5 lvres
Bl‘l“cl n de ]u qumzni nHe. d'ocro el 4 onces de colle forte pour un gallon d°eau. Quind ¢'vst sec, vnnp-
' pique une ou deux couches d'hulle de Hn,

 THERMOMETRE R, | hvige| pluie o

ajoutez un peude eanclle et de inusende ; fmites prendre dans un plat i pe
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tit feu rains boulilir. Deliclenx.

PATATES GELELS.~Mettez-les tramper un Jour ou plus, dans l'eay
Date ‘ avant de les culre.
Moyenne| Maxi. . Mini. {poucesjpouces
: BYURRE RANCI=0n le puaritic de diverses mamere:lo. Onle
- — [—-—— e e | s e | e ——— male aver deux fols son polds d’eau Louillnite en brassant hien, puls on
16 J 3.0 80" -9 8 0.1 verse e bevrre fondu dans de ean glacte. 200 On e Inve dans du bon 1alt
17 : 10 .6 28 8 =0 5 .6 qui dissont Pacide butirigue eause de ta runeidité, puls on tnve ai'esu
| ¢ b . 0. ralehe. Jo. DBauttre un quart dolivro de bonne chinix nouvelle duns un
18 —10 .6 11.3 | —18 .3 : wan d'ean.  Laisser reposer et prendrela partie clalire dans laquelie ote
19 —4.0 TA0 17y 0.3 lavera le beurre.
20 H 3371 —T.8| 14|00 CHAUSSURES NEUVES.~Pour | teher de crt ¢
9 9 = AUSS IS NEUVES.~Pour les cmpéeher de crier, on enfones
-’)2) 14 b | 40 = 1.8 0.05 unecheville dang te milicu de 1a remelle.
22 4.9 836 —4.9) 1.0}0.24 . A
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_')'3 29 4 33: 2 25 .6 0.58 COSSETARDIL~Falles boulllie une pinto de Ialt pour sfx cenfsavec
24 2?.5 .0 36 .7 l3 A 0 .2 0 36 sucre en poudre; Jetez le Inft boudilt sar los ceufs en brassant doucement el
25 12 .2 23 4 5. 3.5
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13 . 348 —0 . 2.0 0.1 COLLE INMOLUNLE.~Le bichromnte de potasse nj(-ulu 0 Lean dans
00 243|854 268 | | 0.14 | Manellon u bl dhooniislh colle disin proportion dewn e by
30 26 6 -32 3‘ 20 .8 0.4 S (:llé:l:]:l ;umlérc.)lr:';;x;:.n:‘hls;:;l f:::; l‘(l'l‘lllrn(:::::‘:::l)l(;lll:x‘x:\l':(:,«ll)u ;{:l;»lh-r. Ty
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peiguent:avee de ln¢olle ou gélatine préparée deo cotto munlire.
Moyenne . - :
(In mois 8.0 17 A .—2.7

o POURING AUX GRILLADES DERORUF, —On [l une pite avee
: du suif haehé et du beurre, on ajoute un peu de nttet on ¢lend ln pite que

: ' ‘ Pon placodans une tasse graissée,. -Tog grillades gue Pon a réties ot nexnle
D’dprcs Ies p]us récu]teg 0011$l1tl\l\0]ls ld ]lllDIOTe sonngessont mises sur la pite gni dolt, les reeouvrlr. On atlache in Laseo

o duns un linge bien Kerré ot on it Louillie a ;:mndo eun pemlunl deny hew
parnoml 186,380 milles par suconde R S v on wlm“m“,,,m,,,,,,,éc,m,lm, sir un pins.
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