
LA SCIENUE, P'OP'ULAIRE.

TEMPÉR ATURE, PLUIE ET NEIGE.

POUR 1880.

Pluie et Neige.
Thennomètre F. . N *Pluie. 1 egMois. Iin --

mo3. max. ini. our. 'ce ulr. p'ces.
Jan. 12.2 46.8 - 23.6 4 1.051 19 17.4
Fév. 12.2 44.1 - 21.0 6 0.70 17 10.8
Mars 23.2 53.0 - 15.3 5 0.80 13 26.5
Avril 44.2 71.6 [5.8 9 0.47 4 2.8
Mai 5 4. 74.2 37.3 18 I.72 0 0.0

Juin 63.3 80.1 48.1 15 2.92 0 0.0
Juillet 6 Î.8 8'Î.3 48 4 13- 3.71 0 0.0
A oût 66.7 86.3 48.6 16 4.19 0 0.0
Sept. 57.3 82.7 34.5 14 3.851 0 0.0
Oct. 46.7 8" 24.5 10 1.7 2 0.5
Nov. 33.4 63.3 11.5 9 2.22 18 36.1
Dec. 14.2 41.0 -20.7 3 0.96 17 22.4

Moyen.
on total 41.31 66.3 22.4 122 26.88 90 116.0
.MoVenl

12 'ais 41.80 133 27.36 85 121.6
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Blletin de lit quinzaine.

. RECETT'iES.

TEîixNI? i.: IMOIN EN I(OU'E.-Pour donner nu< ineriMer et uti

poirier une teinture rouge sullde, Oit le plonge pendant titi e<rtain telips
dans Inle illssoitlti t eunectitrée (ie perniingnlute de polinue. Lia liin

g eur tie l'îitine n ieiil de lia teinte plus o u itîoits prononcée qlue)
l'on veut obtenir.

V.IIlNIN NOIi (Japan).-Pour faire ce vernIs on ein lolî 1 once, d
erre d'ombre br t','.es i'ieliiilte et deux piniitti d'h1111 tle delin trut
.'IIShii'lte rat d'abord disout t lnls titi peu ihuile tdt. liii culteentI nbi ail'at lit
lissolution par une chaleur inodérée. on ajoute ensuite l'oi1r qui n
ét. broycee avec <le hiulle, et i iiln Oi tIl' avec e h' re.sinn d l'huiiiie' et

on mélange con venableinetsi 1. Ou amincit iivec lia térebenttine.

3IANTIQ 1:1: IN u>l:STI 1 1i IX-1on rait bouIlîiIr I ih te> Il'mir..
brune pendantt iideix hetire, danis Il vres 'hille de lii, et mi ajouit. . i.ie,

de ire. On ôte ilu1 feu et on itnorpore 5 livi es le iat c a'e ;n e t 1I
livrus de blanc de litt,

VERNIS 'OUiL CAiTri:s.- On inîle iietbiie ega's arti<' 'le
ben untie du (r'amada et dhliîiîi' (le léréheniti dlan unie louteill- qIlu l'n

fnit Chnu1111-.r dansm de 1'tn l ui h 1:dut uniti le) j 'A 1i.oulnIamt

après quoi on ret ire la bouteiiiille du htin pour lit lai er. tits t itirmt
clhnud pen nu %em ine qunaie le liquite dé-pose. Qa ilda

bien etair on peut l'emnployer.

Avant Il 11i,1llre ce eri.s sur les curtes, il ne faut pis 1*,*Ihrl'étnir,-
une couche d'une didslutlcgère tiextrite, de goiniue trub<ine -Iola
gelttine.

CÇ>'Pjlt LE <'AOUTCilOUC.-Tretpeir l'adcnrd la tn' lu 'ut"aud

dans une solui lon de sse 'nust Ique.

llOUTEIIl.ES AYANT ('ONTEN' DES NI'll.TA.N'EN iL.
NI.UNî:s.-Pur tleiver ont emptl une le.eIve (e îpoinis>e enut iItum eIl oi
rince rivée de 'îlcdool. si elles t ent des huIles essetielb-.a les la
ve avecde L'acide sulfurique ri o l is ince avec tic l'unt.

P.ACi. x I.~.-Prtt les peI indrce A bot inurche, on einl'e 5 ivre'
l'ocr eti onces île tolle forte pour un gilon l d'it n. QuattI e'e'.st oe, <n nip-
pilque une ou deux couches d'hulh. de iln.

Date
THEMOMÈTRE F.

IMoyenne Maxi. . iii. poues 1oUCes

-3.0 8.~ 0 5.1
17 10 .6 2 8 j - 0 1 5.

18 -10r 11.3 -18.3
19 -4 . 5 1u 0.3
20 11 . 33.7 .8 1.4 0,03
21 14 40.2 .8 0.05
22 14 33.6 -4.9 1.0 0.24
23 29 .4 33. 25.6 0.58

M OM 36 .7 13 .1 0.2 0.36
25 12.2 3 .5 3.5
26 1 1 .6:
27 -4 .8-1.9
28 13.0 4.8 -6.4 2.0 0(i1

'129 34 . 38.4 2(.8 0_14
30 26 .6 82.31 20.8 0.4
31 ' 2.9 2 2S.

Moyenne
(fl mois. S.0 .9 -2 .7

"D';îpirè.s les plus récen tes conSti tut ioIns, 1 l lumière
P-llt''otl 186.3.80 - 8.lles3 pl se de.

P'A'ATEM OEI.EESN.-.ettez-lesî trnpertutijour ou plun, dans 'eau
uvnit'de le# cuire.

11EX11 E ICA NCI.-On ie purifle ie diverseinimnlrcer:lu. O le
m. avec deUX lois soi poids d'.nu lnuIllinte en bra'sanlt iI isi on

verse le heurre fondu Ilans dei Penu gltrnee. 2n. On le j lav ans du hon lait
qui dissout, l'acide lili<rile enuse de la rnîneili6t, puils on ie l'enti
rmiche. 3û. littre tui quart lu livro iel bonne ehnux nouvelle daniS 011
entu d'eau. Laisser reposer ei prendre la part le claire dans laquelle cri

lavern le beurre.

CHA USSUElS Nl.UVI':S.-Pouir lex emptclher de crier, on nfotne
une cheville dans le milieu de la t-emelle.

CONNs',TA ILDI .-alues boul lir une pinto de lait pour si' œu oaîec
sucre en poudre; jetez le lnit. bouilli sur les lcurs en brassaini dluermileIt et
ajoutez itn peu de canelle et dle nusende ; faites prendre das iui plat ù î<ls
tit feu suis bouillir. Delicieux.

COLLE INO .n1.E.-.. bichroinate le poitisse nJotio A l'eau dnue
lagnelle on il fait dissoultic'ia colle*, ~lin' lai'proportIon <le un de<b' lin.
minte pour (0 le colle ; rend celle-ci Ins.oluble qunid elle est uipp ihiiée et y*.

chée a lia tirilère. Les jnponals qui font leurs piriplulles avectiu papier, hes
elgîenin vec de lit eol<in ou c*:l:utine preparce de cette nuîîîilère.

PO>UI)INO AUX GltliLA DES DE l1EUF.-onî .1fa une PAle :Ive
titii hnelle et du heurre, on ajoutn un peu rIe lat t <ii clni 1in ple 4If

Pln plnco da n une tusse graisre.c.- Lots grilliles tine l'ait rt rl les <i-t nîn •

aonn ir esn itl ur la pllAe qn. dolIt, les reoivrIr. On aac Ir<li le. tanFo
dans îun linge bien serr6 et on falt touillir å grntide clin leindant eiUx lici-

. x. on le trt enrîuite avir preenutl toin siór uit 1.1k.t
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