
Album Universel, 9,5 novembrýl

De la dessiccation des pommes
EPUIS que la culture fruitière est appelée à tionner un de ces ateliers et d7avoir observé com- chine à peler, qui enlève le coeur dur de la

devenir un facteur très important de la pro- ruent les belles pommes rouges ou blanches passý,,nt dans une même opération, puis des feîmmeý
duction agricole au Canada, on commcnce à de l'état sphérique à celui de rondelles desséchêcs, vent l'ouvrage en ehlevant tout ce qui RUM

donner à la préparation des fruits secs une plus pour être complètement édifié à cet égard. C'est échapper au couteau de la machine. Une f
grande attention. C'e8t au point que cette indus- un coup d'oeil très intéressant. lées les pommes sont immédiatement COU

pà

La cueillette des pommes. La mise des pommes en barils.

trie, relativement jeime, est déjà très prospère eý Voici le détail de l'opération, qui dure tout au tranches très minces, au moyen d'une n'a
rapporte de gros bénéfices, à peu de frais. On at-, plus vingt heure6: cialleet les tranches sont ensuite Port
tribue généralement la culture des pommes à la Le garçon apporte d'abord les pommes à la ma- chambre d'épuration, où brûle un grand fe1ý1

fabrication du cidre ou à l'expor- que là l'opération n'a pas dW ,-
tation d'immenses quantités de fruits, nute. La dernière opération ee
destinés à alimenter les marchés de temps. Pendant dix-huit
d'Europe et des Etats-Unis, cela i- environ les pommes sont 9
tient surtout à ce que Von a rarement le four de séchage, à faidle
l'occasion de voir de près le fonction- pluctes au-dessus d'nue gr
nement de ces appareils spéciaux ap- se. 0 est le courant d air
pelés évaporateurs que, pour une rai- amène une prompte et bünn8ý
son d7économie bien facile à compren- tion. Lorsque le fruit est bÎOe"
dre, on installe danz des endroits igno- l'enlève. Il n'y a trace de
rés, où l'on peut obtenir le fruit à l'é- part, car toutes les parti&ý
tat feiie -et à meilleux marché. La me sont Utiliaéels, Même
fabricatiou des conserve&, des marme- les pelures, qui iwut des
âdes, des pâtes de fruits ne se f ait pas hrication des essences et
en effet à la ferme, car elle est du res- Ce travail est facile-
sort d'une industrie spéciale; mais la demployés, dont six jeunes
deseiceation, au contraire, qui se pra- tituent le personnel le plusl,

tique sur place, dana les meilleures établiS$eM4aUt de ferme Or
conditionse est une opération essentiel- 

in&iuùsbie des maciL àlement agricole. Pour la ferme le sé- peu compliqué et n! q"'e
chage &,>à pommes e@ý appelé à devenir ment peu d'efforts. Un
une source importante de revenus tout peler en moyenne de cinq
en enlevant au commerce des fruit& quante cinq boisseaux de P
frais les incertitudes et les risques qui jour et à trois ils peuvent
l'accompagnent. d" ccation mille boiùs*oea

Tous lS fruits sont susceptibles maine. 11 est donc £&cils
dýune conservation parfaite, facile et 4'' uoi Findustrie est si lulct
Peu coûteuse, grâce àla dessiccation. Elle West encore que
La dessiccation iobtienf' à l'aide de lance au Canada et aux
trois méthodes principales. mais elle est assurée dlun

10 Le séchage des fruits au soleil. ment trèe rapide si ion
des progrès incemate quý

2o La dessiccation au four et à l'& er
Amérique la culture des ae

tuye. tiers et des immenses = ,
Bc La chaleur artificielle d'appereiJo 

consommation. En Fra

*Iwiaux appelés évaporateurs. Particulièrement péttt-êtrO
Le séchage des fruits au soleil est 4. le du séchage ýetl

conna depuls les temps les plue recu- 4 t de fraite est - faite sur
lés; -a'eet un. procédé long et pénible, échelle et èe place
£4ptazt plus que, dans nos pays tem- côté de la fabricatiouV", le temps est généralement pln-
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vleux vers l'autoin-nÉL c'est pour att& fait même partie d'un
nuer cW iueahvénieuta que l'on a fini publie secondé par Vrt-at.
par lui: associer la au 

et la cueillette des fruits, '18 maniement au ma»&ýw
0t'ý üs ou procédés ezijgent clé mom- tien font partie du yro

ma ipuliti()n& Le imut emieignement Po" tdûil-c,
> moyen de dessiccation est aoeurêmémi.. emeule " péut tsýýPr

réiLlis6 par l"mploi de la chaleur arti- haiter que la golive
ficielle okénue dans loi évaporateurs. 90e,6neente
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