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d'zutomne, attendu qu'une maison {raichie en été peuc étre |
rendue facilement chaude au moment du froid.

T erdme est trop chaude quand clle sort des centrifuges,
il faut de toute néecssité la refroidir immédiatument soit A
I'aide de réfrigérants & glace, svit en plagnt immédiatement
les chaudidres qui e contiennent dans uoe ewu froide et cou-
rante. Daons ces conditions, vous aurez une créme qui vous
fera obtenir uo beurre ferme, leanel se délaitera facilement.
Jui vu ces temps derniers ¢ juillet] un fabricant qui barattait
¢a créme 3 66° alors qu’clle n’surait pas dd avoir plus de 57°,
aussi, quobtenait-il : un beurre en masse huileuse qui garduit
le petit luit et non lc beurre en graiz, comme comme cela est
recosnmandé avee raison.

Eufin, le beurre obtenu dans ces conditions ne permettant
pus au petit lait de sortir, le fubricant travaille son beurre
trop longtemps sur la table, (presse A beurres le fatigue et le
rend de plus en plus graisscus. Outre cela, la presse & beurre
employée duns toutes nos fubriques est absolumcnt défec-
tueuse, clle exige de la part du fabricant une habileté réelle
pour malaxer le beurre sans frottement et ne pas trop le fati-
cuer, habilcté qui ne peut "acquérir qu'aprds unc longue pra
tique ct une adresse que I'on rencontre rarement.  Je recom-
mande ici de nc plus employer ces tables ct d’adopter le ma-
luxeur rotatif qui doooc depuis longtemps déja en Iurope de
s1 heurcux résultats. J’co fersi avant peu une étude spéeiale.

Si la plupart des fubricants ne veulent pas s'astreindre 3
rafraichir promptement leur créme A la sortic de la ceatri-
fuue, j'en ai rencontré bien peu qui veuille lui dunncr los
soins nécesaires pour développer Pardme du beurre qu'ils ob-
tiennent.  1ls laissent presque tous la erdme telle qu'elle cst
obtenue des centrifuges, sans la hrasser de temps 3 autre
comme cela est indispensable pourtant afin qu'elle obticnne
duns toutes ses parties, Ie méme degré d'acidification. Brass 1
la créme tr3s souvent duns les chauditres ou bassins qui la
conticnnent, cst en ffet d'une absoluc néeessité pour obtenir
du beurre d'un goit fin et développant de 'aréme,

lyaun smys «u France ol < fabrique le meilleur beurre
du monde (lcizny, cu Normandie, ch bica 13, les fermidres

soucicuser de la bonne qualité de leur beurre, donnent 3 leur
créme les soins néeessaires nan sculcment le jour, mais aussi
la nuit, se levant deux et trois fois pour venir dans leur lai-
terie faire 'opération du brassage. “Yous ces soins sont plus
longs & décrire qua donoer, mais il faut avoir des fubricants
soigncux ¢t qui comprennent Ja responsubilité qu'ils ont.

J'ai remarqué en outre, que le salage est fuit irrégulidre-
ment, le ccl mal incorporé et pas fondn.—J"ui trouvé du mau-
vais sel trds siremeat, wmais encore ici, j'ai remorqué, Pinson
ciance de besucoup de fubricants qui ne sc donnent pas la
peine de peser le beurre et o sel ufin de proportionner cclui-ci
au poids de celuid.—Je ne cesse de recommander un salage
umforme, unc incorporation parfaite.—Le degré de salage
reclamé en général ici par Ja consommation locale cst de 41
pour cent au plus et de 4 p. 7, au moins.

Jo terminerai ¢e premuer article en appelant attenticn des
fubricants sur le degré de maturité dela oréme.—Pour qu'unc
créme soit parfuite, il fuut non sculement qu'clle ait regu le-
soins indiqués plus haut pour son refroidissement et son ac®
dification, mais cocore qu'elle ne soit pas barattée avant 36hrs,
au woins cn ¢té ot JShrs. en autemoe ; ch bien, aucune des
beusreries que jai vues ne couticnnent Voutilluge néecssaire
pour garder la créme plus de 24 heures!  MacCantny. ‘

A continuer.

CORRESPONDANCE.
ENSILAGE.

Munsirtr ~Voudniez vous bien me donner quelques renseignements
sur L ensilage. y a1 tant fu de choses sur ce sujet que je ne sais plusan !
juste & quci w'en tedir,

Jui ungilo de 12 x 10 ayz 9t 2% pieds de haut ; les parois on’
pouces ('épaissenr et sont remplies de bran de seie et de sable de
greve et revetues de papier goudround pressé

J'ai commencd & mettre dedans & pen prda 5 pieds do chienden.
mul. herbe St Jean; deux jours aprés. In tetopirature &tant de 127 4
130 degres, yni mis environ trois pieds de fuin, mil, teelle ; je e jro-
pose de continuer 2insi; est-ce bien?

‘I'rds bien, 3. AL D

J'ar semu du ble-diaude, . s les ternners n avaient pas bien pre.
purd le terrmin, de surte que ge U'mt fat semer adn volee, I o mitege.
nunt 12 pouces de hautenr, pensez-vous quil deviendra bon pourr -
silage ? =S’il ne morit pas suflisnmment, sera-t-fl mieux de lu furs
mauger en vert ?

E. A. B,

Devrai-je, lorsque j aurdi mis dans lo silo mon foin ) ensiler. ¢
couvrir en planches ct puis mettre de In terre dessus ?

L'un ou I'autre sera bun.

Oui, 8 pouces d'épaisseur partout.
Serait-il bon d mettre du vieux foin avec le nouvean ?
Non, ce serait au contraire unc grande erreur. 15. A, B,

Serait-it mieux d’en mettre une couple de pieds de vieux foin ava t
de fermer won sile?

Non, cc scrait autant de pourriture exposant le dessus du
stlo A pourrir. E. A B

Je uens & reussir, car personne dans les paroisses environnan
na pas encore fait Pessai du ‘o et un griud nombre de personn.
viendront Je visiter. Tout autre senseignentent que vous voudrez bivu
we donner sera reqit avec reconnmissance L8 (G, Cup St-Ignsc-

E. A B

N. B --Je vuis dans le gunadien davjourdhm quial nest jas
n’cessaire de mettre de Ia terre sur le silo.  Alops, comment exclure
Iaic?

Je ne vois rien 3 ajouter.

I1 faut alors laisser pourrir uae couche d'ensilage, faguelle
pourriture excluera Fair ; mais c'est coiiteux. On peut cepen-
dant wcttre du papicr goudronnd, couvrir celui-ci de planches
mobiles, et chorger de pierres; mais la terre vaut micus.

E A B

ECHO DES CERCLES.

Cercle agricole d lléherledle —Monsteur —8automue dernier, le3
cultivateurs dec la paroisse d'llcbertvilic se réunissiicat pour fonder
un cercle agricolo .

Les Messieura suivants oot ¢1d &lug membres nctifs du comits e
ségic: MM B E. Leclero. pritre, président honornire  Sévérin D-
mus, president ; [3nac Bogin, vice-prisident; Ktienne Allard. secro-
tire core . Philippe Hudop, teésorier; J. A, Tutbot, Paul Beaua
Théodule Allard, directeurs.

J'ai retardé & vous donuer cette nouvelle, afin de¢ me rendre compre
du bon fonctiounement du cercle. Je saiz heurcux de vous annoncer
Jque le dchut parat satisfaisant.  (‘est un grand besoin pour cette
paroisse  nous avous ici tout ce qu il faut pour farre un agricultenr
actif et jatelligeat, richesse du sol, climat favorable & toutes especes
de graios.

Cependant Ia culture, en général, touffre sous beaucoup de mi~
ports; aussi les membres du cercle se projosent do prendre tous 143
moyens pour ameliorer 1a culture de leur sol.

A la sénnce du 24 mars dernier, une discussion animée geat &levee.
parmi un certain rombic de cultivateurs au supet du ble de seroence
Lies uns protendent que e blé parvenn it sa complite matarité et
préfémble an blé qui n'a pas atteint sa pleine maturité. Pour souter i
leur thése, ila prétendent que le blé miir a plug de force, pour sortic
de terre, que le blé qui £'est pas parsenu i ga nalurito,

Les autres objectent que 8l survient des pauies trowdes de plusie: 3
Jours, o un tetnps fivid ol Lumade .guinme cela atrivy nssez souvent
dans nos cumtr ¢3,. Je LIC bien uourri, dans ce cas. devient empe,

Vtandis que e froment i n'est pas parvenu A sa matanic & une ccorcs

ples épaisse, endure plus facilement les nigueurs de I sason. c-t
pour cette maison que lon préfire cetic dermicre sorte de bic aw
premidre.




