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Aprés avoir

créé T homme, Diev ls. plaga, &

dam@ le. Jardin & Eden j)oﬂr le cultiver FSES

ot le garder.—[Gendse, 11, 15.]
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R Heureux les cultivateurs, s'ils savaien
apprécier les avantages de leur cofi-
dition,—[ Virgile.]

: St Hyacinthe,—Province de Québec,—Mercredi, 25 Sept., 1872
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- s@Les abonnements datent du ler
ot du 15 de chaque mois et sont de pas
moins de 6 mois, strictoment payables
d’avance, Une augmentation de 33} p
cent sera faite sux retardataires. Pour
discontinuer il faut avoir payé tous
arre_atx;ages, et donner un mois d’avis par
ecrit,
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" TARIF DES ANNONCES.

Premiére insertion, 8 cts, par ligne,
chaque insertion subséquente, 2 cts.
Adresses d'affaires, §3 par année.
Annonces Commerciales, et autres
traitées de gré & gré.
&

sa@~Jours pE PusLioaTioN.—Edition
semi-quotidienne, Mardi, Jeudi, Samedi

Edition Hebdomadaire, Vendredi.

The Farmer's Journal, Jeudi. .

Lie Journal d Agriculture parait le Mer
oredi de chaque semaine. Le prix de
I'abonnement est'de Un écu, ou 50 cte:
~d’avance. Pas.d’'avance$l.
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Camille Lussier,propriétaire-éditeur
imprimeur; Bureaux-Imprimerie-rési
dence, maison en briques & deux étages,

coin nord des rues Cesoades et St. Hyas-
- ~inthe, St Hyacinthe. _ .
LONDITIONS D'ABONNEMENT
. —me

A B . .
‘Bfois dpar semaine, 12 mois; §3, 6 m.8$1-60
o

Et.Un. 12 mois $4; 6 m. $2

3 fois par semaine,12 mois $1-50,6 m.75¢
do  Et.Uxl12mois $2.00, 6 m. $1

1 an d’avance, 1 f. par semaine Can. §1
o 14 «- o« R U‘szg b

Farmer's Journal, 12 mois d’avance gl.

Toutes lettres, etc., doivent étre
adressées, (frane de Port) comme suit.
CaMiLLE LUsSIER, :
" Bureau du Couarier
St HyaointIl’xo,

EXPOSITION DE LA SOCIETE 1VA-
« GRICULTURE D’HOCHELAGA.

L’éxposition annuelle de chevaux et
de bétail s'est ouverte avant-hier au vil-
lagoe St. Jean-Baptisto sur le terrain.or-
dinairement réservé aux oxhibitions.

Le bétail de Ayrshirc a été particu-
liérement admire, les spécimens expo-
sés sont certainement de beaucoup su-
périeurs & ceux qui ont paru dans les
expositions des autres comtés. Parmi
les exposants qui ont droit & une men-
tion spéciale, nous devons citer M. Ir-
ving, M. A. Allan, M. James Drummond
M. D. Drammond, M. D, L. McDougall
M. Josoph Holdsworth et M. Hender
son,:

Le  taurezu de la forme Logan “Rob
bie Burns,” a remporté la "palme, com
me il était facile de s’y attendre, MM.
Boyer ot Charlebois, du comté-de Mon
tarville, avaient aussi exposé un splon
dide taurean muis qui copendant était
loin de pouvoir étre mis en comparai
son avec le précédent.

Les chevaux étaient en grand nom
bre, ils ont été beaucoup admiré des vi
siteurs. Le plus bean des chevaux do
traits, était certainemont “Lion,” im-
porté ’an dernier par la société d’Agri-
cultare d'Hochelaga ; aprés lui on. peut
placer “Lord-Clyde,” par * Annandale
Jack,” i M. Irving. M. Dawes avait ex
posé un magnifique étalon Clydesdalo,
mais ne fuisant pas parti du comts, il
n'a pu étre admis & concourir pour le
prix.

La race porcine était bion représen
tée, mais lo bétail un pou rare,quoique
cependant de bonne race.—Natzonal.

- LE PAIN DE BLE-D'INDE.
- Un journal américain assure qu’on
préiére ce pain & tout autre, uue fois
qu'on y ostthabitué ; aussi I'art dos pré
parations de la farine de blé-d'inde, do-

uis celle du pain commun jusqu'a cel-
e des patisseries les plus délicates, a-
t-il fait en Amérique des progrés re-
marguables. _

Lo pain so fabriquo avec ou sans le-
vain ; le pain sans levain se prépare de
deux maniéres :

10. A -uno certaine quatité de farine
bien passée au tamis, on ajoute doux

| cuillérées do sirop, deux cuillerées &

café de sel, un pou de bourro ou do

graisse, ot on mélo bien le lout; puis
on verse dessus de  U'cau bouillante jus-
qu'd.co quo la pitls soit rédute A une
pouillic épaisse, qus I'on fait frire d la
poéle avoc un ‘pou de graisse, sur un
fou clair; 2o. autrement on pétrit 2 li-
vres le farine do blé d’inde avee du lait,
on gjoute trois ooufs bien battus, ¢ li-
vres do bourroe, autant do sirop avee un
peu de scl uno potite cuillorée de
carbonate de potasse, ot on fait égalo -
ment frired Ia podle avicun pou do
graisso.

Pour préparor to pain, dit M. Ilsttel,
jo pronds trois parbios do sviglo ot uno
do blé-d’inde. Lwe soir, jo méle la moi-
tie de la promiére avec do I'éau chaude
ol du levain, et jo laisse formentor ; lo
londemain matin, e'est & diro cing ou
six heuros apréds, si jo reconn:.is que la
pito est suffisammont loevée, jo la pétris
avec le rosto de la farine do seigle jus.
qu'a ce que j'#io obtenu Ia tonaeité con-
vonable ; alors on méle ot on délaye 4
part la farino de blé-d’inde jusyu's co
qu'elle forme unc bouillio, on salo, ot
ajoute assez do furino do soiglo poar
en formev une pite do mémo tonueitd
quo la promiéro.” Cela fuit, on fais en-
semble los doux pites de manicro a les
méler intimement, poor laisser la fer-
mentation so rétablir de nonveau ot ar-
river au point on {rois ouquatro heu-
res, sila chalour est modérée. Alors
oa diviso la pito en paing, qu'on aban.
donne deo mnouveau & Ia formentation
dans un licu suffisammeont chaud. Il
no resto plus qu'i procéder & la cuisson
pour laquello le four doit étre plus
chaud quo pour o pain do seciglo, sani
quoi 1! créverait sans gonflor.

Pour mener 4 bion eotto opiratio,
on fermo toufes les issuos du four, me-
me le fournil, jusqu'a co qu'on voit
suinter la vapeup qui +’est dégngéo &
I'intérieur. .Alors o2 ouvre pour lui
donner issue; le pain se gonflo sans
éclater, il prend uno belle forme, ot i
V'intérieur il a la porosité convenublo.

La furino do blé-d'Inde donnoe aa pzin
uno couleur plus clairo et uno favour
particulidre. Mais il ost cssoutiel do
suivre,le procédé de point cn point, sur-
tout pour ¢3 qui concerno la fermenta-
tion do la cuisson, sans quii la pd'e
croverait dans lo four ot no donnerait
qu'un pain lourd ct indigesto.

—Gazetic des Campagnes.



