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CAUSE RIE AGRICOLE

Fabmcatlon du fromage ‘et ses ex:gences .

L érnula.tlon que T'on constate dans différents pays,
: a.yanb pour but d’obtenir les meilleurs produits, “tant
pour la fabrication du fromaae que pour celle ‘du
beurre, commande acbucllemenb la sérieuze attentxon

des froma.«rels et de tous ceux ‘qui déenent encou-_

rager. efficacement Tindustrie laitiere.

Les fabricants de fromage et de beurre peuvent
étre classés en trois catégones. D’abord les fabricants
qui par tous les moyens en leur pouvoir, s'efforcent
de produire le meilleur fromage et le meilleur beurre
et qui, apres avoir atteint ce but prennent les moyens
d’obtenir tous les renselgnements possibles pour fa-
voriser davantage cette industric ;. ils ont. de plus
recours” & des pratiques de faorlcatlon pouvant da-
_vantage contribuer & augmenter la qualité du beurre
et du fromatre, au pomb de vue de l’e\p01tatlon sur
-les marchés étrangers. - Ces fabricants doués d'une
_ ‘ambition bien Justlﬁa.ble ne. craindront pas de dire &

~qui veut les ‘entendre, que plus ils acquitrent de
connaissances quant & la fabrication” du ' beurre et
du fromage, plus ils sont convaincus qu 'il'y a encore
beaucoup & apprendre pour ‘atteindre dussi prés que
possible & la perfection dans la fabrication de ces
deu\ produits qui n'ont une valeur commerciale
payante que ¢'ils sont de premidre qualité.

Il y a une’ deuxiéme catégone de fabricants de
beurre et de fromage qui se trouvent satisfaits en
obtenant des produits de seconde qualité, soit en
beurre, soit en fromage ; pourvu qu'’ils trouvent des
acheteurs, leur ambition ne va pas au-deld. Cepen-
dant, ils ne tardent pas i s'apercevoir que la vente
en est cependant plus lente et qu'ils doivent se con-
tenter de Toffre qui leur est faite d’'un centin ou
deux de moins que le prix du marchg, et méme plus
quant au beurre qui n'est que médiocre. Ils conside-
rent que l'augmentation obtenue dans le prix de
vente, ne paie pas les précautions & prendre pour
obtenir du fromage et du beurre de premitre qualité,
Ils ne tiennent aucun compte de la vente toujours
prompte, certaine et lucrative que procure la répu-
tation qu'un fromager se fait de toujours fabnquer
du fmnm“e et du beurre de choix.

Il y 2 une broisidme catén'one de fxomacrers qui,
quoiqu’en petit nombre, sont cependant une source
d’embarras et méme une nuisance constante aux
autres froinagers, de méme -qu’d l'industrie laitidre

en général, parce quoe leurs produits peuvent étre:

substltués quelquefoxs by d autres prodults mmxlau‘es
mais de meilleure quahté sur les marchés é(n:a.ngers,~
aﬂ‘ecta.nt par-1d la vente de ce prodmt S

* 11 n'est pas donné A tous les fromagers d' tre trds
habiles dans la fabrication du bcurre etdu fromacre ;
tous ne sont pas portéa, par golit ou autrement, L y -
atbacher autant de soins, & faire de nombreuses ex- -
périenices sur tout ce qui’ pourrait contribuer A favo- -
riser la bonne qualité du beurre et du fromage. Les .
progrés réalisés dans la fa.bmcablon de ces’ produtts :
devront nécessairement amnener de- nouvel]es décou-
vertes pour augmenter davantage la qualité. .

Pour se tenir au niveau de ces progres, le fabri-
cant devra nécessairement se livrer & de nombreuses
expériences. - Afin”d'étre &°la hauteur de sa posi-
tion, comme fabricant de beurre, il devra étudier et -
connaitre tous lés” principes qui constituent les dif-
férentes branches "de I'industrie laitiere. La bonne
tenue des . vaches laititres, comme le bon aménage- . -
ment des prairies et des patula"es ne doivent pas- -
Ini &tre étrangers.  Rien de ce qui‘a rapport i I'ali-
mentation des vaches laitidres ne doit lui 8tre étran-- - [
ger, afin que par ses connaissances il puisse rendre - -
d’imminents services aux cultivateurs fournisseurs
de‘lait, en les encourageant & ‘bien’ améliorer les -
prairies, en leur ensecignant 3 bien -nourrir leurs -
bestiaux, et en leur donnant une foule de renseigne- .
ments qui se rapportent de prés comme de loin &
Pindustrie laititre. Pour le plus grand avantage des -
cultivateurs associés & l'industrie laitiere, le froma.- i B
ger devrait &bre en constante relation avee eux, Jeur
donner souvent ce qu’on pourrait appeler une “ cau- :
serie familidre se rattachant tout particulidrement - :
A Yindustrie laititre ”, c'est-A-dire que les fromagers -
pourraient de temps d autre donner un plus grand =
développement aux renseignements fournis parles. . =
“ agsistants commissaires de l'industrie laitidre ” et
par les conférenciers de la “ Société d'industrie lai- ol
tidre ¥, qui & chaque convention de cette socidté,
laissent ample matiere A discussion qui pourrait étre
sowmise 3 P'attention des cultivateurs par les froma--
gers, pour.l'avantage des cultivateurs.

Ces “ causeries familidres ” de la part du fromaﬁer,
seraient trés profitables aux cultivateurs, en ce qu'il
pourrait’ y faire entrer une foule de détails impor-
tants qu'autrement il ne lui serait pas possible de

signaler A leur attgnblon, sons paraitre trop intéréssé,
quoique ‘nécessairement il ait en vue leurs intéréts
tout aussi bien que le sien pour la fabrication du
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fromage et du beurre de premitre qualité, = .. -




