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POPULAIRE.

CHIMIE INDUSTRIELLE
Glucose
SATURATION

La saccharification &lant tériminée nous avons
environ 200 gallons d'un liguide tonterianit 500 livres
de fecule transformée, 180 gallons d'vait et 11 livres
dacide sulfurique qu'il gagit d'¢limbier, de faire
disparaitre.
Pendant wie ébullition de huit heures environ,
Pean anrait dit diminuner heaxcoup par 'évaporation,
fiais rappelons-nous que Ja vipeur de chaullage en-
“{re librement dans la cuve par les fentes du tuyan,
se udle an liguidé et compeonse les vapeurs qui's's-
chappent par le tuyan G

Nous supposons, d'apiis notre figure que la satu-
ration se fait dans la cuve a saccharification 4 et
que le dépot se féra dans la cuve B.
Pour saturer 11 livres d'acide sulfurique, i} fan-
drad peu prés 16 Jivies de blane d'Espagne en pou-
dre fine, un peu plus ou un pen moins suivant son
degré de puretd.
Ou met tremper le blane d'Bspagne dans Teau, et
quand il est bien trempé, on le mel en pite jusqu'a
ce qu'il n'y ait plus de gruineaunx, puison I'élend d'un
demi-gallon d'éan et on en jetle une chopine ot deux
dans la enve par la trappe a en Téparpillant autunt
que possible d la surfuce du liquide.  Aussilot il se
produit dans In cave une vive effervescence et la
mousse abonde A la sirface. 1l fant prendre garde
de mettre unetrop grande quantité de blane a la fois,
startout an conimencement, car 'effervescence  pour-
rit devenir tellemaeit violente que fe liquide  serait
expost i dehorder. :
Cotte effervescence u Ja méme canse gue celle qui
se froduit quatid on fait de Pean gazeuse avee du bi-
earhonate de soude (soda) et de la créme de tarte @ le
dégagement du gaz acide carbonique.  Le blanc
d ispagne (carbonute de chaux) est composé d'acide
carboniguie et de chaix, et comme 'acide sulfurigue
8t plas fort que Macidecaibonicque, il chasse celui-ci
el sempare de Ja base pour former du  sullate de
chanx qui w'est autre que du platre, et le gaz chassé
s¢ précipite violeimmient vers le haut du liquide pour
stechapper.

seulement alors. on ajoute une nouvelle portien du
liquide satureiit, et ainsi de suite jusqua ce qu'nne
nouvelle addition de blane ¢'Espagne ne  produise
Mlus d'effervéscence. e temps en femps, on donne
un jet de vapeui ou bieir ol produit 'agitation dune
autre manidre pour thaintenir en suspension le car-
bonagé de chaus qi, jiar son poids, tend tonjours d
se précipiter an fond de la cuve. _

.. Quand l'effervescence cesse de se produire, on a-
~ loule une dernisre, dose, on donne un conp d'agitation,
Pwis on laisse’ reposer,un ingtant.

. -‘]1 est essentiel;qu’il ne reste pas In moindre trace
- d acide sulfurique, dins le sitop. Pour - s'en assurer,
=008 sert, ainsi que:nous 'avons dil, de papier blen
de fournesol.: On. prend une bande de ce pupier que-
o plonge dairs la. liquide,non pos. dircctenment dans

Quand on voit que 'effervescence a cessé mais |

Ja ciive ellesmeéme, car bien que la saturdtion fif par-
faite, le réictif bleu passerail aun rosé-clair, di a
une grande  quaniité  d'acide  carbonique  libre
dissoule dans le liquide, wais dans nire enillérde de
sirop que I'oft a laissée refroidir. Si alors la couleur
bleue ne fait que s'aflaibliv wn peu, on doit. con-
clure que la saturation de I'ncide est complate. Si; du
contraire, le papier devient rouge; elle ne l'est pas
suflisaminéiit. Alors il faut denouveau l'essuyer; ajou-
ter du blane d'lspagne et recominencer jusqu’a  si-
suration compléte. Enfin on ouvre le robinet A et lé si-
rop conle dans la cuve i repos.

Aprés douze heures de vepos, le siiop est télls-
ment limpide; Jorsqu’il wa  pas été saturé avec un
esces de blane d'lispagne, qu'on pourrait le croire
d’'une grande pureté.  Mais il n'en est pas ainsi, car
il contient en dissolution des sels de chaux, carbo-
nate et snlfate, quiancune filtration ne pourrait en-
lever. )

Ce sirop contient environ 25 pour cent de sucre
of pése 13 on 13 degrés & 'awréométre de Baumé
Pour le purifier il faut d’abord I'évaporer. ,

Mais avant de passer a cetie-partie de la fabiieati-
on, l"évaporation, finissons-en avec les produits de la
suiuration.

Pendant e repos dans lacuve B, le sulfate de
chaux résultant de la saturation s’est déposé au fond.
Par Vinspection de notre gravure, on voit que le ro-
binet de vidange se tronve un pen an-dessus du fond.

Quand le sullate est assez déposé, il se trouve
plus bas que le robinet. : 4

Le dépét est recueilli par Fouverture tamnponnée
m et mis  égoutter sur une loile mouillée pour en
séparer le sirop, puis on le lave avec le moins d'eant
possible pour en extraire tout le sucre el on le presse,
Les eaux de lavage sont employées pour le délayage
de la féenle dans Popération quisuit immédiatement.,
e cette fagon rien ne se perd. Ccpendau.t,‘il_; ne faut
pas dilférer d'employer ces eaux de lavage;.car. elles
ne tarderaient pas & entrer en fermentation, et alors,
on ne pourrait plus les fuire rentrer dans ln _fabrica-
tion. :

Quant au résidu solide qui est de 30 livres en-
viron, on le met en tas pour servir d'engrais.

EVAPORATION.

Nous avons vu précédemment que, dans ceile
fabrication, on pouvait se proposer d'obteniy le sirop
a Yétal de dextrine gommeuse ou mucilaginéuse, ou
A Tétat de sirop sucré, ce qui ameéne uwne certaine
difiérence dans le procédé. - » ST

SIRCP PL DEXTRINE RUCILAGINEUSE. o

Aprés avoir tirg le sivop au clair;on le fait xé-.

duire par une forte ébullition jusqua ce qu'il- donne
993 24 bouillant au  pése-sivop Baumé,, puis on le
met refroidir pour lo firer de nouvean. nu clair, * el
alors on le clarifie avee des blanes. d'mufs A la mani-
ire du suere.  Voici comment onopére: o

Ayant remis le sirop” dans la chaudiére; on sjou-

te quelques blaics d’cenf hattus ot délayés dang Fean.
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