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SATURATION

La sacchi-iflCliio étant teruiniée nous avons
envro 200 gallons d'un lijuide pitedatit 500 lvres
de f&'ule transformuî&. 180 gallons d'eau et Il livres
d'acide sulfurique qu'il s'agit d'éliminer, de faire
dispa rai tre.

Pendant ie ébullition de huit heures environ,
l'u aurait dû diminuer hea.ucouip par l'é-aporatin,
Éiais rappclons-nous que la vipeur de chaullnge en-
tric librement lats la cure por les fntes du tuvanu,
se inole au liquidé et cômpense les vapeurs qui s'è.-
chappent. par le tuyan 0

Nons supposons, d'api ès notre fgure que la satu-
ration se fait dans la cuve à saccharification A et
cuc le dépot se iia dans la cuve B.

Pour saturer Il livres d'acide sulfurique, il fan-
dra à pu près 15 livres de blane dEspagne en pou-
dre fine, un peu plus Ou un peu moins suivant son
degré de purets.
On mAt tremper le bianc d'Espagne d: is l'eu, et
quand il est bien trempé, ou le *met en pilte lIsqu .
ce qu'il n'y alit plus de gruiteaux, puis on l'éteid d'iui
demi-gallon d'ëau et oit en jet t.e Une clopine ou deux
dans la cuve par la t rappe a en léparpillaut autant
que possible à la surface du liquide. Aussitôt il se
produit dans la cuve une vive effervescence et la
Mousse abonde à la surface. Il faut prendre garde
de mettre une trop grande qantité de blanc à la lois,
surtout ait coniinencement, car l'effervescence pour-
ril devenir tellicîemnit violen te que le liquide serait
exposé à déborder.

Cet te effervescence a la méme cause que celle qui
a produit quaníd oit fait de l'eau gazeuse avec dut bi.
'arbonate de soude (soda) et de la crème de tarte : le
<éagement du gaz acide carbotique. Le lanc
d lspagne (cai-bonate le chaux) est composé d'acide
carbonique et de clau x, et comme ' acide sulfuriqne
éàt plus fort qnu l'uide'carbonique, il chasse celui-ci
et s'empare de la base pour former duli sulfate <le
chaux <lui n'est autre que dlu plâtre, et le gaz chassé I
se précipite violeiniieint vers le haut du liquide pour

a'cappe.
Qmand on voit que l'el'erveseineu a cessé mais

seulement alors. on ajout e ue inouvelle portion (u
liquide saturemi-, et aiusi du suite.isqu à ce qu'une
tiolvelle addition de blanc d'Espagne ne produise
plus detlerveseince. De temps en temps, on donne
un jet de vapeui' ou bien on produit l'agitation d'une
autre manire.pour iaiteiir en suspension le car-
boa1i de, clâi qùi, Jar son poids, tend toujours à
Se précipiter au fond du la cure.

Quand i'eiferve§cence cesse do se produire, on a-
joute une dernière dose, on donn tiui coup d'agitation,
Puis on1 laisse reposer un iutant.

est edsentielqu'il ie reste pas li moindre. trace
.sulfunquediusle sirop. Pour s'en assurer,

CO e sert, ainsi que nous l'avons dit, de papier bleu
de tournesol., On prend unie batide de ce papier q1u..

* plonig dh lo liquide,iuon pas. directenent dans

cou,

la :l ve elle-même, car bien que hi sait unitioi Ilt par-
laite, le réactif blin pas.wrait au rose-clair, dû à
une gnide quantité d'acide ec1i-hdnique libre
dissonte laits le liquide, mais dans ne euillérKe de
sirop que Pont a laissée refroidir. Si alors la couleur
bleue ne lait que s'alhiblir ui peu, on doit cou-
dlure que la Aaturation de l'acide est complète. Si itu
contiire, le papier devient rouge, elle ne l'est pa.
sufisaminett. Alors il faut de nouveau l'essayer; ajou-

er <lu bane dlspagne et recoimnencer jusqu'à sa-
suratioi complète. Enfin on ouvre lerobinet h et le si-
1op coule dans la cave à repos.

Après douze heures de repos, le Siiop est tell-
nient hmpide, lorsqu'il n'a pas été saturé avec un
excès de blanc dEspagne, qu'on pourrait le croire
dune gntde pureté. Mais il n'en est pas ainsi, car
il contient en dissolition des sels de chaux, carbo-

nte et su lfate, qu'aucuie filtration ne pourrait en-
lever.

Ce sirop contient environ 25 pour ccnt de sucre
et pèse A oi 13 degrés à l'aréomètre de Baumié
l'our le purifier il fbut d'abord l'évaporer.

Mais avant de passer à cette-partie de la fabi·cati-
on, l'éapor<ition, finissons-en avec les produits de lt
saiuratioti.

s 'u nda nt le repos daits i cuve B, le suil fate de
chaux résultant de la saturation s'est déposé au fond.
Par l'inspection de notre gravure, oin voit que le ro-
biiet de vidang! se trouve un peu au-dessus du fond.

Quand le sulfate est assez déposé, il se trouve
plus bas que le robinet.

Le dépôt est recueilli par I'ouverture taiponnée
ni et is à égoutter sur une toile mouillée pour en
séparer le sirop, puis oit le lave avec le moins d'eau
possible pour en extraire tout le sucre et on le presse.
Les eaux de lavage sont eiployées pour le délayage
de la fécule dans 'opétration qui suit iiinédiatemenit.
Je cette facon rien ne se pard. Cependant,il e faut

pas dilférer d'eiployer ces eaux de lavage; cmr elles
tie tarderaient pas à entrer en fernentation, eM alors,
on ne pourrait plus les aire rentrer dans la fabrica-
tioti

Quant au résidu solide qui est de 30 livres en-
viron, oi le met ei tas pour servir d'engrais.

EVA POiATION.

Nous avons vu précédemmeni t que, dans ceit e
fabrication, oit pouvait se proposer d'obtenii' lIx sirop
à l'état de dextine gommneiuse ou mucilèginëuse, ou
à l'état de sirbp sucré, ce qui amène une certaine
difléreice dans le procédé.

sinor cnrax mxax s:

A près avoir tiré le sirop nu clair o le fait té-
duiire par une for-le ébullition. usquà ce qu'il donne
22 à 24 boutillant auu pèse-sirop Bamié,,. pui oit le
met refroidir -pour le tirer (le nouveau - au clair, e
alors oit le claritie avec (tes blacs d'aMfs à la mni-

,. ..
ère dut sucre. Voici conttnent on opère

Ayant remis le sirop dans la ehaudière; on alou
te quelques blaites d'oeuf battu. et dluyés dans I eau
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