croyons qu’il est & propos de mettre l'article
awquel on référe devant nos lecteurs :—
La nature et la quantité des substances)
que contient fa plante sera sans doute, micux
comprise par une analyse qui a ét¢ faite
récenmment, les résultats de luquelle sont
comme st :—
Dar cent.
Eallveveanesernscisensesnnss..63.88
Suere qui se eristallise et ne se cris-
tallise pointeveieeiineeaes. .18 64
Substances nitrogenes, . veeoeneeaso 1.06
Maticress  résincuses, grasses et
Colorntes. e v e e evaroneonsee0.00
Fibre Doiseuses s e ueeesreeeaaras 15,41

Sels solubles dans 'eau (sulphate et
chloride)eves vovevioie oveas 027

Sels insolubles (de chaux de d’oxide
de ferevveeeveenernirnenes...028
Silice e verrsssaresarennaessana0.0]
100.00

Lianalyse ci-dessus fut faite sur une tige,
mais comme Ia plante avait souffert par le
transport, il fut impaossible de séparer la par-
tie qui se crystallise du suere de celle qui pe
se crystallise pas.  Daus tous les cas, il
parait que la richesse de la plante en sucre
est remarquable,  Le jus du Holeus denae,
observe M. Vilmorin, trois produits impur-
tants : le sucre, I"alcohol, et une liquenr fer-
mentte qui a quelqu’analogie avee le cidre.
Quand le jus est extrait des cannes pelées, il
st presiue sans couleur, et on dirait qu'il ne
con~iste que de sucre et d'eau.  Sa densité
varie de 1,050 a 1.075, et sa quantité de
siere de 10 & 16 par vent.  Quelquefois,
cependant, presquun tiers de son montant
total de sucre ne se cristallise pas, et a cette
circonstanee on attribue la facilité avee
laguelle le jus entre en fermentation, et la
grande quantité d’aleoiol qu'il produit com-
parée a la quantité de sucre directement in-
digsée par le saccharométre.  Dlaprés ceci
il parait que Ja matié e saccharine de la
plante ne peut tout &tre rendue utile dans la
manufacture de sucre ; car a peu prés un
tiers en est perdu.  D’un autre cdté, PPétat
dans lequel ce tiers existe est considéré
propre au pressoir, et pour préparer une
liqueur fernentée semblable au cidre. On ne
pretend pas que I'Holeus peut concourir
avec la betterave quint 3 la quantite¢ de
suere qui peat se vendre dans le nord et le
milicu de la France et PAlgérie, ou méine
dans tonte région entre ou la canne A sucre
cesse de croitre et le 4dane degré de latitude,
le Holeus peut étre avec profit cultivé pour
pour le sucre. Ailleurs v, Vilmorin conclut,
dapres le résultat de ses expériences, qu'il
serait cultivé avee plus de profits pour ses
produits alcoholiques.  Sa. valeur sous ce
rapport peut étre estimée-pnr le résultats de
quelques expériences qu'il a faites. Ti ob-

tint des tiges pelées, de 50 & 60 par cent|,’

de jus. Les neeuds du haut et les éps lurent
seuls coupés § mais en en coupanl plus, et en
pressant plus les tiges, i1 eroit quion pent en
obtenir. 70 par.cent.de j Jus: I','o nuanuté des
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tizes employées, petites et grandes ensemble,
était de 5531bs, qui donnsient 23 aallons de
jus, de la densité de 1.052 5 et comme la
]ll'(.‘S\i()ll fut faite dans une presse & cidve
ordinaire, il estima qu'au-dessus de 3 gallons
furent perdus en humectant les larges surfa-
ces de Pappareil.  La quantité de sucre que
contenait le jus, tel qn'indiqué par le sicelin-
-ométre, ¢tait comme suit, de plantes eriies
a Verritres, ct prises a différentes périodes

Sucre.

Octobre 23, 1853 . 10.04 par cent de  jus.

Nov. 18,1853 ., 13.08 «

2nde éprewve . . 1406 ¢ “
Qctobre 13, 1854 ., 10 14 % «
No. 14, 1854 . 16, “« “

Dont 11§ pouvaient se crystalliser,
et dont 4% ue le pouvaient pas.

La quantité d'aleool pur fut déterminée
par la mode divect de fermentation, et les
quantités sont donnés dans Pordre dans lequel
elles furent constatées.

Jus des plantes criies & Verriéres :—

Sept. 28, 1854 4.1 par cent de pur aleool.
Oct, 4, 1854 5.4 do do
Jus de plantes erlies en Algérie :—

Premidre Fermentation, Oct. 17, 1854.

7.0
Seconde ¢preuve 7.4
7.0a7.2
Jus des plantes criies a Verriérs :—
O-t, 20,
Nov. 16,

par Pappareil de
Selderon,
par la distillation

. 7.251 par la destill stion,
. 6.234 les punnicules coupées.
. 6.477 Jes punsi -ules pas do.

Omettant les résultits de Péprenve fuit le
28 de septembre; quand les plantes étaient
évidemment. trop jeunes, et celles avee les
plantes erdes en Allgerie, il parait que lu
quantité moyenue d’aleohol, pour le climat
de Paris est & peu prés de 6.3 par cent, ou
an taux de 6 3-10 gallonsde pur alcoliol de
100 gallons de jus.

Cette analyse est considérée trés satis-
faisante, surtout comme Pobserve M. Vil-
morin, quand Pexcellente quantité désprit
est prisé en consilération. La meilleure
idée de la valeur de la plante, sers, sans
doute “obtenue en calculent des résultits des
expériences le produit par acre, suivant les-
quelles le produit est comme suit :—

Tiges et fevilles. . ..68,938 ou au-dela de
30 tonneaux.
Tiges senlement. .. .43,984 od au-deld de
19 tonntaux.
Jus & 55 par cent de la pesan-
teor des tiges, o v o0 0o oo oo . 2415 gallons,
Suere culeulé 3 8 par cent de
us....................1935hvres.
Pur aleohol, & 63 par cent de jus. 182 gallons.

En comparaison avec ce-que dessus; le
produit moyen de la- betterave est par acre :
Racine

s

| es. ‘ 4014:7lbs ou_ L&lonneaux.

189
Jus 380 p. e, de
Ja pesanteur des
ra-ines.
Suere & 6 par c.
de jus.
Puralcohol, 3 p.
. de betterave,

32118lbs ou 14 do.

g 19971bs.
§ 120 gallous,

Tl est a observer que In quantité de snere
du Holeus est estimée plus gran 'e que cetle
de la Betterave, mais la petite differonee ne
compenserait pas pour le tiavail extra requis
pour préparer les cannes, et pour la.plus
grande diliculte dins Pextraction. | La
(]llﬂllﬁt(} desprit, cependant, excéde de
beaucoup celle produite par le Brtterave, la
differenc e etant d’au-dela de 60 gallons sur
le produit dun acre.

Une liqueur ressemblant au cidre peut aussi
étre faite du Holeus, et on la dit trés bonie
quand elle est bien préparet. La quantité
de jus, d’aprés de ce que dessus, serait de
1207 gallons du produit d'un acre. Tour
faire cette liqueur, les cannes doivent Ctre
exposées au sofeil pendart plusivurs jours,
pour concentrer le jus par ll‘\-lp()l'.<ll()ll ou
mises dans un four lent; ou le |us aprés
avowr €t¢ extrait doit étre bouilli a 1a den-
sité requise, avee & peu prés 7 oz. de cop-
cany de chéne frais pour cl-.nquv 2 gillons
de jus.  Le jus fermente vite si on y ujoute
un pen de levam, ou une grappe de raisin
presste dedant.

Ces étits, qui seront entidrement pris du
long rapport de Mr. Vilimorin, semble mon-
trer que le Holeus peut étre cultive avap-
tagewsement dans ce pays pour la distilla-
tion. pour vu que Accise ne [usse awune
ohjertion,  NMais nous aprenons de M. Johin
Henderson, que le rebut qui w’a pas du tout
€1é convidére eu France cons's'e dans une
grande ¢tendue do fibre ezeellente, aisément
extiaite et blanchie au soleif. . Nous nous
sommes nous mémes assurés qu'une telle
fibre vaut au moins £10 le tonneau pour les
manufacturiers de papier, et peut &ire Ila
woitié plus.  Ce fait impm tunt semble chas-
ser tout doute quant a la valeure du Holeus
aux cultivateurs,

Ca peut Ctre, cependant, wne plante
épuisunte, comme le mais et autres plantes §
mais une bonne culture vencoutrera cette
diﬂiculté, si ¢’en est une, et dans tous les cas
la valeur de son sucre et desa fibre, pris
ensemble, dott rapporter un grand profit,
quant méme une quantté extraordinaire
engrais serait néeessaire pour restituer d
la terre ce qu'il en aurait pus. supposunt -
toujours, que le rebut Jaiss¢ aprés-la distilla-
tion, et Pextraction de sa fibre ne pourrait
pas de lui méme veprésenter uutant que la
recolte aurait enleve,

Pour plus ample information sur ce sujet
important, le lecteur est referré nu rapport
de M. Vilinorin, dans les nouveau volume du
*¢ Bon Jardinier”—et & un 614t détaille de
ia. enlture du- Holcus: que; nous le cioyons,
M. Hendersou est sur le_point de publier, -

.v».‘




