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longtemps avant le semis. . . -

770w a pour habitude de fumer copisusement la plante

~qui.précdde 'oigoon, alors celui ci re trouve A végéter dans

“an-sol riche dans lequel 'engrais.cst parfaitement mélange

.:aveola torre. O'cst surtout lorsque 1oignon est fumé di.
rectement que l'on obticnt des prodoits qui ne peavont

‘mfirir avaot les gelées de I'automne. . - :

" . " Le.seul ‘engrais que I'on puisse donner & I'oignon-c’est
‘une’couverture de terreau quo I'on répand sur le sol im-
“médistement aprds le zomis.” Plus tard, lorsque les plantes

““sont ‘bien levées, on répacd sur la terre quelques engraiy

-pulvérulents, tels que lo guano, Ia poudrette, la fiento
sdehs do pigeops, on encore un mélange de cendre ou de
/suie. Ce dernicr proouro non-sculement aux plantes une
‘pourriture abondante, mais il éloigne un grand nombre
d'inseotes, Lies vioux jsrdiniers prétendent on outre que
.eo sont les fumiers frais qui donnent naissance 2 de nom-
“breux vers qui attaquent si souvent Poigoon.
. L’oxpéricnce a prouvé que lef:fumiers non consnmmés,
ot ocux qui portsnt une odeur particulidre, nc conviennent
pas aux oigoons, qui prennent une fisreté ct no gofit désa-
.gréable. Les oorures d'étangs et de rividres sont prefs.
-rables lorsgu’on en a 3 sa,disposition.

II'y a tout lisu do croirc que le sol vaturel & Foignon
{est.uu sable. gras'et humide; aussi est-co daus les terres
“légdres et fraichea qu'il se plait le micux. Lorsque avec

un sol de cette sorte il a de¢ la ohaleur, il devient moas-
‘truenx. Les terrains argilenx, soit qu'ils aient trop d'ean
-ou qu'ils’en mapquent, les terrains caillonteux, les.sables
purs gu’on ne pout arroser, ne sont pas favorables aux oi-
‘goons; ils y restent petits et &ores, on méme n’y l¢vent
polnt. )

;™ Py épdration du sol.— La préparation du ol doit 8o fuire
aves un soin mioutioux. £i le terrain se rapproche un peu
de 1o composition d'un sel argileux, il faudra lui donner
un bon labour d’automne, puis un second, 83 10 pouces,
avaot o eemis. Si Ia torre n’est quc sablonneuse, on se
contentera que d’un scul labour au priotemps, mais tou-
jours quelque temps zvaut le sewnis, Ce labour est un simple
{iéeh‘agc.klmmédiatemcnt aprds oo Inbour, oa ratle pour
aplanir la surface dola terre et briser les mottes. Ou di-
vige lo terrain de planches de trois pieds de large environ,

séparbes par des alléos d’coviron ua pied. Qu lzisse slors;

reposer la terre.” Blle so tasso, ¢t quand elle cst suffium

ment tassée ou stme. Sico labour a 616 fait en temps con-
vépable, on sera prét i semer dans la deuxidme semaioe do
tnai, 4 moins d’un printemps tardif .comme colui de 1876
o'est I'époquo que 1'on choisit pour frire lus seuns d’oigoon.
Plus t6t, on aareit A oraindre lvs ggeldes tardives du prin.
terps, et plue tard les produits no muciraient pas toujours.

Semence.—Quand le temps de somer I'oignon est arrivé,
on passc lo rdtean sur la surfaco des planches, apréds quoi
ou #dme A Ia volée ou en ligoes. Le semis A I2 voléo est ra.
pide, capondant les bons jardinicrs ne Pensploicnt que trds
rarement; la rapidité d'cx&outioa ¢st sa seule qualité. Oo
lui préfére le semis cn lignes qui cxigeot une moindre quen.
tité do graines et rendent plus fuciles les travaux d'entre
tfon. Les semis d’oigoon manquent souvent en tout ou eo
partio, soit parce que lo graine était trop vieille, ou cueillic

- gvant ea maturité, soit parce qu'clle a 6t6 trop ou trop peu
ehtorrée, toit parce que la séoheresse a 6t6 trop gravde, ou
les pluies trop abondantes, eoit enfin 4 cause des golées; il

" faut alors semer de nouveau. ~ .
~* *Les lignos pour les plants doivent Stro faites d la dis.
" fogpos d'eavivon six pouces, on les confectionne gdnérale-
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ment er faisant unc petite raie dans le sol avee un biton.
Ce n’est pas la meilleuro maniére, surtout lorsqu'on consi-
dére que - l'oignon ne demande pas une terre fraichement -
remuée. On préfére les lignes formdes de la maniére sui-

vapte: oo preod uu bitoa d'une longuenr indéterminde, . -

on le place gur le sol & Vendroit que doivent ocouper les -
lignes; oo marche'sur le biton, celuici s'enfonee qnelque
peu daos le sol ¢t I'on confetionne ainsi les petites rigoles
-dont le fond ert trds-dur et dune lerquelles on sdme. Loi-
goon végétant ainsi anr une eurface tassée ne peut aucune-
went enfoucer son bulbe, il rst complétement sorti de terre
et tourne avec facilité; on reconvre Ja graine’tréa-légére-
meot aveo le dos d'un 1itea. Quand on séme 3 la volde,
on doit tasser le sol aprés le semis, Bnviron trois semaines
aprés l'ensemencement, ¢i la tewpirature est favorsble,
loignou l2ve; on se trouve alors & la mijuin, A cette
époque lcs gelées tardives du printemips ne sont pas &
craindre, o'e:t alors que l'on répand lea graines pulvéra-
lentes qui ont 6t6 d¢ji mentionndos, Plus tard les herbes
apparaissent ; la plunte d’vignon grossit, se développe ut
les sarolages et écluircisaage s deviénnent néceseaires.

Quant avx saralages il o’y a sucune rdgle particulitre & .
douner; il fuut effectuer quand lz eroissance des mauvsi:ea
Lerbes Pexige. Pour ce gai est dea 6olairei:sages, on-lea
fait ep une ou deex foic, oc qui est e mode Je plus géné-
ral. Qo laisse ordivuirement un oignon tous les deux
pouces ct I'on arrache tous les autrer; quirze jours ou
trois semnines aprés, on enrsle de nouveau an for ¢t A mo-
sure des besoing, eo laissant un intervelle de quatre 3 six
pouees eotre chague oiguor. )

En géréral on pratigue fort mal cette opération, c'est A- -
dire qu'on arrache le plant & Ja waio, au lieu de I'enlover
aveo toutes ses raciner ; quos rogne ses racince, aicsi que
les feuilles, au licu ds Jés iuiseer les plus ectidres poesible ; -
qu’on presse trop la terre ‘contro’le bulbe lorequ’on reuwi-”
plit le trou fait avee lo plantoir, au lizu-de la laifser so
tassor d’elle méme, ete. Oa veut fuire vite et on fait mal. -
Autsi combicn de ces oiguons qni suraient repris, sion .
avait suivi do meillenrs proeddés, ¢t gui péristent! Com.
bien d autres qui lauguissent nour aveir &6 trop écartés, -
trop enterrés, trop fortement blecsés ! . :

Les arroeages Font nsscz souvent ondeessaires A la plaste
pendapt le cours do fa végétation ; mais sous nos olimuty,
ils doivent cesser complérement quand les buibes commen.
cent & tourncr, Vers le milien 6'acfir, sfin de héter la ma-
turation de I'oignon, qualques perionnes couchent les tiges
de lu plante on les rabattent <o passant dessus un quarg
vide. Ce travail cet trés reconnuanduble, suitout lorsque
la raison est pluvieuse et que’ la végétation se prolooge
oulre rmesare. Dans lea tiges ainsi couchdes la edve aridte -
ou na cironle que diffictlement, et bientbt toute octte tige
8o desséche. Ion mlmo tewps los bulbes recevant la sdve

dJestiade & tonte la plunte, prepbnevt naturclement un dé.» -

veloppemcnt copsidérable.
Jin changement de doulesr dans les fenillss est le signo
qai 2ononoe la prochaing muturité de s bulbe,

- Oa oo doit point vécolter 'oiguoa avant sa parfaite ma -
turité, car il se conserve mal; o'est co aue nous rewmar-
quons surtant daas les oigonens appelées cives, qui ne sont
autro chase que des oiguons ordinnires qui na soat ui tour-
nés, ni miris. C'est & peine. ei nous pouvens conserver les
cives trois mois dans les wmeilleures conditions, poseibles,
tandis qua ies oignons tournés dent lo platcau cat bien dé-
veloppé et enin, peuvent so conserver yendavt nne aonée;’
Pour faire la récolte do I'oignon, aussitét que la maturité
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