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longtemps avant Io semis.- ment en faisant une petite raie dans le sol avec un baâton.
a pour habitude de fumer copieusement la plante Ce n'est pais la meilleure manière, furtout frsqu' onsi-

quiprécède l'oignon, alors celui ci se trouve à végéter dans dère que l'oignon nt demande pas une terre fraîchement
an- sol riche dans lequel l'engrais est parfaitement mélangé remuée. On préfère le, lignes formées de la manière su!-

.t eo la terre. O'est surtout lorsque l'oignon est fumé di vante:· on prcod un baton d'une longueur indéterminée,
.rectement que l'on obtient des produits qui ne peuvont on le place sur le sol à l'endroit que doivCnt occuDer les

näftrir avant les gelées de l'automne. - lignes; on marche sur le bâton, celui ci s'enfonceqiclque
,L.seul engrais que l'on puisse donner à l'oignon-c'est peu dans le sol et l'on conf.rctionne ainsi les petites rigoles

.une'couverture de terreau que l'on répand sur le sol im- -dont le fond est très-dur·et sians leqellcs on sème. L'oi-
in'édiatement après le semis.- Plus tard, lorsque les plantes gnon végétant ainsi snr une surface tasée ne peut aucune-

ut bien levées, on répand sur la terre quelques engrais ment enfoncer fon btulbe, il st complétement sorti de terre
pulvérulents, tels que la guano, la poudrette. la fiente et tourne avec facilité; on reconvre la g-aine' très-légère-

rséeie *de pigeons, ou encore un mélange de cendre ou de ment avec le dos d'un iiiteau. Quand on sème à la rolde,
snie. Ce dernier procure non-seulement aux plantes une on doit tauser le sol apro:n le semis. Eviron trois semaines

.aourriture abondante, mais il éloigne un grand nombre après l'ensemencement. i la températuro est favorable,
:aineetes. Les vieux jardiniers prétendent en outre que l'oignon lkvc; on se trouve alors à la Mi-juin. A cette

e sont les fumiers frais qui donnent naissance à de nom- époque lks gelées tardives du printemps ne sont pas à
*breux vers qui attaquent si souvent l'oignon. craindre, c'ct alor. que l'on répand les graines pulvéru-

L'expérience a prouvé que lefffumiers non consommés, lentes qui ont été déjà mentionnées. Plus tard les herbes
,et ceux qui portent une odeur particulidre, ne conviennent apparaissent; la plante d'oignon grossit, se déèveloppo ut
pas aux oignons, qui prennent une tcreté et un goût désa. les sarelages et éclaireisseg s davidonnt nécetsaires.
gréable. Les ourures d'étangs et de rivières sont pref6. Quant aux earu!eges il n'y a aucune règle particulière à
rables lorsqu'on en a à sa,disposition. donner; il faut effectuer quand la croi.ssnce· de mauvai.eea

Ily a tout lieu de croire que le sol natur.el à l'oignon herbes l'exige. Pour ce qui est des éclaireiasages, on les
èst u sable. gras- et humide ; aussi est-co dans les terres fait en une ou deux foi-;, ce qui est le mode le plus génó-
lèg&ies et fraîchcs qu'il se plait le mieux. Lorsque avec ral. On laisse ordinairement un oignon tous Ies deux
un sol de cette sorte il a de la chaleur, il devient mons- pouces et l'on arrache tous le, autr-s; quirze jour ou
trueux. Les terrains argileux, soit qu'ils aient trop d'eau trois semaines après, on sarcle de tiouveau au fur ci à mu-
ou qu'ils'en manquent, les terrains caillouteux, les.sables sure des besoine, en laissar.t un intervelle de quatre à six
purs qu'on ne peut arroser, ne sont pas favorables aux oi- pouces entre chaque oignon.
gnons; ils y restent petits et iacres, ou même n'y lèvent En géréral on pratique fort mal est.te opération, c'est A-
point. dire qu'on arrache le plant à la main, au lieu de l'enlever
: Ppdration du sol.-La préparation du sol doit se faire avec toutes ses racines ; qu'on rogne ses racines, ninsi que
'avec un soin minutioux. Si le terrain se rapproche un peu les feuilles, au lieu de lès lainer les plus entidres po.sible.;
de is compošition d'un sol argileux, il faudra lui donner qu'on presse trop la terre 'contre'le bulbe lorsqu'on rei-
un bon labour d'automne, puis un second, 8 à 10 pouces, plit le trou fait avec lo plantoir, au lieu -de la laisser so
avant le semis. Si la torre n'est que sablonneuse, on se tasr d'elle mnme, etc. O veut -faire vite et on fait mal.
e'ontentera que d'un seul labour au printemps, mais tou. Aus-si combien de ces oignons qui auraient repri.4, si on
jours quelque temps avant le semis. Ce labour est un sinple avait suivi* de meilleurs precdés, et qui périd:ent 1 Com.
S éhage. Immédiatument après ce labour, on ratIo pour biea d autres qui languissent nour avoir àt1i trop écartés,
aplanir la surface de la terre et briser les mottes. Oi di- trop enterrés, trop fortement blersés !
vise le terrain de planches de troi.i pieds de large environ, Les arrosages sont ns:rz souvent nécessaires à la plante
séparées p.r des allées d'environ un pied. On laisse alors' pendant le cours do la végétation ; mais sous nos olitnats
reposer la terro. Elle se tasse, et quand elle est suffiýam ils doivent ce.ser complérenient quand les bulbes commen-
taet tassée on sème. Si ce lrbour a été fait en temps con- cent à tourncr. Vers le milieu d'oftt, &fin de hater la mau.
venable, oh sera prêt à semer dans la deuxième semaine du turation de l'oignon, quelque's per;onnes couchent les tiges
nai, à moins d'un printemps tardif.comme celui de 1876 ; de la plante ,nu les rabattent (n passant dessuc un quart

c'est l'époque que l'on choisit pour faire les semas d'oignon. vide. Ce travail est trèô recommanduble, sum tout lorsque
Plus tôt, on aurait à eraindre les gelées tardives du prin. la saison est pluvieuse et que· la végétation se prolonge
temps, et plus tard les produits no muriraient pas toujours. outre mesure. Dans les tiges ainsi couchées la sève arrête

Semence.-Quand le temps de somer l'oignon est arrivé, ou na circule que diflei!eucent, et bientôt toute cette tige
on passe la ratteau sur lu surface de' planches, après quoi se dessdebe. En même temps los bulbe recevant la saève
on sème à la volée ou en lignes. Le semis à la volée est ra. destinée ù toute la pla'ntc, prennent naturellement un dé.
pide, cependant les bons jardiniers ne l'enploicit que très veloppement considérable.
rarement; la rapidité d'cxéoution #st sa seule qualité. On ]in changement d. couleur dans les feuillos est la igno
lui préfère le semis en lignes qui exigent une moindre quan. qui annonce la prochaine maturité de la bulbe.
tité de graines et rendent plus faciles les travaux d'entre On ne doit point récolter l'oignon avant sa parfaite ma
tien. Les semis d'oignon manquent souvent en tout ou en turitó, car il se conservo mal; c'est ce que nous retDar.
partiQ, soit parce que la graine était trop vieille, ou cueillie quons surt.-t daas les oignons appelées cjts, qui un ser.t
avant sa maturité, soit psrce qu'elle a été trop ou trop peu autre chose que des oignons ordinnires qui ni sont tii tour-
*nterrée, soit parce que la séchereise a été trop grande, ou nés, ni mnfris. C'est à peine si nous pouvons conserver les
le'. pluies trop abondantes, soit enfin à cause des gelées; il cives trois mois dans les meilleures conditions, possibles,faut alors emer de nouveau. tandis que les oignons tournés dont le plateau est bien dé-

~Lee ligo pour lek plants doivent Otre faites à la dis. veloppé et sain, peuvent se conserver pendaut une année;
ine Z d'environ six pouces, on leu confectionne générale. Pour faire la réoolte de l'oignon, aussitôt que la maturité


