
LE SAMEDI

PAS BiEN SUiR

Le petit Abrahiant. -Baba, si chavais uue cent, clia-
chèterais une panaue au fiaux gui est là tefant la Irorte ?

Le vieux Jacob. -Sors et tis fui gui s'en aille te là,
beut être pien gui t'eu tonnera une.

MENUS ÈPICIJRIENS

EN :lAS

Potage à la Julienne
ilerlans aux fines herbes

Saucisses au vin blanc

Canardl à la BéatrnY-aise
Laitues farcies

Fruits de Saison
Potage à ta Jsrlieune. -Courez en filets, d'égales q uant-

tités de carottes, <le navets et de racines de céleri, et
passez le tout au beutrre sur un feu doux, jusqu'à légère
coloration ; ajoutE z des poireaux coupés de même,
quelqe feuilles le laitue et d'oseille, uu peu de cer-
feluil et un petit morceau (le sucre; mouillez avec <quan.-
tité suffisante de consommé; faites bouillir dloucement

pnat une hieure; peu de temps avant de servir,
aotzau potage, si la saison le permet, une cuillerée h

bouche de petits pois verts et autant de pointes d'as-
perges blanchies, et quand le tout est cuit, dégraiscez,
et verbez sur des croûtons à potage.

M'e-lans aux jure. herbe.-Après avoir vidé et pré.
paré des merlans et étendu du beurre dans un plat
creux et allaut au feu, sentez sur ce beurre du persil et
de la ciboule hachée; ajoutez sel fin et muscade râpée,
et couchez sur ce lit les merlans tête à queue ; arrosez-
les de beurre fonîdu, mieuillez, avee parties égales de vin
blanc et de bouillon et mettez le plat sur le feu. Lors-
que vous jugerez que les poissons sont à moitié cuits,
retournez-les avec précaution et, quand ils le seront tout
à fait, versez leur mouilleineni, dette une casserole sans
les ôter du plat, incorporez un peu de beurre marié de
farine, faites cuire encore, aJoutez le jus d'un citron et
une pincée <le gros poivre; reversez la sauce sur les pois.
sons, et servez-les dans le plat oit ils ont cuit.

Saucisses au vin blanc.-Prenez dles sauicisses longues;
piquez-les tt faites-les cuire (lants un plat àt sauter avec
du beurre. Lorfqu'elles ont pris une belle couleur, reti-
rez-les et tenez-les au chaud. Ajoutcz au beurre resté
dans la casserole un oignon haché très fin ,mettez-le sur
un feu très doux ; lorsqu'il commence à .aunir, saupiou-
drez-le d'un peu de farine, tourne;, deux minutes à la
cuiller de bois et mouillez d'un verre <le lion vin blanc,
salez, poivrez; laissez cuire pendlant quinze ou vingt
minutes, c'est-à-dire jusqîu'à ce que la sauce soit bien
liée. 'Versez sur les saucisses et servez très chaud.

C'anard àlea Béarîraioe. -Faites-le cuire avec un peu
de bouillon, un demi-verre de vin bilanc, un bouqjuet
garni et deux clous de giroltle ; faites revenir dlans aise
casserole des Oignons coupés en tranches; lorsqîu'ils sont
bien colorés, ajoutez-y une pincée dle farine et mouillez
avec le jus résultant (le la cuisson dlu canard ; pour
servir, dégraissez la sauce, ajoutez. net ilet de vinaigre
et versez, sur le canard.

BAlco\ BîcissF..

flosa.-Dites, Anna, est-ce vrai que vous allez
vous fiancer au petit major.

4nna.-Oui, c'est vrai.
.Rosa.-Mais il est deux fois plus petit que

vous.
.Anna.-Ça ne fait rien, il est toujours à

cheval.

ENFANTS FIN-DE SItCLE

Monsieur Toto (cinq ans) et mademoiselle Lii
(six ans) édifient des piâtés de sable sur la plage.

Passe une demoiselle aux yeux prolongée jus.
qu'aux oreilles et au chi *gnon six fois teint.

-Encore une horizontale, fait monkieur Toto.
-Oui, et même de toute petite msarque, répond

mademoiselle Lili avec une moue dédlaigneuse.

E GRECS
P>ROBLÈMES D'ÉCHECS ET JEUX D)'ESP~RIT

PROBLÈME No. s.
Par R. llz.v(Soutlh Australia)

NOIRS

No 211/OOL IH

Ile lanc pouteente fon matren coup s tt.

No 122 CHALRADHE
Pr Acii.sD L e

D'êtpremiqer jes unaezvouste bonheur 7o
Méiiton sncrnes chôuerutiqur.

ne chose a'emprérent pourovourtsurprqndreiestdeaite
O l faute purr entier qu 'onele o oult. te

x

No 2.1-SIRRI)E
Par )acm.Lo

Mron povreaine est uén plane auatie.
L on chfrscoan n qure rstiqguentltros

plen mettaste mon pelureie n ctainantar deu
Onu foreé undient que j'apèle nionls touiet.

Tul on e rois souverains.otrgédn emm ice

No 24-PARALLÈLO RA\lM E'

lPar A. C u Eiý£Er,
Horizontalement:

I -Ce qu'on aime à lire.
2- sous-entendu.
3-Qui imite le satin.
-pays.

5 -( Caressant.
6-P'artie inférieure d'un navire.

Verticalement:
I -Consonne.
2-Syllabe.
.1-Qui marque la preuve.
.1- Saupoudré (le sel.
5 - Substance particulière du chêne.
6-Qui est comme un petit satan.
7-Qui a une saveur- aigre.
8-Gléral espagnol.
i-Saison.

I O-Préposition.
Il[-Voyelle.

No -25 -ARITIEi1 ÉIQUE

Par IBRAZEA<1

Une femme va au marché Bonsecours pour acheter
des volailles, elle n'a (lue 20> centins et elle veut avoir
29) volailles. Elle paie les coqs 3 centins, les poules I.ý
centins, les ponlets !,centin. Combien en aura-t-elle de
chaque espèce.

No 126-MIOT EN LOSAN;E
Par Stîiiîîx d'Orr.%%N.A

Conseonne, t'oitl des paupières, P'rovince de 1leilpire
('hinois, Ollicier supérieur, Etablisseinent où l'ou pr'--
pare les farines, Oiseau dle proie, ISicu marin, Meuble,
Voyelle.

X

No -2-Nl'_) CARIU.
l'tir A. L. L.% lý,'1î:

Ville d'eau, P'etite ilo, lEspèce (le léthargie, Table (le
bouclier.

Adresser les solutionîs à l'hilidor, journial lu ne D

SOLUTIONS DES PROBLÉ.MES ET JEUX
D'ESPRIT DU NUîýllÉRO PREI.

C 'D EN T

,'cI IEcN
Solution dtu prob!,me No 7

1 - C3 C

3- Suivant le coup

,,, 0 1 R

1- F? prcndC
2 - N'importe k1quel
3- lechec et isa

Ont trouvé la solution juste
,N NI. Gringoire (Québec) ; Asselin IMot a)
Autres solutions jusites
MNM. E. Iarcelo, F. Weber(oura.

X

1leOh'I 1lW Nro. i;

Le mot cest: Muselle.

x

PRlOh'L P,1El ATo. i

Rose, Lie, Bluet, Liseron, \'cîs tt Mguet.

x

lllOb'LlPJiI No, i,;

Imiiortelle avec lequel on obtienct Romarin, Mlauve,
Mélisse, Ortie, Nard, Aster, I;ryoac, Algue, Fenouil,
Alcée.

x

I'ROle 0 M1; No 1, . 1.;

Automne, Lune, li uit, Pension, Quinine, Yonne, Sittî,î.
Hlonni suitqui muaI y penese

X

Ainu r, souvent c'est soîlrir.

x

TlAS
TNA N

TlANI lI)U 1

NU E

Ont trouvé 7 solutiomî: NI M. Rut(rt, L. liarcelo
(Montréal) ;J. t 'larleb,îîs (Riîgaut 1.

Ont trouvé 1; solutioîns: G'I . ,J. V. D)ucharme
(.Montréal) ; Eug. lruntet, Umlnî 1 in Margucrite
dles l'rès (Qîitélbel ; NI iIado ([,-évis) ;Spliiîx d'Ottawa.

Ont trouve -) solutio>ns M NI. t hIarloct, l'rimevmze,
,Jus. l'elletier (Motitréal) ; L'. Il. 1lébert (tLb'rl

Ont trouvé' .1 solutions : NI NI. ,Jean C anadla, Fanuie,
Martel, Idola, NI iss 'lerre (Montréal) ;l'an(rie
Violette KQèîe>;R A. Morîsst( te.lnîi
I"lorentine (Valoiq>.

Ont t rouvé :t solutions: NINI. NI i,,îi L I . (Qu.lîec);
S. S. (St Césaire) Marie Mlanîche (lerrehonne>; Auga8.
tine (Ileauport) Jos. 'Iurgeon (I'essil>; IDenis
St-Cyr (LowclI blass) ; I1l. Z. ('o>, ('St ,'n)

Ont trouvé 2 solutionis NINLI Armai î,linec, Edg. Sal-
lint ( Montréal ); A. MIiclî,,n (Qôw)Z. Paquini (S*t.
Cutîmbertl ;sauvageot (''<i.tvèe): Aira'. Iiclier
(St-tiyacintlie>; .J(s. Landi-y MIiie>;Narie Bllanchme

Albert Dubuc (St- I;oniface, àlIaiit'baî a adressé, cri
retard, -t Ionnes solutions (lu préc-é'Ieut numéro. Iui
exceptionnellement eu égard à la dIistaunce.

.iVota.-Ie prie instamment les lecteurs du Stticm'i
qui mî'adressent <les solut ions <le biien vouloir les classer
dln l'orudre où elles sonit parues an j<îrrii.d e<, les dési-
gnant seulement par leur numéro d"ordlre ; cela rite faci-
litera la très nombreuse correspîondance 1liù m'etst
adressé'e à ce sujet. N'envoyer que <les lîroblêmc.4 also-
liraent inédits.

LE BAUME BHUMAL guérit toutes les affections de la gorge et des Fouions. 25 cts, en vente partout


