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TIin de franboises

Ce vin est composé d'une partie do groseilles et d'une partie
de mûres, sur cinq ie framboises ; mais comme les mûres sont

plus tardives, on compose ce vin en deux temps différents, et
comme il suit.

Lorsqu'on a fait choix de trente livres de framboises d'une
belle couleur rouge, et de six livres de groseilles fraichement
cueillies, on les monde de leurs queues et de leurs 'grappes qui
sont inutiles, puis (n jette dans un mortier ue partie de la

groseille, qu'on écrase d'abord, et à laquelle on ajoute une par-
tie de framboises, on écrase encore un roulant doucement le,

pilon, mais assez longtemps pour que ces deux fruits soient
mêlés intimement, et on continue jusqu'à ce.que tout le fruit
soit employé ; ou jette le liquide lans un vaisseau de grès, et
on laisse reposer pendant vingt-quatre heures, puis ou le verse
dans de gros linges, qu'on met d'abord très doucement, et l'un
après l'autre, sous la presse; après quoi on mesura la liqueur,
et on y fait fondre huit onces de.sucre on pain par pinte; on
mesure ensuite autant de fois 3 roquilles de whi-ky en esprit,
qu'on verse dans le vaisseau qui contient le suc de ces fruits;
on agite fortement le mélanîge, et on le met en réserve jusqu'à
ce que les mûres soient en état 'être cueillies.

Alors on pèse 5 livres de ces fruits,qu'n écrase ; on ajoute
1 pinte d'eau, on fiitjeterûun bouilloncourert, on laisse refroidir
pendant trente-six heures, on verse dans de gros linges, on ex-
prime sous la presse, on mesure la liqueur, on y fait fondre 18
onces de sucre par pinte et on ajoute 3*roquilles de whisky en
esprit autant de fois qu'il y a d'O pintes du liqeurs, on1 verse
le mélarge dans celle qui a été mise on r éserve ; on ngite for-,
tement le vaisseau trois ou quatre fois dans le premier mois,
et on laisse mûrir la liqueur pendant une année.

Le vin de framboises se conserve aussi longtemps que les
autres vins de liqueurs: il acquiert même de la qualité en
vieillissant; mais Ie parfunm du fruit se trouve tellineit absor-
bé dans l'espace de sept on huit ans, que le goût de la frai-
boise se fait à peine sentir, quoi qu'on uit eu soin de tenir le
vaisseau bouché bien hormétiquemen)t.

Vin de gadelles.

Pour composer le vin de gadelles, on prend le fruit lorson'il

est di' s sa plus grarde maturité, on l'égraine, on l'écrase
en roulant le pilnu dauns le mortier; oi îjoulte ensuite une
pintu d',unn sur huit livres de fruits; on roule encore le pilon
doncenent, miai.s nsez longtemps pour que ces d.ux liquides
soient bien mélangés; ons jette la liqueur dans un poûle, et
quand ce vaisst'nnu est rempli, on le place sur in fourneau, ou

échauffe, et on fait jeter un bouillon couvertà ce liqnide;.ou le

verse ensuite dans un vaisseau de bois, qu'on expose à un air
libre.
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INSTRUMENTS ARATOIRES A VENDRE.
Charrues de différents modèles et de différents prix.

Trains nu3isquils on peut attacher toutes sortes de chalrues-
cultivateurs et des arrache-patates.

Herses circulaires faisant deux fois plus d'ouvrage que les

autres.
Herscs en fer, en trois et quatre sections.

Seinoir Vesso:, avec herses, rouleau et appareils pour semer

la graine de mil.
Cultivateurs il nu ou deux chevaux, ainsi que sarcleurs pour

jardine, et lears accessoires.
Faucheuses, les célèbres " Toronto" ce Whiteley.

31oisonneuses, < Toronto," de Whitely, Faneuses, à un che-
val.

Barattes, de Blanchard.--Manipulateur mécanique pour tra.
vaillr ie 'beurre.

Arrache souche.-Cribles ordinaires.-Cribles pour :sépârer
toutes espIèces <ld grains.

Semoirs à graines <leljardini-Chnrrettes à .foin.-Tomb.-
reaux écossais-Camion dle Magusin.-Bronett .- Hoie ou

pelle à chbval.-Laveuses de toutes espèces.-Todeuse.
Presse à foin, etc., etc.

A sortimentimplet do pièces extras à la dipoition de ceur
qui ont les réparations à faire à leurs mach.nes.,

Cataloglies envoyés gratis.
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