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A bâtons interrompus.

Un laitier ne. doit pas avoir pour chauson favorite
irons-nous à la rivière '

Quel cultivateur se déclarera satisfait d'une vache miau-
vaise laitière, sous le prétexte qu'lle appartient à une
race dont un individu aura donné 20 on 30 lbs de.beirre
dans une semuaine.

Une expérience faite à la fermoe expérimientale dut
Wîisconîsin sur lusage de Peat froide ou de l'eau claude
pour les vaches à lait, a démontré en 120 jours uin béié-
fiee d'environ une piastre par vaee en faveur de l'eau
chauffée.

Au lieu de travailler à augmenter l'étendue de sa terre,
il vaut mieux faire produire plus de *récolte à moins de
terrain avec moins de travail.

L'économie est aussi profitable que la production. Ne
laissez riéii perdre sur 1:i ferne qui soit boni.à quelque
chose.

Deux choses qui valent leur pesant d'or : l'ordre et la
propreté dans les bâtiuments et sur la 1erm1o.

Les temps sont dure. Depuis que le monde est monde
les temps sont durs. Sont-ils plus durs pour les culti-
vateurs que pour le reste du monde ?

L'élevage des veaux en Angleterre.

On sait qu'un moyen excellent d'économiser h lait dont
.es veaux sont d'insatiables consommateurs, c'est de ren-
placer peu à peu le lait par une tisane de crémeiné de
M. Dudouy, de aito-îitulinc, de lactina. préparations iii-
génieuses qui contiennent les équivaleiits.alibiles dut lait,
extraits de végétaux alimentaires et qui font ressortir
une sérieuse réduction du prix dle revient.

Les éleveurs auglais usent aussi de ces préparations
dans l'élevage des veaux ; mais ils ont recours à tun autre
muoyenî d'économiser le lait; c'est d'y mêler une décoc-
tion de foin fin et doux finement haché ayant a bouilli
deux heures avec deux fois son volume d'eau dans un
vase hermétiquement clos.

Ce breuvage est d'abord mêlé au lait, en proportions
croissantes, pais le.1:eiipltcé tout à fait ; on le fait boire
tiède ou chaud. Le veau contracte ainsi le goût dit foin,
qu'il finit par consomnuer cn nature.

Choses et autrea.

-Lns Armours, de Chicago. ont. fait en 18-9 des afirnres
ponr 60 mtîillitns, employé 6,000 versonnes et fait nettre eu sa-
laison 1,200,000 pores, 600,000 botes à cornes et 250,000 mou-
tous.

Pour 8aiurcr de l'argct.--Ls cultivateur doit souscrire à dO
bons joiirunnîx et payer son abonnemont.

Bien tenir los conir;tes des transactions pécuniaires qn'il fait
P lOccasiOn de sa cu lture.
Ne pas laisser traliner de cta et d'autre les instruments ara-

toires exposés A la pluie, à la neige, à la chaleur.
R6p:rer les ountils et let; bt.isses cin temps convenable et ne

pas s'exposer, faute (oesoin, -à des d6penses'de temps et d'ar-
gent trois fois plus considérables dans la suite.

Emiployer j ndiiensam~nt son argent.
Veillar a ce que les clôtares soient ou bon ,'bat, afin qno les,

bestiaux ne soient trouv:s à chaque instant, dans les prairies
les champs senés on gni6rots.

Faire des plautations d'arbres frnitiers, en prendre soin, et
p:ir là s'assmier des lrnits en abondance. .

Pratiquer Péciîonomio en donnant un ibon abri aux aninaux
durant l'hiver, une nourrituro saine, d'ol l'on a on lev avec
Isain, tout ca qui et i ruoitió pourri, noisi et imais•in.

Lire les avertisements, connaitre ce qui se passe dans le
monde et apprendre ainsi mille secrets pour économis3r son
argenut.

RECETTES

Conuncnt on conscrve les oeufs.

Dans les campagnes, on conserve g6n6ralement les oeufs
prodilits pendant les mois d'août et de septembre, car à cette
ópogre, les poules mangent pas mal d graines qu'elles trou-
vont daus les champs environnant les fermes ; par .suite les
Sufs sont de meilleire quîalit6 et se conlservent plus facile-
ient. Voici nn procédó inliqnó par M. Sans r On plonge les
enf, frais, pendant 5 à ( minutes dans do. l'hile de lin, puis

ou laisse sclier ces Sufs à l'atir, pendant 24 à :6 heures, après
quoi, on les place danîs du son on de la pailli h:achée. Ce n'est
pas difficile. Les murs ainsi traités, ne uerdent rien do lour
poids maille après un temps assez long. On dit qeno cuits à la
coqe ils cnnservenit un petit goût d'huile de lin, ce qui est
un inconivdinieit qui n'a cependant pns inne graido port6e, car
on petit pour cet usag.-, avoir des oeufs frais pendant toute la
canmpîgnoe; ils conviennent trés bien pour tous les usages ou-
linaires.

On tient aussi, conserver les coufs dans l'eau de chaux. On
place les oufs, la pointe en bas, dau ce grands pots de grès,
puis on remplit la pot d'eau, de façon à les couvrir complète-
ment d'eau de chaux próparée avec 80 on 100 grammes do
chaux dólîuyéo dns 10 litres d'eau ; on couvre ensuite ce pot
avec un couvercle en bois, ou lu muet dans la cave on dans
tout autre lieu obsenr. Il se forme, par dessus le liquide, uno
croûte do carboute do chaux qu'on nui brise qu'an monent oai
l'on vent livrer ces oeufs à la consonnation.. On affirme que
les oufs peuvent se conserver G mois.-

-Le Guide Floral de Vick, 1890, vient de parattre. Ce cata- n
logne est depuis longtemps avanîîta.genîse;mseit comînt le tons Il.oyen d'cmp&ker lie les lampes (e nuit ne soient nuisibles
ceux qui s'occupent d'nugrienîltiireu. Il contient une lito comn- aux malades.
plte des végétanx de toutes sortes avec mention tls prix aux-
quels on petit s'en procurcr la soinelice.. Les pils jolies gravn-
res explicatlives s'y tronvent. Tons ceux qui cultivent eu -îpe- Prenez ue ópîonuge do trois on quatre pouces <le diametro,
tih; ou en grand devraient W'eu procurer hue copie, y f air.' leur imprgnez-îa, d'eau pure, oxprimiz-la, et, dans cet état, sus-
choix tIo graines et adresser leur roniîinnanido à Jaltes TVicc, pendez la par une ficelle elaetemint nu.dessus de la flainue,
mar hant de graiies, Rochester. N. Y. Le catalogue sura un- 5 ln'distane de uones poucîs, pour qîue la llaîiamno nu puis-
voyé à toute peisonne moyennant 10 cents. se pats l'atteindre, cola ubsorbera toute la fumée île la lampe.

Le lendoiain il faut laver Ppongo dans l'eau chaude, afin de
pouvoir s'en servir habituellement pour le môamo usage.
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