
LE PRIX COURANT'

pains. On en t'ait de l'huile' que l'on vend
Panmme huile d'ama ndes douces. Le tour-
teaui, qui seul conserve le goùt et l'odeur
amiers. (a raet&ristlques de cet te anmande.
seî't à prépîarer l'essence c1*iiiiitii<e amère't
véritab1le qu'on nie doit pas e-olfond rleave

l'essecel' attifîciellp oul essence dje M

],esamniîd es douves vassées sont vin-

Fla faiic.iitîoli (les dra'igé~es: les nuas
le plain d'épi<'c, les mlacaronîs et alt <'<s

sales (le biscuits letit, pcracurent ilu
grandl débtouiché.

Out utilise li 'oqueit d'amîatnde pour< aes
infusions qui servent à lat b<onificat ion
dles eaux-de-vie ordlinaires; on les enl<iv
aussi dlans lat f'abricat ion <les imiitationîs
de vins die liquîeurs.

Avelines out noiset tes. -1avelille e'st
une grosse variété (le noisette. Vous cati1
niaissez toits le' noisetier. cet alrsei
qute l'on r'encaontr'e dans les bois, au bari
dles routes, avec <les tiges <traites et ].il
illeuses; l'écorce <les jeunes bcranî'ces vý1
*grisât re, celle dles p<lus grasses (1ci11 lc1.111
luisant, ses fleurs nîlàles sont Pli chatont.

Ont connlaît <le naombreuse's falit<st
nciset ieî. 1-'Iî Prov'ene o)îln <<l< avic-

l.es pltus grasses aîvcelines vtiilii il(-
],< ('aicre, prè~s de Toudlon, elIes salit.
tr<ès grasses. d'citi1 b<rutîi'tet uc'. <
vocîne est dluire et éîca issu, V anic ie est
d'un t<l;<e <le Pire.

Lýes avelines cit I>iémuont sount tItuspu
t iteS arrondlies, d'iun jacuie lialc': vers le,
sommet, elles salit légèretui t. <il;crgees

m1i lic*e, l'aiian<Ie pleine. bien iîaciv e-t
rccuiverte <l'unile tellicule gris pille<.

lkcnoisettes (le SicilIe senit plcit<'s
-elîrs (IIlu l;cigcî<'cloa saut rnfles et lclail-
.lies: on eti re autr <Ssi Une afflP1-ii
ciété qui saoit roncles et l'osées.

Les avelines sont servies acîîclis-
c-H av'ec les amîandces. les figues et lh'

raisitn sec, elles coorctecnt les 'cîcuattre
iieiid la lits.''

Tmc l<acisseliv eni emiiile tccacicccal pontcc
lus ilia<'aions. les pcet its fcuirs, <ccîîîîîîc <À*-1
te c1 latiinlde: poaur les nocuugats. acuf
seulvenci fait îItc< assez grandi<e c<îctî<

tlicun. Ont ii leretice autssi <ti< luIfflet ê
cI acie linnsccti .

Pistclî.-I~ pi<stachie est cille <etil
tiaix cllîltgll(% socuvenit tin peci caccrbe<.
,colîilcos;ée dciiii tc'cc t ciilro, icccigî'fcî le.
trè's ruguiecuse, legèremccittc rîolliccat' 

l'iuiiev ca0que lachce se divisant fac-lc-
]tient ei cieux pcartiles et enfi î d'u ne a niali
die, la pistarlhe telle cîcî'aîî lit 'aillait dants
le c-omminerce. reucîcîverte cVliie plll(cil<'

vicolet te. vert î<àle à l'iîitéi'ieii . d'un craût
'îgr'calde Pt diélica<t.

Ou1 distingue plusieur-s sai-tes <le pista-
c-hpc : ]l plus 'e-eicî est cette cie F ici
le. elle est petite, sa tcellieilen est violet tv

sacluaii- cl'îî1î ver't fonce. Sa lrnlcl

EN ECRIVANT

quatlité étant lat 'ouleurc verte dle l'amian.-
le, les îdstc<clies (le Syr'ie et dle Perse,

udont l'iiitc'iecitv est jaune verdcâtr'e asse'z
ple 1<' e sont p<as a îîréc'iées.

Lai pastarhle est servie dlans lc' Mdi aveu'
les amnides et autrces ft'cîts île dlesseit;
oni eil récvolte e'n Pri-v cii ce, mia is <'et te <'il]-
tlle tuesi p<as ée'iccie à c-a ise (Ie lit diffi-

<'cîltécIde ]lccctlîei lce fuit adhèirent

à la coque est presque inîîcassilcle à dléta-
chlert.

Ont emupîloie surtout la j<isti<-le clans la
coltfiser'ie, p our itî~ fabliic'atio laa lIes nlcou-
gats, les dIragées, les cât es dIlc.îamande à
lat îcist achle. etc. Enfin. <lic ns' la it (tisiine,
elle serlt. encrce il liaurîe des gadanti-
lies et auIt'es préparationis dle luîxe.

AUX ANNONCEURS, CITEZ <'LE PRIX

Pru'n les et. Iiiiit' ;tt i x .-La; p rimte ci'E tu-
te ou pricmîe d'Ageni est r'éc'oltée' claits le
cdéparitemnîit Icdu ,lt-~ioîi et les ;i--
l'auci sseîîeîît s limiîtrîoph<les dles ciî llt-

muents voisinîs. L'îi'hte clui lat prîoduit est
le prucnlier ftalce cie Ser'gent.'', ctnnut ègii-
lenient sacîs le nain cie ''Peau cle Specîcelît.''
C'est tit arbrcte très vigourîecux, robuîst e, t ré
fertile, qui se pîlait clatis les ter'rains~ pro-

les à la v'igile. C'ette pricmîe est unt fruit
mioyen, allcongé, en forue cie poirle, -oti
leur dlunt violet i-osé, saitpoudr'é cIe lliî
lilaciné, il iût-it. eti aoûtt et seputetmbre.

L~a r'év'olte se fa it et) secouan ut les ar
liresý, les Fruîits nmûirs sont, 'c'c'ilsurc
clfts toiles: <cii lc's reili ' p<ourt les v'<uic

COURANT"

Notre manufacture se vante maintenant
d'avoir l'outillage le plus moderne au Ca-
liada pour la fabrication du Catsup. Nous
avons aussi un des meilleurs Préparateurs
de Catsup sur le continent.

L'automne dernier nous avons aclieté des
tonnes et des tonnes des plus bel les Tomnates
"Rose." Elles ont été lavées , échaudées, pe-
lées et épépinées, puis ont subi le procédé
qui consiste à en faire u Catsup de To-
mates Marque " Crest." Rien du goût déli-
cieux de la toiliate mûre n'en est parti et le
mélanmge des épices et condimients fait par
notre préparateur lui a donné u piquant
appétissant qui nie peut pas être égalé.

.Mis enî grandes l>outeilleý dc 14 oz , aýec
une fermeture à vis, c'est l'un des enîpaque--
tages les plus attrayants qui aient jamais
été mis sur le marché. Nous garantissons sa
pureté, et la prVopreté absoltie de notre niia-
nutfacture et die nos méthodes muet ses quali-
lités sanitaires hlors cie doute.

Emballé en caisses de deux doz., $1.oo
pa doz. f. o. b., 'Montréal.
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