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3. Le ]mb dewendra refmctmre a l’actmn pnrf'ute ‘de
la. présure. De 13, trois. raisons inverses. pour appuyer h

: nécesmlé de 'aération’ du lais, -

1 Le brassar'e du lait, le tamisage, Ia, dxsmbutxon en
couches minces sur- une . large. sulf'lce, élimineront les
odeurs volatlles qu’ll renferme.

. Les germes de fermentation qui so houvent dans le
]mt ,ont ce caractére gencml qu’ils se développent sur-
tout dans Tes milieux ‘oit il n’existe que peu ou point
d’oxygéne libre. Quand on laisse le lait fraichewent trait
sans 16 brasser ou l’a"ltel‘, -il se produit & 'intérieur de
l’ncldo caxbomque. et ce gaz favorise le développement

" de germes mﬁulmeub petits. . Une fois développés, ils

peuvent contmuer leur action en présence de l'oxygéue.
Ilest 1mposs)ble, avec du lait dans de pareilles conditions,
d'obtenir cette coagulation parfaite qui donne un fromage
de conserve de belle qualité. La coagalation parfaite par
1a presme de Iait légérement avancé (ripe), n’est pas pos-
mble, si ce ]'ut;n a, été aéré immédiatement aprésla traite.
4 Siles p.mous n’adrent pas le lait, les fromagers, pren-

. dront toujoars ™ plus de livres de l'uc pour faire unelivre

de bon fromage.
3. L'aération du lait semble favoriser ’action de cer-

" tajcs froments, qui sans rendre le lait acide, 1ui donne un

caractdre de maturité néeessaire. Ceci est telloment vrai
gu’on a trouvé par la pratique qu'il n’est pas possible de
faire du_ ¢ Cheddar " de qualité vraiment supéneuxe sile
lmt, n’a ete pl‘é'\l&blemenn aéré.

REFROIDISSLMEX\T

Refroidir le lait, vetarde le moment ou il sera str. Il
existe daos Jo lait des_ferments dont I'action est de chan-
ger lq sucre_de lait en acide lactique ; d'un atome du
premier, ces ferments font quatre do ce dernier. Retarder
I'action de ces ferments empéche par couséquent co qui
en résulte. le lait reste doux lon«tcmps. Le refroidisse-
ment pe doit jamais 8tre fait avant nération. Une. tem-
pérature de 602 70 degrés suffira & conserver le lait dous
pour la livraison du mwatin, * pourvu que Iaération ait

en liew.”
PRECAUTION |

Le lait o une grande tendance i absorber les gaz qui

Yeovironnent. 1l faus bien éviter de le laisser dans une
atmosphére impure. On fait bien de construire un abri
pour le luit; on peut méme fuire servir cet abrid charger
1a voiture au lait ; rien de mal & cela; mais par exempie,
sous prétesto de s’épargoer du troub]e, il ne faus pas que
cet abri serve aux cochons, comme celn arrive quant on
installe prés de I’abri des canistres une auge A petit lait,
pour servir de marchepied. Ces deux dernidres additions
Y l’unhté de ’abri aux canistres sont.de trop.

LAIT FOURNIJ HONNETEMENT

nomma’clon @'inspecteurs de’ fn.bu ues de beurre et |, _
L P " ladresse exacte du bureau do poste od Yon veut les :

de fromngo améliore la qual te de lait. de certnins patrons
dont les asplratlons morales sont satisfaites par l'obeer-

vation de ce commandement nouveau : ¢ A dtre déeou-|
vert ne t’exposeras ' Nos loxs pumssent severement .
l’ad(htlon d'eau au lalt l’écrémage oula soustmcnou des,.

égouts de la traite. Lies inspecteurs des sociétés d'indus-
trie Initidre sont pourvus @instruments avec lesquels il
est facile de découvrir In frande ; et ils ont des mstruc~
tious d’aider autant que posmble les. fromagers & empe~

cher ces fraudes, et au besoin & faire punir les cot.pabled. o

CONSEILS ESSENTIELS A SUIVRE

Jo réunis Jes conseils essentiels 2 suivre dans le résumé
smvnnt quon-devra ne pas perdre de vue :

1. N’employer & toutes fins que dn lait do vaches qux
ont toutes les appavences de ia bonue santé.

. Ne pas envoyer de lait & la f'tbnque avnnt ln hm-
t;léme traite.

3. La nourritnre doit étro abondante, bon m'l.rché appé-
tissante, de digestion facile, saine et nourrissante.

4. Donner de 'eau pure et fraiche tant que 'animal en”
voudra.,

5, Temr a portée des vaches une boite ou une auge
contenant du sel ; cecl angmentera vos profits. '

6. Empécher & tout prix les vaches de boire de 1’e'm '
stagnante dans les wares empestées —3 chacun d’y voir: -

7. Les poirenux sanvages et d'autres herbes assez com-,
munes dans nos piturages de broussailles, dounent une"
odeur désagréable au lait.

8. Laver avec soin, aussitdét qu'ils ont servi; tous les:
vaisseaux et instruments qui.servent- aux mampulatxons
du lnit. Laver d’abord 3 l'ean ti¢de, avec un -peu de soda
i laver, ébouillanter, et ap.es cela exposer-d l'air— voﬂﬁ. »
la vraie maniére de procéder -‘pour avoir des vaisseaux
vraimeunt propres.

9. Traire les vaches avee des ains- séches, aprés que.
le pis a été lavé ou brossé. :

10. Ne se servir que de vaisseaux de. ferblanc pour-la

-traite.

11. Couler le lait 1mnu.dmtement; aprés la traite.

. Ne traire les vaches que dans un endroit oitl'air
est; pur; autrement le lait s’emparera de toutes les maun--
vaises odeurs.

13. Aéver le lait aussitdt qu'il a été could'; ceci stappli- -
que également A la traite du soir et & la traite du matin, *
14, Dans les temps chauds, refroidir le Init & la tempé-

rature de Uatmosphére, aprés Paération, jarzais avant,
15. Mettre.plutdt le lait dans plusieurs petits vaisseaux !
que daas un seul grand vaisse:u ; il se conservera mienx, -
16. Taire servir les abris au lait, non seulement contre
le soleil, mais de méme contre la pluie. '
17. Ne livrer que du lait pur et honndte. Le coupable ©
finit tonjours par &tre puni.

On peut obtenir gratuitement copins anglaises oun fran-:-
gaises de ce bulletin pour echaque patron de chaque fabri- :
que, en en faisant lu demande an COMMISSAIRE DE L'IN-.-
pusPRIE LaITiEre, Ferme Expérimentale'. Centrale,
Ottawa ; indiquant le nombre que l'on désire avoir, avec

recevoir.
(Traduction de J. C. CraArars, assistant-commissaire).




