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Peur Chaussures en Cuir Jaune, Brun et Ton, Selle, Rênels,
Sacs de Voyages et toutes -.sortes d'Artloles de ce genre. qbAwAflDED

VERNIS A CHAUSSURES CAMERON... . ,*
Ce vernisestniersel. il a obtenu les médailles d't 'ix U

il aitre ariee en I, i i r lin bri 'ati, rice'. eitiM<r
pa~rfaîitemnent le cuir. .... 1k-tuatidez des< ',haiit iIin".
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lailless sur le marché britannique est
autjourdl'hui beaucou p moi ns affecté
qu'autrefois par l'état <le la teiîîpé-
rature. Des construetions frigorifi-
(lues dans les différentes ville.4 le la
Grande-Bretagne permnettenît aux
consignataires de prévenir la dété-
rioration du prodluit provenant <le
la hausse déê la température âtu no-
Ment de l'a'rrivée..

Vers le temps le Noël, les gros
dindlons sont payés plus cher la
livre que les petits. Les dindlons
les plus gros dloivent être vendlus
avant Noël. Les dindes sont eu <le-

cultivateurs et 1 ceux qui se pro-
posent d'exporter dles volailles les
renseignemnent.4éesars

DINI>ES A EXI>t-DI ER ILM
1 Vingt-quatre heures à l'avance, lie

dnnnez pas à manger aux volailles, pour
que la falc et les intesting soient îvidei (Lu
moment de l'abattage.

La fermuent.ation des aliments dans
la faIe et les intestinS gâterait la
chair. On rapporte (les cas dte il ind's
expédiés en Angleterre la fale rein-
plie <le blé-d'[nlelp. 11ls étaient dé-
composés au point <'être impropres
à l 'alimentation le l 'homnmne. et il

îa ne u4W-M~ Mafrésl une perte mèche.
PLUMÉS OU EN Il1UAME- 2.- Donnez-leur à boire une petite quün-

ttt d'eau juste avant l'abattage.
Les importateurs lie sont pas tous Il faut que les9 volailles soient te-

d'accord sur la ilestioti de savol*g- nues tranquilles. Les miarchands
si les <lidtdes doivent être plumés disent nue si les volailles mont
ouenoéenpue effrayées ou excitées, la c'hai r ne steCeux qui ont reçu les dindes en conservera pas. bien, et la qualité
plume rapportent que lorsqu'ils ont ..n sera muédiocre.
été convenablement appr-êtés, refroi Ahi -.les ilr «ordant lecou"1
<lis et emballés, ils sotit àaYTr'éïk6t en et non pas en les saignant au couteau, ou
excellente condition' et ont, obtenu en les assommant au bâton.
les prix -satimfaisants. D'un autre Un négociant ass4ure que le nmodle

c'ôté, la plupart les imip<rtateurs le plus aisié et le mieilleur d'abattage
recommandent que les dindes soient e.st. par la dislocation <lu1 'oiu. C e
plumés4 et mis on) chamnubre fr-oidle, îmodeî est généralement, usité par les4
tmais non pas congelés. Sur les4 nourrisseurs <le volailles dlé la
miarchés (le Londres, on particulier Grande Bretagne et <lu continenît.

~ ~u Uesnégi)<'.lits, Voici coui mln it on pi :è e
-Les dindes en plume- solît. echoses ,isissez, d e la miain gauîche, les

dl h l>sîé.* pattes, et-, (le la tuaini droite, la tête
Les ind<ications contentues dans les <le la volaille, le dos de celle-'i

passages qui vont suivre ouit été restant <Jans sa positio>n naturelle',
prépar-ées dans le but de fournir aux et le sommet <le la tête tenant Sanis

piat tes le la volaille stur votre(.
lhantche gauche, et sa têéte< sWir votre-
Jambue <droite oit votrne g'eon dlroit.
l)ats <cet te position t irnez sut- la têéte<
en iimue temîtps <lie voit,; la ployez<'
en arrière. (le mnanièr-e à séa-rla
tête <le l'épine dlorsale. Déï qlie la
tête est sépartée (lit e<mu, la v'<laIi lef
e'st iivte. Elle pteut s'agiter <'<Hi-

gela ne doîit pas retarder'î la pluHmuée,

4. Plumez sansq retard pondant que la
v.ola<ille esit encore chaude.

La~ lume i doîiltt être Itiissèée sur l'Ie
('oit jtusqu'à trmois polic-es dlu sotmmet
dle la tête, e*t <îîîlticls plu nmies
<loi vent être laissées suit la <( netie et
à l'extrémité <les ailés. Ne' lilie
pas la p'at eii p>uinitii. et ite- pIon-
ge.Z.jltima;is la volaille <lans l'eau.

5 Ele~nvvez les intestin< par l'arrière.

Il faut auvoir' Soini <ele î'pas ioiii-
p-e-I 4figi-.L. Tlouît le î-<st. 411,ut 4t-rie
lais4sé à I 'iit îi <'n .

fi Rompre l",n dle poitrine.
Quelqunes ialmahans r-ucoilInail

denit <le r-omp re~ I os de< pouitrne e-ii
le plotissant (l9' < 'ôts Ve<' les î C<<R<,
le do<s (le la vtolailîle replosant sur -
genou i' Ih l'opérat eur . Si uin l>ft.on

týili)i)e -TnT fttîîe Min,
il devra, être ile hois arrondi. et la
c'lair qulii revo>Ivre l'o<s dle poitrinle
devra, ai n îoYe'î dI'uni Iligu. être
IIIi- à Ilride tote nlietiiltrisîtie
p>rovenant (Ili <'<nip.

IRegli sser,
Young & Smylie,

-grookIyn, N.Y.

Quand oni voit le noni >VoruN*; & SY1 Esur une bocite dle bâitonis
(le Réglisse ou-ýur des spécialités (le Réglisse, c'est le syniolîne
de p~ureté, arômiie délicieux et main d*Suvre expérimentée dlans la
préparation de ces imi arcliatdises. Tout e que les plrmaciens,
conifiseurs out epiciers ont be~soin dlans cette ligne, leur est fournit.
lin dépôt chez tous les principaux mfarchands dlu Caniada.
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