
LE PRIX COURANT

arrivés -à leur complet dévelop)pemenýtt;
car, cueillis avant la maturité paSrfaîite;
ces pistils ne renferment pas en(ore
l'huile essentielle qui constitue leur va-
leur; et si onl les laisse S!flétrir. ils
sont impropres à la dessiccation.

"d jolies fleurs, ramassées dans dles
corbeilles, sont piortées à la ferme, vt il
faut sanis retard détacher les pistil> dut
calice qui les enserre.

(2e n'est pa6 une petite besogni- que
d'éplucher <les millions dle pieds de sa-
fran. Quand la récolte est albondan.te
et que les b)ras manquent aut village. les
safraniers inspagnols eol portent la ns
les bourgs et même dans les viIls ce
qui n~e peut être manipulé chez eux.

T'out le mnonde alors, honmmes. lein-
mnsa, enfants, devient éplucheur di- sa-
fran. A-rt-isans,-bourgýeois, propriétai-
res, châtelains et châtelaines, muet tent
la main à la pâte. Lâes pauv'res travail-
lent pour eux, les riche!s travaillent
pour les pauvres. On doit se bitter.
car nemoindre retard perdrait la ré-
ci;ltc ; il ne famgt îîas (lue le., fleurs se
fanent.

Le safranier paYe pour léiulat
selon l'abondance de la récolte, depuis
2 pesetas jusqu'à 10 pesetas le kilo-
gramme. (.approximati veient (le '20cl
à $1.00 la lb) anglaise) non pas. de
fleurs, bien entendu. mais (le pist ils.

Lorsqne le safran est épluché. il faut
le faire sécher, et cette besogne délicate
est encore confiée à des femumes.

la safranière, pour cette opérat ion.
allume du charbon dan&'un fourneau
rudimnentai re, sorte de terriine î 'rcée
de trous , au-dessus duquel elîle lbîlatic
avec. précaution lun tamlis eni crin con-
tenant à peu près une liv e dcpistil-
verts.

Il faut surveiller (le très près lat del -
qsiecation, <le façon à e qu'elle setw5
bien régulièrement dans touites lus parll-
tics de,- pistils et en p)renant in ad
de les torréfier, ce qlui leur ferait p'er-
dre, avec leur belle couleur, tonite leur
valeur commierciale.

Une fois seé, le safran n'ai pl us qullà
être emballé dans dles boîtes à l'abri de
l'humidité et est prt ii être l1vrc a it
comamerce.

Toutes les, terres ne sonit pas propIres
à la culture du safran. Celles qui con-
viennent à cette plante se loueiît de 20
à 250 francs l'hectare. (en mioyenne
$40 l'acre) à peu près le doublde (lut
pm'îx de location les terres ordinairez.
ýIais il faut dire auissi que le saifran
vaut, en io voenne, de 80 il 100) fralnc-
le kilogrammne, ($7.00 à $R.14) la lb).
anglaise). et «que. dans les buonnes an-
lices il sp paye 150 et 160) fril-
($13.00 à $14.00 la lb).anglaise'(). flans
des années exceptionnel-les, on l'a vil
mnonter jusqu'à -100 francs (.$3,100 l'a

"BIENVEILLANCE"
Voilà ce que nous avons gagné, et nous en sommes -fiers.

La valeur bonne et conforme, la qualité et la confiance absolue que l'on
peut avoir on nos marchandises nous ont valu cette 9BIItNVEILLANCE."1
Chacun de nos clienis fait de la publicité pour nous et nous devons la
demande constamment croissante pour le

Thé "lBlue Ribbon"»
au fait qu'ils recommandent la qualité extraordinaire de nos marchandises.

Blue Ribbon Tea Co., Limited,
12, iao FrPont. Bat, Toz'onto.

VOTRE AMEUBLEMENTr DE BUREA
Rendvote lrea atraynt.Vou n'vezpas besoin

d'un ameublement dispendieux ; mais que 7ce que
vous avez soit de bon goût et attrayant. Nous nous
ferons un plaisir de vous suggérer des idées ou de
vous envoyer un de nos représentants.

CANADA CABINET COMPANY,-
221, rue Notre-Dame, Ouest, -MONTREAL.

Téléphone Main 4e25.

~LDS COLD STORAGE
-& 1' circulation d'Mrw ftoid et a..Veuazaton

- pWarMate. T.empdrature appropriée * la na-
cm ~ture de . produit. * oonserver.

*~m' C~Conservation. d'après les methodea oontliqu.a les plus
LL~ approuvées. de

salo Beurre, Fromage, Reufs, Fruits.

Nlo~TRç.i Coin des rueos d.es Soeurs grises et Wfiliain, Monflial.
IL OULD, G*mà.&i~

Nous recommandons

TAYLOR'S
BST

SAVON BORAX.
ADOUCIT L'EAU - LAVE PLUS FACILEMENT.

BIEN ANNONCÉ -
Donnez un ordre maintenant-L1a deînande augmente..

JOHN TAYLOR & COMPANY
TORONTr.

Les Principaux Parfunieurs et Fabricants de Savon du Canada.


