
1 4 meann e St.An-A i('Ô -AAv~il'17 22,
- .fba~t~4p*, ~.aVA ~<f2.

M-

A<

JOURNAL -DU CU-LTIVATEUR.
ET DU COLON. c

Si. la guerre est la dernière raison des peuples, l'agriculture doit en être la première.
Emparons-nous du sél, ai nous voulons couserver notre nationalité.
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c s Par une gauclerie le notre metteur ea pages, les pages de
ce présent numnérd ont 4té tratimposéeg. Pour la lecture de ce
nîuéro, nos lecteurs devront suivre les pages suivant leur pa-
gination, c'est-à-dire le page 1 prendre page 2 qui se trouve à

-tenir la place do 3, et ainsi jusqu'à lafu etc. Réimprimer ce iiii-
méro nons eut exposé à une perte de $20, pour le papier Meue-
ment. A l'avenir nous ne nous fierons pas à nos ouvriuni. Qu'ua
nous ardonne, pour cette fois, ]'inconvénient quenous causons

CAUSERIE AGRIULE

MODE DU BOTTELAGE DE 1OINS.

On ne doit jamais commencer le bOttelegi*que le foin no
soit bien sec, et qu'il n'cst perdu la chaleur qui résulte dui
léger mouvement de fermentation.qui se développ. ordl,
nairement dans la meule, parce qu'avant eette époque Il-.
peut devenir poudreux dans la botte.

Lorsqu'on entame une meule de foin, il faut avoir'.sofa
de mettre de coté tout le foin extérieur s'il est mouillé par
l'effet de la pluie ou de la rosée; au lieu de le mettre dans
le milieu des bottes, ainsi que celui qui touche contre-,
terre et qui contracte plus ou moins d'humidité que le sol
lui communique, comme les botteleurs font très-souvent,
s'ils ne sont pas rigoureusement surveillés, et ce qui gtte
considérabloment de foin dans le tas, parce qu'une seule
botte mauvaise suffit pour endommager tout ce qui-l'envi-
ronne; il faut, quand on n'a pas pu le faire sécher coavoi
nablement, leur ordonner de le lier à part à un seul lieu
en leur payant le méme prix; par ce moyen, on las force &

bien faire pour leur propre intérôt, et on arrange ensuite
convenablement oc foin, qu'on place à part, après l'nlr
fait sécher dehors et à couvert.

Dr LA CONSOMMATION ZT DE LA CONSERVATION bliŠ0W.

Soit que la foin soit bottelé sur la prairie, soit qu'on l'en.
tasse sans 8tre bottolé, il est toujouré 'essentiel qu*il soit
planS emhement après. si dessicoation, afii de prévenir
toute espèe de détérioration ultérieure.
• On plaes ordinairement le foin ou à $ouvert oz l'aiur
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