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trait le lait par une succion continue.
sans aucun mouvement apparent de pul-
sation. T’/appareil n’est pas difficile &
pettoyer ni & tenir propre. I pouvoir
requis pour mettre la machine en opéra-
tion n’est pas considérable. Sur la ferme
No.1, un engin chauffé & huile d'une
demi-force de cheval suffit pour traive
dix vaches a la fols tout-d-fait facile-
ment. Jusqu'd ce que cet engin ait &té
\nstallé dernidrement, la machine était
mise en action par un homme manoeu-
vrant une pompe foulante ordinaire.
Dans chaque cas, on a constaté que les
&chantillons de lait trait par cette ma-
c¢hine se conservent &’une manidre sa-
tisfaisante ; ils &talent parfaitement
doux au bout de quarante huit heures,
et m'étaient aucunement inférieurs au
lait trait & la main. Les juges consl-
darent cette machine comme un suwecds
pratigne et sont d’opinion quwil y a avan-
tage 3 Vintroduire dans les grandes fer-
mes A lalt, o0 la main-d’ceuvre est rare
pour la trailte.

(2) La machine ¢ Thistle.” — Cette
machine a 6t6 examinde sur quatre fer-
mes ol elle est en opération depuls deux
ans an molns, Hlle est constroite
d'une mantére Ingéniense. mals un
peu compliquée, et n'est pas anssi
simple dans son travail. mi auasi
facllement nettoyée ni tenue propre
qu’on pourrait le désirer. Outre le mouve-
ment de succion commun aux deux ma-
chines, 1a machine “Thistle” a un mouve-
ment de pulsation et 11 semble gque ce
qu'il y a de compliqué dans cetbe ma-
chine vient surtout du raécanisme requis
pour produire ce mounvement de pulsa-
tion. Cette machime falt aussi la tralte
d’une manidre satisfalsante, mais elle p-
ratt agir plus rodement sur les trayons de
1a vache que Yautre machine, bien quou
n’alt constaté de 1éslon sérieuse sour au-
cune des vaches des fermes inspectdes.
Elle trait plus lentement, le temps re-
qnis généralement pour chaque vache
&tant de six A dix minutes. 11 faut un
penvolr beaucoup plus considérable pour
la mettre en opération. Le prineipal
dsfaut de cette machine c’est Iinfluence
aelle a sur la gnalité de conservation
an lait, Tes juges ont constaté que le
att q'elle a trait se garde d’une facon
fort peu satisfaisante. La plupart des
&chantillons qu’on en a pris sont devenus
gurs en douze on quatorze hewres, et
ont montré nne acldits trds prononcée an
bout de vingt-quatre heures, tandis que
des Schant!llons pris des mémes vaches
traites A la main. au méme temps. et
gardts aheolument dans les mémes con-
ditlons. sont restés parfaitement domx
an hont d'un temps variant de trente-six
3 cinquante heures.”

Quivent des résolutions mnﬁrman’t"ls
déclston des jnges, leur offrant des re-
merclements ainsd qu'aux cultivatenrs
qui se sont prétés de honne griice A Vac-
complissement de toutes les formalités
exigfes pour le concours.

J. 6. CHAPAIY,
(Traduit de Panglaie)

L'INFECTION DU LAIT PAR LES
MICROBES

(Conférence par M. E. Castel.—Suite,
volr le No. de Juillet)

Nous 6tudlerons successivement ces
causes d’infection.

« Premler lait”—On appelle premier
1ait les premiers jets de lait qul sortent
de chaque trayon au début de la traite.
Blen que le lait d’animaux sains soit,
comme nous lavons dit tont & I'heure.

exempt de germes, c’est un fait non

moing constant que les premiers Jets
de lait, au sortir méme du trayon, sont
infectés de nombreux germes, et cela
méme quand la vache est saine et bi:n
portante. Cest d0 & linfection exté-
rieure et arrive ainsi: si bien faite yue
soit une traite, si complétement qu'une
vache soit égouttée, il reste toujours
dans le trayon quelques gouttes de lait ;
ceux qui ont essayé d’'égoutter & foud
une pipette Babcock, vide de lait, n’en
seront pas surpris ; ces gouttes de lait,

la température du corps de la vache,
constituent un milieu humide et chand
des plus favorables 4 la croissance ra-
pide des microbes, qui peuvent 8y intro-
duire. Voyons done comment ces der-
nivrs y péuétrent.

Tableau No 4.

Des myriades de bactéries sont tou-
jours répandues 4 la surface du pis et
du trayon, ainsi que nous le verrons
plus loin ; nous voyons ici (Tablean No
4) qu'il y a communication de I'exté-
rieur avec intérieur par Pouverture (a)
du hout du trayon. Ce passage qui
laisse couler le lait durant la traite est

une avenue immense pour des microb2s
qui peuvent défiler 25000 de front sur un
espace d'un pouce; pour eux, ce pas-
sage est toujours ouvert ; ceux gui sont
pourvus de cils, comme nous Yavons
vu plus haut, peuvent se glisser-a T'in-
térieur ; une fois 13, ils s’y multiplient
en quantités, Jallais dire {nnombrables,
mais non. on a pu les compter dans de
nombreuses expériences dont il nous
suffira de rapporter un exemple.

Aprds avoir eu soin de laver solgnen-
sement chaque trayon, on en a d’abord
tiré les premiers jets de lait dans des
flacons stérilisés, ne contenant aucun
microbe ; 1a petite ouverture des flacons
et 1a position inclinée, dans laquelle on
les tenait, diminuaient d’antant les an-

tres chances d’infection extérieure.
Cecl fait, le reste de la traite a &t& re-
cuell)i comme dusage. Quel fut lo ré-
sultat ? Dans le premler cas. on a trouvé
2800 germes par c. ¢ (centimdtre cube,
environ plein un dé de petite fille) ; dans
le reste de la tralte, il n’y en avait
lus que 330 par c. c.: le premier lait
A lul seul en avait fourn! 2500 par c. ¢,
dont 1a plupart des ferments d’aclde lac-
tique, tandis que dans le reste i1 y en
avait de diftérentes sortes.

“ValsseauX malpropres.”—Nous avons
1a un des facteurs les plns importants
de Pinfection du lait; et par valsseaux
malpropres nous D’entendons pas seuls-
ment cenx qui portent des traces visi-
bles de salets et d’ordure, mais encore
ceux qui, par suite de Pinsufficance des
méthodes ordinaires de nettoyage, sont
couverts de germes vivants. de ces orga-
nismes que la gelence d&couvre par mil-
lers sur les parols des ustensiles et par
myriades dans leurs fentes et leurs
ioints. T.e nettoyage ordinalre. & Vaqgy
chaude. enladve 1a gnleté et Tordure et
avec olles le plus gros des microbes,
mais 11 en reste quand méme des fordts,
que senl un nettoyage minutieux A T'ean

honillante ou mieux encore } la vapeur

pourra dsétruire. Encore faut-il qne ces
moyens violents soient appliqués d’une
facon quelque peu prolongée; il faut
aussi que Yapplication de vapeur se
fasse en vase clos et sous pression d’une

dizaine de lbs; autrement, les germnes
vivants pourraient 8tre détruits, wais
leurs spores ne le seraient pas. Ces pra-
tiques paraitront 3 plusieurs rigoureu-
ses et impraticables et pourtant les
paysannes de Normandie, dans le dis-
trict au beurre renommé d’Isigny, ont
reconnu depuis longtemps qu'il 8tait

avantageux de passer sur des charbons
ardents leurs ustensiles de laiterie. Elles
ont fait de la stérilisation avant Pas-
teur ! Voici I'image (Tableau No 5) d'un

Tableau No b.

Quelle est I'importance de cette cause
d’infection ? Il est facile de s’en rendre
compte en 6tudiant l'expérience sul-
vante, dans laquelle la traite se fit dans
les mémes conditions : seaux couverts,
pis de la vache et mains dJdu vacher
lavés, premier lait rejeté, lait immédia-
tement refroidi 4 500 F. La seule diffé-
rence consista dans le fait qu’il fut re-
cueilli : d’une part, dans un seau bnet-
toyé comme d'usage; et d’autre part,
dans un seau soumis pendant une demi-

beure A Yaction de la vapeur. Dans ce

Tableau No 6.

dernier, il n'y eut que 165 germes par
¢. e, tandis que dans le premier on en
trouva 4265 pour le méme volume, Dé-

,Dosé dans les mémes seaux. dans une
bacille chauffé 3 2240 Farh, pendant|pidce ol la température se maintint

5 minutes. Remarquez les points noirs|entre 68 et 750 Farh., le lait du seau sté-

au milieu des petits batonnets blancs.

rilisé se conserva sans surir 5% heures

Voiel une autre image (Tahleau No 6) ;| de plus que le premier,

¢’est encore un bacille 4 larges spores,

“Vache."—Troisiéme cause d'infection.

Tableau No 7.

i1 a 6t6 soumis 3 une température de

2480 Farh., pendant 10 minutes, dans’

un échantitlon de lait; on y remarque
encore les mémes tuches nolres, qul
sont les spores, qui ont résisté A cetie
température 8levée dans un cas comme
dans Yautre ; les spores ont une beau-
coup plus grande force de résistance
que les microbes; ceci démontre bien
la nécessité de prolonger l'application

Qune température flevée afin darriver
la stérilisation des vaisseaux.

'La robe soyeuse de la vache est toU-
jours pleine de particules de poussiére,
anxquelles sont attachées d@innombra-
bles bactéries. Poils, poussidres et bac-
téries, secouds par le mouvement de la
traite, tombent dans le seau et infectent
le lait A Vétable, sl Yon ne prend pas
soin de les mettoyer soigneusement, les
animaux ont fréguemment leurs dessous
souillés par les dé&jections, qu'une ali-
, mentation intensive rend actuellement
i plus fluides et plus sujettes 20X fer-




