
LE PRIX COURANT

sic sîu' soi, présentant ainsi toutes les
puarît ies à plh umes, quni sont: le cou de-
puis' sa lii ii é'c i'e jsqu'à la téte,
p< jlastro i'î t, J'abudomeni j usqu'au troul-
pionii (il rî'miontanut uni peu vers les
rîeis. ()i laisse iuntacte la queue, les
iiis, le cIl*s et les aies, île même qjue'

les maguuuirtes, ainsi fille les longues plum-
meîs, lus rSia illes que le dluvet, (lui vont,
hoîrizonmt alemîent (Ihi pclastr'on l'aclî

î e nre 'lI's aisselles des ailes et le
geuotil e e soit t ('S plumhes (lui -suih.t-

letit les aiilu's. - <()îî emnlève îlaboî'd hi'
(Itc' li' la iuuivei'tuiîr, puiîs le duvet,

fit oit vi'lotrs (lui se t rouive caiché soii'
Ih' pre'm'ieir, (le façonà laisser l)araitni'

la p-u ai iis-I i1teu (Ilii si l'auimîral (le-
%nit hti*ru' ii s l la bluîxhei.

Ctte opjér'ation Si' fait dleux fois piar
mi lor'sque lai pIlumi est Iiîumt.V qe<ui ise
u'î'totmiaît ài e qu'il i'y a pllus îIle sait(,
dians les ttyauIix ; pourîî S'n assutrer,

'ilucsoi't plus d ig.le <1 uvet 'est
botit àtrécolter et l'opéri'atloit -se fera satim

lie cii' bieni toieî''î pe'ut colciii
quiatre'î révoItes par ai tumais il est 1u<
sagf' dle s'en tenir à deux.

Il v a Iîi îaucyî'n îInfaiîlilil'( .0c ilIl-
liaiît l'' 'Le liî ciii' si elle I'î'Stpa
1îluiîîée. .

Il ';li îîrl îtlièr't'i'tiît V lmile1
huit près' (Ii' lai plus grandeli ci'.Sc'

t t'oiivi't liux peit 1 i' es i lumes, tl(

I cillenmt.

C'est à la pîlus driceîe ces Icînîli'
pIie l'ouit pet'it rî'îcîtîuaitru'u Fagi'd cl';;

Dtans la îîiiiîiiîi'u aîîIéeI, il v a Lt la

liii'ý si elle' avait éti". tfaite' Ice( linli I i
ti'aiuîîluîuî' laIm sîeccîill'. puis il lat

t l'lisi('uuii' annéeî' cillte piliume' aui'c1 Ii«Ii
ciii'îIitu' cIli plus:. îelle' iuoistitiiî' li

leid liiliîc' clii volaitile'.
Enî .\îîulelei'î'. oui l'on tlie'nt il malt-

'.te'les u(](,S clouas la fleur île leîur higi'.
us uiéia'ii' îlcisîs<' c l <eles 1'

n'onît oni'uc' qjuî'u n seul chevron.
M\ais. îî'qî'mimtlaîs.aussi liita-

lins cill' jîl c'uuiiux fouitîlscumî
tii' (v., îliilii'es il nei reste jîluis aloi.
1lil Si si' . 1cus'u 1olditýd la tpucrteci i -
tic féu'iî'îu'î' l f''qi' l'(Iu doit uit,1-

camsser facilement.
Oui pietîgeaut 'o i'eudrc co'n1p1i

de< l'Luuzîd' 1 cli'li (11 c ii aiiuîiant l'os de' 1.c
pouitruinîe, q1ui doiht î'e 4uîpeu o!~l'~qL
muoinîs dlur nux ileuix extî'éIIi -m, si luoi'
est jeu ic'e.

La eluaiu' de l'oie t'il O'a i ssý'e, <'t dIci
cii a r'etir'é le foie gras. est dure; auîIsZi

elle', roîît uxniaciiml l'eu ie
vend îles au det mu1. Il fauit cdone se 11mé1-
fier (le celles.ý qui se tr'ouuvent ainsi iii-
Se., iii vele.

Il nous reste à faire connaître les
di ltTeutes mnières, d'utiliser l'oie exi

t iaqii jî;îv a unîe man îière différen-

En F'rancee, on 'la farcit généralemnît
lt iiii maî'îiîs. ]-,q AIeian, lorsqueo
lue' uîest pas trîès« jeune, on la ciu'

a ilv la choucroute ; en Flandre, on
la I o irr n - cette méthode est -très ant-
cii't Iic'-c l'Ili Il ioe de poîmmîes non1
passéî' ;lu talmils, e't à laquelle on ajoute
les ra isinls le C ornuthle ; eni Angeterre,
(111 fait 'tir l'oie apîrès l'avoir farci-

d e es ilîgmiol ahrvns aui
IH'îi rrr. méleanigés avec de la mie de pain

et a rotmat isés avec de la saulge ; dans 1<'
Nord de la Itiissie on u tme l'oie et on
liîaim <'rie oti cuite. Ce produit*est
<<Tisidere par les ffissýes supérieur à la

p< luta rt (les satieissois, (les jamnbons et
a t l'es prioduîits dev l charcuterie.

La eiai r del l'oie a besoin d'être mor-
t iliée 't cnvenablemnent assiisoflnee(.
suit nt si ell pi rovient l'un animal pas
t rés ciîîe. -Ehlle constitue un aliment

elaîd<t sain. ina is dle digestion diffi-
cile. Aussi net convient-il qu'aux esto-
îuuaes, robustes talne u

fn Il'exercice.
La meilleure façon d'apprêter l'oie

JV1(11e i'onsist<' à la faire rôtir à la bro-
lie: tumais lorsqu'elle n , 'st pIiý, très ten-

dIre. on doit la faire rôtir au four plu-
tL>t qu'ài la lrce.ou on l'accommode'

cii1 daube. Ou peuit en faire des rillons

On peut fiencire dans -a graisse
Vl'oe <leeoiîéc ('n mioreiiux et la conser-

'<îr ainsi sous forme dle confit. hase dul
l'a110Mit aolt toulousain. L1a ville

de( Touilouse, si v-énéýrée des aimateuirs (le
qasue u confit d'oie, absorbe, pa-

raît -il. plIII- (le Cent cinquante nille
oiv'z 'hiaiju<' année.

Ou i aIoseveassi salée,0 elle pet
al ors roniffldacer antgse ntle
lar del p<oitrin ue.

l.a grasse' (le l'oie surpasse comme
délîtes'lotes(, les auitres grais-e

qui 1 'oni empl oie lial i tuellernent dan,
lo's cîip 'i oî ulinaires. Au seizième,

siéle ce te gaiseonctueuise, fondante
et de saven r ilouce. tenait lien dI'hilek

ilalis prî'sq > nilte( la France exccpté,
lan usle îî'iou où l'on rencontre l'oli -

el'v. b-' lioniains vantaient beaucoupc
la "i'hse d'io'on prépairait A Corn-
vu êe it Syrie. et flul'ils a piila icut

N 'ouîloils lpis (lit nous sonîunes re-
ýi'Villes il lii e duitiplus onctueux et sa-

V010(l'(ix jo.\-yii de( la cuisine, le foie
Crs ela i'lit et doit suiffire à rendre

tht'. ce.( 111ualhIi'ieux illais précieux pal-

F. Barthélemy.

L'INDUSTRIE DU RIZ AUX ETAT&ý
UNIS

Les Etats-Unis figu m'î'uit ma'intenant
ai raig( (les pîays produI ie r ci N(t expol'-
lateui's de riz. Les r'ensignemuents re-
cueilis par le bureau (les statistiqlues
dui dépar'tcmnit du C'oummerce et (lii
'I'razvail montrent qîu' li's exportations
dle î'iz à Cuba, dans l"îanntée fiscale 19015,
se sont, élevées à 34,9 î ,414 livres con-
1rle 698,9N3 livr'es l'annéme' îréù'vieni<
La val'eur île ce riz était die $993,819.00
ehi 1 905t, (et d<' $19 ' 985.001 e'n 1 90-1. La
valeur totale du riz de production do-
miest ique, exporté dlans leýs autres palys
pendamnt l'année fiscale 1905, a été (le
$5,361,I 641.00 conître $667,38'7.00 el]

It9Ht, et $6 I6(,15 1.00 î'iVI9liS. Lies Ii-
J)ortatioiis (le riz sont tombées d'envi-

muni $1,000,000.00 qu'elles étaient en
19,à $2,000,0O.OO eni 1905 et, pou r

la pm'emmière fois (dans l'hîist oire dlu coin-
liec les 1Etats-Uniis. l('s exportations

île riz ont surpiassé Pli valeur les, i ipol'-
Att mus. Aývant 1899, hî's Imnportationis
deî riz variaient île trois a q~uat re mil-
lions dle dollars par ai, et les exp)orta-

liouis n'avaient jamaiis aîtte'int une va-
Ituit' île $10i0,000.>0. En 19010. comme
uon v ienit ide le dire , liýs exporitations

'clii ~ c ptthîlums dlun (1il'ii-illîiîn de
dlol lai's; en 1901, elles ét aienît d'en virîonî
unî miillioun et demui ;en I1902, elles --ur-
pasaientii douix îuuî!ltîîms cil l9t3. elles

't a nit li dei dex milliolis et demi -, '1
1901> . diix mil lions et troîis quar't. se<t

ii19015 $5,36;1,641.00.
Ce di iîiei ''iuîîiaî'iants lis

iliijîcîi'ti cis et lis e'xlportaitionis dli riz
est (lei en îcai'tie «i la1 gr'aIîî'igu'ua

t:Omcli' deî'roduct ion î1 lut a eutl li11euî'
ILoiîsiaII ei'ît ail eh'î t ('1 paie l ax

ici\'llsrelationus étalîjs entrei les
l'tcit *s-llu1s et eitaiuis îa.S î'oîîSoîîîiiua-

lccî' lv' riz. l)ait icîîlîi'î'îîîî't Plor'to-
liil. lav ct t('111w..iiî'fi. le riz

nl'étai1t cul1ti1vé cl11 Amîérique ijîîe dans
!es <'omités île la (Coîte du's C ar'oline's î't
dle la ( eoruie ('t damns le I)îlt a clii M is-

sissipi e't, il Y a ajil 1csiIilI('('z 01
ilévoivrit grÎi(ý à e (e.\ j ii'rieluccs t-

il' liai' le ilcpaimtei'mîî'it de'lgîiiltu''

t IIc('5 ait sudf île la Loilisiail(' et dii1
Teixas et q11'ou1 aî'aiî cîscîiî" jicu'

il la cuIt rîeci iz. L('s pîraiies sont
rlît iveucii'ut l1,iai iivu':ci p'lat a i ui'

u'îs niavigales. île lac "uIiilil'eiix et li'
pvîtits colirs cI'vaui alu Iiu) 'il fils<jlls

icl peuit îlv ui'lir'u'î'mt ii1iI i i lecos-
Saii'e a la cîîltuu'î clii riz. ài îles frais 'e-
lativî'îcîent filîbles. los îci'il'ies oufîî
il *20 out '0 pcie'ds ali-dissusil(1 ilnive il
îles î'ouî's d'ea ells soltt, 'vise

pa ' l îomnbrlisi' c'ut ' 1é2 èî'î'îiîî'î


