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La maison Massey-Harris, etc.

Réponse a G. F., Charlesbourg-Ouest.

Il n’est aucunement question dans oes
remarques, de Massey-Harris Interna-
tional Harvester, Frost & Wood ou autres.

Comme vous le mentionnez & bon droit,
ces établissements font affaire avec laclas-
se agricole depuis plus d’un demi-siécle ;
leurs agents sont choisis parmi nos con-
citoyens dont la probité et I’honnéteté en
affdires sont universellement reconnues
Ce sont des cultivateurs, ou encore le for-
geron ou le charron ou tout autre indus-
triel de la localité habitué A transiger avec
le public.

20 Loin de 13, nous croyons que ces
maisons ont plutdt agi avec prudence,
en concentrant leur énergie & la production
de machines agricoles qu'ils n’ont cessé
d’améliorer, et qui aujourd’hui épargnent
a l'agriculteur canadien une somme consi-
dérable de temps et de labeur.

Ces firmes considérables ont toujours
eu le bon esprit et la sage prévoyance
de n’offrir A laclasseagricole quece qui lui
était absolument nécessaire pour produire
A bon compte, au lieu de charger 'agri-
culteur de choses d’utilité secondaire, . et
Iinduire A faire des dépenses qui trop
souvent 1'ont empédché d’utiliser son ca-
pital & meilleur escienté

Rép. A J.-A. B.—I/ arpent est censé étre
de 180 pieds, On dit parfois 200 pieds,
mais comme il faut 18 pieds pour une per-
che et 10 perches pour un arpent, la mesure
linéaire de 1'arpent est donc de 180 pieds.
Arpent, (mesure francaise) et fcre (me-
sure anglaise) ne sont pas synomynes, et
produisent parfois de la confusion dans
le mesurage.

Q. Un cheval a des boutons sur le
corps, il semble avoir des dartres, que
faire?

1l serait.bon-de purger l'animal en
Jui mettant du sulfate de soude dans
son eau de boisson. De plus, laver les
dartres & l'eau tiéde et au savon et
appliquer de 1'onguent soufré. Pour les
démangeaisons il suffit de laver avec
une solution de créoline.

Q. 1o Quand le lait d’une vache est-
il bon, pour la consommation, aprés la
mise-bas?

20 Quand se sert-on du biberon dans
I’alimentation des agneaux? ‘‘Abonné’’.

R. A la rigueur le lait d’une vache,
qui vient de mettre bas, est bon trois
jours aprés. Cependant pour le com-
merce il faut attendre au moins six jours.

Le biberon, dans l’alimentation des
agneauy, s’emploie si I’'on veut les nour-
rir artificiellement. Cette opération ne
se pratique que si la mére meurt et qu’il
devient, impossible de faire adopter le
petit par une autre brebis.

Q. Est-ce une cause de perte de
trayon que de traire une vache deux ou
trois jours avant la mise-bas ou si le
trayonMde lui-méme se débouche?—

R. Autant que possible ou ne doit
pas traire avant la mise-bas excepté
dans le cas d’hyperséerétion ou la
mamelle est distendue, sensible et dou-
loureuse.

La perte de trayon, qui est une in-
flammation d’un quartier du pis, est
causée par le refroidissement, le coup,
I'irrégularité dans la traite et un état
fiévreux de I'animal. Le lait se coagule
et il faut souvent se servir d’une sonde
trayeuse pour désagréger les grumeaux
qui obstruent la lumiére du trayon.

La toilette de la Ferme.—Blanchissage
a la chaux.—Diverses recettes, en réponse
a un cultivateur soigneux. Voici quelques
recettes qui yous aideront A préparer votre
chaux pour blanchir vos bAtisses. Les
intéressés sont priés de conserver ces
recettes, attendu gue nous ne saurions
les répéter au cours de la présente saison.

a) Chaux vive: 8 & 10 livres. ‘Eau, 1
seau (3 gallons).

Sel de cuisine, 1 livre; huile de lin
bouillie, trois quarts de chopine,

La premiére opération & faire, c’est de
dissoudre le sel dans 1'eau, ensuite d’étein-
dre la chaux.

Dans un baquet, on dispose. les, pierres
de chaux vive, sur lesquelles on répand

‘tout simplement de la chaux hydratée

de I’eau peu & peu ,en pluie autant que
possible, sans toutefois les submerger com-
plétement. On lz'sse’se produire 1'ébul-
lition qui désagrége les morceaux en forme
de pite en effervescence que 1’on recouvre
d’eau pour l'éteindre complétement.

La chaux éteinte donne une bonne pite
blanche, Iln'y a plus qu’'a ajouter I’huile
de lin bouillie, & bien mélanger le tout, &
mettre encore de l'eau jusqu'a quantité
requise pour prendre la chaux trés liquide,
seul état dans lequel elle puisse étre effica-
cement employée.

I1 faut brasser fréquemment durant le
travail du blanchissage.

b) Déposer, dans deux gallons d’eau
dix livres de chaux vive, couvrez avec un
morceau de tapis et laissez reposer pen-
dant une heure. Brassez de temps i au-
tre, si nécessaire pour empécher de bigler.

Quand il n’y a pas assez d'eau, la
chaux n'est pas suffisamment hydratée,
et elle peut briler. La chaux brtlée forme
des grumeaux, et le mélange devient trans-
parent quand on y-ajoute assez d’eau pour
I’éteindre avec le blanchissoire. D’un
autre coté, quand on met trop d’eau le
déteignage, de la chaux est retardée par
suite de la diminution de la chaleur.

gene Godbout, St-Eloi; Not. J.-C. Hé-

Michel; Alph. Paquet, St<Nicolas; J.-J. ; ; ;
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Un moyen encore plus simple de pré-
parer le lait de chaux, c’est de délayer

commerciale avec de l'eau jusqu’d ce
qu’on ait obtenu la consistance voulue.

¢) Pour obtenir une chaux plus dura-
ble, pour usage A l'extériur, combinez 50
livres de chaux hydratée (ou 38 livres
de chaux vive), 3 livres de sodium de
phosphate (ou de la lessive) et cing livres
de caséine avec 914 gallons d’eau. Vaut
mieux dissoudre d’abord la caséine et le
sodium de phosphate et I’ajouter au lait
de chaux froid.

d) Voici une excellente maniére de pré-
parer le lait de chaux destinée A étre em-
ployé & I'intérieur des biitisses. Faites une
pite claire avec 50 livres de chaux hydra-
tée dissoute dans de 1'eau bouillante ou
faite d’éteindre 4 minot de chaux vive
dans 715 gallons d’eau, gardant le vaisseau
bien couvert et brassant de temps & autre.
Ajoutez une mesure de sel commin dis-
sous dans de l'eau. chaude, 3 livres de
fleur de riz bouillie en pate clair et brassez
tandis que c’est chaud, 14 lbs de blanc
d’Espagne et une livre de colle-forte bien
dissoute dans de i’eau bouillante. Mélan-
gez bien le tout. Avant d’employer, lais-
sez reposer pendant plusieurs jours et
appliquez aussi chaude que possible.

Le cofit du blanchissage d’une maison

de 20 x 20 pds de profondeuret de 15 pieds
de hawteur. est de $3.00 (soit un minot de
chaux et un gallon d’huile).

Tribune libre.

Syndicat des éleveurs

Monsieur le Rédacteur,

Voulez-vous avoir I'obligeance de 16pa-
rer une omission commise lors de la publi-
cation de la liste des directeurs du syndi-
cat des Eleveurs du district de Québec.

Voici la liste compléte:

Joseph Roberge, St-Pierre, L-O.; Ro-
muald Coté, L’Ange-Gardien; Arthur
Légaré, Sans-Bruit; Joseoh Cloutier, Ri-
viére aux Chiens; Frank Byrne, Charles-
bourg; Antonio Racette, St-Augustin; Dr

Gustave Langelier, régisseur de la Ferme
Expérimentale de Cap-Rouge; J.-A. Ste-
Marie, régisseur de la Ferme Expérimen-
tale de Ste-Anne de la Pocatiére; I'abbé H.
Bois, Ste-Anne de la Pocatiére; J.-A. Foley,
St-Thwibe; Aug. Garneau, Québec; Eu-

Les enfants en santé ne se lassent pas de la
délicieuse saveur du Kellogg! .Oh maman, gque
¢’est hon! Ils mangeront des flocons de blé

d’Inde Kellogg tous les jeurs.

Kellogg prend le blé d’inde sur la ferme et le transforme
en flocons croustillants et dorés dont la saveur merveil-
Jeuse n’a jamais pu étre égalée. Il faut la récolte annuelle
d’une ferme de 485 acres pour satisfaire 3 la demande
journaliére.  Servisfavec du lait ou de la créme et votre
fruit préféré, chacunfdes délicieux flocons dorés est pour
tous d’une saveur, inexprimable. Essayez-les au déjeuner.
En vente dans toutes}les épiceries. Servis dans les meil-
leures hotels et restaurants.

Toujaurs trés frais.
L’enveloppe Inté-
rieure waxtite, ex-
clusive de Koilo;;
conserve les flocons
de blé-d’Inde Kel-
logg toujours frais
et croustillants.

NOUS DEFIONS L'UNIVERS
Comparez la saveur des déli-
cleux flocons de blé-d’Inde
Kellogg avec toute céréale
préte pour la consommation
vous verrez pourquoi Kellogg
les surpasse toutes.

Ne remettez pas & demain ce que vous pouvez faire
aujourd’hui: faites vos entrées tous les jours dans votre
livre de comptabilité.

.
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