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plus épaisse, pour les glaces et les desserts, etc. 3. Une crème
épaisse homogénéisée et stérilisée. 4. Crème orcli.,Hire pour
fouetter, etc. Les crèmes 2 et 4.ne se conservent pas au-delà de
quelques jours, au frais.

PRIX :

I '.-Crème légère, (homogénéisée et stérilisée) . Caisse la bouteilles
«l'ii;- pinte

La pi !i te .!.!.!....... ^ ^°

1 »
.
-Cr^.ne ié^^re, (homogénéisée et stérilisée')' Cai'sse'ao'l^utèil'les

°
^°

d -le chopine

L.a<chopine W 00

Crème légère,
( Uomogénéisée et pasteurisée)

"

le gallon . . .

.' .' .' ."

. Jr^
j

" "la pinte o 25
2 .-Crème ordinaire, (homogénéisée et pasteurisée) le gallon $,.25

jj ^
"la pinte o 35

3 —Crème épaisse (homogénéisée et stérilisée). Caisse la bouteil-
les, 1 pinte

Crème ép.iisse (homogénéisée et stérilisée) la pinte ^o v
4 = .-Crèn,eépa.sseixnir fouetter, e:c

, devant être consommée im-
méiliatement, le gallon

la pmte .'
*'-^^

0-3S

Le Babeurre

En bouteilles d'une pinte, 10 cts.
^e gallon 15 cts.
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