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distance entre les lignes iscîlite le 1diriger convenablement leï branches
travail <le lit cueillette des fruits. et les empêcher de se trop entre-
Oit gaîgne dii temps si l'on trace un lacer.
léger billon le long <le chaque rang. CUEILLETTE ET EMPAQUETAGE DU

Pin tage. - Avant d'enlever les
j3blt îlet eaisa oit des touches FRUIT.
chaude,. Il fut parfaite ment arroîer F1411 pour una m-arché rapproché.-
lesol où Il1s souple morte que celui-<1 On cueille le fruitquiaul il est coin-
soit iimliibéju.4tit'tiux extrémitésjes plètemnt coloré, en évitant soi-
plus lbasses dles racintes des plants. icnoeusement de le meurtrir. On re-
Qielqîmes heures pluï Lard, on eiî- jette tout spécimien mal formé ou
lève les plants charuns avec une imupar-fait. On porte le fruit au
motteide terre, à l'aide d'une truelle hangar de triage et là on l'empa
tranchanîte ou,ti'lut sont suflisaiîî quette dains les paniers ou les bottes
ment esîarés pour cela, à l'aide d'expédition. Il faut placer les
d'une bêche. Oit transporte ensuite fruItsi avec le pédoncule en b.as,
les plantâ au <chanmp lans une caiese esisuyantceux qui montgalis, et ayant
à briuicards4, une charrette ou une soin que la cu<ihe supérieure soit
brouette, et on les place dans les bien unie. Il faut faire usage <le
sillons qu'on. vient de tracer. Li forts paniers eu planchettes mîinces
motte dle terre le chaque plant doit. tciées itîntôt que fendues, et les re.
être à env iron un pouce am-deesous couvrir d'un couvercle solide à Ca-
de lit surfite, et le mol doit être fer (ire en planichette et garni <le linon.
meutent presbé autour des racines Empaquetage pour expédition au
iiifeiieures. Il faut environ 3.000 loi.-.Si l'on veut expédier le fruit
plants ptour chiaque acre quandl ou en Europe, il faut le cueillir
les espace de 5 pieds sur 3. Si les quand il a atteint toute sa gros
plalut5 ne bout pas bien venus, s'ils seur et commenice à se colorer,
sont grêles et allongés, il faut les ai le transport doit avoir lieu
Incliner tle insanièoe à rouvrir une dans des compartiments maintenus
paîrtie dle la tige afin qu'il y poustie parfaitement froids. Des spécimens
des racines, colorés en partie et ex'pédiés à Li-

Binage.-Pendant un mois après verpool l'année dernière dans <les
le plautage il faut binter peu prufou- comaipartiments à glace qui laissaient
démaenat et à~ plat. Il ebt ensuite bon à désirer, son arrivés trop mûris Si
de tixer les atilerons au cultivateur l'on ex pédie par service dle fret or
à cheval et de chausser u peu les dinaire-et l'on pe-ut ainsi réua'dr
plainîtes ; on coniplète lopr-ration si les compartiments sont miodéré
avec la houe en formaant autour de ment frais et bien vetîtilés, -il faut
chaque pied des buttes larges et ini- cueillir le fruit quand il est pleine.
clinéet4, de deux ou trois pouces tuent développé mais encore vert.
de hauteur. Ceci tend à distribuer Il faut séparer soigneusement le
é-galemenct le fruit et, en facilitant fruit suivant la grosseur et suivant
l'écoulemaent et laluie, à einîêt-her la couleur qu'il aura à maturité, et
la p)ourr-iture. Apiès qu'on a ainsi par exemîple, ne pas placer ensemable
butté, on continué à biner la surfa- danli la môme caisse des variéts dle
ce plate aussi longtemps qu'oun le couleur écarlate et d'autres de cou-
peut sans nîuire aux plantes. -di li leu rrosée.
pou:-u -îY'-st -pas satisfaisante, n Dans qiot empaqueter. - Nous re-
peut la stiîuuler par nue légère ap- comimandons l'eiploi do caisses en
plication à chmque plante d'une mé- bois ventilées légèr-eset solides. Une
Itagtq de nîita-te (le potasse ou <le caisse des dinsuions ci-après peut
etdre dle bois et dle nitrate de sou contenir 20 livres de toitiate.s (le

de. Il eu famut par acre :muriate grosseur moyenneen deux couches,
de pota.ire, 100 livres ; nitrate de séparées par une épaisse feuille de
soude, 200 livres ; out bien cendre c-arton ; ou bien chaque fruit enve-
de bois, 1000 livres4 ; niitiate de sou- loppé dans du papier de soie ou du
de, 20 0 livres. Le nmeilleur mo.yen papier fin à imp)ression, mais même
d'apîpliuer ce miélanige est de lé- dans ce cite on trouvera la feuille de
pauidre autour de chaque plante carton utile. Pour empêcher le
av'ant le buttage. fi-uit de ballotter, on metpar dessus

S&iut den~ lit'gr.-D.iiis la culture en nue couche d' "excelsiior" avant de
champ, il nî'y a p;1s avantage à lier clouer 'le couvercle.
les planîtes dirs tomates à des pieux On marque au fer chaud les mot
ou à des treillages. Ce palibsagt, " Tuotates dus (Jnada Il sur les ex-
convieut au jardain de l'amateur où trémités de chaque caisse, et le pro
il lit êtr-e îmis en pratique pour ducteur fet ait bien de placer au de-
écositoiui3er l'espace et avec dles ré- dans mon nom et son adresse impri-
sultawt 64iti.,fiautï. DaLns le chaîup més sur nue carte.
il Étut duisuer 'quelque attention à Dimensions extérieures. de la

cals-te: longueur, 22 pntuces; lar-
geur, 10 poueeg ; profondeur, 5
pont-es J. Elle .devrait avoir au
milieu line cloison transversale, et
être faite de bois rabotté, de bois
rbianb (tilleul) de préférenlce, avec
des trous perrés aux extrémaités ou
avec des fentes ménagées danm les
coinm. Une caisse semublable con-
tiendîra etivirort quatre ilouzainses de
tomates <le grosseur moyenne, et une
fo'is pleine pèsera environ 25 livres.
On peut pour sa construction em-
ployer dle plan<-hes des épaisseurs
msuivantes : Extrémités et cloison, fi
<le pouce; côtés, dessus et fond, t dle
pouce. On put assurer la venîtila-
tion en emsployant pour les côtés des
plan(-hes de largeur u peu infé-
rieure à la profonîletur <le la caisse,
soit 4 pouces ï, le dessus et le fond
aiyant toute l-a largeur indiquée pour
la caisse: il reste ainsi à chaque
colin ue étroite fente pour la yent-
til.ution sans que la solidité de la
eai-se en soit 'liminuée d'une ina.
nière appréciable.

V41 tÉTÉS.

Si l'intention est d'expédier le
fruit au loin, il faut choisir des va-
riétés à fruit de grosseur moyen ne,
li«se, à chair ferme. La plupart <les
variétés extra pi-écopes ont la ten-
dance à être ridées et mains lisses.
Au nombre de celles, qui, d'après
nos eslsaist ici, parai.sent convenir
le mieux à l'exportation sont les
sui van tes: Longkeeper (Thorbu rn),
St~ (Living4i), Fitvourite (Liv-
iiîptom), Liberty Bell, Cook 's
Favourîte. La variété Dwarf
Chamapion est à fruit lisse et mnéri-
tant, mais n'lest pas très productive.

[JE PEUPLIER DIJ CANADA
EN BELGIQUE

M. Peiffer, agronome adjoint <le
lEtat à Termuonde, vient (le publier,
dans le Butlletiti de 1'ags-iciîlare, une
étude ititéressante sur le peuplier
du Canada, dont il estime le revenu
à 3t0000U00 de francs par an en
Belgique. Après avoir rappelé
queliques notions importantes sur le
développeniont des ambres, des-
quelles il conclut que l'accroisse-
muent est en raison directe du feuil-
lage, que l'enlèvemuent de-i brantachs
affaiblit les arbres et que. le bois du
pieuplier est d'autant meilleur qu'il
a poussé plus vite, l'auteur étabit
l'heureuse iufluencee exercée sur le
développement des sujets par l'iso-
lf-ment. D'-après Knight, l'agita-
Lion de la tige par le vent est, dans
cette bituation, une condlition« favo-
rable à son grusâissement, parce que


