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" terre ‘mieux que la“herse, détruit plus sirement les mauvaises

~ Suivant les espéces de sol et ‘de’plantés, les srmailies doivent.

- rasur labours récents’ D?un'autre coté le blé, 'uvoine, les vesces
veulen: éire semés sur une terre rassisé j.au contraire, le seigle,

“buttoir ou charrne,d deux oreilles.

- traire de 'inclinaison des denis.

.du lac a commencé d se rompre le 27 et 28 avril. Les
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OAMPAGNES.

tomne.  L’extirpateur rend ici de grands services. fl remue la
herbes déji levées et fuil trois fois. autant du travail gue Ja char-.

se faire sur labours vieux ‘ou récents. En terre forte, on préfére
somer sur les vieux labours, tandis qd’en t-rres légéres, on séme-

Porge, les betteraves, les carottes, les patates, les pois, les feve-
roles, lévent mieux duns une terre fraichement remuée. 7 7

“Immeédiatement aprés Pensemencement d’un champ, on reléve
lea raies et les rigolés; Vinstrument le plus- convenable ici est le

- Dans la seconde quinzaine de mai, on:herse les blés et seigles
d’automne. Cette opération s'exécute au moyen d’une forte herse)
i dents de fer; elle. est surtout ‘nécessaire - dans Jes -terres
blanches ou'jaunes qui sont exposées age battre’ par la pluie;
Dans les terres 1égéres on {ait. fonetionuer -Ja herse en eens con-

Ce hersage est encore efficace sur-les prairies. . PR
1 n’ert guére besoin d’sjouter gus cetle facon ne devra étre
effectués que sur une teire paifaitement ressnyée et -qulelle ne
(:onv:enlJms,aux céréales qui se 2ont dechavssées wu printemps.
Dans ce dernier cus il funt le rouluge nu rovleav mni.—Jf. D.°S.

! ‘ " Petite chronigue
R . CoL ' : .— L. ‘..'r".‘ . i
Nons arrivons au terme de: s premiére_quinzaine ‘de inai, et
déja les travaux des semailles sont bien avancés. Clest un grand,
progrés sur lex derniéres années ol la premiere partie du mois se

nuels. Jusqu’d present, nous avons en du bean. tempd; et.méme’
quelgues jo:rndés qui anraient pu nous faire croire que nous étjons
en juillet, i nos arbres n’étaivat pas encore entiérement dépounil-
Jés de Jewr parare. s U e
. Ces jowrs deruiers noue avons gu une lempératote frotide; un

ciel noagenx, et quelques petites ondées, On aursit désire len
uvolr plus aboudiutes pour mieux préparer [ terre au labour, v
f(fw’en certains endroits-elle commence 4 se duceiry of aussi pour
acliver la végélation qai parait un pen languir. :

On apergoit sur la rive nord du Acuve vng légére couche de
neige tombre mardi dane Ia matinge. - - .

Quand nous avons annoncé la semaine deraiére quon n’uvait
pris que 4 marsouins @ la Riviére-Ouelle, nous étious dans er-
Feur, ear a cette epuque on en aviit deja eapturé 57. C’otait done
uts &urplus de 50 aur Ja péche dw Ste. Aune, S

La température est maguifique, nous dit le Aonitenr Acadicn
du 29 avril, et des plus propices 3 la préparution de fa terre pour
lea semences Li neige esttout @ fait disparue rous les rayons ar-
dents di soleil. La navigation est unverte presyue parlout. lei
cependant, il n'est pas encore venu de baleaux, sice n’est nne
zoelette chargée de chatbon et venue de Picton, yui o en toutes
lea peines et miséres § se frayer un passage a travers la gluce qut
nnpombruix encore DPenirée de la baie, bien que Piuteriear en
aoit clair depnis plusienrs jours. Av premier vent sud cel obstacle
disparaitra ot notre port reprendra cet. air ductivite qui lui est
propre., - S

— Un cnltivatene de St. Joackim avait 25 minots de- blé de
de samés déds le¢ 23 avril au soir. Maintenant, voici co qu’on
écrit du Ine S1. Jean, en date du 2 mai: Le printemps est ma-
guifigue ici cette année, les semences sont commencéer depuis
le 25 avril et se cominnent avec besncoup” d’entrain. Lu glace
k el plus an-
viens colons affirment ne uvoir jamais vu se dérauger avant'le
12 de mai,—Erénement, - R ‘

"RECETTES
e o Px_-épnmd__o’ﬂ _du jnn"xb-_p_x_:»d'Y"ork e

Quoique nous ayons donné, il y a denx ans, la recette de cetts

" X € : ¢ ) 0i8 £6 [ malange. - u -
signalait par des pluies et des vems de uord-onest presque conli-, ke

satisfaire quelquées abonnés qui_noun la-demandent de nouveau
* On place’le jambon ians uw' vase | profonid, et Pon’verse dessus
un verre de vinaigre. On doit retouruer le jambon:chaque jour, ot
méme, pendant les troid ou Quatre: premiers’jours, il est-bon de:|
frotter uvec.la saumuré,”Aprésice-lemps,. il.suffit d’humecter:le.
jambon en l'arrosant 4 1’aide d’uné cuillére de bois ou de fer, La:::
viande ainsi préparée doit rester trois semaines dans le mélange. .
Au bout de ce lemps, aprés V’avoir’.essvyée, on la renferme duna” -
des zacs de:papier goudronné; puis on la fumera d:la fumée’da
bois"pendant trois autres: semnaines,-en’ prenant bien soin'de ne, . . -
pas Pexposer’d une. trop grande chaleur.—Gazette. des ' Cam~" -
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pagnés de Paiis. =

Ir contre liqf'tau‘lﬂéﬁtl_qb dela oirs, biquo_h )

" En comparaut la cire- blanche:pure, surtout d'I’état'de cierges: . -
fabriqués, avec de Ia cire ol on a fait entrer'd’antres substances,. -
il est facile de’ reconaulire lu fraude. Le cierge-de cire pureest, ..
pétenx, ductile et malléable pour pen quen le chauffe. Le cierge. -
qui s du suif graisse lea doigts et.exhale une odedr nnuséabonde
trés-reconmaissable. Le cierge qui contient beaucoup de.stéarine .-
ou de paraffine est farineux, ce que’ lYon remarque lorsqu’on ei” -
presse un morceay sons les Uoigls ; 3l s¢ casse fucilement quand- ..
oti le"frappe ot 'qu’on le laisse tomber, > LT o T S

Pour- connaitre "exactement- la’ proportion des rubstances di-; -
verses qu’on a fait entrer dans latcire, il faut recourir 8 une sério .|
nombreuse d’expérieuces chimiques, qui exigeut un laboratoire
et un-grand’nombre dé reaciifs, et qui entrainerait’ d’sesez  fortes .
dépenses’; mais on . peut, ’n ’aide de Quelgues: opérationy tréss’
faciles, arriver & une conuaissance: approximative. du dugréde”

Mé}%on’a_ de s prémun
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Aiusi, lorsqn’il e’agit dan cierge ou eninet une tranche dang un: -
verreean avec un- pen do’potasse.”La’ polasse; dissout led're-y o
sinew, le suif et les autres matiéres.graisseuses,’ et laiwse In cira oo
imacte. En uyant soin de peser lntranche de cire avant'et uprés
Popération, la difference de’ poids:indique [a. quantité de résine”
ou de graisse animale qu’elle renforme. “Pour découvric la talai-* "
fication par Jes résines, on 1’a qui jeter un morcean de cire dans’
’ean bouillante ; lea os calcinés ot les substauces terreuses sont
précipités en parte an fond du vase, L. méme procéda peut vap-

1 pliquer pour reconnuitre o'l ¥ a de amidun, e ia fécule o4 do

Ia faritte ; on trouvera ces matiéros précipitées on’ partie an fond
du recipient j et i 'on taet un pen d’iads daus o liquide, il se
colorera en bleu, : B TN IR P
Quoique le dégré de fusion ne donne pas sur ey propostions da . .
méfange Jes matiéres étrangéres avece la cirs des notions ausai
exactss. que l'ont. prétendu quelguos chimistes, copendant on’
prut recounsr ntilement & co'procédeé. De nombreuses expériencos
ont donne, les résulrats spivauts ¢ o R
" Le suif fond & 330§ la cire végétale, 8 400 ; Ia paraffine, de 13’
4440 ; Iu cire juune d’abuilles, duv 60 & 6405 In cire blunchie:
dito, du 65 9 70v.- cr e S
Puis il y a du la graisse melangée avue la cire, plus lodiégré
de fusion »’abaisze ; on pent ‘ainst arriver .4 une connaissaucs
approximative de Ja quanuté do mélange. —L'abbd. E. Chievative.

'.Moyen de faire disparpltfo, la .roidou:x'- dog,'u':’pm@m- - o .

. Prenez de_k{'ﬁ_sau_mur'a' forte, du fiel de banf, '.l'm'u"'roqui.l'la de. -
chaque, quatre jaunes d'mtifs bien battus ; ‘mélez, agitez bieu lo:

tout vusuimble st'appliquez le reméde trois fois parjoue,” - .

5  Dévinette . .
Jamais, sans mon premier, jo e m’eusss santi’
"Entrainer-uu-deld -des plus hautes montagnes ; -

. Par mon dernier, Québec n’¢tant point reparti .
. Sersit.mis;a.P’instant au,niveau des campagnes,

<. Et mon tout, bien connu méme ai temps dea Romai
-+, Contribue encot plus que toute’ aitre’ muchine, . .

- Par Pusnge actuel'qu’en font tous'les himains, -+

" A combler de ricliesse et vallon et colling, =+ . i+
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p;épnra;ion, nous croyotiz. devoir ls reproduire aujourd’hui, pour.
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