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les membres grales,  la poitrine large; le  flano court, la téte
petite, les cotes rondes. Toutes les races anglaises: amélio-
rées possédent ces caractéres; aussi engraissent-elles trés-
rapidement et le prix de-revient de leur viande est-il trés-
bas. Lorsqu’on aura la liberté, du choix on devra done don-
ner lu préfércnce A ces dernidres raoes ou aux produits do
leur croiscmeant avec les raoes communes.

Malheureuscment, le choix- de la race n'est pas toujours |

possible et l'on est d’ordinaire foroé de se contenter des
pores que l'on posséde quels que soient les vices dé'léur con-
formution. Mais dans ce dernier cas'm@me, on peut encore
engraisser leg pores d'une manidre plus économique qu'on
ne le fait géoéralement. Il suffit de faire un bon choix d'ali-
meots de waniére 4 oc faire consommer anx bétes que ceux
qui se vendent les moins cher relativement & leur valeur nu-
tritive. . IS

Lies sliments que Von peuht:pﬁxj'gx" aux. pores-d-}’engrais
gont trds nombreux. Ainsi, vous avons les. patates, les bet-

teraves, les navets, les carottes, - les gf{iihs,'-drge;‘avoinc,
seigle, sarrasin, blé-d'Inde, pols, ler criblores de grains,
les résidus de laiterie, de brasseries,” de distilleries, le pain
de lin. Co-

Les pores mangent bien les betteraves les carottes ct les’

navets crus et découpés en tranches; mais ils les préférent
quand ces racines sont cuites. Pour Jes patates, la cuisson
est de néceesité absolue, car les peres n'ecn consemment
gu'en petite quuntité lorsqu’elles sont crues; en outre les
patates crues profitent trds péu aux porcs A l'engrais,

Tous les grains doivent entrer pour une forte proportion
dans la nourriture des pores & V'engrais, toutes les fois que
ceux ¢t ne regnivent pas beaucoup de résidus de laiterie. L'a-
voine, i’orge et le sarrozia sont fréquemment emplcyds d cet
usage; mais les pois et le blé-d'Inde y sont particulidre-
ment favorable ; cependant on reproche anx fois' de former
un lard trop fondant et pas asscz ferme ; dans tous les cas
cet inconvénicnt disparaitrait en no faizant eatrer les pois
dans lalimentation gue pour unc faible quantité. -

Les praios doiveat tonjours 8tre réduits en farines et don-
nées sous la forme de bouettes. Lorsqu'on emploic des pa-
tates ou des racincs cuites on en fuit un mélange dount voici
la weilleure préparation d'aprés l'un de nos meilleurs au-
teurs ngricoles: ¢ On en fait cuire & 1 fois pourune huitaine
« de jours, ct on lcs met cncore,chaudes dons uuc ouvo ol
on les écrase grossidrement, -co mélapt la farine ou les
grains concassés qui doivént'6trlc,con?,ob'd;‘és”dqns‘]q méme
erpace de temps. Pour la premidre cuvée, on méle a la
masse de la’ pfte de farine aigrie ou du levain; le tout
s'migrit bient6t, et en cet Gtat les animaux consomment ce
mélange avec plus d'avidité et eo plus grande quantité.
Pour les cuvées suivantes, oo n’emplole plus de levain ;
mais on a soin dc faisser dans la cuve un pou de 'anciehne
phte, ofio de fairc nigrir plus promptement celle dont on
‘emplit de nouveau la cuve. Pour -fuire confommer cotte
“ ‘pfite 4 ces animaux, on la délayo avec de I'eau chaude, en
" copsistance de bonillie liquide. " "Les criblures de grains
ne peuveut tre employées avee plus ‘do profit qo’en Ics
conracraot aux porci. Oa les fuit cotrer dany lé'mélange
dont vous venouns do parler. Lo

Lier résidas de jaiterie, petit-lait et lait caillg, forment le
weilleur de tour les aliments poar ‘les poros, tant pour leur
élevage que pour leur engraissement. ©

§

"Ley résidus de brosseries ct de 'distilleries conviennent

ausei trds-bien 3 la nourriture des pores, mais n’avancest
pas borucoup vngruissuinent, d moiny qu'on oy ajoute dos

graius ou d’autres matitros trds-nourrissautes.

‘ Le pain-de-lin, ¢bouillanté ot donné aprés refroidissement,
est aussi trds couvenable; mais ae doit former.qu'une pe.
tite partio de l'alimentation; car on lui adresse le mamg
reproche qu'aux pois. = o A

La viaode des animaux, morts ‘d’accidents ou qu'on a
abattus pendant qu'ils” dtaient encore en boune santé, cons.
_titue la nourriture la plus riche que nous connaissioas.

[l ne s'agit plus maintenant quo de cholsir parmi ces ali.
mentd, ccux qui se vendent le moins cher Telativement 3
leur fucultd putritive. . v

Voici 4 ce sujet quelques chifftes qui permettront aux co-
graisseurs de fuire cé choix d’unc manidre judicieuse :

"D’aprés les meillears auteurs, si Pon représente’ par 160
la valeur nutritive de 100 livres d’avoine,

100 livres de patates croes vaudront 24

. betteraves ** o 15
W« carottes  “ “ 18
if I navets " T 2
1 I3 ch'oux' 13 e 12
“ i seigle s 150
“ H avoine “ v 100
_u o brge_ 13 1 125
i « garrasin ¢ o116
“ «  pléd'Tode ¥ 150
114 [ POiS (13 1 166
| s “« pain-de-lin * “ 150
! u i gros son ¢ o1

(4 continuer.)

Deuxidme ceontonaire de 1’érection de I’Evécheé 4
] Quéabec ’ :

Comme préambule de la belle féte qui eut lieu 3 Québe:
le ler ootobre, nous ne pouvons mieux faire que do citur
'extrait suivant, que nous empruntons & la Afinerve':

“ Tl y a aujourd'hui deux sidcles, luisait |'aurore d'un
grand jour pour Québee ct la Nouvelle Fmpc‘c\.'L“e canon du
Fort St. Louis aonongait le retour dans'la ville de” Chaw-
plain, du preaier évéque des Possessions soumises au roi de
France. o :

#“ Mgr. de Québee, Pillustre Fraugois de Laval, reveaait
I'daus la pauvre colonie, ot depuis 1659, il avait déployé le
{zéle d’un apotre, cn sa qualité de vicaira apostoliqug, et plus
tard d’évéque d¢ Pélrée. Le grand prélat, le promier de
cette série do saints prétres qui ont jeté tant d’éclat surl’E-
glise du Cavada, dut &tre regu nveo do grandes démonstra-
tions de joic par ces pauvres frapgais qui s'étaicat choisi
I'exil volontaire de lu Nouv. Frdance, Ce'n’dtait rien de com-
parablc 4 la démoanstration doot nous sommes lémoins au-
jourd'hui; on n'avait pas ¢levé les plus beaux aros do
triomphe quo nous ayons cncore admirés; il w'y avait pas
sur son passage cette foulo curicuse qui saluait hier les
l'évdques; la population de Québeo n’étaitalors que de 1,000
lamen, ot celle de tout-le Canada de 10,000; 2 toutes lea
! maisons ne se déployaicnt pas des drapeaus, des oraciuents
'aussi élégants que vuriés. Hélas! Québeo se trouvait A

cette époque rerserré dans des limites bien étroites. Oa oc
voyait-encore ¢d et Id que de rarcs maisons, A l'endroit ou
{se trouve aujourd'bui lu Plateforme, sélévait lg fort, doat
I'hGte étnit alors le. comte de Frontenuc, grund guerrier
profund politique, mais terrible gallican, trop s(‘:r\yilel._izmuu-
'tcur du roi do France. Le fort s'6tendait jusqu'au pied do
la citudclle actuelle. De octte’ minence, oo spcrocvait 4
quelques pas au-deld.do la Placc. d’Armes, le 'k‘q‘o'lzxgcn't deg




