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日昌豆鹰廠

YET CHONG CO.

溫哥#.跑路街三四八號 
電話：六八一・二七一二

日所上純 機 營.質香歡 

昌用等正器養佳滑迎 
豆材黄石製衛味可恵

卜102 E. Pender Street 
U Vancouver, B.C.

8E
KWANG TUNG RESTURANT

地址：片打東街一百三十七號電話：682-1514

137 E. PENDER ST. Vancouver B・C・

四珠城海鮮酒家

匚丁 PINK PEARL CHINESE SEAFUUD RESTAURANT
1132 EAST HASTINGS STREET VANCOUVER, 8C

Tel. 253 ・ 4316

■^=_，澀

每匚供應精美煞心

游水生猛龍蝦、石斑、蟹

價錢合理招呼週至I
特價碗仔翅毎碗只售五元

各欵魚翅及燉品歡迎預訂

MO

4*
遊4删

Golden Capital Restaurant 
也址：2168 MARINE DRIVE WEST VANCOUVER

（西湍哥華近廿一街娛樂中心對面）
訂座電話：926-6037或926-603 8
年一流廚師精粵名茶曩夢

K選料上乘品質超著否 
音情調高雅 服務週到同 

2各式宴會 豐儉随意 
恭 地庫泊車 交通方便 種:

板

仔 

各

您營業時間：下午四時至十一時 

礎（七天營業）

蘊

"^^^^^^?^^m^^
片打街東二百七十七號 電話：六八四•一九一六 

營業時間：每日上午十一時至下午九時 

逢星期二休息

服 
名務 
舞

歡 

迎馳

外名豐

烤踰宣料 

意晚最

疋

儉小用

菜
飯 靚

金馬餅店茶餐廳 

溫哥華華埠緬街四一六號 
Golden Horse Bakery & 

Restaurant Ltd.
416 Main St. Vencouver B. C.

V6A 2T4 Canada Phone 683 -7252

ho inn chop suev
79 East Pender Street 

Vancouver, BC
6844822684・3743

僑 
任 胞 
歡 强 
迎 顧

大 

議 
小 

酌

無 豐 
儉 
隨 
意

桃匚/

D5iibl@ Happufese Foods Ltd.
427 Powell Sf., Vancouver

Phone. 253-4424〕

賣春雲二P全 新i 
海旦鮮1 休 一 L 麵生 病級 

号皮皮類16 粉豊
乌卷 呑

食品廠雙喜

廠麵旗花

Northwest Food Products Limited 
355 Po“・ll St., Vancouver, BC Phon* 684*9820

E.C. POYAL CAFE 
FHOME:681■亨953 

,79 W<w "Pewelea St. 0£«?»««»r 皆纟
gglCSlCZIESlC3C3C31SSlC3CSCSie3DCS3C3CBC3c3

漆廳韓國大

KOREAN GARDENS
RESTAURANT

（Fonnely New Sdoul Restaurant） 

韓國式燒臘）
放在楼面 

任由依自己燒就來食，是東方最特 

別風格的餐式，有華人仕女招待，， 
價銀低芯。特舉午餐，星期一至五 
，晚餐由五嬉，是雲埠第一始創 

的韓國餐館，歡迎定座。
七天營業包括公衆假期 

845 E. Hastings Van B. C・ 
* 255-8625 or 

255-5022

昔
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熱
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迎
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滿
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滿
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菜
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八
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八
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快
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參
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翠
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滲
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八
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滿
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萬
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花
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龍
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仙
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鶏
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十
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鲜
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滿
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司
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受
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又
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餐
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近
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古
力
、
拖
肥
一 

一
之
類
奉
客
。
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糖
果
却
日
漸
式
微
了i  

，弃
害
艮
 
，
但
红
瓜
子
却
始
终
■ 

一
胃
若
身 
是
新
年
的
主
角
，
因

2  
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為
叫
人
吃
時
，
叫
做
一 

二

抓

錦j
，
銀
是
人
人
想
得
之
物

，故
此
红
二
 

~
瓜
子
不
論
新
年
，
就
是
在
某
些
喜
慶
場
合
它
• 

2

也
能
派
上
用
場
的
"
，

午
餐
一
服
務
。

這
個r

快
捷
午
餐
」
可
以
在

.

.

.

.

十
四
分
鐘
之
内
，
送
到
客
人
面
前
 

七

，
節
省
不
少
時
間
。
這
個
糞
午
餐
包
括
有
四
道
 

菜
式
，
是
屬
於
大
廚
師
的
精
心
炮
製
，
而
且
每
日
 

一 

更
換
，
味
味
不
同
，
確
保
連
合
高
尚
口
味
人
士
， 

.

.

費
用
是
每
位
四
十
五
元
，
另
加
一 
服
務
費
，
正
台
 

那
些
趕
時
間
的
人
士
呢
■
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