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LE PRIX c'or RA N'i'!

traites tirées ,sur eux par Delmon,.
qui représenitient. :J*pri net de la
Vente. .

gallon seulement de- vin. Huit
jours *pl ès, on ajoute un gallon de
vin et une même quantité chaoue

laisse l'autre ouvert, Au 'bout de qui est aloirs ferné. Les p uits dyune,
quelé jors le flacon non ~tou- même régipn arrivent ainsi à avoir

-è --- r-v à a1 f r- ~ . atmw.. -0St.f 1 'J
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il faut - adolettie blâssi que le semaine USQ U'à ce' nue i'on arrive sente un oi1,mnAcptbe iiedstsdffeta-Is--..
prix fie aet *Notra,îd 4'~ln. lro eie h-ptt serpents qui se 'croisen, pus imeortants en 1 tinity , e
pendamment. -de- 'lois frails de que semaine deux gallons de vi.. s'entrecroisent, s'entrelacent', faute PlUS petits allant 1uqi' heure.tùanspuzt ~ dotnigve- fait'"que l'on ,remplace ell- d'sa u--xanin qusfn reioà'l

vente srwa-plac'e eýBo-rdeèau x,î enant tout* le *temps, la tempé- un monde. Dans le flocon bouché, S. W. Robinson, dé Columu,
caue es~zlquie encourus. rature doit être maintenue entre 70 au contraire, les petites anguilles i tenant compte de la température,,

Resteu diernier"point,.Ï s avoir, et 80 de g'rés" Farenheit. Ce sys - sont mortes, faute d'air et elleq de la densité, etc. Sans vouloir en-.
si la factbre- dela, douane repré têtue est lent mais il est sûr et uue sont tombées au fond du vase, et trer1lans le détail compeidnete
sente fidèlemlent le prix- de vente, fois un chantier de dix tonneaux le vinaigre s'est- conservé en bon recherche, nous pouvons dire que
de la marchandise 'sur la place de mis en train, il donne de 80 à 100 état, tandis que l'autre s'est consi- LapproximaÜiveineflt lit quantité de

l'accusé a toujours été d une qua- M.Pasteur, dont le nom est uni- Quelle que soit sa provenance, f n mâltipeiant la section du tube'
-lité très inférieure. versellemetit connu aujourd'hui,' dans les magasins comme dans-es de sortie par la vitesse à- ce't&s8or-

M. orbil peeuretjaugeur, surtou pa uted adé couver te maisons privées, le vinaigre -doit tie. Danst les; flormules, pratiques
--élr- ue-le-vndVe ça xdairaitemennt cIela -rage, avait coLfstamment étreieiubien bou- données,-oprend -a densriité hz u

-t ient très communs. ______beaucoup modifié le système de-la ché, à l'abri de l'air et'de la cha- Raz de 0. 6 par rapport à l'air à une
Quatse témoins qu isent être fabrication du vinaigre en le ren. leur. 'C'est là une mnesurte d'éco- température de 60ou- 32 Farein--

j~ ~ ~ d6 ir ci ca'~ pus siiplu W Fma rluo lucd. niuie domeutigue et commercialle hýiî. Lua vitesse sera outenue pour
au moins" vingt ans, 1jurent ien Il avait trouvé que le ferment par- de pre ier ordre, et ai la chose 'est lsptt ut a naeo~r
connaitre les prix de Bordeaux, et ticulier qui provoque. l'acétifica- urgente pour le vinaigre pur, à qui donnera directe'ment la viteasse-

aès avoir examiné les échantil- tion est une espèce de champignon plus forte raison l'est-elle pour les du gaz, ou bien pour les puits à'
Inrodi. délrn -u les ou fleur blanche qui se produit conserves vinaigrées, fortepression par un manomètre
vins importés ne valent pas plus à spontanément sur la surface du Dans la fabrication -artificielle ordinaire adapté à un tube ouvert
Bordeaux que les .prix. indiqués à vin en train. de sûrir, et a'ussi dans du vinaigre, c'est-à-dire avec un qu'or placera juste ý l'ouverture

la duane lemêmecas ur e cirela bière, mélange d'alcool et d'eau, on a re- Ju tube de sortie du gaz. Dans'ce
Je comprends les difficultés que etc., et qu'il suffit de recueillir un cours à l'e<rap loi de menus copeaux dernier cas on aura la pression en

rencontrerontles autorités dansdes peu de cette fleur blanche,' qu'il de hêtre imbibés de fort vinaiqre. livres, et pour avoir' la vitesse en
poursuites de ce geire où il est appelle raicroderma aceti, avec une Ces copeaux iie jont ici qu un pieds on applquera la formule sui-

*permis à l'accusé d'établir que la cuiller et de -la répandre sur la sur- rôle purement passif:- ils permet- vante pour oesTautes pressions:
marhÈn e impré ne vaut que face d'un liquide. contenant les tont la division du Ilquide, une

iaen .... .......... 2)404 M à r-20 e.~;rc~:t3 oo6~hid u
chnds -peut être évaluée suivant velopper à l'infini et y proi uire la face exposée à l'air, et ils Servent........,0M3oF

le goût- ou 1'appréeiation-d'uni cha-' formation -iu- vinaigre7-Suivant 4de-PeIr-t-au -ferment- qui est en- V. (Vitesse du gaaen edso) =..
cun.. - 'e système, on met dans les cuves,, ctr ici là r,-icroderîna acefti ou&a . . . 31Mà60F

=Dans-le-présen Tnu"- ler'muIWorDé uis -euii-i hl tVUi'ttui Cii... .. L ttr...fi-ttu-emescafUn-
tiýt justifiable 'oée un et maintenue entre 70 et80 degrés quand il estsous leau. dion de lai tompérntlnre et dle la

saisie, car ,l'on a trouv& des dou- F.,un mélange de vin et de vinaigre, En résumné, l'agent de la turma- pression manom'étrique qu'on trou-
bles envois correspondan e sur la surface, on sèwre le gem.tion rapide du vinaigre, qu'il s'a- vera à l'aide d di tbe préparée
près à Ceux-là passés à la douaine, Ehut.urlevniresfom.gsedmosnarlsud'npour un certain nombre de pros-'

~mais plus é6lev;ée, et une correspon- On soutire, on nettoie la cuve et mélange étendu, d'eau et d'alcool, sions par M. Ro binson. (Measure--
dance suffisamment compromet- on commence l'opération. Pour est uine espèce de champig non ap- 'ment of gais wells).
tante pc$ur qeto"ut en rnoatse *Procurer legerme en premier pýémicroderma aceti dont le germe Pour les bassesrepressionso aux
les actioni, je n'accorde' pas de lieu, il suffit d'exposer dans un mnicrosco pique existe partout dans environ lvre on0 emploiera
frais à l'accusé. .lieu chaud et à l'air, un mélange la nature, dans l'air, dans l'eau, umaoèràeau ou un simole

de vinaigre et de vin, de cidre ou dans le vin, le cidre, la bière, et -tube recourbé. Une livre de.Kpeas
LE VINAIGRE de bière. pour provosuýer son actluon, il suffit -sioni étant équivalente à lýapressi")n

- Ueux qui oÈui empioye le vilnai- ulh A c le cent!e-.Fe- d'une colonne deau de z7 poue
(Sie;re de vin ou de cidre« n'ont pas eërme 5 à 8 pur cent d'alcool, ti, on transformera cette hauteur

Avec le temps les jus acides des lté'. sans observer parfois de très que 'ce liquide soit ex posé et très d'eau on livres et on appllcuera la
..it. qu- n auelmetsb ci angule laen bn e diiéàl'action de l'air à une tem frue
lfermýentatioh- alcoolique subis- liquide, surtout lorsue rené pèrature constante. de 70 à 80 de-e_ ~V (vitesse du ga%. en Ipieds)--437.3~1n"af~srntuellmet-l---fr- dans un-flacon-qui. n était pas bon- gréa F.. V V. P peii ulv'ey

inentation acétique, -mais les mé- ohé --ou îu l'était mal, ce vinaigre(À8tve
-langes simples d'alcool et d'eau avait su i un -certain altération. -Comme il y a pe d'écart entre
pourraient demeurer un tempe in- On ueut souvent distjnguer ces ani - leàeprtrs32o 60o pour
défini sans qu'il se produise la ma[cules à l'oeil nu en observant LE GAZ NATU19EL COM~ les teptressn un o ulefr
moindre transformation de l'alcool le -liquide dans un vaae"db verre BUSTIB LE. ib.mle suffit ressis. ue seuefr.
en acide acétique. Pour pro-vo- blame placé entre l'oeil et lé grand (suite) hautes pressions l'écart oit bien
quer la fermentation acide. la pré- jour, maisr avec une forte loupe ou PRESSIONS. -plus considérable.
uenes d'un ferment partibulier que un microscope on découvre tout eemasiédnle n a lpectiont la tuese durie eatl'on appelle irâre't du naigrii, est un monde grouillant- dans le liqui- Le gaz es emmagasiné dans lesoparla,4 eon u tunobe de soriedetrequise, et d'ailleurs les jus dont de ainsi altéré. réservoirs soudeprsinco-640naralnmbeeped
flous parlons ne se tr4nsforment Ces anguillxles,*très curieuses à sidétables, la plus forte obsrve cu'be de gaz fournis par 24 heures.-

Bprtaxne Mquparc. quiwcn bservE.r Ve de bonsin2-trumeits,7 ayant .été de 9M0 livres adt *Pouc On doit d 'ailleurs- remarquer qu.e.-
tennent naturellement ce ferment., car leur Corps est ai transparent crré (evrn6 topèe) apression seraenrioinrs

Nous croyons devoir nous arrêtèr qu'on distingué à l'aise tous leurs La pression moyennle dans le dis- de la section du tube de sortie. Je'-
un instant sur la.fabrication du organes intérieurs se multiplient triet de Pittsburgh est de 5W0 li' donnie comme exemple la mesure

viOrléans. Cela nouseservlla,- de Avantclesetravauxt extraordinaire. vres; elle est.de 875 livres dans de deux puits du district de Find -
à O-lant . Ce' earL our epliuelan le rvu de M. Parker, celui de Findlay. C'est. d'ailleurs lay:

,pýît d %éartpoir epliqer-a- on-co"iérit A tres comme gràce à ces hautes presnsions que le
trication des * autres vinaigres. étânt nécessaires à la formation a noneu îransprt da LýaU- ;ePrnons un tonneau;' .e sera la du vinai1 re tandis qu'ils sont réel- des-di8tancs lapre53 ~rg u

même marche que si nu-en lement es ejanemis dangereux, dans les tuyaux pouvant s'eitimeri5-
avions cinq, dix, -ou n'importe eimandpts, dont ilf faut chercher à 4 livres au mille; on doit d'ail- -d - Cbes
quel uc*M*bre. Ce tonneau, dqe_ý f se débarrasser. C'est d'ailleurs leurs prendre de grandes précau- Van Buren. 5 518 6 livres 1,105 16,000,00M
60 gallons est posé-sur le chantiur: mx• soin réclamé impérieusement tions pour éviter les déperditions;d
Sur le fond d'avant à la partie su- par la ré ugnauce qu'inspire l'usa- aussi-tosslestuyauxsont.issés4 o 1 1,531 12,8(),0
Périeure, un trou de deux pouces go d'un' fiqnidës6il par la pré- et joints sans aucun cimen~t, "il Kag 4 i ,311,8,0de diamètre por-leté el ec etl wiraux. Bien loin sont en fer pour les lignes à hautes pLe ýrofesiseur OrtoîTn classe les
douille de l'entonnoir q ni.sert à d'être-nécessaires à la formation pressions et é rov. p n rs ut lodesiat

iaientation avec, le vin, etqn Auviiiiiio e ff trs upuecré.'un a ler'iascellje du yhn isr aV--erdi t que sous* l'inflbence -Nous revieondrons sur la question delà de....10 millions de pds. r.-
ange, s pï-à côté; 'un trou aus de lPair et' au détriment de _u e-arlant de l'ntiligatinn a;2m---do- G @î m î;

1,etit pour la circulation de air. propre oxygène. Pour en avoir la maté nous dirons ici queirjues MOts
ils'gi dabrddofome -a râe ruve, il suffit de prendre du vi- de la mésure dei prensions. 3 ème do 'i -00 @ 1s'gi '~aord. dn cormernce pr gdéj . itr prluprésence .La pression dan" les puits fer- 4ème do 500,000) @ i0,a

,LJrudre dans le tonneau une dans deux flaconse ui& inmstleq' ifaé'cidsuSm o iO00 0,
v'iag9taine de gallons de -bon vi- clair et dle mêème grandeur. On est obtenue en adaptant Un mano- Au-dessous de 100, mille -pieds
r: -rc bien liM-pif 1c\ r .n..hi<'âprfhiiteým4nt l'lin et onmètre sur le tuyau de sortie du gaz cubes par 24 h eures, il les e"nsi-
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