scrémé. avant de l'emprésurer, des ma-
tidres grasses étrangeres, oléo-margarine,
saindoux. huilés végétales, etc., de fagon
a retablir dans la masse la quantité de
graisse que les fromages nonmMaux simij-
laires renferment; ces matidres grasses
sort préalableament émuisionnées, c'est-A-
dire pulvérisses dans le lait & une tem-
pérature convenable, soit a4 l'aide d'um
smulseur Laval, sorte de turbine A une
senle fesue. soit A l'alde d’'un émulseur A
injection sous pression, Jullen ou Gau-
lin. soit enfin A l'alde d'une gimple écré-
meuse dont on ne laisge subsister que te
tube A créme

Mais il va sans dire que ces additions
de matidres étrangdres au lait doivent
étre considérées comme des fraudes net-
tement caractérisées, toutes les fols que
les fromages sont livrés & Ja consomma-
tion sans I'indication précise et formeHe
de la substitution opérée.

3o Laits fermentés. — -Ceg laits eont
obtenus par la tramsformation, gsous Yac-
tion de certains ferments (saccharomyotes
¢t ferments lactiques), du lactose en aci-
1+ carbonique, alcool et acide lactique.
Le lait fermenté convient A certains. ma-
‘ades; une partie de la caséine de ce pro-
duit se trouvant A 16tat soluble est par-
faitement assimilable ; d’autre part la
présence de l'acide carboniqué rend la
hoisson gazeuse et en facilite la diges-

tion.

. Le lait ferments peut é&tre fabriqué
industriellement avee du lait de vache
par des procédés pour 1a description des-
qx.wls nous renvoyons A l'ouvrage de M.
Lindet et aux travaux epéclaux par lut
“%¥s  On lui donme généralement le
hom de Kifir oy képhir, emprunts a un

nrosduit Tabriqué au Caucaee avec du lait
de chévre,

houmiss qui- appantient 3 une bolsson

prépar(».- tans la Russie méridionale avec
4 ian de diverg animaux, brebis, cha-
'S vaches bufflesses, etc..., deg bols-
s‘trrs fermentées qui portent le nom de
oghour  ep Bulgarie, Gloddu en Sa-
daigne. I.chep en Egypte, Mazen en Amé-

rique

{0 1,.
Moyt
tre dy

o concentrés en pm}d,re. — C'Qs't

# écrémé: ce produit est util-
4 poudre du lait complet, dams
lans la fabnication de paing au
vaing viennofs; i a l'avantage
rancir et de se conserver plus
‘lue la poudre do lait mon écré-
dor s seTt, pour fabriquer ce produit
. 7 s appareils que pour 16 'lait

& com
la eni.
AT
de N -
ongtey.. .
mé: .

cutp,
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“action de 1a caséine. — La ca-
Ouvé, depuis quelques anmées,
' iSe3 applicatioms dang I'indus-
0 sert pour fabriquer des ob-
a lite ou imitation d'ivoire, en
1 imitation de ¢orne; elle s'est
'*ément substitnée, pour la con-
menug objets, ax celluloid dont

41,
de

e
Jars
B, -
avan:
f(‘f‘?]n v

Ou encore celul de kumis ou

i lait en poudre que l'on re-
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l'usage n'est pas sais danger A cause de
ea grande inflammabilité. Om l'emploie
dans la fabrication des paplers couchés,
de centaines peintures laquées et de cer-
tains ciments hydrofuges; c'est anesi un
clarifiant pour les ving; enfirr elle peut
étre ajoutée aux pains, aux pites, au cho-
colat pour en augmenter la valeur alimen-
taire. -

L'obtention de cette matidre comporte
la précipitation du caillé par un acide, 1a
saturation de cet acide en excds par une
base, le chauffage du caillé obtenu en
présence de son petitdait, 1a purification
plus ou Molns compldte suivant i'usage
auquel elle est destinée, le pressage, la

"division en grumeaux, enfin le séchage,

le broyage et le tamisage. L'industrie de

la caséine a 6té importée A Surgdres

(Charente-Inférieure), par le doctecr
Zimm; son usine travaille journellement
65,000 litres (14,300 gallons) de lait
écrémé, provenant de dix laiteries co-
opératives comprenant 7,000 sociétaires
qui fourniasent annuellement, en moyen-
ne, 22 millions de- lait écrémé A transfor-
mer en caséine.

Le petit-lait, débarrassé ainsi succes-
sivement de sa matidre grasse et de la
caséine peut encore produire du lactose
ou sucre du petitdait.

Pour conclure, la plupart de ces indus-
tries secondaires qul emploient le lait
écrémé comme matidre premidre, surtout
les dernidres, exigent des appareils spé-
claux dont la description et le mode d'em-
plol se trouvent savamment et lumineu-
sement exposés dans le livre de M. Lin-
det, cité plus haut, auguel mous renvoyons
pour de plus importants développements.

B. Marre.
Professeur départemental d’'Agricul-

ture de 1'Aveyron.
(La Laiterie). :

LAMPES JAPONAISES A BON
MARCHE

Hamkow, attire l'attention sur I'habileté

rlers ponais imitent tout article de
commefce, dit “New England Grocér &
"1 d ~,

En 19Q7, pour faciliter la vente du ké-

rosdne em\ Chine, la Standard Oil Co.

T'argent, représente envirom sept cents.,
Pour oe prix, le Chinols recevait une pe-
tite lampe portative en laftom, un verre
de lampe et une méche large d'un demi-
pouce. La lampe contient une demi-

‘Mvre d'hulle et éclaire d’une manidre con-

tinue peridant 14 heures.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE P.RIX_ COURANT "
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