- descendent da cervean;
s'en-sert en décoction i o
On fuit-pounr les ' malades uno - boisson qulon
;orgeat, de 1a maniére suivante :On lavera trois onces
_d’orge ‘mondde, " : '

~d’heure dans environ

lovconicilie le:somme

., claire; on continuerala ‘décoction 4 petit fen jusqu’a
~:ce'que l'orge coit crevée; alors on retirera la décoction

<+ "de dessus le'feu; et guand elle serz. A demi iefroidie,
" on éeragera Iorge avec 16 dos® d'unc:cnillére, ot on la
. dissoudra"autant qu'on pourra dans la ligueur; on
‘passera la dissolution.dans’'un tamis de erin, on y ajou-
tera ce qu'il fandra de sucre pour Ia rendre ngréable,
-et en fera mitonner.lo mélange -sur un petit feu, jus

- qu'a ee qu’il se soit épaissi ‘en consistance de panade
- ‘claire. On en doit avoir une moycnne écuellce, que
. Pon/fera prendre chaude an. malade comme un bouil-
lon, le soir; uvant lo. coucher. Clest un reméde ali
menteux ; il nourrit: et restaure en humeetant et
rafraichissant la poitrive; il provoque le sommeil et
modére la toux. Si’ les trois chopines d'ean no suffi-
.-saiont pas pour faire cuire 'orge-jusqu'a erever, 1l cn
~faudra mettre davantage; il fuut quelle soit chaude;
‘ear & on 'y versait froide, olle empécherait quo Porge
Cme gamGilit o e o R R R
. Pain d'orge —La farine d’orgo me se pétrit pas &
- aisément que les autres farines, et le pain d’orge osl
+toujours sce, v'émiette, et est pen nourrissant: il con.

-7 est trés rafraichissant, mais il causo beaucoup de vents.
Sa fagon dépend beancoup de I'eiu qu’on y emploie,
et de Ja maniére de le périr: il faut toujours de I'ean

‘chaude, plus ou moing, suivant la saison, ot bien tour-

: ner la pite. Le levain contribue aussi beaucoup i Ia

. faire fermenter. Oun fait ce pain de la méme manidre
, . que celui fait avee de la farine de blé. Cela regarde la
- farine d’orge employce seule, paree que, mélée avec
‘ de la farine do bl§, elle n'est plus difficile & mottre en
-ceuvre. Un &'on sért ainsi en plusiewrs endroits, ot clle
réussit assez bien. : ST

Ronftroe des 6léves au Collége ‘do- Ste.Anne of au
' .. Couventde Ste Aune . . = . -
L rontrée ‘des éléves  dans ces deux institutions
aura liou ¢ 2 septembro. prochain, s
- Nous sommes heureux d’apprendre que le nombro
dos éléves au Collége sera plus considérable que I'an-
née derniére, plusiours nouveaux éléves aytint deman
dé leur admission. Durant la vacance, plusieurs amé
liorations imporiantes ont éié faites & intérienr ot
" A Poxtérienr. dn Collége afin d'offrir aux éldves tout
- le confort possible. - T

. Lies Dames religionses n’ont épargné aucune dé
pense pour quo les éleves du Couvent.de Ste. Anne
Jjouissent de tous les avantages possibles tant sous le

o . rapport de l'enseignement que sous @ celui d'une

- bonne hygiéno. Plusiours ouvriers ont ét6 employés
. depuis deux mois afin.‘dn' compléter Pintéricordu
Couvent ot y fuire les ‘changoments appropriés au
besoin des éléves qui regoivent I'enscignement
cette institution si avantageusemant connue.

dans

appalle

on: Ja.fera bouilliv. .un’ demi quart
, ( dix huit ‘onces d’ean commune-;’
* ‘on rejettera cette premisre ean qui sera:jauns, et 'on’
mettrs i ‘sa-plice trojs chopines d’autre eau bier.

" tient quantité d’acidos et est’ lourd sur [eitomuec. [} [

' Géographie T

<AL John Lovell, éditeur de, Montréal,  vient de:pu
blier nno: géojrraphic i I'nsago des .colléges et coles
I'autenr.de ceite géographie résidant dins la provinco
d'Ontario, est un’homme d’'une grande expérionce-en
fait.de - connaissinees ‘géographiqnoes.. Ce: volume de
148 pagos contient. ine foule d’informations sur tous
les pays du motide.” Tl y & en outre 45 cartes’ colori-
¢o8, et 210 gravures, Cetto nouvelle publication: est:
en.vente chez tous les lihrdires, dopuis le. 18 aofit
courant. Le prix estde §150.: . ~ 7 o T
- Coinmo tount: ce qui’ sort’ de  I'imprimerie do M. :
John Lovell, ce volume ne laisse rien A désiror. sons '
'e rapport typographigno et la bonne exécution des -
cartes et dos gravures. . T R IG

sage &é's:“é‘olﬁléggg é‘t“"dyeé‘ ‘é’c‘ollloé.‘

* Association pourla vente des produits agricoles.
Nous sommes heuroux d’approndre que M. P, B,
Berioit,” députs du comté de Chambly i lu Chambre
des Communes et. membre du Conseil d'agriculture,
tonjorrs A In téte du mouvement quand il sagit de’
que-tions agricoles dans lé comté qu'il “représento,
vient (PétublirHune[ass’;bciation‘p_om-_luvve‘nte des pro-:
duits agriioles, Voici. ce que nous lisons ‘i ce guje
dans La Patrie.:. oo Lo sl T s
- Lies cultivateurs de la paroisse de St. Hubertont
été convoqués dimanche, par M. P. B. Benoit, AL P,
pour. former une sssociantion pour lu.vente des pro-
duits agricoles. o0 T ER
ot MM. Frs, David, maire; Louis Brossean, Antoine " -
Rochelean, Emory Lalumiére et Alexis Tremblay.
furent élus directenrs. "M, David ful nommé président:
et M. Frs. Robert, seerétaire. - Lo
“ Les dirocteurs furent autorisés & ‘entamer des né-
gociations avec les acheteurs de foin pour l'exporta- -
tion, afin d'établiv un marché ot des presses, i la sta-
tion du Grrand Tronc ou & la croisée de la montée de -
St. Hubert, par 'e South Eastern, a St. Hubert. .
¢ Vingt cultivalenrs prérents gengagérent & livrer . . .
300,000 bottes de foin soit 2 250 tonnes do-foin dopre-. ¢ ‘
miére qualité. L'association re fuait fort de’ trouver
pour lo  commorce un million do bottes, soit'7,500
tonnes defoin, dans un rayon de 4 & b milles des sta-
tions ci dessus, P ‘ -
‘ Les cultivatours du comté de Chambly qui démi-
-aient faire partie de 1'association, voudront bien -
donner leurs noms au plus 8¢, au secrétaire, M. Frs. -
Robert, et déclarer on méme temps, la quantité de
foin qu'ils ont & vendre. ” ' :

L’expérienco en agriculture.

On appelle expérience, on agricvliure, et I'habj. :
tudo acquise de la pratiqgue des divers travaux dont
olle se compose, et les essnis {nits pour obtenir des ré- -
sultats nouvenux. . - e Co

:Dans le premier sens, on dit que lexpirience est un
grand maiire, ¢t cola ost vrai; mais quand cette ex- i
périence n'est pas accompagnée dn raisonnement elle
devient routine.:- : _

La voutine est sfire lorsqu'clle s'exerce dans un
méme local, sur les m3mes objets, sous les mémes

circonstances atmosphériques ; . mais sort olle de co.

local, entreprend elle de nouvellos cultures, y a-til .




