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La productivité de poule pondant régulièrement leut pour le trouver. Un autre excelle
'épuise tout comlne les champs sur le.squels on enlève tellir OCCupées 'k, (le suSpeuîlro 1u ch ai toit ou

plusieurs récoltes successives. Le. cultivateur. prévoit platonîl asSez lialit pou' qu'elles aieitâsaliter. De temps
àct épuisement de ces clamps part un géniéreux apport à autre il faudra Substitue u

d'engraiis. Il doit le mêe parer l 'épuisement des bodit'. d poumons ou de toute autre espéee de viande
for(es productives de la pondeuse par unne a liientLat iio lni peil dure. Peu du ut hes ginn<s froils Peau à boire
abondante. En été, quand la poule est en libei té, elle devra toîri, être dordi oin
trouve elle même t oules les matières nécessaires à la <Vemt niche, dl hi l'importance d'avoir un
foi mtinaon des eufs. Mais si on P'enfrme, en hiver, dans pssez chaud pour i'ilûtiher leau (l geler.
ni tispace resserré, il faut lui fouruir ce dont elle a llabi. Siiarey. tous les oiseaux mâles (le" î'ondenses. Le coq

tuile de'se nourrir quaid elle est en libi rié C'est là tout (St nu tioiible-toiit dans le odoir. Non seulement il
l eht fi - onie d'hiver. Nourirî' les poules e'nfer'- e::: li plus gIflcleurtie deS alents, niais ilapprend

inée.s dains le posusiller autniit que po.e.Sible de. ce 'ellesax poules casser leSilfs et par suite à les
picotent dehors, et que picotent-elles ? -Je le dirai dans En outre e régime abondant latroli et lui
tin*iistamînt. D'abord il est d'ausolur Uni les aperdre ses qaloyités de
volailles qai pondent soiezt bien loeéeszant pourq'elil est enà sae. De tie

luui i-it 'iî ileiuet et à de unner ni repas ciaue lu lhiaiiî oux' un uir de fe
boit marché établir gnalaob dan11S le coinli l'On vent que a po nte o dure et soit aboedante. Un boin

d'une grange, reiuise ouaitie dépîendance. L'endroit. plan et de jeter tous ls estes d cuisine, tels qu h ilor-
de,-vrat être bien éclairé (et du côté <lu sîl out tle luest, s;i aux dI viande, (le pain, (e Lénxnes, etc., uts ln vase,
c'est puossible. Le paiier-fcumtre -oiieroi;iié est ce qu'il îlu faire chaffer le tout le matin presque jusqu' débulli-
j'git piait recouivrir' le bois eu a tae ule proté ion, peips d' Id on. oseudeme l

V :_ elpu grneprti ds dlients, maovnde de ap i-en

('otre 1(1i Ve'rmie. Le polilrdoit êîrue divisé el, re(outpe, out toute autt-e chose que ''Oti posSè-dcen cmx gandeconmartimuen ts aissez, grands liour conttenir 20 poul's et ao uilles à cas lermle on e qui e s t à meilleur smarhé, er
pias g Les poules donnent <le meilleurs résul- uyant soie im saupo ndaner préalabment une petite quin-

tats i lleite colonies. Les vcilles qui pondent ie. tité le poivre rouge. Le mélange doit restesur le fieu
doivent passe trouver eun trop giaicd nombre, Sion elcs pendanut uelques minutes jusqul e ce que la farine soit à
le pîondrumnt pas longtemps. La tempjératurie, dans les peul près cuite, puis versé dans miîe ttuge pr-opre recoxt-
plun grans froid , doit être asseZ élevée n empêc i verte dle lattes pour e spêcher les poules d'y sauter dedans
Peau r de gele ; dans tois les cas, aSsez oluinde pour qtuie et de gaspiln de de partie de li el'J(lt'it.e dJus leurles crêt île. Les Pou peuses ne goiui rnse nétetclqui. emfpressecuent à ex'. Ne donner que juste assez de

Ut pcUrheur en bois Vait ieux Ille toud pauret- cette pâtée cu e pour dbier leur lo.d la, jamais pour
dant les ermids hn terre nue devient hmide et ie tent les cou'eou Lorsqu'une po que après paoir ssané se retire
sécprtun, et asezuidité signii paladi et 20u-t pour les dans ncon et larat abattue c'est qmelle a trop maé,

pa'olnîls. net ka cete alnueatton trop abondante s continue elleCe atue'il faut cuis. Le vcaill'Les u pneloi esse' bientôt le diondri. Les esprs uses
consiste (]:as s bois de to a mbe 2 X 4 psé su' le SU le s plats etives. i l'o jusu' ce de la noueriture à
cham par desss deux planses de m pouces formant lidi, ce doit être (l n qu'on aura oin de répnde

plateorne afi o de retenir lah fiente erui, comme îe eni ais, dans la litireo sur le plaêcher. Ce doit être n pas peu
Vaut <le 7 celti s à os le baril. Les poules d'un l'oet abondant. Le dernier île l'a doit l'dte. Avant
poids nie doive pusas avoir à sauter •lus pe rs pouces. d'alle' Se jumeanr c que poule doit avoir jris assez de
Chaque chartiment b aoit i'tre outvu atile cPisse nourriture pour toute la longue nui Le vert, Cojn io

datusièVc -Ii', qu les lteroes puissent se rouler danst lesr oxple. lségunes que l'o:r cultiveom airet
îmshière Sèche et Se débarrasslr ades poux. Aussi une su r toutes les ermes, scia due goût (les pop Les

petite boite coteuait des. écailles uîtres écrasées, du cosux, navets, eaottes sont généaleieut les plaus coe
nvieux asortici, Ili gaie , de haomaetce brisée u lIetit, motes. Les petites pommes de terre bouillies et àéln-

moreaux, etc. Quequles-unes de ces spubsiaces sont niies de rovende ou vin on a so' n de ara n
d'bsolute inédeeié pour le b:fiement c leurs i Pasouda arihière rpas d lac . Il doit toujours y avoir
Ce sont les dents des poules. Un e certaine quatuité dals les juchoirs chaelqule des avreps ezti és

fourn':it lat cluux qui forume !11 coquille de l'omif; muais lat ci-dessus, il n'y a pas (le dierqu'elles u:angent trop.
plus conle puttic it sbstrnce (stiéepov 'à cette fià Le trèfle ronge cuit à lamuget iac.é et veélrt, copetit être donnée lous oue d'une nou'riture couve- et servi chaud constiuues n des aliments les rins Sains
niabre. pour le repas du mati Il diugt de ls viande ie Leois

pt'aite:bcît cVontenandes .'lesduîtles n édoiventjimais d(eux fnuis car S ote, sonu 'otnir les Substances us-
de eutrer iactive . La porle paresseuse bie faitjainui, Sti es à la forntiteon du sa e. Les tlles oties dae

ua poneuse. De iu paille iaclime, l foiu, ae la balle piane pndent bie::. Si l'on . donne pis de vioiujurts , is
Cesnt ls densèes does. Ue certdisaule pat npoules mangerout les sufs et S'aaceront les plumeiles

fchirn a ehqu oarment, et il flit avi' soin dsy mies c u-xiti-es. Il est bon pendante qllehives' nen trChîoe.p
jeutI' tout le gotir e con'uve. et sernne chau constLS poules dest- le gamain. e.nt suivs.


