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Le Jell-0 a été jugé digne des plus hautes
Médailles d’or & chacune des quatre derniéres
Grandes Expositions en Amérique.

Assurez-vous que cest le Jell-O.

Sur chaque paquet de Jell-O est indi '
complet pour préparer le Jell-0. A chagl‘llg l;a,f;n:gted%eﬂ 11_‘8
est i)omte une petite brochure contenant diverses recettes des
meilleurs desserts Jell-O. Xlles sont expliquées si clairement
qu’une fillette de dix ans peut les suivre et réussir les desserts
aussli bien qge sa mérte. 4 "

es oeufs ou autres fournitures cotteuses
nécessaires quand on emploie le Jell-O pour fa,iterigs ?&gtseggas

Il y a d’autres préfarations appelées “ Desserts rapides »
mais ce ne sont pas les Jell-O ou quelque autre genre de
Jell-O, comme quelques uns peuvent le croire. Certaines de
ces préparations peuvent étre bounes, mais sarement elle ne
}16 sqnti &%xia autarétg que le Jell-O, parce que ce sont seulement

es im: ons. Sivous vous en servez, n'en att
a.usssiibi)n résu(llta.f:I (ﬁt;'gvec lg Jell-O. ] Bitesn ok ol i
e nom de Jell-O n’est pas sur le paquet, ce n'est pas le
véritable Jell-O, mais autre chose queT on veut
en ro%baal,ixtcz) de la.tx;enonilmée d(ix J e1 -O.d TOT venirg
e Jell-0 n’est jamais vendu plus de 10 centins 1
quel que soit, le cours des autres marchandises. S-Paatey

THE GENESEE PURE FOOD COv.

BRIDGEBURG, CANADA
Ne pas confondre la Poudre de Créme 2 la Glace

Jell-O avec le Jell-O.
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