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Cercle agricole de Sainfe-Rose-—~Décembre 1889.—M. le Pré.
sident P. Labelle, ouvre ln séance en disant que le cercle de
Spinte-Rose doit se trouver fort honoré de ln présence de plu.
gieurs cultivsteurs distingués de Saint-Martin, MM. I Mercicr,
J. Bergeron, M. A, Allard ; aussi, M, Télespkore Ouimet, préfet
du pénitenc.er de Suint-Vincent.de-Puul, et M, A. Chaplesu de
Saint-Frangois-de-Sales.  Ces Messieurs sont priés d'necepter des
sipges réservée. M, le DPrésident ajoute yu'il est heureux de vorr
I"importance que prend le cerele, non seulement dang la paroisse,
mais comme le dit le “Journal d'agriculture”, 'écho des cercles
se fait entendre au loin, et celu de Ste Rose doit ¢tre flatté davoir
attire Pattention de cultivateurs aussi distingués que cenx qui
nous font 'honneur d'une visite tonte spécinle anjonrd’hui. M. le
Secrétaire est prié de lire le rapport de In rCumon_ précédente.

M le Secrétaire, - Avant toutes thoses, je dois 1émoigner ma
vive gatisfuction et ofirir Ia plus cordinle bienvenue aux MM. dunt
la présence ici et toute signilicative.  Si les culiiva curs les plus
murquants se font un_ plaisic et font méme des sacrifices pour
venir visiter notre cercle, ¢'est que nons avons mérité leur appro.
bation ; pour mn part, ces marques de bienveillauce me sont tiés
agiéables, Je n'aurai pas le plaisir de vous live ce soir le compte
rendu de Ia dernidre séance qui & &té presque toute consacrée A
I’étude d'un tableau des valeurs nulritives comparées, travail de
M. Barnard. Ce compte-rendu se termine par la question de sa.
voir §'il est plus profitable & un culiivateor de porter son lait & [
beurreric ou & la fromagerie. Ce n'estque par condescendance
que M. Ed. A, Barnard vent bien ajouter des notes i nos comptes
rendus, et les oceupations de M. le “Secrétaire de U'ngricultuie de
Ia Province sont tellement nombreuses que nous ne devons pus
nous plaindre d'un peude retard. Nous sommes toujours d’ml
leurs bien récompensés de ces délais, par une attention toute déli
cate de Ia pait de M. Barnard, comme vous fouvez vous en con-
vaincre.

M. IL. O. Vaunier.—Je maintiens toujours que Ia fromageric
m's rapporté 6 & 6 piastres de plus par vache que la beusrerie.
Lt comme c’est moi qui ai ét& en partie in cause de celte discus.
sion, j'ai pris lu liberté d'inviter M. Allard, facteur de fromage de
Saint Martin ainsi que plusieurs autres Messieurs qui sont préseuts
ce soir. Je ne ’ai pas fait dans le but de nuire & M. Sinsi Ouimet,
wais dang Vintérét de Ja vérité, et je serai heureux de la discus.
sion, quelqu’en soit le résultat.

M. Stan. Filintreault.—M. Allard a && bixm bou de se rendse
ici avee le compte de ses opérations de cette unnée, comme fubri.
cant de fromage ; et comme la discussion doit surtout avoir lieu
entre M. Allard et M. Ouimet, je propc~e qu’on donne la réplique
& M. Allard.

M. Sin. Ovimet—J’nceepte la comparaison avee plaisir.  Je ne
doute pas que la fromagerie puisse donner un peu plug d’argent
gux patrons, mais ce surplus est largement payé par la différence
en valeur du lait ou 1ésidu «ue les patrons rapportent de la
fubrique.

Dr Quimet —C’est en calculant la moyenne qu’on arvivera le
plus vite & une solution.

M. Télesphore Ouimet parle de la maniére de caleuler cette
moyenne.

M. le secrétaire dit qu'il préférerait avoir une moyenne de plu-
sieurs années. Certaines années pouvant étre plus favorables &
Yun ou 4 'sutre produit.

M Sin. Ouimet donne un état de compte qui donne aux patrons
en moyenne $0 72,6 par 100 1bs de lait pour I'année courante,

M. A. Allard arrive & une moyenne de $0.76,7 par 100 ibs payé
aux patrons. M Allard ne charge qu'un centin et demi par b,
pour fabriquer le fromage.

M. le secrétaire apids avoir pris et comparé ces chiffres déclare
donc une différence de (4) quatre centins par 100 Ibs de lait payés
aux patrons en plus parle fromage. Mmis pour balancer cette
différence il dit que le lait revenant de la beurrenie doit valoir
beaucoup micux que celui de la iromagene Quelques notes prises
dans le Journal d’agriculture étabhiraient que le petit lait de
beurre vaut environ  de centin la ib,, et celui du fromage 1, de
centin la livre—Donc sur 100 ibs de Imit, 6ter 4 lbz de

beurre, reste 96 lbs de peut tait & § de contin. . ..

80 24 ¢
Sur 100 de lait Gter 10 lbs de fromuge, reste 90 1bs de

petitlaitd ¢ decentin........ ool L. 09 ¢
Donc, balance de........... OO - I k)

par 100 1bs environ de différence entre les deux petits laits? M. le
secrétaire dit qu'il donne ce calcul pour ce qu’il vaut, qu'il n'est

pas expert en Ia matidre. Il demande ce qu’en peusent ceux (i
ont fuit vsage des deux sortes de petits Inits pour les engeais.

M. Allard —Quant il est pur, notre petit luit vaut le vitre, et il
o 'avantage de se conserver hon plug longtemps,

Cela n’est pas possible, dans des couditions ordinaires, ct
voici pourquot : Ma fuisant le fromag: vons calevez non scu-
lement le gras du lait mais aussi toute L+ caséine, aliment des
plus précicux, Daus le beurre, vous enlevez peu ou poiat
de caséine, qui gaterait votre beurre. I caséine passe done
au lait de beurre et si celui-ci cst rendu en bon état au culti-
vateur, il vaut au moins trois fois le petit lait de fromage.
‘T'ous les auteurs sont d'accord 1A dessus, B, A B,

M. Sin. Ounimet, —FPeur les vieux pores, le peut lnit de  fromnge
vaut quelque chose, mais pour les jeunes animaux, il n'a pas
graud valeur,

M. Allard.—Pour les jeunes animauy, il faut le faire chaufter
un peu pour enlever l'acide.

M. Mercier.—Je une fais pas de difference entre les denux que j'ni
employés, Nous avions une beurrerie et nous I'avons changie en
fromauerie, nons sommes plus satisfuits.

M. Vannier.—Le lait de beurre se détériore rapidement et tes
animaux ne I'aiment pas s'il est un peu vieilli.

Il vaut mieux le faire bouillir, tant daos les fabriqnes de
beurre que de fromage, avant de le renvoyer aux cultivateurs.
On conserverait aiusi aux laits des principes précicux, qui se
décomposent ct se perdent en partic aujourd'hui.

Qui rendra le premier ce service aux cultivateurs ?

11 est clair quil fant employer lc lait des beurreries et des
fromageries le plus tot possible. Pour bien faire, ajoutez du
son, du gruau de coton ou de la moulée, de suite en le reee-
vant. Lavez votre baril asscz souvent. Vous serez alors dans
les meilleures conditions, Ep. A, B.

M. Chapleau —Je crois bien que les fronageries donnent satis-
fuition, mais gardons toujours nos centrifuges. On aurait bien
tort de les mettre de coté.

M. Allard.--Il se fubrique anjourd’hui plus de fromage, tandis
que la fabrication du beurre diminue congidérablement.

Ceei n'est pas le cas pour les fubriques de beurre bicn
montées, au contraire. E A.B

M. Stan. Filiatreault.—Cela peut dépendre de Ia compéaition de
nos marchés, etc.

M. Bergeron.—Nous sommes plus ~ontents de 1o fromagerie
que de la beurrerie. Je ne crois pas la différence bien grande entre
les petits laits.

.le président.—Avec le lait de la beurrerie seul, j'si nourri
des pores en bon état ; je n’aurais pu faire de méme avee le résida
du fromage.

Et la digeussion se continue sur les avantages que présente 'une
ou V'autre manufacture. On parle de la différence du charroyage
du lait, plus avantageux 4 la fromagerie, etc., ete.

M. le président —Le Journal &' agriculture donnera, je I'espére,
gon opinion sur le tout et ce scra le melllewie mamére de clore
les débats

Une autre considération: Idn exportant le fromage vous
expoitez unc partic de la richesse de votre terre, surtout en
azote et en acide phosphorique. Le beurre au contraire n'ap
pauvrit gudre la terre. L. A B.

M le secrétaire.~- Eu somme, je ne vois pas de ditérence bien
grande entre les bénéfices. La discussion ayant été trés animée
et variée, je ne pourrai faire qu’un rapport bien imparfurt de cette
intéressante discussion, Avant de nous séparer, je me permettrai
de demander & MM. de Saint-Martin &'ils se proposent de fonder
un cercle agricole

M. Mercier.—Qui, nous avons pensé & ce que vous nous en
avez d&ja dit, etla chose se fera.

M. le Secrétaire ajoute qu’il est temps que Ia clasge agricole



