24 p
ont en méme temps les cornes blanches
et petites, le cuir peu épais, la peau 42
la mamelle fine et flexible, la veine du
lait sinueuse et trés développée.'la sour-
co biex ouverte et, enfin, 'épi ou écusson
régulier, d'aprés le systéme Guénon.

“Cette concomitance, cet assemblage
des anciennes méthodes avec la noavelle,
nous parait de nature a attribuer une
certaine importance au procédé Lavril
et nous engage a le signaler, mnon pas
comme un indice de plus & ajouter aux
marques et aux sig s ordinaires qui
révalent généralement les qualités lacl-
feres de la race boivine".

Ces sages conclusions sont aussi les
notres.

Nous ne saurions trop appeler sui elles
I'attention des agriculteurs en général et
particulierement de notre ami Pierre et
de son I.génieuse et perspicace con-
pagne.

LE SUCRE DE BETTERAVE

—

Le sucre de betterave s‘obtient prin-
cipalement de la racing de fa hetterave
blanche quion lave dabord et quon
rape.  La pulpe humide est alors en-
veloppée dans un certain nombre de
moreeaux de flanelle  grossiere,  sous
forme de pains carrés et ezt placce sur
une plaque en fery une antre plague
estise |)2ll‘-d(‘h‘=‘ll'.\'. puis un autre pain
de pulpe et ainsi de suite Jusquia e

qu'on ait cinquante, soixante ou <oix--

ante-dix pains empilé Fun au-dessus
de Pautre.  Toute la masse est alors
soumise a une pression graducelle dans
une presse hydraulique puissante, jus-
qui ce quenfin on exerce une tres
forte pression. On extrait ainsi 80 2
8o pour cent de jus. Par le procédé
de diffusion on peut en obteniv a5
pour cent. -

Le jus est dfune couleur quelque peu
sombre et on ne peut le conz=ommer
quapres quiil a @é clarifics on, comme
on dit en termes techniques, déféque,
par un proeédé compliqués quicon-
ciste 2 le faire bouillir dans la chaux.
a 'éeumer, a le filtrer, ete. On le rafl-
fine ensuite comme le suere de canne
et son apparence est semblable acelle
das plus belles espéees de suere de can-

ne.  Lemploi du noir animal_dang la .

fabrication «lu sucre de hetterave est
presque exceptionnel maintenant. el
méme son usage diminue dans le pro-
eédé du raffinage.

Les plus grosses hetteraves ne sont
pas toujonrs les meilleures, car elles
contiennent souvent heaucoup de jus
plus pauvre en suere que celui des pe-
tites betteraves.  Des betteraves con-
tiennent 20 pour cent de suere, dau-
tres a peine six pour cent.

LE PRIX COURANT

Quand un marchand veut établir un
commerce durable et profitable, il a soin
de choisir des marchandises qu'il pourra
tocujours vendre a la satisfaction de sa
clientéle. Ce n'est pas en changeant
continuellement ses marques de mar-
chandises—surtout quaid ces marques
jouissent d'une réputation justement
méritée—qu'il conservera des vieux
clients.  Le marchand qui ven1 les coufi-
tures et les gelées de la marque “E. D.
S.” n'a pas Lesoin de changer, car il ne
s'en fait pas de meilleures ni qui don-
nent plus de satisfaction A la clientéle.
Si vous ne les tenez pas encore en stock,
donnez un ordre d'essai & Wm. H. Dunn,
agent & Montréal et vous ne tarderez pas

a4 voir les bons résultats de votre déci-
sion. '

La production totale des bougies aux
Etats-Unis pendant 1'année fiscale 1906
a atteint une valeur de $3,889,362. Dé-
duction faite de $609,000 de bougies ex-
portées pendant la méme période, il est
_1('sté pour la consommation domestique
$2.28:.362, woit un peu plus que ce que la

Grande-Bretagne a exporté en 1905  Si
de ce total on déduit la valeur des nou
gies emiployées dans les cérémonies 1ol
gieuses, valeur qui est considérabl.. on
comprendra facilement combien peu im

. portante est la consommation des lLon

gies dans les ménages des Etats-l'nis.
On peut dire aussi ique cette conszomma-
tion est entiérement alimentée par
produit. domestique. Ce pays a impoits,
en 1905, un total de bougies d'une valen
de $28,145, dont $10,896 de France
$12,800 du Royaume-Uni.

La consommation au Canada de la ii
celle. d’'engerbage, 1'année derniére, a éi¢
plus forte que jamais auparavant. Les
ventes de cet article aux cultivateurs s
sont élevées a $4,000,000, contre $3.5mm,
000,. 'anhnée précédente. Dix mille ton- .
nes de cette ficelle ont été fabriquécs an
Canada et une faible quantité a été in:-
portée d’Angleterre.

~

r‘_
I_MPORTANT :

Ne vos lais ez pas convaincre qu'il ¥ a d’autres Thés TOUT AUSSI BONS,
~car il 'y a quun SEUL Thé, et c'est le

The Blue Ribbon

Si votre Epicier de Gros “NE PEUT PAS"” vous en fournir, téléphonez
ou télégraphiez vos ordres dircctement 4 nous, A NOS FRAIS.

Blue Ribbon Tea Co., Limited,

12, rue Front. Est, Toronto.

VOTRE AMEUBLEMENT DE BUREAU

Rend votre bureau attrayant. Vous n'avez pas besoin
d'un ameublement dispendieux ; mais que ce (ue
vous avez soit de bon gofit et attrayant. Nous nous
‘ferons un plaisir de vous suggérer des idées ou de
vous envoyer un de nos représentants.

CANADA CABINET COMPANY,

221, rue Notre-Dame, Ouest, -

- Téléphone Main 4825,

MONTREAL.

'COLD STORAGE

parfaite, Température appropriée a la na-
ture des produits & conserver.

(o] Conservation, d’aprés les methodes sclentifiques les p!.

Coin des rugs des Sars Grises et William, Mouti

M. GOULD, GE£RANT.

approuvées, de




